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a
MAX (9) (secs)
254 1 5-15
100 g 1 10-20
50 g 1 30-45
100 g P/1 10-15
150 g P/1 10-15
150 g P 35
150 g P 3-5
100 g P/ 5-15
100 g P 5-15
O+°® 1 60-90
125 ml
100 g
(Max 25 oy P/ 20-40
@ x> P 510
80-100 g
200 g P/2 10-20
200 g P/2 10-20
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MAX (9) (secs)

40 g P/ 20-30

40 g P/1 20-30
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40g P/1 o

40 g P/1 20-40

80g P/ 20-30
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English

Safety

Read these instructions carefully and retain for future
reference.

Before using for the first time, remove all packaging
and marketing literature. Wash the parts; see
'Cleaning’.

If the plug or cord is damaged it must, for safety
reasons, be replaced by Kenwood or an authorised
Kenwood repairer in order to avoid a hazard.

The blades are sharp, handle with care. Always hold
the knife blade at the top, away from the cutting
edge, when handling the sharp cutting blades,
emptying the bowl and during cleaning.

DO NOT process hot ingredients.

Be careful if hot liquid is poured into the mini
chopper bowl as it can be ejected out of the
appliance due to sudden steaming.

Always switch off the appliance and disconnect

from the power supply, if it is left unattended, before
assembling, disassembling or cleaning.

When processing heavy loads such as meat do not
operate continuously for longer than 15 seconds.
Leave to cool for 2 minutes in between each

15 second operation.

Do not exceed the maximum capacities stated in the
processing guide (refer to illustration [ - .
Always wait for the blades to completely stop before
removing the power unit from the bowl.

Always remove the knife blade(s) before emptying or
pouring contents from the bowl.

Never use a damaged appliance. Get it checked or
repaired: see ‘Service and customer care’.

Never let the power unit, cord or plug get wet.

Do not let excess cord hang over the edge of a table
or worktop or touch hot surfaces.

Do not operate the food chopper if the bowl is empty.
Never operate the food chopper with the bowl filled
with liquid.

Do not use the bowl as a storage container.

Never leave the appliance on unattended.

Misuse of your food chopper can result in injury.
Never use an unauthorised attachment.

Ensure the cord is fully unfolded from the cord storage
compartment before using the appliance.

Children should be supervised to ensure that they do
not play with the appliance.



Appliances can be used by persons with reduced
physical, sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and if they understand the
hazards involved.

This appliance shall not be used by children. Keep the
appliance and its cord out of reach of children.

Only use the appliance for its intended domestic use.
Kenwood will not accept any liability if the appliance
is subject to improper use, or failure to comply with
these instructions.

The maximum rating is based on the chopper bowl
attachment that draws the greatest load. Other
attachments may draw less power.

Grinding Mill

® Dried Tumeric should not be ground alone, it should
be processed with a minimum of 25g of ground/whole
spices or other additional ingredients.

® Never fit the blade assembly to the power unit without
the lid fitted.

® Never unscrew the lid while the mill is fitted to the
power unit.

® Do not touch the sharp blades - Keep the blade
assembly away from children.

® Never remove the mill until the blades have
completely stopped.

® The appliance will not work if the mill is incorrectly
fitted.

® Do not process hot ingredients in the mill allow to
cool down to room temperature before processing.

Cleaning

Refer to lllustrations

® Always switch off and unplug before cleaning.

® Do not immerse the power unit in water. Wipe with a
damp cloth, then dry.

® Handle the blade with care - it is extremely sharp.

® \Wash the parts by hand, then dry. Alternatively they
can be washed in your dishwasher.

® The parts are unsuitable for use in a Steam Steriliser.

Instead use a sterilising solution in accordance with
the sterilising solutions manufacturer’s instructions.



Before plugging in
® Make sure your electricity supply is the same as the one shown
on the underside of the power unit.

Important - Plug and Fuse Information
® The wires in the cord are coloured as follows:
Blue = Neutral, Brown = Live.

® |f the plug is cut off it must be DESTROYED IMMEDIATELY. An
electric shock hazard may arise if an unwanted non-rewireable
plug is inadvertently inserted into a socket outlet.

® |f the plug supplied with your appliance has a fuse fitted and the
fuse fails it must be replaced with one of the same rating.

Note:

® For non-rewireable Plug Type G the fuse cover MUST be refitted
when replacing the fuse. If the fuse cover is lost then the plug
must not be used until a replacement can be obtained. The
correct fuse cover is identified by colour and a replacement
may be obtained from your Kenwood Authorised Repairer (see
Service).

Al

oy
|

Plug Type G

® This appliance conforms to EC Regulation 1935/2004 on
materials and articles intended to come into contact with food.

Key To Use Your
Chopper Bowl

Liquid Dripper

Chopper Lid Refer to lllustrations [&] - [¥]
Finger Grip
Knife Blade IMPORTANT

® Your Mini Chopper will not
operate unless the bowl and
lid are correctly interlocked.

® To avoid overloading the
chopper and for best results,

In Bow! Drive Shaft
Chopper Bowl
Grinding Mill Lid
Grinding Mill Blade

@OEOE®EO

@EEGE®

Assembly do not fill the bow! above
Cord Storage the 500mI| maximum level.
Power Unit ® |f preparing food for babies

Pulse Button
On/Off Button
Folding Spatula

or young children, always
check that the ingredients
are thoroughly processed

before feeding.

1 Place the power unit on a
clean, flat surface.

2 Fit the chopper bowl onto the
power unit, turn clockwise to
lock into place.

3 Fit the knife blade into the
bowl over the in bowl drive
shaft.




4 Cut food into suitable

5

6

sized pieces and place

into the bowl, refer to the
recommended usage chart
B-8

Fit the chopper lid and turn
clockwise to lock.

Connect to the power supply,
and press the On/Off button
to switch on the appliance.
For short bursts of power
press the pulse button.
Operate the chopper until the
desired result is achieved.

To switch off the unit press
the On/Off button. Unplug
after use.

Reverse the above procedure
to dismantle the unit.

Hints and Tips

If the chopper labours, remove
some of the mixture and
continue processing in several
batches, otherwise you may
strain the motor.

Chopping hard foods such as
coffee beans, spices, chocolate
or ice will wear the knife
blades faster.

Beware of over processing
some ingredients. Stop

and check the consistency
frequently.

Some spices such as cloves,
and cumin seeds can have an
adverse effect on the plastic
of your food chopper.

To ensure even processing,
stop and scrape down the
bowl.

The best results are obtained
by cutting food into small
pieces and chopping small
guantities at a time.

Herbs will chop better when
clean and dry.

For breadcrumbs, the best
results are achieved with stale
bread.

To Use Your
Grinding Mill
Refer to lllustrations n - m

IMPORTANT

® Dried Turmeric should
not be ground by itself, it
should be processed with a
minimum of 25g of ground/
whole spices or other
ingredients.

® Dried Turmeric should
be broken into 10mMm
pieces before processing.
Processing must follow
a minimum of 5-10
pulses before continuous
processing is started.

1 Place your ingredients into the
blade assembly.

2 Fit the lid and turn clockwise
to lock.

3 Place the mill onto the power
unit and turn clockwise to
lock.

4 Press the On/Off button or
use the pulse (P).

Hints and Tips

® \Whole spices retain their
flavour for a much longer time
than ground spices so it is
best to grind a small quantity
fresh at a time to retain the
flavour.

® To release the maximum
flavour and essential oils
whole spices are best roasted
prior to milling.

® Cut ginger and coconut
into small pieces before
processing.

® [For best results the main
bowl is recommended when
chopping herbs.



Liquid Dripper Cord Storage

Refer to lllustration m Refer to Illustrations E
® Please refer to the mayonnaise

recipe in the recipe section for

information on how to use the Storage

liquid dripper. Refer to Illustrations E - E

After use all parts can be stored
together. Refer to illustration E
for the correct order for storage.

Service and Customer Care

If you experience any problems with the operation of

your appliance, before calling for assistance refer to the

Troubleshooting guide or visit www.kenwoodworld.com.

If you need help with:

® Using your appliance or

® Servicing, spare parts or repairs (in or out of guarantee)

@& Call Kenwood Customer Care on 0345 222 0458 or visit
www.kenwoodworld.com. Have your model number
(e.g. TYPE: CHP80) and date code (5 digit code e.g. 23T04)
ready. They are located on the underside of the power unit.

® Spares and attachments

@ call 0844 557 3653.

® Other countries

® |f you experience any problems with the operation of
your appliance, before requesting assistance refer to the
“Troubleshooting guide” section in the manual or visit
www.kenwoodworld.com.

® Please note that your product is covered by a warranty, which
complies with all legal provisions concerning any existing
warranty and consumer rights in the country where the product
was purchased.

® |f your Kenwood product malfunctions or you find any defects,
please send it or bring it to an authorised KENWOOD Service
Centre. To find up to date details of your nearest authorised
KENWOOD Service centre visit www.kenwoodworld.com or the
website specific to your Country.

® Made in China.

IMPORTANT INFORMATION FOR CORRECT DISPOSAL OF THE
PRODUCT IN ACCORDANCE WITH THE EUROPEAN DIRECTIVE
ON WASTE ELECTRICAL AND ELECTRONIC EQUIPMENT (WEEE)
At the end of its working life, the product must not be disposed of as
urban waste.

It must be taken to a special local authority differentiated waste
collection centre or to a dealer providing this service.
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Troubleshooting guide

Problem Cause Solution
Appliance does | No Power. Check appliance is
not operate. plugged in.
Chopper
Lid not locked on Check that the lid is
correctly. interlocked correctly.
Grinding Mill

Attachment not
locked on correctly.

Check that the attachment
is interlocked correctly

Appliance starts
to slow or
labour during
processing.

Recommended
quantity exceeded.

Refer to recommended
processing guide for
quantities to process.

Recommended
operating time
exceeded.

Chopper

When processing heavy
loads such as meat do not
operate continuously for
longer than 15 seconds.
Leave to cool for 2
minutes in between each
15 second operation.

Grinding Mill

Refer to recommended
processing guide for
recommended operation
times.

The appliance
stops during
operation.

Overload protection
or overheat system
activated.

Maximum capacity

Switch off, unplug and
check for obstruction or
overloading.

Allow the appliance to

exceeded. stand for 30 minutes
before plugging in and
re-starting the appliance.
Poor chopping Recommended Refer to hint section and

results.
Poor grinding
results.

guantity exceeded.

follow processing guide.
Do not fill the bow! above
the max capacity.

Poor results
grinding dried
turmeric

Incorrect speeds/
timings used.

Incorrect gty
of ingredients
processed.

For optimum results when
processing dried turmeric,
process with a minimum of
25g additional ingredients/
dried herbs and spices
using pulse speed to

break up the ingredients
followed by a continuous
speed.

Refer to the recommended
usage chart.

Plastic parts
discoloured

after processing.

Some foods may

discolour the plastic.

This is perfectly
normal and will not
harm the plastic or
affect the flavour of
your food.

Rub with a cloth dipped
in vegetable oil to remove
the discolouration.




Recipes

Mayonnaise

125ml olive oil

1 whole egg

2 drops lemon juice
salt and pepper

1 Fit the knife blade into the
chopper bowl. Add all the
ingredients apart from the
oil. Switch the unit on and
process for 10 seconds.

2 Whilst continuing processing,
gradually add the oil through
the liquid dripper ensuring a
constant flow of oil. Switch
off once all the oil has been
added.

Note: Some oil will remain in the
liquid dripper after use, this is
normal.

Spice Blend

3g Dried Turmeric (1 piece)
5g Coriander Seeds

4g Cumin Seeds

1g Paprika Powder

1g Chilli Powder

15g Peppercorns

1 Place all ingredients into the
grinding mill blade assembly.
Fit the lid.

2 Process on pulse speed for
5-10 pulses, followed by
40 - 60 seconds on
continuous speed. Switch
off once the desired result
achieved.

Prune Marinade

300g Runny Honey

25g Prunes

40ml| Water

1 Fit the knife blade into the
chopper bowl.

2 Add ingredients into the
chopper bowl in the order
listed above and allow to
settle.

3 Fit the lid to the chopper
bowl.

4 Refrigerate overnight.

5 Fit the chopper bowl to the
power unit.

6 Switch to pulse speed for 4
secs.

7 Use as required.



Nederlands

VeMQh@d

Lees deze instructies zorgvuldig door en bewaar ze
voor toekomstig gebruik.

Verwijder al het verpakkingsmateriaal en
marketingmateriaal alvorens dit product voor de eerste
keer te gebruiken. Was de onderdelen; zie 'Reiniging’.
Als de stekker of het snoer beschadigd is, moet het
om veiligheidsredenen door Kenwood of een door
Kenwood geautoriseerd reparatiebedrijf vervangen
worden, om gevaar te voorkomen.

Pas op met het mes, want het is scherp. Houd het
mes altijd bovenaan vast, weg van de snijkant, als u
de scherpe messen hanteert, de kom leegt of bij het
reinigen.

Verwerk NOOIT hete ingrediénten.

Wees voorzichtig wanneer u hete vloeistof in

de kom van de Mini Chopper giet, omdat deze
plotseling als stoom weer uit het apparaat gestoten
kan worden.

Zet de machine altijd uit en trek de stekker uit het
stopcontact als de machine onbeheerd is, ge(de)
monteerd of gereinigd wordt.

Als zware etenswaren, zoals vlees, verwerkt worden,
niet langer dan 15 seconden gebruiken. Na elke

15 seconden moet u het apparaat telkens 2 minuten
laten afkoelen.

Nooit de aangegeven maximumcapaciteit
overschrijden die in de verwerkingstabel staat (zie
afbeelding [ - B

Wacht altijd tot de messen volledig stilstaan voordat
u het motorblok van de kom verwijdert.

Verwijder het mes/de messen altijd voordat u de kom
leegt of de inhoud uit de kom giet.

Gebruik nooit een beschadigd apparaat. Laat

het nakijken of repareren: zie Onderhoud en
klantenservice.

Laat de motor, het snoer of de stekker nooit nat
worden

Laat overtollig snoer niet over de rand van de tafel of
het werkoppervlak hangen en laat het niet in contact
komen met hete opperviakken.

Laat de Mini Chopper niet draaien als de kom leeg is.
Gebruik de Mini Chopper nooit met de kom vol
vloeistof.

Gebruik de kom niet om etenswaren in te bewaren.
Laat het apparaat tijdens gebruik nooit onbeheerd
achter.



Misbruik van uw Mini Chopper kan tot letsel leiden.
Gebruik nooit een niet-goedgekeurd hulpstuk.

Zorg dat het snoer helemaal uit het opbergvak is
afgerold alvorens het apparaat te gebruiken.

Op kinderen moet toezicht gehouden worden om er
zeker van te zijn dat ze niet met het apparaat spelen.
Dit apparaat kan worden gebruikt door personen met
verminderde lichamelijke, sensorische of geestelijke
capaciteiten of gebrek aan ervaring en kennis mits ze
onder toezicht staan of instructie hebben gekregen
over het veilige gebruik van het apparaat, en de
betrokken risico’s begrijpen.

Dit apparaat mag niet door kinderen worden gebruikt.
Houd het apparaat en het snoer buiten het bereik van
kinderen.

Gebruik het apparaat alleen voor het huishoudelijke
gebruik waarvoor het is bedoeld. Kenwood kan niet
aansprakelijk worden gesteld als het apparaat is
misbruikt of als deze instructies niet zijn opgevolgd.
Het maximale vermogen is gebaseerd op het kom-
hulpstuk van de chopper, dat het meeste stroom
trekt. Overige hulpstukken zullen waarschijnlijk minder
stroom trekken.

Maalmolen

Gedroogde kurkuma mag niet alleen worden
gemalen; het moet worden verwerkt met minimaal

25 g gemalen/hele specerijen of andere aanvullende
ingrediénten.

Plaats de messen nooit op het motorblok zonder dat
het deksel is geplaatst.

Schroef het deksel nooit los terwijl de molen op het
motorblok staat.

Raak de scherpe messen niet aan - Houd kinderen uit
de buurt van de messen.

Verwijder de molen nooit voordat de messen helemaal
tot stilstand zijn gekomen.

De machine functioneert niet als de molen onjuist is
bevestigd.

Verwerk nooit hete ingrediénten in de molen. Laat ze
eerst tot kamertemperatuur afkoelen.

Reiniging
Zle afbeelding [

De machine altijd uitzetten en de stekker uit het
stopcontact halen.

Het motorblok niet onderdompelen in water. Met een
vochtig doekje afvegen en dan afdrogen.
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® Het mes voorzichtig hanteren - het is erg scherp.

® \Was de onderdelen met de hand en droog ze af. Ze
kunnen ook in de vaatwasser worden gewassen.

® De onderdelen kunnen niet in een stoomsterilisator
worden gebruikt. In plaats daarvan kunt u
een sterilisatieoplossing gebruiken, volgens
de aanwijzingen van de producent van de

sterilisatieoplossing.

Voordat u de stekker in het stopcontact steekt
® Controleer of de elektriciteitsvoorziening dezelfde spanning
heeft als op de onderkant van het apparaat wordt aangegeven.

® Dit apparaat voldoet aan EG Verordening 1935/2004
inzake materialen en voorwerpen die bestemd zijn om met
levensmiddelen in contact te komen.

Legenda

Vloeistofdruppelaar
Deksel van chopper
Vingergreep

Messen

Aandrijfas in de kom
Chopperkom

Deksel van maalmolen
Messen van maalmolen
Snoeropbergvak
Motorblok

Pulsknop
Aan-/uitschakelaar
Spatel

P@REREREEOOVO®EE

De chopperkom
gebruiken
Zie afbeeldingen - m

BELANGRIJK

® Uw Mini Chopper werkt
alleen als de kom en het
deksel op juiste wijze zijn
geplaatst.

® Om overbelasting van de
chopper te voorkomen
en de beste resultaten te
verkrijgen, de kom nooit tot
boven het maximumniveau
van 500 ml vullen.

® \Wanneer u voedsel voor
baby’s en jonge kinderen
aan het maken bent,

1

moet u controleren of
de ingrediénten goed
vermengd zijn.

5

Plaats het motorblok op een
schoon, vlak oppervlak.
Plaats de chopperkom op

het motorblok en draai hem
rechtsom vast.

Plaats de messen over de
aandrijfas in de kom.

Snij de ingrediénten in blokjes
van geschikte grootte en doe
ze in de kom. Raadpleeg de
tabel voor aanbevolen gebruik
3-8

Zet het deksel van de chopper
op zijn plaats en draai dit
rechtsom vast.

Sluit de voeding aan en druk
op de aan/uit-schakelaar om
het apparaat aan te zetten.
Druk op de pulsknop om de
motor een paar keer kort

te starten en dan weer te
stoppen.

Bedien de chopper totdat

het gewenste resultaat is
verkregen.

Druk op de aan/uit-schakelaar
om het apparaat uit te zetten.
Haal na gebruik de stekker uit
het stopcontact.

Voer de bovenstaande
procedure in omgekeerde
volgorde uit om het apparaat
uit elkaar te halen.




Tips

® Als de Mini Chopper te hard
moet werken, verwijdert u
een deel van het mengsel en
verwerkt u het in een paar
porties, zodat de motor niet
overbelast raakt.

® Bijj het hakken van
harde ingrediénten zoals
koffiebonen, specerijen,
chocolade of ijsklontjes zullen
de messen sneller verslijten.

® | et op dat u sommige
ingrediénten niet te lang
verwerkt. Stop regelmatig om
de textuur te controleren.

® Sommige specerijen zoals
kruidnagels en komijnzaadjes
kunnen het kunststof van het
apparaat aantasten.

® \oor gelijkmatige verwerking,
even stoppen en de kom
uitschrapen.

® \/oor het beste resultaat de
ingrediénten klein snijden en
in (meerdere) kleine porties
verwerken.

® Kruiden zijn makkelijker te

hakken als ze schoon en droog

zijn.
® \/oor paneermeel kunt u het
beste oud brood gebruiken.

De maalmolen
gebruiken

Zie afbeeldingen n - m

BELANGRIJK

® Gedroogde kurkuma mag
niet alleen worden gemalen;
het moet worden verwerkt
met minimaal 25 g gemalen/
hele specerijen of andere
ingrediénten.

® Gedroogde kurkuma moet
in stukjes van 10 mm
worden gebroken alvorens
deze specerij te verwerken.
Voor het verwerken moet u
minimaal 5-10 keer pulseren,
pas dan mag continue
verwerking worden gestart.

1 Doe uw ingrediénten in het
meselement.

2 Bevestig het deksel door het
naar rechts vast te draaien.

3 Plaats de molen op het
onderstel en draai hem naar
rechts vast.

4 Druk op de aan/uit-schakelaar
of gebruik pulseren (P).

Tips

® Hele specerijen behouden
hun aroma veel langer dan
gemalen specerijen. Daarom
is het het beste om telkens
een kleine hoeveelheid verse
specerijen te vermalen.

® Als u de meeste smaak
en essentiéle olién uit hele
specerijen wilt halen, wordt
aangeraden de specerijen
voorafgaand aan het vermalen
te roosteren.

® Snijd gember eerst in kleine
stukjes.

® Aangeraden wordt de grote
kom te gebruiken voor het
fiinhakken van kruiden.

Vloeistofdruppelaar
Zie afbeelding m

Raadpleeg het recept voor
mayonaise in het receptgedeelte
voor informatie over hoe de
mayonaisedruppelaar in elkaar
moet worden gezet en gebruikt
moet worden.

Snoeropbergvak
Zie afbeelding E

Opslag
Zie afbeeldingen E - E

Na gebruik kunnen alle
onderdelen samen worden
opgeborgen. Zie afbeelding E
voor de juiste volgorde om ze
op te bergen.
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Onderhoud en klantenservice

® Als u problemen ondervindt met de werking van de machine,
raadpleegt u de informatie onder ‘Problemen oplossen’ in deze
handleiding of gaat u naar www.kenwoodworld.com.

® Dit product is gedekt door een garantie die voldoet
aan alle wettelijke regels voor bestaande garanties en
consumentenrechten die gelden in het land waar het product is
gekocht.

® Als uw Kenwood product niet goed functioneert of als u
defecten opmerkt, kunt u het naar een erkend Service Center
van KENWOOD sturen of brengen. Voor informatie over
het KENWOOD Service Center bij u in de buurt gaat u naar
www.kenwoodworld.com of naar de specifieke website in uw
land.

® Vervaardigd in China.

BELANGRIJKE INFORMATIE VOOR DE JUISTE VERWIJDERING
VAN HET PRODUCT VOLGENS DE EUROPESE RICHTLIJN
BETREFFENDE AFGEDANKTE ELEKTRISCHE EN
ELEKTRONISCHE APPARATUUR (AEEA)

Aan het einde van de levensduur van het product mag het

niet samen met het gewone huishoudelijke afval worden
verwijderd. Het moet naar een speciaal centrum voor gescheiden
afvalinzameling van de gemeente worden gebracht, of naar een
verkooppunt dat deze service verschaft.
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Problemen oplossen

Probleem

Oorzaak

Oplossing

Apparaat doet

Geen stroom.

Controleer of de stekker in

het niet. het stopcontact zit.
Chopper
Deksel niet goed Controleer of het deksel
bevestigd. goed is geplaatst.
Maalmolen
Hulpstuk niet goed Controleer dat het
vastgezet. hulpstuk goed is vastgezet.
Apparaat draait | Aanbevolen Zie tabel aanbevolen
moeizaam of hoeveelheid gebruik voor de
langzamer overschreden. hoeveelheden die verwerkt
tijdens kunnen worden.
verwerking. Aanbevolen Chopper

gebruikstijd
overschreden.

Als zware etenswaren,
zoals vlees, verwerkt
worden, niet langer dan
15 seconden gebruiken.
Na elke 15 seconden moet
u het apparaat telkens 2
minuten laten afkoelen.

Maalmolen

Raadpleeg de tabel voor
aanbevolen gebruik
voor de aanbevolen
verwerkingstijd.

Het apparaat
stopt tijdens de
werking.

Bescherming tegen
overbelasting of
oververhitting is
geactiveerd.
Maximale capaciteit
is overschreden.

Schakel het apparaat uit,
haal de stekker uit het
stopcontact en controleer
op verstoppingen of
overbelasting.

Laat het apparaat 30
minuten staan alvorens de
stekker in het stopcontact
te steken en het apparaat
weer te starten.

Apparaat hakt Aanbevolen Zie Tips en volg de

slecht. hoeveelheid verwerkingsrichtlijnen.

Slechte overschreden. verwerkin

maalresultaten. Vul de kom nooit tot
boven het maximumniveau.

Slechte Onjuiste Voor optimale resultaten

maalresultaten | verwerkingssnelheid/- | bij het verwerken van

bij het malen tijd gebruikt. gedroogde kurkuma,

van gedroogde

Onjuiste hoeveelheid
ingrediénten
verwerkt.

verwerkt u deze specerij
met minimaal 25 g
aanvullende ingrediénten/
gedroogde kruiden en
specerijen op pulssnelheid
om de ingrediénten op te
breken, gevolgd door een
continue snelheid.
Raadpleeg de tabel voor
aanbevolen gebruik.
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Probleem Oorzaak Oplossing

Kunststof Sommige etenswaren | Wrijf over de onderdelen
onderdelen verkleuren de met een in plantaardige
verkleuren na kunststof onderdelen. | olie gedoopt doekje om de
gebruik. Dit is normaal en verkleuring te verwijderen.

heeft geen invioed
op de werking van
het apparaat of de
smaak van het eten.

Recepten

Mayonaise

125 ml olijfolie

1 heel ei

2 druppels citroensap, zout en

peper

1 Plaats het mes in de
chopperkom. Voeg alle
ingrediénten toe, behalve de
olie. Zet het apparaat aan
en verwerk gedurende 10
seconden.

2 Voeg tijdens het continu
verwerken geleidelijk
aan de olie toe via de
vloeistofdruppelaar. Zorg
hierbij voor een constante
oliestroming. Zet het apparaat
uit wanneer alle olie is
toegevoegd.

Let op! Na gebruik zal er wat
olie in de vioeistofdruppelaar
achterblijven; dit is normaal.

Kruidenmengsel

3 g gedroogde kurkuma (1
stukje)

5 g korianderzaadjes

4 g komijnzaadjes

1 g paprikapoeder

1 g chilipoeder

15 g peperkorrels

1 Doe alle ingrediénten in de
maalmolen met het mes erin.
Zet het deksel op zijn plaats.

2 Verwerk op pulssnelheid met
5-10 pulsen, gevolgd door
40-60 seconden op continue
snelheid. Zet het apparaat
uit wanneer het gewenste
resultaat is verkregen.
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Pruimenmarinade

300 g vloeibare honing
25 g pruimen

40 ml water

1 Plaats het mes in de
chopperkom.

2 Doe de ingrediénten in de
hierboven vermelde volgorde
in de chopperkom en laat
rusten.

3 Plaats het deksel op de
chopperkom.

4 Laat een nacht lang koelen.

5 Zet de chopperkom op het
motorblok.

6 Zet het apparaat aan en
pulseer 4 seconden lang op
pulseersnelheid.

7 Gebruik als nodig.




Francais

Sécurité

Lisez et conservez soigneusement ces instructions
pour pouvoir vous y référer ultérieurement.

Avant toute premiere utilisation, retirez tous les
emballages, la documentation commerciale et les
couvercles de lames en plastique. Nettoyez les piéces ;
voir la section consacrée au nettoyage.

Si le cordon ou la prise sont endommagés, il faut

les faire remplacer, pour des raisons de sécurité, par
Kenwood ou un réparateur agréé par Kenwood pour
éviter tout accident.

Les lames sont tranchantes, maniez-les avec
prudence. Tenez toujours la lame par le haut, loin
du tranchant, lorsque vous manipulez les lames
tranchantes, lorsque vous videz le bol et pendant le
nettoyage.

VEUILLEZ NE PAS MIXER les ingrédients chauds.
Faites attention si vous versez du liquide chaud
dans le bol du mini-hachoir, car elle peut étre
éjectée de I’appareil sous I’effet soudain de la
vapeur.

Eteignez toujours I'appareil et débranchez le de
I'alimentation s'il est laissé sans surveillance, avant
d'installer ou de retirer les accessoires ou de le
nettoyer.

Lorsque vous préparez des charges lourdes comme
la viande, ne hachez pas en continu pendant plus de
15 secondes. Laissez refroidir pendant 2 minutes entre
chague fonctionnement de 15 secondes.

Ne dépassez pas les capacités maximales indiquées
dans le guide de préparation (voir illustration [ - -
Ne retirez jamais le bloc moteur du bol avant I'arrét
complet des lames

Retirez la(es) lame(s) avant de vider le bol ou d'y
verser des éléments.

N’utilisez jamais un appareil endommagé. Faites-le
vérifier et réparer : voir rubrique “Service apres-
vente.”

Ne laissez jamais le bloc moteur, le cordon
d’alimentation ou la prise se mouiller.

Ne laissez pas le cordon d’alimentation pendre d’'une
table ou d’'un plan de travail ou au contact de surfaces
chaudes.

Ne faites pas fonctionner le hachoir si le bol est vide.
N'utilisez jamais le hachoir avec le bol rempli de
ligquide.

N'utilisez pas le bol comme récipient de conservation.
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Ne laissez jamais l'appareil allumé sans surveillance.
Une mauvaise utilisation de votre hachoir peut
provoqguer des blessures.

N’utilisez jamais d’accessoire non prévu pour cet
appareil.

Veérifiez que le cable est entiérement déroulé du
compartiment de stockage du cordon avant d'utiliser
le mixeur.

Les enfants doivent étre surveillés afin qu'ils ne
puissent pas jouer avec cet appareil.

Les appareils peuvent étre utilisés par des personnes
dont les capacités physiques, sensorielles ou
mentales sont diminuées, ou qui ne disposent pas
des connaissances ou de I'expérience nécessaires, si
elles ont été formeées et encadrées pour I'utilisation
des appareils, et si elles ont conscience des risques
encourus.

Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants.
Veuillez garder 'appareil et le cordon hors de portée
des enfants.

N'employez I'appareil gu’a la fin domestique prévue.
Kenwood décline toute responsabilité dans les cas
oU l'appareil est utilisé incorrectement ou que les
présentes instructions ne sont pas respectées.

La puissance maximalese base sur I'accessoire du bol
du hachoir qui supporte la charge la plus importante.
Les autres accessoires peuvent consommer moins de
puissance.

Moulin a moudre

Le curcuma sec ne doit pas étre moulu seul, il doit
étre préparé avec un minimum de 25 g d'épices.
Moulues/entiéres ou des ingrédients supplémentaires.
Ne montez jamais I'ensemble de lames sur le bloc
moteur sans avoir installé le couvercle.

Ne dévissez jamais le couvercle lorsque le moulin est
installé sur le bloc moteur.

Ne touchez pas les lames tranchantes - Conservez
'unité porte-lames hors de portée des enfants.

Ne retirez jamais le moulin tant que les lames ne sont
pas complétement a l'arrét.

L’appareil ne fonctionnera pas si le moulin n'est pas
correctement installé.

Ne passez pas des ingrédients chauds au moulin ;
laissez-les refroidir a température ambiante avant de
les moudre.
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Nettoyage

Référez-vous a Pillustration
® FEteignez et débranchez toujours I'appareil avant de

procéder au nettoyage.

® Ne plongez pas le bloc moteur dans 'eau. Essuyez
avec un chiffon humide, puis séchez.
® |alame étant extrémement tranchante, manipulez-la

avec précaution.

® Nettoyez les pieéces a la main, puis séchez-les. Elles
peuvent également étre lavées au lave-vaisselle.

® Ces éléments ne sont pas adaptés a l'utilisation d’'un
stérilisateur a vapeur. Utilisez plutdt une solution de
stérilisation conformément aux instructions de son

fabricant.

Avant de brancher ’appareil

® Assurez-vous que l'alimentation électrique correspond a celle
qui est indiquée sur la partie inférieure de votre appareil.

® Cet appareil est conforme au réglement 1935/2004 de la CE sur
les matériaux et les articles destinés au contact alimentaire.

Legende

Goutte-a-goutte liquide
Couvercle du hachoir
Petite poignée

Lame de couteau
Arbre d'entrainement du
bol

Bol du hachoir
Couvercle du moulin
Ensemble de lame du
moulin

Rangement du cable
Bloc moteur

Bouton d'impulsion
Bouton On/Off

Spatule pliable

@O OE®EO

@REGE®

Pour utiliser le bol
de votre hachoir
Voir les illustrations - m

® Pour éviter de surcharger
le hachoir et obtenir de
meilleurs résultats, ne
remplissez pas le bol au-dela
du niveau maximum de
500 ml.

® Sjvous préparez de la
nourriture pour bébés ou
jeunes enfants, vérifiez
toujours que les ingrédients
sont bien mélangés avant
de nourrir votre enfant.

IMPORTANT

® \/otre mini-hachoir ne
fonctionne que si le bol et le
couvercle sont correctement
enclenchés.

1 Placez le bloc moteur surface
propre et plane.

2 Placez le bol du hachoir sur
le bloc moteur, tournez dans
le sens des aiguilles d'une
montre pour le verrouiller.

3 Insérez la lame de couteau
dans le bol au dessus de
I'arbre d'entrainement du bol.

4 Coupez les aliments en
morceaux de taille appropriée
et placez-les dans le bol, en
vous suivant le tableau des
recommandations d’utilisation
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Installez le couvercle du
hachoir et tourner dans le sens
des aiguilles et tournez dans
le sens des aiguilles d'une
montre pour le verrouiller.
Branchez 'appareil au secteur
et appuyez sur le bouton On/
Off pour mettre I'appareil en
marche.

Pour de bréves poussées de
puissance, appuyez sur le
bouton d'impulsion.

Actionnez le hachoir jusqu'a
I'obtention du résultat
souhaiteé.

Pour éteindre l'appareil,
appuyez sur le bouton On/Off.
Débranchez apres utilisation.
Suivez la procédure inverse
pour démonter l'appareil.

Conseils et astuces

Si le hachoir peine, retirez
une partie des aliments

et continuez a hacher en
plusieurs fois. Vous risqueriez
autrement d’endommager le
moteur.

Le fait de hacher des aliments
durs comme les grains de café,
les épices, du chocolat ou de
la glace accéléreront l'usure
des lames.

Evitez de trop hacher certains
ingrédients. Interrompez le
fonctionnement et vérifiez

la consistance a intervalles
fréguents.

Certaines épices telles que le
clou de girofle et les graines
de cumin peuvent abimer le
plastigue de votre hachoir
alimentaire.

Pour garantir une préparation
uniforme, arrétez et raclez le
bol.

Pour obtenir de meilleurs
résultats, coupez les aliments
en petits morceaux et hachez
de petites quantités a la fois.
Les herbes se hachent mieux
lorsgu’elles sont propres et
seches.

Pour la chapelure, utilisez du
pain rassis pour obtenir de
meilleurs résultats.
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Utilisation de votre
moulin

Voir les illustrations n - m

IMPORTANT

® | e curcuma sec ne doit pas
étre moulu seul, il doit étre
préparé avec un minimum
de 25 g d'épices moulues/
entiéres ou des ingrédients
supplémentaires.

Le curcuma sec doit étre
cassé en morceaux de 10
mm avant d'étre transformé.
Vous devez commencer

par un minimum de 5 a 10
impulsions avant de pouvoir
actionner en continu.

1 Insérez les ingrédients dans
I'unité porte-lames.

2 Installez le couvercle et
tournez dans le sens des
aiguilles d’'une montre pour
verrouiller.

3 Placez le moulin sur le bloc
moteur et tournez dans
le sens des aiguilles d'une
montre pour le verrouiller.

4 Appuyez sur le bouton On/Off
ou utilisez la touche (P).

Conseils et astuces

® | es épices brutes conservent
plus longtemps leurs saveurs
gue les épices moulues ; il est
donc préférable de moudre
les épices en petite quantité

a chaque fois pour conserver
leurs saveurs.

Pour libérer toute la saveur

et les huiles essentielles

des épices brutes, il est
recommandé de les griller
avant de les moudre.

Coupez le gingembre en petits
morceaux avant de le moudre.
Pour de meilleurs résultats
lorsque vous voulez hacher
des fines herbes, il est
recommandé d’utiliser le
grand bol.



G

outte-a-goutte Rangement

||q uide Voir les illustrations E - E

Voir les illustration m Apres utilisation, toutes les

R

pieces peuvent étre rangées
ensemble. Voir lllustration |
pour connaitre 'ordre correct de
rangement.

Consultez la recette de la
mayonnaise dans la section
des recettes pour obtenir des
informations sur l'utilisation du
goutte-a-goutte.

angement du cable

Voir les illustration ﬂ

a
L

a

Service aprés-vente

Si vous rencontrez des problémes lors de l'utilisation de votre
appareil, reportez-vous a la section « Guide de dépannage » de
ce manuel ou consultez la page www.kenwoodworld.com avant
de contacter le service apres-vente.

N’'oubliez pas que votre appareil est couvert par une garantie,
qui respecte toutes les dispositions légales concernant les
garanties existantes et les droits du consommateur dans le pays
oU vous avez acheté le produit.

Si votre appareil Kenwood fonctionne mal ou si vous trouvez un
quelcongque défaut, veuillez 'envoyer ou I'apporter a un centre
de réparation KENWOOD autorisé. Pour trouver des détails
actualisés sur votre centre de réparation KENWOOD le plus
proche, veuillez consulter www.kenwoodworld.com ou le site
internet spécifique a votre pays.

Fabrigué en Chine.

AVERTISSEMENTS POUR L’ELIMINATION CORRECTE DU
PRODUIT CONFORMEMENT AUX TERMES DE LA DIRECTIVE
EUROPEENNE RELATIVE AUX DECHETS D’EQUIPEMENTS
ELECTRIQUES ET ELECTRONIQUES (DEEE).

Au terme de son utilisation, le produit ne doit pas étre éliminé

vec les déchets urbains.
e produit doit étre remis a 'un des centres de collecte sélective

prévus par 'administration communale ou auprés des revendeurs

ssurant ce service.
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Guide de dépannage

Probléme Cause Solution
L’appareil ne Absence Vérifiez que 'appareil est
fonctionne pas. |d’alimentation branché.
électrique.
Hachoir Vérifiez que le couvercle
Le couvercle n'est est correctement
pas correctement enclenché.
verrouillé.
Moulin

L’accessoire n'est
pas correctement

Vérifiez que 'accessoire
est correctement

enclenché. enclenché
L’appareil Quantité Consultez le guide de
commence a recommandée préparation recommandé
ralentir ou le dépassée. pour connaitre les
hachage devient quantités a utiliser.
laborieux. Durée de Hachoir
fonctionnement Lorsgue vous préparez des
recommandée charges lourdes comme la
dépasseée. viande, ne hachez pas en
continu pendant plus de 15
secondes. Laissez refroidir
pendant 2 minute entre
chague fonctionnement de
15 secondes.
Moulin
Consultez les
recommandations du
guide de préparation pour
connaitre les temps de
préparation recommandés.
L'appareil Protection contre Eteignez, débranchez
s'arréte en les surcharges et vérifiez qu'il n'y a
cours de ou systeme de pas d'obstruction ou de

fonctionnement.

surchauffe activé.
Capacité maximale
dépasseée.

surcharge.

Laissez l'appareil a l'arrét
pendant 30 minutes avant
de le brancher et de le
redémarrer.

Mauvais
résultats de
hachage.
Broyage
médiocre.

Quantité
recommandée
dépassée.

Reportez-vous a la section
des conseils et suivez le
guide de préparation.

Ne remplissez pas le bol
au-dela de sa capacité
maximale.
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Guide de dépannage

Probléme Cause Solution
Broyage du Vitesses/durées Pour obtenir des résultats
curcuma sec incorrectes optimaux lors de la
médiocre transformation du curcuma
Quantité incorrecte |sec, ajoutez au minimum
d'ingrédients 25 g d'ingrédients/herbes
transformés. et épices seches en
procédant par impulsions
pour briser les ingrédients
avant de passer a une
vitesse continue.
Voir le tableau des
recommandations
d'utilisation.
Pieces en Certains aliments Frottez avec un chiffon
plastique peuvent décolorer trempé dans de 'huile
décolorées le plastique. végétale pour enlever la

aprés utilisation.

C’est normal et
n‘endommagera
pas le plastique ni
n’'affectera le golt
de votre nourriture.

décoloration.
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Recettes

Mayonnaise

125 ml d'huile d'olive

1 ceuf entier

2 gouttes de jus de citron, sel et
poivre

1 Installez le lame de couteau
dans le bol du hachoir. Ajouter
'ensemble des ingrédients a
I'exception de I'huile. Allumez
I'appareil et actionnez pendant
10 secondes.

2 Toujours avec le robot
en action, ajoutez
progressivement I'huile par
le goutte-a-goutte liquide en
veillant a ce que le flux d'huile
soit constant. Eteignez lorsque
toute I'huile a été ajoutée.

Remarque : Il reste un peu
d'huile dans le goutte-a-goutte
apres utilisation, c’est normal.

Mélange d'épices

3g de curcuma sec (1 morceau)
5 g de graines de coriandre

4 g de graines de cumin

1g de paprika en poudre

1g de poudre de piment

15 g de grains de poivre

1 Placer tous les ingrédients au
milieu des lames du broyeur.
Installez le couvercle.

2 Actionnez par impulsions,

5 a 10 impulsions suivies de

40 a 60 secondes en vitesse
continue. Eteignez I'appareil
une fois le résultat souhaité

obtenu.

Marinade de pruneaux
300 g de miel liquide
25 g de pruneaux

40 ml d'eau

1 Installez le lame de couteau
dans le bol du hachoir.

2 Ajoutez les ingrédients dans
le bol du hachoir dans l'ordre
indiqué ci-dessus et laissez
reposer.

3 Installez le couvercle sur le bol
du hachoir.

4 Laissez au réfrigérateur
pendant la nuit.

5 Installez le bol du hachoir sur
le bloc moteur.

6 Activez par impulsion pendant
4 secondes.

7 Utilisez selon les besoins.
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Deutsch

S|cherhe|t

Lesen Sie diese Anleitungen sorgfaltig durch und
bewahren Sie sie zur spateren Bezugnahme auf.

® \/or dem ersten Gebrauch die gesamte Verpackung
und alles Marketingmaterial entfernen. Die Teile spulen,
siehe ,,Reinigen”.

® [alls Stecker oder Netzkabel beschadigt sind,
muUssen sie aus Sicherheitsgrinden von Kenwood
oder einer autorisierten Kenwood-Kundendienststelle
ausgetauscht werden, um Gefahren zu vermeiden.

® \orsicht - die Klingen sind scharf. Beim Handhaben
der scharfen Klingen, beim Entleeren der Schiissel
und beim Reinigen die Messereinheit immer oben -
wegd von der Schneidkante - anfassen.

® KEINE heiBen Zutaten verarbeiten.

® Vorsicht beim Einfiillen von heiBer Fliissigkeit in
die Schiissel des Kompakt-Zerkleinerers. Sie kann
durch ploétzliche Dampfentwicklung vom Gerat
ausgestoBen werden.

® Das Gerdt immer ausschalten und den Netzstecker
ziehen, wenn es unbeaufsichtigt gelassen wird, oder
bevor Sie es zusammensetzen, auseinandernehmen
oder reinigen.

® Bei hoher Beanspruchung, z. B. beim Verarbeiten von
Fleisch, nicht langer als 15 Sekunden ununterbrochen
betreiben. Nach jedem 15-Sekunden-Betrieb 2 Minuten
lang abkUhlen lassen.

® Nicht die Hochstmengen Uberschreiten, die in den
\/Eeraﬁeitungshinweisen angegeben sind (s. Abbildung

-B.

® Die Antriebseinheit erst von der Schissel abnehmen,
wenn die Schlagmesser vollig zum Stillstand
gekommen sind.

® \or Entleeren der Schissel immer die Messereinheit
herausnehmen.

® Niemals ein beschadigtes Gerat benutzen. Uberprifen
oder reparieren lassen. Siehe ,Kundendienst und
Service".

® Antriebseinheit, Netzkabel und Netzstecker niemals
nass werden lassen.

® Uberschissiges Netzkabel nicht Uber die Tischkante
oder Arbeitsplatte herabhdngen oder mit heien
Oberflachen in BerUhrung kommen lassen.

® Den Kompakt-Zerkleinerer nicht bei leerer Schissel
betreiben.

® Den Zerkleinerer niemals verwenden, wenn die
Schussel mit Flussigkeit gefullt ist.
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Die Schussel nicht als Vorratsbehalter benutzen.

Das Gerat nie unbeaufsichtigt lassen, wenn es
eingeschaltet ist.

Der Missbrauch lhres Kompakt-Zerkleinerers kann zu
Verletzungen flhren.

Niemals einen unzuldssigen Aufsatz benutzen.

Vor der Benutzung des Gerats sicherstellen, dass das
Kabel vollstdndig aus dem Kabelfach herausgezogen
wurde.

Kinder sollten beaufsichtigt werden, um
sicherzustellen, dass sie nicht mit dem Gerat spielen.
Gerate kdnnen von Personen mit koérperlichen,
sensorischen oder geistigen Behinderungen oder von
Personen mit mangelnder Erfahrung oder Kenntnis
verwendet werden, sofern diese beaufsichtigt oder
in die sichere Verwendung des Gerats eingewiesen
wurden und sofern sie die damit verbundenen
Gefahren verstehen.

Dieses Gerat darf nicht von Kindern verwendet
werden. Gerat und Netzkabel missen fur Kinder
unzuganglich sein.

Verwenden Sie das Gerat nur flUr seinen vorgesehenen
Zweck im Haushalt. Bei unsachgemaBer Benutzung
oder Nichteinhaltung dieser Anweisungen Ubernimmt
Kenwood keinerlei Haftung.

Der maximale Leistungswert wird anhand des
Zubehorteils der Zerkleinererschissel mit der
grofBten Leistungsaufnahme berechnet. Bei anderen
Zubehorteilen ist die Leistungsaufnahme u. U.
geringer.

Gewlirzmiihle

Getrocknete Kurkuma sollte nicht allein, sondern

nur zusammen mit mindestens 25 g von ganzen

oder gemahlenen GewUrzen oder anderen Zutaten
gemahlen werden,

Die Messereinheit niemals ohne aufgesetzten Deckel
an der Antriebseinheit anbringen.

Nie den Deckel abschrauben, wahrend der die MUhle
auf der Antriebseinheit angebracht ist.

Die scharfen Messer nicht berUhren - Messereinsatz
von Kindern fernhalten.

Die MUhle immer erst abnehmen, nachdem die Messer
zum Stillstand gekommen sind.

Das Geréat funktioniert nicht, wenn der Die MUhle
falsch aufgesetzt ist.

Keine heiBen Zutaten in der MUhle verarbeiten, immer
erst auf Raumtemperatur abkUhlen lassen.
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Reinigung
Siehe Abbildung

® \or dem Reinigen immer ausschalten und den

Netzstecker ziehen.

® Die Antriebseinheit nicht in Wasser tauchen. Mit einem
feuchten Tuch abwischen und abtrocknen.

® \orsicht mit der Messereinheit - sie ist sehr scharf.

® Die Teile von Hand spulen und abtrocknen. Sie kébnnen
aber auch in der SpUlmaschine gereinigt werden.

® Diese Teile sind ungeeignet fur einen
Dampfsterilisator. Zum Sterilisieren
eine Sterilisierungsldsung entsprechend
Herstelleranweisungen verwenden.

Vor dem Anschluss

® Sicherstellen, dass die Netzspannung mit den Angaben auf der
Unterseite des Gerats Ubereinstimmt.

® Das Gerét entspricht der EG-Verordnung Nr. 1935/2004 Uber
Materialien und Gegenstande, die dazu bestimmt sind, mit
Lebensmitteln in BerUhrung zu kommen.

Ubersicht

FlUssigkeitstropfer
Deckel des Zerkleinerers
Fingergriff
Schlagmesser
Antriebswelle in der
Schussel
Zerkleinererschussel
Mahlaufsatzdeckel
Mahlaufsatz-Messereinheit
Kabelfach
Antriebseinheit
Pulstaste

Ein/Aus-Taste
Zusammenklappbarer
Spatel

P@RREREEEOE® OOG®EO

Verwendung lhrer
Zerkleinererschussel
siehe Abbildungen [ - [T]

® Um den Zerkleinerer nicht
zu Uberlasten und um beste
Ergebnisse zu erzielen,
die Schussel hochstens
bis zur 500 ml Maximum-
Markierung fullen.

® Bei der Zubereitung
von Nahrung fur Babys
und Kleinkinder immer
sicherstellen, dass
alle Zutaten grundlich
zerkleinert werden.

WICHTIG

® Der Kompakt-Zerkleinerer
funktioniert nur dann, wenn
Schussel und Deckel korrekt
eingerastet sind.
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Die Antriebseinheit auf eine
saubere, gerade Oberflache
stellen.

Die Zerkleinererschussel

an der Antriebseinheit
anbringen; durch Drehen im
Uhrzeigersinn einrasten.

3 Das Schlagmesser auf die

Antriebswelle in der Schissel
aufsetzen.

4 Die Zutaten in Stucke

geeigneter GroBRe schneiden
und in die Schissel geben.
Siehe [ - [ in der Tabelle
zur empfohlenen Verwendung.

5 Den Deckel des Zerkleinerers

aufsetzen und durch Drehen
im Uhrzeigersinn einrasten.



An die Stromversorgung
anschlieBen und die Ein/Aus-
Taste dricken, um das Gerat
einzuschalten.

Fur kurze Schibe auf die
Pulstaste drtcken.

Den Zerkleinerer so lange
betreiben, bis das gewlnschte
Ergebnis erzielt wurde.

Zum Ausschalten des Gerats
auf die Ein/Aus-Taste
drucken. Nach Gebrauch den
Netzstecker ziehen.

Zum Auseinandernehmen des
Gerats die obigen Schritte

in umgekehrter Reihenfolge
durchfthren.

Hinweise und Tipps

Wenn der Kompakt-
Zerkleinerer Uberlastet

ist, einen Teil der Zutaten
entfernen und in kleineren
Mengen verarbeiten, um den
Motor zu schonen.

Wenn harte Zutaten wie
Kaffeebohnen, Gewdlrze,
Schokolade oder Eiswurfel
zerkleinert werden, nutzen sich
die Klingen schneller ab.

Bei manchen Zutaten darauf
achten, dass sie nicht zu

sehr zerkleinert werden.

Dazu das Gerat wiederholt
abschalten und die Konsistenz
Uberprufen.

Manche GewdUrze, z. B. Nelken
und Kreuzkimmelsamen,
kénnen den Kunststoff lhres
Zerkleinerers angreifen.

Um fur eine gleichmaBige
Verarbeitung zu sorgen,
anhalten und das Mixgut von
den Seiten der Schussel nach
unten streichen.

Beste Ergebnisse werden
erzielt, wenn man die Zutaten
in kleine Sticke schneidet
und jeweils geringe Mengen
zerkleinert.

Krauter lassen sich besser
hacken, wenn sie sauber und
trocken sind.

Far Paniermehl nimmt man am
besten altes Brot.

Verwendung lhrer
GewUrzmuhle
Siehe Abbildungen - m

WICHTIG

® Getrocknete Kurkuma sollte
nicht allein, sondern nur
zusammen mit mindestens
25 g von ganzen oder
gemahlenen GewUrzen oder
anderen Zutaten gemahlen
werden.

Getrocknete Kurkuma
sollte vor der Verarbeitung
in 10 mm grofRe Stlcke
gebrochen werden.
Zunachst mindestens

5-10 PulsstoBe

durchfuhren, bevor Sie

mit der kontinuierlichen
Verarbeitung beginnen.

27

1

Geben Sie Ihre Zutaten in die
Messereinheit.

Setzen Sie den Deckel

auf und drehen Sie ihn im
Uhrzeigersinn, bis er einrastet.
Setzen Sie die MUhle auf die
Antriebseinheit und drehen Sie
sie im Uhrzeigersinn, bis sie
einrastet.

Die Ein/Aus-Taste dricken
oder die Pulstaste (P)
verwenden.

Hinweise und Tipps
® Ganze Gewdlrze behalten ihr

Aroma sehr viel langer als
gemahlene. Es empfiehlt sich
deshalb, jeweils kleine Mengen
nach Bedarf frisch zu mahlen.
Um das volle Aroma und die
essentiellen Ole von Gewulrzen
freizusetzen, sollten Sie diese
vor dem Mahlen résten.
Schneiden Sie Ingwerwurzel
und Kokosnuss vor dem
Mahlen in kleine Stlcke.

Fur die besten Ergebnisse
empfiehlt es sich, zum

Hacken von Krautern die
Hauptschussel zu verwenden.




FlUssigkeitstropfer

Siehe Abbildungen m
® Anleitungen zur Verwendung

Aufbewahrung

Siehe Abbildungen E - m
Nach Gebrauch kénnen alle

des Flussigkeitstropfers
finden Sie unter dem Rezept
fur Mayonnaise im Abschnitt
.Rezepte”.

Teile zusammen verstaut
werden. Siehe Abbildung |
fur die korrekte Anordnung zur
Aufbewahrung.

Kabelfach

Siehe Abbildungen [

Kundendienst und Service

® Sollten Sie irgendwelche Probleme mit dem Betrieb Ihres Gerats
haben, ziehen Sie bitte den Abschnitt ,Fehlerbehebung” zu Rate
oder besuchen Sie www.kenwoodworld.com, bevor Sie Hilfe
anfordern.

® Bitte beachten Sie, dass Ihr Produkt durch eine Garantie
abgedeckt ist - diese erfullt alle gesetzlichen Anforderungen
hinsichtlich geltender Garantie- und Verbraucherrechte in dem
Land, in dem das Produkt gekauft wurde.

® Falls Ihr Kenwood-Produkt nicht ordnungsgeman
funktioniert oder Defekte aufweist, bringen Sie es bitte
zu einem autorisierten KENWOOD Servicecenter oder
senden Sie es ein. Aktuelle Informationen zu autorisierten
KENWOOD Servicecentern in Ihrer Nahe finden Sie bei
www.kenwoodworld.com bzw. auf der Website fur Ihr Land.

® Hergestellt in China.

Aktualisierte Informationen zur Entsorgung von Altgeraten

Das Elektro- und Elektronikgerategesetz (ElektroG) enthalt eine
Vielzahl von Anforderungen an den Umgang mit Elektro und
Elektronikgeraten. Die wichtigsten sind hier zusammengestellt.

1. Getrennte Erfassung von Altgeraten

Elektro- und Elektronikgerate, die zu Abfall geworden sind, werden
als Altgerate bezeichnet. Besitzer von Altgeraten haben diese einer
vom unsortierten Siedlungsabfall getrennten Erfassung zuzufthren.
Altgerate gehdren insbesondere nicht in den Hausmull, sondern in
spezielle Sammel- und Ruckgabesysteme.

2. Batterien und Akkus sowie Lampen

Besitzer von Altgeraten haben Altbatterien und Altakkumulatoren,
die nicht vom Altgerat umschlossen sind, sowie Lampen, die
zerstorungsfrei aus dem Altgerat entnommen werden kdnnen, im
Regelfall vor der Abgabe an einer Erfassungsstelle vom Altgerat
zu trennen. Dies gilt nicht, soweit Altgerate einer Vorbereitung zur
Wiederverwendung unter Beteiligung eines 6ffentlich-rechtlichen
Entsorgungstragers zugefuhrt werden.

3. Moglichkeiten der Riickgabe von Altgerdten

Besitzer von Altgeraten aus privaten Haushalten kénnen diese bei
den Sammelstellen der 6ffentlich-rechtlichen Entsorgungstrager
oder bei den von Herstellern oder Vertreibern im Sinne des
ElektroG eingerichteten Rucknahmestellen unentgeltlich abgeben.
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Rucknahmepflichtig sind Geschafte mit einer Verkaufsflache
von mindestens 400 m2 flr Elektro- und Elektronikgerate sowie
diejenigen Lebensmittelgeschafte mit einer Gesamtverkaufsflache
von mindestens 800 m2, die mehrmals pro Jahr oder dauerhaft
Elektro- und Elektronikgerate anbieten und auf dem Markt
bereitstellen. Dies gilt auch bei Vertrieb unter Verwendung von
Fernkommunikationsmitteln, wenn die Lager- und Versandflachen
fur Elektro- und Elektronikgerate mindestens 400 m2 betragen
oder die gesamten Lager- und Versandflachen mindestens 800 m2
betragen. Vertreiber haben die Ricknahme grundsatzlich durch
geeignete Ruckgabemodglichkeiten in zumutbarer Entfernung zum
jeweiligen Endnutzer zu gewahrleisten.
Die Moglichkeit der unentgeltlichen Rickgabe eines Altgerates
besteht bei ricknahmepflichtigen Vertreibern unter anderem
dann, wenn ein neues gleichartiges Gerat, das im Wesentlichen
die gleichen Funktionen erfullt, an einen Endnutzer abgegeben
wird. Wenn ein neues Gerat an einen privaten Haushalt ausgeliefert
wird, kann das gleichartige Altgerat auch dort zur unentgeltlichen
Abholung Ubergeben werden; dies gilt bei einem Vertrieb
unter Verwendung von Fernkommunikationsmitteln fur Gerate
der Kategorien 1, 2 oder 4 gemafR § 2 Abs. 1 ElektroG, namlich
~WarmeuUbertrager”, ,Bildschirmgerate” oder ,GroRgerate” (letztere
mit mindestens einer duBeren Abmessung Uber 50 Zentimeter).
Zu einer entsprechenden Ruckgabe-Absicht werden Endnutzer
beim Abschluss eines Kaufvertrages befragt. AuRerdem besteht
die Moglichkeit der unentgeltlichen Ruckgabe bei Sammelstellen
der Vertreiber unabhangig vom Kauf eines neuen Gerates fur
solche Altgerate, die in keiner auReren Abmessung groBer als
25 Zentimeter sind, und zwar beschrankt auf drei Altgerate pro
Gerateart.
4. Datenschutz-Hinweis
Altgerate enthalten haufig sensible personenbezogene Daten.
Dies gilt insbesondere fur Gerate der Informations- und
Telekommunikationstechnik wie Computer und Smartphones. Bitte
beachten Sie in Inrem eigenen Interesse, dass fur die Loschung der
Daten auf den zu entsorgenden Altgeraten jeder Endnutzer selbst
verantwortlich ist.
5. Bedeutung des Symbols ,,durchgestrichene Miilltonne*
Das auf Elektro- und Elektronikgeraten regelmafig
E abgebildete Symbol einer durchgestrichenen Mulltonne
weist darauf hin, dass das jeweilige Gerat am Ende seiner
HEEE | cbensdauer getrennt vom unsortierten Siedlungsabfall
zu erfassen ist.
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Fehlerbehebung

Problem Ursache Lésung
Gerat Kein Strom. Prufen, ob der
funktioniert Geratestecker eingesteckt
nicht. ist.
Zerkleinerer
Deckel nicht korrekt |Prufen, ob der Deckel
verriegelt. korrekt verriegelt ist.
Gewiirzmiihle
Aufsatz nicht korrekt | Prifen, dass der Aufsatz
eingerastet. korrekt verriegelt ist.
Gerat Empfohlene Menge Siehe

verlangsamt
sich oder stockt
wahrend der
Verarbeitung.

Uberschritten.

Verarbeitungshinweise zu
den empfohlenen Mengen.

Empfohlene
Betriebszeit
Uberschritten.

Zerkleinerer

Bei hoher Beanspruchung,
z. B. beim Verarbeiten von
Fleisch, nicht langer als 15
Sekunden ununterbrochen
betreiben. Nach jedem
15-Sekunden-Betrieb 2
Minute lang abkuhlen
lassen.

Gewiirzmiihle

Siehe
Verarbeitungshinweise zu
den empfohlenen Mengen.

Das Gerat Uberlastschutz oder | Ausschalten, den
halt mitten im | Uberhitzungssystem | Netzstecker ziehen und
Betrieb an. aktiviert. Maximale auf Blockierungen oder
Kapazitat Uberlastung prafen.
uberschritten. Das Gerat 30 Minuten
ruhen lassen, bevor Sie es
wieder einstépseln und
erneut einschalten.
Zutaten Empfohlene Menge Sehen Sie die Tipps im
schlecht Uberschritten. relevanten Abschnitt
gehackt. und beachten Sie die
Zutaten Verarbeitungshinweise.
schlecht Die Schussel nicht hoher
gemahlen. als bis zur maximalen

Kapazitat fullen.
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Problem Ursache Lésung

Schlechte Falsche Fur optimale Ergebnisse
Resultate beim | Geschwindigkeiten/ |beim Verarbeiten
Mahlen von Zeiten benutzt. trockener Kurkuma
Kurkuma diese mit mindestens

Falsche
Zutatenmengen
verarbeitet.

25 g von anderen
Zutaten/getrockneten
Krautern und GewdUrzen
verarbeiten und die
Pulsfunktion zum groben
Zerkleinern der Zutaten
verwenden, bevor Sie

zu einer kontinuierlichen
Geschwindigkeit
Ubergehen.

Siehe Tabelle zur
empfohlenen Verwendung.

Kunststoffteile
haben sich

bei der
Verarbeitung
verfarbt.

Manche Zutaten
kénnen den

Kunststoff verfarben.

Das ist vollig normal
und hat keine
Auswirkungen auf
den Kunststoff oder
den Geschmack der
Zutaten.

Mit einem in Pflanzendl
getauchten Tuch abreiben,
um die Verfarbungen zu
beseitigen.
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Rezepte

Mayonnaise

125 ml Olivenol

1 ganzes Ei

2 Spritzer Zitronensaft; Salz und
pfeffer

1 Das Schlagmesser in die
Zerkleinererschissel einsetzen.
Alle Zutaten auBer dem Ol
hinzugeben und 10 Sekunden
lang verarbeiten.

2 Bei laufendem Gerat das
Ol allméhlich durch den
Flussigkeitstropfer hinzugeben
und dabei fur einen stetigen
Olfluss sorgen. Ausschalten,
sobald das gesamte Ol
hinzugeflugt wurde.

Hinweis: Nach Gebrauch wird
etwas Ol im Flussigkeitstropfer
zurUckbleiben. Das ist normal.

Gewiirzmischung

3 g Getrocknete Kurkuma (1
Stuck)

5 g Koriandersamen

4 g Kreuzkimmelsamen

1 g Paprikapulver

1 g Chilipulver

15 g Pfefferkérner

1 Alle Zutaten in die
Messereinheit des
Messraufsatzes geben. Deckel
aufsetzen.

2 Die Pulstaste fur 5-10
Schube herunterdrtcken,
dann 40 - 60 Sekunden
mit kontinuierlicher
Geschwindigkeit verarbeiten.
Ausschalten, wenn das
gewUlnschte Ergebnis
erreicht ist.

Backpflaumen-Marinade
300 g flussiger Honig

25 g Backpflaumen

40 ml Wasser

1 Das Schlagmesser in die
Zerkleinererschussel einsetzen.

2 Die Zutaten in der oben
angegebenen Reihenfolge in
die Zerkleinerungsschussel
geben und sich setzen lassen.

3 Den Deckel auf die
Zerkleinererschussel aufsetzen.

4 Uber Nacht in den
Kuhlschrank stellen.

5 Die Zerkleinererschtssel an
der Antriebseinheit anbringen.

6 Fur 4 Sekunden die
Pulsfunktion betatigen.

7 Nach Bedarf verwenden.
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Italiano

Sicurezza

Leggere attentamente le presenti istruzioni e
conservarle come futuro riferimento.

Prima dell'uso, rimuovere tutto I'imballaggio e il
materiale pubblicitario. Lavare le parti; vedere “Pulizia”.
Se la spina o il cavo sono danneggiati, per motivi di
sicurezza, devono essere sostituiti da Kenwood o da
un riparatore autorizzato da Kenwood per evitare
pericoli.

Le lame sono affilate; maneggiarle con cura. Tenere
sempre la lama dalla parte alta, lontano dal filo di
taglio, quando si maneggiano le lame affilate, si
svuota la vaschetta e durante la pulizia.

NON lavorare ingredienti caldi.

Fare attenzione quando si versa liquido bollente
nella vaschetta del tritatutto compatto, poiché
potrebbe venire espulso dal dispositivo a causa del
vapore improvviso.

Spegnere sempre l'apparecchio e scollegarlo
dall'alimentazione, se si lascia incustodito, prima di
procedere al montaggio, allo smontaggio o alla pulizia.
Durante la lavorazione di carichi pesanti come la
carne, non far funzionare continuamente per piu di

15 secondi. Lasciar raffreddare per 2 minuti tra ogni
operazione di 15 secondi.

Non superare le capacita massime indicate nella guida
alla lavorazione (fare riferimento all'illustrazione
Q-8B

Attendere sempre che le lame si arrestino del tutto
prima di rimuovere il corpo motore dalla vaschetta.
Rimuovere sempre la/e lama/e prima di svuotare la
vaschetta o di versarvi ingredienti.

Non usare mai un accessorio danneggiato.

Farlo controllare o riparare: vedere alla sezione
‘Manutenzione e assistenza tecnica’.

Non lasciare mai che il corpo motore, il filo o spina
elettrica si bagnino.

Non lasciare che il cavo elettrico venga a contatto con
superfici molto calde o penda dal bordo del tavolo o
del piano di lavoro.

Non azionare il tritatutto se la vaschetta & vuota.

Non azionare mai il tritatutto con la vaschetta piena di
liguido.

Non utilizzare la vaschetta come contenitore per
conservare il cibo.

Non lasciare mai I'apparecchio incustodito dopo
averlo acceso.
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L'uso improprio del tritatutto pud provocare delle
lesioni.

Non usare mai un accessorio non approvato.

Prima di utilizzare I'apparecchio, assicurarsi che il cavo
sia completamente srotolato dall'apposito scomparto.
Sorvegliare i bambini, assicurandosi che non giochino
con l'apparecchio.

Gli apparecchi possono essere utilizzati da persone
con ridotte capacita psicofisico-sensoriali, o con
esperienza e conoscenze insufficienti solo nel caso in
cui siano state attentamente sorvegliate e istruite da
un responsabile su come utilizzare un apparecchio in
modo sicuro e siano consapevoli dei pericoli.

Questo apparecchio non dev'essere utilizzato dai
bambini. Tenere apparecchio e cavo lontani dalla
portata dei bambini.

Utilizzare 'apparecchio solo per 'uso domestico

per cui & stato realizzato. Kenwood non si assumera
alcuna responsabilita se I'apparecchio viene utilizzato
in modo improprio o senza seguire le presenti
istruzioni.

Il valore nominale massimo si basa sull'accessorio della
ciotola del tritatutto che assorbe il carico maggiore.
Altri accessori possono assorbire meno energia.

Macinino elettrico

® | a curcuma essiccata non deve essere macinata da
sola, ma deve essere lavorata con un minimo di 25 g
di spezie macinate/intere o altri ingredienti aggiuntivi.

® Non montare mai il gruppo lama sul corpo motore
senza il coperchio.

® Non svitare mai il coperchio mentre il tritatutto sul
corpo motore.

® Non toccare le lame taglienti - tenere l'unita delle
lame fuori della portata dei bambini.

® Non rimuovere mai il macinino fino a che le lame non
siano completamente ferme.

® | ‘apparecchio non funziona se il macinino & montato
scorrettamente.

® Non lavorare ingredienti caldi nel macinino. Lasciarli
prima raffreddare a temperatura ambiente.

Pulizia

Fare riferimento alle illustrazioni

® Spegnere sempre 'apparecchio e togliere la spina
dalla presa elettrica prima di pulirlo.

® Non immergere l'alimentatore in acqua. Pulire con un

panno umido, quindi asciugare.
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® Maneggiare con cautela la lama, che € molto affilata.

® |avare le parti a mano, quindi asciugarle. In alternativa
si possono lavare in lavastoviglie.

® | componenti dell’apparecchio non sono idonei per
'inserimento in uno sterilizzatore a vapore. Usare
invece una soluzione sterilizzante, seguendo le
istruzioni del produttore della soluzione.

Prima di collegare PPapparecchio alla rete elettrica
® Assicurarsi che la tensione della vostra rete elettrica sia la stessa
di quella indicata sulla targhetta sotto I'apparecchio.

® Questo apparecchio e conforme al regolamento (CE) No.
1935/2004 sui materiali e articoli in contatto con alimenti.

Legenda

Cola-maionese

Coperchio del tritatutto
Presa

Lama

Albero di trasmissione della
ciotola

Ciotola del tritatutto
Coperchio del macinino
Gruppo lame del macinino
Avvolgicavo

Corpo motore

Pulsante a impulsi
Pulsante On/Off

Spatola pieghevole

@RECEEEO® OO®EO

Uso della ciotola
tritatutto

Fare riferimento alle

illustrazioni -

® Nel preparare alimenti
per neonati o bambini,
controllare sempre che tutti
gli ingredienti siano ben
omogeneizzati prima di darli
al bambino.

IMPORTANTE

® || tritatutto compatto
non funziona a meno che
la ciotola e il vaschetta
non siano collegati
correttamente.

® Per evitare di sovraccaricare
il tritatutto e per ottenere
i migliori risultati, non
riempire la ciotola oltre il
livello massimo di 500 ml.
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Posizionare il corpo motore su
una superficie piana e pulita.
Inserire la ciotola del tritatutto
nel corpo motore, girare in
senso orario per bloccare in
posizione.

Inserire la lama nella ciotola
sopra l'albero di trasmissione
della ciotola.

4 Tagliare gli alimenti in pezzi

di dimensioni adeguate e
inserirli nella ciotola, facendo
riferimento alla tabella di
utilizzo consigliata. E - .
Inserire il coperchio del
tritatutto e ruotarlo in senso
orario per bloccarlo.
Collegare l'apparecchio
all'alimentazione e premere

il pulsante On/Off per
accenderlo.

Per brevi intervalli di potenza,
premere il pulsante a impulsi.
Azionare il tritatutto fino a
ottenere il risultato desiderato.
Per spegnere I'apparecchio,
premere il pulsante On/Off.
Scollegare la spina dopo l'uso.
Invertire la procedura sopra
descritta per smontare
|'apparecchio.




Suggerimenti e consigli

Se il tritatutto funziona a
fatica, togliere parte degli
ingredienti e lavorarli a lotti
separati, altrimenti si rischia di
mettere sotto sforzo il motore.
Se si tritano cibi duri come
chicchi di caffe, spezie,
cioccolato o ghiaccio, le lame
si usureranno piu velocemente.
Evitare di lavorare
eccessivamente alcuni tipi

di ingredienti. Fermarsi e
controllare spesso la loro
consistenza.

Alcune spezie come chiodi

di garofano e semi di cumino
possono avere un effetto
negativo sulla plastica del
tritatutto.

Per garantire una lavorazione
uniforme, fermare
'apparecchio e raschiare la
vaschetta.

I migliori risultati si ottengono
tagliando il cibo in piccoli pezzi
e tritandone piccole quantita
alla volta.

e erbe si tritano meglio
qguando sono pulite e asciutte.
Per il pangrattato, i migliori
risultati si ottengono con il
pane raffermo.

Uso del macinino
elettrico

Fare riferimento alle
illustrazioni n - m

® | a curcuma essiccata non

deve essere macinata

da sola, ma deve essere
lavorata con un minimo di
25 g di spezie macinate/
intere o altri ingredienti.

La curcuma essiccata

deve essere spezzata in
pezzi di 10 mm prima della
lavorazione. La lavorazione
deve seguire un minimo di
5-10 impulsi prima di iniziare
la lavorazione continua.
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Posizionare gli ingredienti nel
gruppo lame.

Mettere il coperchio e ruotarlo
in senso orario fino a quando
non si blocca.

Posizionare il macinino sul
corpo motore e ruotare in
senso orario fino a quando
non si blocca.

4 Premere il tasto On/Off o

utilizzare il pulsante (P).

Suggerimenti e consigli

Le spezie intere conservano
il loro gusto per molto piu
tempo di quelle macinate
quindi € meglio macinare una
piccola quantita di spezie
fresche alla volta.

Per fare in modo che
sprigionino la massima
guantita di sapore e di oli
essenziali, € bene arrostire

le spezie intere prima di
macinarle.

Tagliare lo zenzero a piccoli
pezzi prima di triturarlo.

Per un risultato ottimale, si
consiglia di utilizzare la ciotola
principale per sminuzzare le
erbe.

Cola-maionese

Fare riferimento alle
illustrazioni m

Per informazioni sull’'uso del
cola-maionese, consultare la
ricetta della maionese nella

sezione delle ricette.

Avvolgicavo

Fare riferimento alle
illustrazioni E

Conservazione

Fare riferimento alle

illustrazioni E - E

Dopo l'uso, tutte le parti

pPOSSONO essere conservate
insieme. Fare riferimento
all'illustrazione E per l'ordine
corretto di conservazione.



Manutenzione e assistenza tecnica

® |n caso di qualsiasi problema relativo al funzionamento
dell’apparecchio, prima di contattare il servizio assistenza si
consiglia di consultare la sezione “Guida alla risoluzione dei
problemi”, o di visitare il sito www.kenwoodworld.com.

® NB L’apparecchio € coperto da garanzia, nel rispetto di tutte le
disposizioni di legge relative a garanzie preesistenti e ai diritti
dei consumatori vigenti nel Paese ove l'apparecchio e stato
acquistato.

® |n caso di guasto o cattivo funzionamento di un apparecchio
Kenwood, si prega di inviare o consegnare di persona
'apparecchio a uno dei centri assistenza KENWOOD. Per
individuare il centro assistenza KENWOOD piu vicino, visitare
il sito www.kenwoodworld.com o il sito specifico del Paese di
residenza.

® Prodotto in Cina.

IMPORTANTI AVVERTENZE PER IL CORRETTO SMALTIMENTO
DEL PRODOTTO Al SENSI DELLA DIRETTIVA EUROPEA SUI
RIFIUTI DI APPARECCHIATURE ELETTRICHE ED ELETTRONICHE
(RAEE)

Alla fine della sua vita utile il prodotto non deve essere smaltito
insieme ai rifiuti urbani.

Deve essere consegnato presso gli appositi centri di raccolta
differenziata predisposti dalle amministrazioni comunali, oppure
presso i rivenditori che offrono questo servizio.

Guida alla risoluzione dei problemi

Problema Causa Soluzione
’apparecchio Assenza di Verificare che
non funziona. alimentazione. |'apparecchio sia collegato.
Tritatutto
Coperchio Verificare che il
non bloccato coperchio sia bloccato
correttamente. correttamente.
Macinino elettrico
L'apparecchio Controllare che
non & bloccato |'accessorio sia incastrato
correttamente. correttamente
’apparecchio Quantita consigliata | Fare riferimento alla guida
inizia a superata. alla lavorazione consigliata
rallentare o ad per le quantita da trattare.
avere difficolta
durante
'operazione.
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Problema

Causa

Soluzione

’apparecchio
inizia a
rallentare o ad
avere difficolta
durante
'operazione.

Tempo di
funzionamento
consigliato superato.

Tritatutto

Durante la lavorazione di
carichi pesanti come la
carne, non far funzionare
continuamente per piu
di 15 secondi. Lasciar
raffreddare per 2 minuti
tra ogni operazione di 15
secondi.

Macinino elettrico
Consultare la guida alla
lavorazione consigliata per
tempi di funzionamento
raccomandati.

L'apparecchio si
ferma durante

Protezione da
sovraccarico

Spegnere, staccare la
spina e controllare che

'operazione. o sistema di non vi siano ostruzioni o
surriscaldamento sovraccarichi.
attivato. Lasciare riposare
Capacita massima |'apparecchio per 30
superata. minuti prima di collegarlo
e riavviarlo.
Risultati di Quantita consigliata | Fare riferimento alla
taglio scadenti. |superata. sezione dei suggerimenti
Risultati di e seguire la guida alla
macinazione lavorazione.
scadenti. Non riempire la ciotola
oltre la capacita massima.
Scarsi Velocita/tempi errati. | Per ottenere risultati

risultati nella
macinazione
della curcuma
essiccata

Quantita errata di
ingredienti lavorati.

ottimali nella lavorazione
della curcuma essiccata,
lavorare con un minimo
di 25 g di ingredienti
aggiuntivi/erbe e spezie
essiccate, utilizzando la
velocita a impulsi per
frantumare gli ingredienti
seguita da una velocita
continua.

Consultare la tabella di
utilizzo consigliata.

Parti in plastica
scolorite dopo
la lavorazione.

Alcuni alimenti
possono far
scolorire la plastica:
questo & normale

e non danneggera
la plastica né
influenzera il sapore
del cibo.

Strofinare con un

panno imbevuto di olio
vegetale per eliminare lo
scolorimento.
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Ricette

Maionese

125 ml di olio d'oliva

1 uovo intero

2 gocce di succo di limone, sale
e pepe

1 Inserire la lama nella ciotola

del tritatutto. Aggiungere tutti

gli ingredienti, tranne I'olio.
Accendere 'apparecchio e
lavorare per 10 secondi.

2 Mentre si continua a lavorare,

aggiungere gradualmente I'olio

attraverso il cola-maionese,

assicurando un flusso costante
di olio. Spegnere l'apparecchio

una volta aggiunto tutto l'olio.

Nota: dopo I'uso, nel cola-
maionese rimarra un po' d'olio, il
che & normale.

Miscela di spezie

3 g di curcuma essiccata

(1 pezzo)

5 g di semi di coriandolo

4 g di semi di cumino

1 g di paprika in polvere

1 g di peperoncino in polvere
15 g di grani di pepe

1 Inserire tutti gli ingredienti nel
gruppo lame del macinino.
Riporre il coperchio.

2 lLavorare a velocita a
impulsi per 5-10 impulsi,
quindi per 40-60 secondi a
velocita continua. Spegnere
'apparecchio una volta
raggiunto il risultato
desiderato.

Marinata di prugne
300 g di miele secco
25 g di prugne secche
40 ml di acqua

1 Inserire la lama nella ciotola
del tritatutto.

2 Aggiungere gli ingredienti
nella ciotola del tritatutto
nell'ordine sopra elencato e
lasciare riposare.

3 Riporre il coperchio sulla
ciotola del tritatutto.

4 Mettere in frigorifero per una
notte.

5 Inserire la ciotola del tritatutto
nel corpo motore.

6 Passare alla velocita a impulsi
per 4 secondi.

7 Utilizzare come desiderato.
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Portugués

Seguranca

Leia atentamente estas instrucdes e guarde-as para
consulta futura.

Antes de utilizar pela primeira vez, retire todas

as embalagens e literatura de marketing. Lave os
componentes: ver “Limpeza”.

Se a ficha ou o cabo eléctrico estiver danificado,

por razdes de seguranca deve ser substituido pela
Kenwood ou por um reparador Kenwood autorizado
para evitar qualquer perigo.

As ldminas sdo afiadas, manuseie-

-as com cuidado. Segure sempre a lamina de corte
pela parte superior afastando-se do gume, quando
manusear as laminas afiadas, quando esvaziar a taca
e quando limpar.

NAO processe ingredientes quentes.

Tenha cuidado se deitar liquidos quentes na ta¢a da
mini picadora uma vez que podem ser lan¢ados para
fora do aparelho devido a formacgéao subita de vapor.
Desligue e retire da tomada eléctrica o aparelho
sempre que ndo estiver a vigia-lo, antes de montar,
desmontar e limpar.

Quando processar alimentos pesados como carme
n&o faca funcionar o aparelho mais de 15 segundos
seguidos. Deixe arrefecer durante 2 minutos a cada 15
segundos de funcionamento.

N&o exceda as capacidades maximas mencionadas no
guia de processamento (consulte a ilustracdo E -).
Espere sempre até que as ldminas estejam
completamente paradas antes de retirar a unidade
motriz da taca.

Retire sempre a(s) lamina(s) antes de esvaziar ou
retirar alimentos da taca.

Nunca utilize um acessoério danificado. Mande-o
examinar ou reparar: ver “Assisténcia e cuidados ao
cliente”.

Nunca deixe a unidade motriz, o cabo eléctrico ou a
ficha eléctrica apanharem humidade.

N&o deixe o cabo de alimentacdo pendente da mesa
ou superficie de trabalho, nem tocar em superficies
guentes.

N&o faca funcionar a picadora de alimentos com a
taca vazia.

Nunca faca funcionar a picadora de alimentos se a
taca tiver liquido.

N&o utilize a taca como recipiente de armazenamento.
Nunca deixe o aparelho a funcionar sem supervisdo.
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O uso inapropriado da sua picadora de alimentos,
pode resultar em ferimentos.

Nunca utilize um acessorio nao autorizado.

Confirme gue o cabo eléctrico estd completamente
desenrolado do compartimento de armazenamento
do cabo antes de utilizar o aparelho.

As criancas devem ser vigiadas para garantir que n&o
brincam com o electrodomeéstico.

Os electrodomésticos podem ser utilizados por
pessoas com capacidades mentais, sensoriais ou
fisicas reduzidas, ou com falta de experiéncia ou
conhecimento, se forem supervisionadas ou instruidas
sobre o uso do electrodomeéstico de forma segura e
se compreenderem os riscos envolvidos.

Este electrodoméstico ndo pode ser usado por
criancas. Mantenha o electrodomeéstico e o respectivo
fio eléctrico fora do alcance de criancas.

Use o aparelho apenas para o fim doméstico a que

se destina. A Kenwood n&o se responsabiliza caso o
aparelho seja utilizado de forma inadequada, ou caso
estas instrucdes ndo sejam respeitadas.

A capacidade maxima esta baseada na taca do
acessorio picador gue leva a maior quantidade. Outros
acessorios podem consumir menos energia.

Moinho moedor

O acafrdo das india seco ndo deve ser picado
individualmente, mas sim ser processado com o
minimo de 25 gramas de especiarias moidas ou em
grdo ou outros ingredientes adicionais.

Nunca cologue o dispositivo de [aminas na unidade
motriz sem a tampa colocada.

Nunca desenrosque a tampa enquanto o moinho
estiver colocado na unidade motriz.

Na&o toque nas ldminas afiadas - Mantenha o
dispositivo de l[aminas afastado das criancas.

Nunca retire o moinho enguanto as laminas ndo
estiverem completamente paradas.

O aparelho ndo funcionara se 0 moinho ndo estiver
correctamente colocado.

N&o processe ingredientes quentes no moinho, deixe-
0s previamente arrefecer até a temperatura ambiente.

Limpeza
Consulte as llustragdes

Desligue sempre no interruptor e retire a ficha da
tomada antes de limpar.

N&o submerja a unidade motriz em agua. Limpe com
um pano humido e seque em seguida.
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® Manuseie as laminas com cuidado pois s&o

extremamente afiadas.

® | ave a m&o as pecas e seque em seguida. Em
alternativa, podem ser lavadas na sua maqguina de lavar

louca.

® [stas pecas ndo sdo apropriadas para limpeza num
Esterilizador a Vapor. Utilize, como alternativa, uma
solucdo de esterilizacdo, de acordo com as instrucdes
do fabricante da solucdo de esterilizacdo.

Antes de ligar a corrente

em contacto com alimentos.

® Certifique-se de que a corrente eléctrica que vai utilizar
corresponde a indicada na parte de baixo da maquina.

® [Este aparelho estd conforme com a Directiva n.2 1935/2004 da
Comunidade Europeia sobre materiais concebidos para estarem

O
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Goteira para Liquido
Tampa do Picador

Pega para o Dedo
Unidade de Lamina

Taca Com Eixo Accionador
Taca do Picador

Tampa do Moinho Moedor
Dispositivo de Laminas do
Moinho Moedor
Armazenamento do Cabo
Eléctrico

Unidade Motriz

Botdo de Impulso

Botao Ligar/Desligar (ON/
OFF)

Espatula para Envolver

@QEOE®EO

@ G ©

Para Usar a Taca do
Seu Picador

Consulte as llustragdes

cCH

® Para evitar sobrecarregar a
picadora e para obter bons
resultados, quando encher a
taca n&o ultrapasse o nivel
maximo de 500 ml.

® Se preparar comida
para bebés ou criancas
pequenas, verifique sempre
se os alimentos estéao
bem picados antes de os
oferecer a crianca.

IMPORTANTE

® A sua Mini Picadora néo
funcionard se a taca e
a tampa nao estiverem
correctamente presas.

1 Coloque a unidade motriz
numa superficie limpa e plana.

2 Coloque a taga na unidade
motriz e gire na direc¢cdo
dos ponteiros do reldgio até
prender.

3 Encaixe a unidade de lamina
na tacga por cima do eixo
accionador.

4 Corte os alimentos em
tamanhos convenientes
e coloque-os dentro da
taca; consulte o quadro de
utilizacdo recomendada
B-8

5 Cologue a tampa do picador e
gire na direc¢cdo dos ponteiros
do reldgio para o prender.
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Ligue a tomada de corrente
eléctrica e prima o botdo ON/
OFF do aparelho.

Para obter curtos
accionamentos prima o botao
de impulso.

Faca funcionar o picador até
obter os resultados desejados.
Para desligar a unidade
carregue no botdo ON/OFF.
Retire da corrente depois de
utilizar.

Realize a operacdo acima
inversamente para desmontar
a unidade.

Dicas e Sugestoes

Se sentir que a picadora esta
a funcionar com dificuldade,
retire parte da mistura e
processe por partes, caso
contrario pode esforcar
demasiado o motor.
Processar alimentos duros
como graos de café,
especiarias, chocolate ou gelo
vais desgastar as laminas mais
depressa

Tenha aten¢do para ndo
triturar demais alguns
ingredientes. Pare
frequentemente para
confirmar a consisténcia.
Algumas especiarias como

o alho e as sementes de
cominhos tém um efeito
prejudicial no plastico da sua
Mini Picadora

Para que os ingredientes
figuem processados de forma
igual, pare e rape para baixo a
taca.

Obtém melhores resultados
se cortar os alimentos em
pedag¢os pequenos e picar
pequenas quantidades de
cada vez.

As ervas picam melhor se
estiverem lavadas e secas.
Para obter bom P&o Ralado
utilize pao seco.

Para Usar o Seu
Moinho Moedor

Consulte as llustragdes

IMPORTANTE

® O acafrado das india seco
nao deve ser picado
individualmente, mas sim ser
processado com o minimo
de 25 gramas de especiarias
moidas ou em gréo ou
outros ingredientes.

Corte o acafrdo da india
seco em pedacos de 10

mm antes de processar. O
processamento deve ser de
no minimo 5-10 impulsos
antes de processar em
modo continuo.

1

Coloque os ingredientes no
dispositivo de laminas.
Coloque a tampa e gire na
direccdo dos ponteiros do
relégio para a prender.
Coloque o0 moinho na unidade
motriz e gire na direc¢gdo dos
ponteiros do reldgio para
prender.

Prima o botdo ON/OFF ou use
o impulso (P).

Dicas e Sugestdes
® A especiarias inteiras retém
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0 sabor por mais tempo do
gue as especiarias picadas

ou moidas. E portanto

melhor processar pequenas
quantidades de cada vez.
Para obter o maximo de sabor
e libertar os dleos essenciais,
as especiarias inteiras deverdo
ser levemente torradas antes
de serem moidas.

Corte o gengibre em
pequenos pedacos antes de o
processar.

Para obter melhores
resultados, recomenda-se que
utilize a taca principal para
picar as ervas.




Goteira para Liguido Armazenamento

Consulte as llustragdes m Consulte as llustragdes
Consulte por favor a receita de E -

maionese na seccao de receitas Depois da utilizacdo, todos
para mais informagdes sobre 0s componentes podem ser

como usar a goteira para liquido.  armazenados em conjunto.
Consulte as ilustracao [ para

Armazenamento dO armazenar correctamente os

. , . componentes.
Fio Eléctrico
Consulte as llustragdes E

Assisténcia e cuidados ao cliente

® Se tiver qualquer problema ao utilizar o seu aparelho, antes
de telefonar para a Assisténcia consulte a seccdo “guia
de avarias” do Manual ou visite o site da Kenwood em
www.kenwoodworld.com

® Salientamos que o seu produto estd abrangido por uma garantia,
em total conformidade com todas as disposicdes legais relativas
a gquaisquer disposicdes sobre garantias e com os direitos do
consumidor existentes no pais onde o produto foi adquirido.

® Se 0 seu produto Kenwood funcionar mal ou Ihe encontrar
algum defeito, agradecemos que o envie ou entregue num
Centro de Assisténcia Kenwood autorizado. Para encontrar
informacodes actualizadas sobre o Centro de Assisténcia
Kenwood autorizado mais proximo de si, visite por favor o site
www.kenwoodworld.com ou o website especifico do seu pails.

® Fabricado na China.

ADVERTENCIAS PARA A ELIMINACAO CORRECTA DO
PRODUTO NOS TERMOS DA DIRECTIVA EUROPEIA RELATIVA
AOS RESIDUOS DE EQUIPAMENTOS ELECTRICOS E
ELECTRONICOS (REEE)

No final da sua vida Util, o produto n&o deve ser eliminado
conjuntamente com os residuos urbanos.

Pode ser depositado nos centros especializados de recolha
diferenciada das autoridades locais, ou junto dos revendedores que
prestem esse servico.
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Guia de avarias

Problema

Causa

Solugao

O aparelho ndo

N&o tem energia

Confirme que o aparelho

funciona. eléctrica. estd ligado a tomada
eléctrica.
Picadora
A tampa ndo estad Verifigue que a tampa esta
presa correctamente. | correctamente presa.
Moinho Moedor
O acessorio nao Verifiqgue que o acessorio
estd correctamente |estd correctamente preso.
preso.
O aparelho Excedeu a Consulte o guia
comeca a quantidade de processamento
trabalhar recomendada. recomendado para
devagar ou quantidades a processar.
com dificuldade | gycedeu o tempo Picadora
durante a de funcionamento Quando processar
utilizacao. recomendado. alimentos pesados
como carme ndo faga
funcionar o aparelho mais
de 15 segundos
seguidos. Deixe arrefecer
durante 2 minutos a cada
15 segundos de
funcionamento.
Moinho Moedor
Consulte o guia de
processamentorecomendado
para saber os tempos de
processamento
recomandados.
O aparelho Foi activado Desligue da corrente

para durante o
funcionamento.

o sistema de
protecgdo de
sobrecarga ou de
sobreaguecimento.
Excedida a
capacidade maxima.

eléctrica e confira que
n&o ha obstrugcdo ou
sobrecarga.

Deixe o aparelho
descansar 30 minutos
antes de ligar novamente
a corrente e pér a
trabalhar.

Alimentos mal
picados.
Alimentos mal
picados.

Excedeu a
quantidade
recomendada.

Consulte a seccéo
“Sugestdes” e siga 0 guia
de processamento.

Nao ultrapasse a
capacidade maxima da
taca.
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Problema

Causa

Solugao

O acafréo das
india seco estd
mal picado.

Estd a usar
velocidade/tempo
de processamento
errados.

Quantidade de
ingredientes
incorrecta.

Para obter dptimos
resultados, processe

o acafrao das india

seco com o minimo de

25 gramas de outros
ingredientes ou especiarias
/ ervas aromaticas secas
utilizando o impulso para
partir os ingredientes
seguido de processamento
continuo.

Consulte o quadro de
utilizacdo recomendada.

As pecas em
plastico ficam

Alguns alimentos
podem pintar o

Esfregue com um pano
embebido em odleo

manchadas plastico - isto é para ajudar a retirar a
depois de normal e ndo estraga | coloracéo.
processar. o plastico ou afecta

o sabor dos seus

alimentos.
Receitas 1 Coloque todos ingredientes

i no dispositivo de ldminas do

Malonese } moinho moedor. Cologque a
125 ml de azeite tampa.
1 ovo inteiro

2 gotas de sumo de liméo

Sal e pimenta
1 Coloque a unida

de de

l&mina na taca do picador.

Adicione em seguida todos os
ingredientes excepto o azeite
Ligue a unidade e processe
durante 10 segundos.
Enguanto processa, adicione
gradualmente o azeite
através da goteira para
liquido, assegurando um fluxo
constante de azeite. Desligue
guando todo o azeite tiver
sido adicionado.

Nota: E normal que algum azeite
figue na goteira para liquido
depois da utilizacéo.

Mistura de Especiarias

3 g. de acafrdo das India seco (1
pedaco)

5 g. de sementes de coentros

4 g. de sementes de cominhos

1 9. de paprika em po

1 9. de piri-piri em pod

15 g. de sementes de
cardamomo

Processe com 5-10 impulsos,
seguido de 40-60 segundos
de processamento continuo.
Desligue logo que obtenha os
resultados desejados.

Marinada de Ameixas
300g de mel liquido claro
25g de ameixas

40ml de dgua
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Cologue a unidade de lamina
na taca do picador.

Coloque os ingredientes na
taca do picador pela ordem
acima descrita.

Coloque a tampa na tagca do
picador.

Coloque no frigorifico de um
dia para o outro.

Introduza a taca do picador na
unidade motriz.

Ligue em impulso durante 4
segundos.

Utilize a gosto.



Espanol

Segundad

Lea estas instrucciones atentamente y guardelas para
poder utilizarlas en el futuro.

® Antes de utilizar el aparato por primera vez, quite todo
el embalaje vy los folletos publicitarios. Para lavar las
piezas, consulte "Limpieza".

® Sj el enchufe o el cable estan daflados, por razones
de seguridad, deben ser sustituidos por Kenwood o
por un técnico autorizado por Kenwood para evitar
posibles riesgos.

® | as cuchillas estan afiladas, manéjelas con cuidado.
Sostenga siempre la cuchilla por la parte superior,
lejos del borde cortante, al manipular las cuchillas
afiladas, vaciar el bol y durante la limpieza.

® NO procese ingredientes calientes.

® Tenga cuidado al verter liquidos calientes dentro
del bol de la minipicadora ya que pueden salir
despedidos del aparato debido a la generacién
repentina de vapor.

® Apague siempre el aparato y desconéctelo de la
toma de corriente si se deja desatendido, antes de
montarlo, de desmontarlo o de limpiarlo.

® Al procesar cargas pesadas como carne no haga
funcionar el aparato durante mas de 15 segundos
seguidos. Déjelo enfriar durante 2 minuto entre cada
funcionamiento de 15 segundos.

® No sobrepase las capacidades maximas indicadas
en la guia para procesar alimentos (consulte las
ilustraciones [ - B

® [spere siempre hasta que las cuchillas se hayan
parado completamente antes de retirar la unidad de
potencia del bol.

® Retire siempre la(s) cuchilla(s) antes de vaciar o
verter el contenido del bol.

® Nunca utilice un aparato dafado. Para solicitar que
lo revisen o lo reparen: consulte “Servicio técnico y
atencion al cliente”.

® Nunca permita que la unidad de potencia, el cable o le
enchufe se mojen.

® No deje qgue el exceso de cable cuelgue de la mesa o
la encimera ni que togue superficies calientes.

® No ponga en marcha la picadora si el bol estd vacio.

® Nunca ponga en marcha la picadora con el bol lleno
de liquido.

® No utilice el bol como recipiente de almacenamiento.

® Nunca deje el aparato desatendido cuando lo esté
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utilizando.

El uso incorrecto de su picadora puede producir
lesiones.

Nunca utilice un accesorio no autorizado.

Asegurese de que el cable esté completamente
desplegado del compartimento del cable antes de
utilizar el aparato.

Hay que vigilar a los niflos para asegurarse de que no
jueguen con el aparato.

Este aparato puede ser utilizado por personas

con capacidades fisicas, sensoriales o mentales
disminuidas o con falta de experiencia o
conocimientos si han recibido instrucciones o
supervision en relacion con el uso del aparato de
forma segura vy si entienden los peligros que ello
implica.

Este aparato no debe ser utilizado por nifios.
Mantenga el aparato y su cable fuera del alcance de
los niflos.

Utilice este aparato Unicamente para el uso doméstico
al que estad destinado. Kenwood no se hara cargo de
responsabilidad alguna si el aparato se somete a un
uso inadecuado o si No se siguen estas instrucciones.
La potencia maxima se establece en base al bol de la
picadora ya que es el que requiere la mayor fuerza.
Es posible que otros accesorios requieran menos
potencia.

Molinillo triturador

La cdrcuma seca no debe molerse sola, sino que
debe procesarse con un minimo de 25 g de especias
molidas/enteras u otros ingredientes adicionales.
Nunca acople el conjunto de cuchillas a la unidad de
potencia sin que la tapa esté colocada.

Nunca desenrosque la tapa mientras el molinillo esté
acoplado a la unidad de potencia.

No toque las cuchillas afiladas. Mantenga el conjunto
de cuchillas fuera del alcance de los niflos.

Nunca quite el molinillo hasta que las cuchillas se
hayan parado completamente.

El aparato no funcionara si el molinillo no esta
acoplado correctamente.

No procese ingredientes calientes en el molinillo,
deje que se enfrien a temperatura ambiente antes de
procesarlos.
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Limpieza
Consulte la ilustracién
Apague y desenchufe siempre el aparato antes de

proceder a su limpieza.

No sumerija la unidad de
con un pano humedo v |
Tenga cuidado con la cu

potencia en agua. Limpiela
uego séquela.
chilla, estd muy afilada.

Lave las piezas a mano vy luego séquelas. También se
pueden lavar en el lavavajillas.

Las piezas no se pueden

introducir en un esterilizador

a vapor. Utilice una solucién esterilizante siguiendo las

instrucciones del fabrica

nte de la solucion.

Antes de enchufar el aparato
® Asegurese de que el suministro de energia eléctrica sea el mismo
que el que se muestra en la parte inferior del aparato.

® Este dispositivo cumple con el reglamento (CE) n.21935/2004
sobre los materiales y objetos destinados a entrar en contacto
con alimentos.

Descripcion del
aparato

@0 OEEOEO

®@ ® GO

Goteador de liquidos
Tapa de la picadora

Asa

Cuchilla

Eje motor integrado en el
bol

Bol de la picadora

Tapa del molinillo triturador
Conjunto de cuchillas del
molinillo triturador
Recogecables

Unidad de potencia
Boton de accion
intermitente

Botén de encendido/
apagado

Espatula de remover

Usar el bol de la
picadora

Consulte las ilustraciones

E-0

IMPORTANTE

® | a minipicadora no
funcionara si el bol y la tapa
no estan correctamente
enclavados.

® Para evitar sobrecargar la
picadora y para obtener
mejores resultados, no llene
el bol por encima del nivel
maximo de 500 ml.

® Al preparar comida para
bebés o niflos pequefos,
compruebe siempre que
los ingredientes estén bien
procesados antes de darles
la comida.

1 Coloque la unidad de potencia
sobre una superficie limpia y
plana.

2 Acople el bol de la picadora
sobre la unidad de potencia
y girelo en el sentido de las
agujas del reloj para fijarlo en
Su posicion.
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5

Coloque la cuchilla dentro

del bol sobre el eje motor
integrado en el bol.

Corte los alimentos en trozos
de un tamano adecuado y
poéngalos en el bol; consulte la
tabla de usos recomendados
B-8

Acople la tapa de la picadora
y girela en el sentido de las
agujas del reloj para fijarla en
SuU posicion.

Conecte a la toma de
corriente y pulse el botén

de encendido/apagado para
encender el aparato.

Para generar impulsos breves
de potencia, pulse el botdn de
accion intermitente.

Accione la picadora hasta
alcanzar el resultado deseado.
Para apagar la unidad, pulse el
boton de encendido/apagado.
Desenchufela después de su
uso.

Invierta el proceso anterior
para desmontar la unidad.

Consejos y sugerencias

Si la picadora se ahoga, quite
un poco de la mezcla y siga
procesando los alimentos en
varias tandas, de lo contrario,
puede forzar el motor.

Picar alimentos duros como
granos de café, especias,
chocolate o hielo desgastara
las cuchillas mas deprisa.
Tenga cuidado de no
procesar algunos alimentos
excesivamente. Pare y
compruebe la consistencia
con frecuencia.

Algunas especias como el
clavo y las semillas de comino
pueden tener un efecto
adverso sobre el plastico de la
picadora.

Para garantizar un
procesamiento uniforme,
detenga el aparato y raspe el
bol con la espatula.

Los mejores resultados

se obtienen cortando los
alimentos en trozos pequenos

y picando pequenas
cantidades de comida cada
vez.

Las hierbas arométicas se
pican mejor si estan limpias y
secas.

Para el pan rallado, los mejores
resultados se consiguen con
pan duro.

Usar el molinillo
triturador

Consulte las ilustraciones

IMPORTANTE

® | a curcuma seca no debe
molerse sola, sino que
debe procesarse con un
minimo de 25 g de especias
molidas/enteras u otros
ingredientes.

La cdrcuma seca debe
romperse en trozos de

10 mm antes de procesarla.
Antes de iniciar el
procesamiento continuo
de la curcuma, hay que
procesarla pulsando

el botén de accion
intermitente un minimo de
5-10 veces.

1

Coloque los ingredientes en el
conjunto de cuchillas.

Ponga la tapa y girela en el
sentido de las agujas del reloj
para que guede bien sujeta.
Coloque el molinillo sobre la
unidad de potencia y girelo
en el sentido de las agujas
del reloj para gque quede bien
sujeto.

Pulse el botdn de encendido/
apagado o utilice el botdn de
accion intermitente (P).

Consejos y sugerencias
® | as especias enteras
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conservan su sabor durante
mucho mas tiempo que las
especias molidas, por eso,




es mejor moler una cantidad Recogecables

pequefia cada vez para
conservar el sabor.
® E£s mejor tostar las especias

enteras antes de molerlas para Almacenamiento

que liberen el maximo sabory  consulte las ilustraciones

los aceites esenciales. E _ E

® Corte el jengibre en trozos |
- Después de su uso, todas
pequenos antes de procesarlo. .
las piezas pueden guardarse

® Para obtener mejores . - o,
! juntas. Consulte la ilustracion E

resultados, S? re‘com\enda ) para ver el orden correcto de
usar el bol principal para picar almacenamiento.

hierbas aromaticas.

Consulte las ilustraciones E

Goteador de

liquidos

Consulte las ilustraciones m

® Consulte la receta de la
mayonesa en el apartado
de recetas para obtener

informacion sobre cémo usar
el goteador de liquidos.

Servicio técnico y atencion al cliente

® Sj tiene problemas con el funcionamiento del aparato, antes
de solicitar ayuda, consulte la seccion “Guia de solucion de
problemas” en el manual o visite www.kenwoodworld.com.

® Tenga en cuenta que su producto estd cubierto por una
garantia que cumple con todas las disposiciones legales
relativas a cualquier garantia existente y a los derechos de los
consumidores vigentes en el pais donde se adquirié el producto.

® Sisu producto Kenwood funciona mal o si encuentra algun
defecto, envielo o llévelo a un centro de servicios KENWOOD
autorizado. Para encontrar informacion actualizada sobre su
centro de servicios KENWOOD autorizado mas cercano, visite
www.kenwoodworld.com o la pagina web especifica de su pais.

® Fabricado en China.
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ADVERTENCIAS PARA LA CORRECTA ELIMINACION

DEL PRODUCTO SEGUN ESTABLECE LA DIRECTIVA

EUROPEA SOBRE RESIDUOS DE APARATOS ELECTRICOS Y
ELECTRONICOS (RAEE)

Al final de su vida util, el producto no debe eliminarse junto a los
desechos urbanos.

Puede entregarse a centros especificos de recogida diferenciada
dispuestos por las administraciones municipales, o a distribuidores
gue faciliten este servicio.

Guia de solucion de problemas

Problema

Causa

Solucién

El aparato no

No hay corriente

Compruebe gue el aparato

funciona. eléctrica. esté enchufado.
Picadora
La tapa no esta Compruebe que la
correctamente tapa esté enclavada
fijada.. correctamente.
Molinillo triturador
El accesorio Compruebe que el
no esta fijado accesorio esté enclavado
correctamente.. correctamente.
El aparato Se ha sobrepasado Consulte la guia para
empieza a ir la cantidad procesar alimentos para
mas despacio recomendada. ver las velocidades y las

o se ahoga
durante el
procesamiento.

cantidades recomendadas
gue se deben procesar.

Se ha sobrepasado
el tiempo de
funcionamiento
recomendado.

Picadora

Al procesar cargas
pesadas como carne

no haga funcionar el
aparato durante mas de 15
segundos seguidos. Déjelo
enfriar durante 2 minutos
entre cada funcionamiento
de 15 segundos.

Molinillo triturador
Consulte la guia para
procesar alimentos para
ver los tiempos de
funcionamiento
recomendados.

El aparato se
para durante el

funcionamiento.

La proteccion

de sobrecarga

o el sistema de
sobrecalentamiento
estd activado.
Capacidad maxima
sobrepasada.

Apague, desenchufe y
compruebe si hay alguna
obstruccion o sobrecarga.
Deje reposar el aparato
durante 30 minutos antes
de enchufarlo y volver a
ponerlo en marcha.
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Problema Causa Solucidén

Mal resultado Se ha sobrepasado Consulte la seccion de
del proceso de |la cantidad consejos vy siga la gufa
picado. recomendada. para procesar alimentos.

Mal resultado
del proceso de
molienda.

No llene el bol por encima
de la capacidad maxima.

Malos
resultados al
moler cdrcuma
seca.

Se han utilizado
velocidades o
tiempos incorrectos.

Se ha procesado
una cantidad

de ingredientes
incorrecta.

Para obtener unos
resultados ¢ptimos al
procesar curcuma seca,
procésela con un minimo
de 25 g de ingredientes
adicionales/especias y
hierbas aromaticas secas
utilizando el boton de
accion intermitente para
romper los ingredientes
seguido de una velocidad
continua.

Consulte la tabla de usos
recomendados.

Piezas de
plastico
manchadas
tras el

procesamiento.

Algunos alimentos
pueden manchar
el plastico; esto es
normal y no causa
ningun dafo en el
plastico ni afecta
al sabor de los
alimentos.

Para eliminar las manchas,
frote el plastico con un
pafo suave mojado en
aceite vegetal.
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Recetas

Mayonesa

125 ml de aceite de oliva

1 huevo entero

2 gotas de zumo de limon sal y
pimienta

1 Acople la cuchilla dentro del
bol de la picadora. Afada
todos los ingredientes excepto
el aceite. Encienda la unidad
y procese los ingredientes
durante 10 segundos.

2 Durante el procesamiento,
afada el aceite poco a poco
a través del goteador de
liguidos asegurandose de
que haya un flujo constante
de aceite. Apague el aparato
cuando se haya afiadido todo
el aceite.

Nota: quedard algo de aceite en
el goteador de liquidos después
de su uso, lo cual es normal.

Mezcla de especias

3 g de curcuma seca (1 pieza)

5 g de semillas de cilantro

4 g de semillas de comino

1 g de pimentdn en polvo

1 g de chile en polvo

15 g de granos de pimienta

1 Ponga todos los ingredientes
en el conjunto de cuchillas del
molinillo triturador. Coloque la
tapa.

2 Procese las especias
pulsando el botdn de accion
intermitente 5-10 veces, y
luego procese durante
40 - 60 segundos a velocidad
continua. Cuando haya
logrado el resultado deseado,
apague el aparato.

Adobo de ciruela pasa
300 g de miel liquida
25 g de ciruelas pasas
40 ml de agua

1 Acople la cuchilla dentro del
bol de la picadora.

2 Afada los ingredientes al bol
de la picadora en el orden
indicado anteriormente y deje
gue se depositen.

3 Acople la tapa al bol de la
picadora.

4 Déjelo en el frigorifico durante
toda la noche.

5 Acople el bol de la picadora a
la unidad de potencia.

6 Pulse el boton de accion
intermitente durante 4
segundos.

7 Uselo segun sea necesario.
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Catala

Seguretat

Llegiu atentament aguestes instruccions i conserveu-
les per a futures consultes.

Abans d’utilitzar aguest aparell per primera vegada,
traieu tots els embalatges i els fullets publicitaris. Per
netejar les peces, consulteu "Neteja”.

Si 'endoll o el cable estan danyats, per raons de
seguretat, han de ser substituits per Kenwood o per
un tecnic autoritzat per Kenwood per tal d’evitar
possibles riscos.

Les fulles son molt afilades, manipuleu-les amb cura.
Agafeu la fulla per la part superior, lluny de la vora
tallant, quan manipuleu les fulles afilades, quan
buideu el bol i durant la neteja.

NO processeu ingredients calents.

Aneu amb compte quan aboqueu liquids calents
dins del bol de la minipicadora, ja que poden sortir
expulsats per una emissié de vapor sobtada.
Apagueu sempre I'aparell i desconnecteu-lo de la font
d’alimentacio si el deixeu sense vigilancia i abans de
muntar-lo, desmuntar-lo o netejar-lo.

Quan processeu carregues pesades com ara carn,

no feu funcionar I'aparell durant més de 15 segons
seguits. Deixeu que es refredi durant 2 minuts entre
cada funcionament de 15 segons.

No sobrepasseu les capacitats maximes indicades a

la guia per processar aliments (consulteu la il-lustracio
Q-8B

Espereu sempre fins que les fulles s’hagin aturat
completament abans de treure la unitat de poténcia
del bol.

Traieu sempre la(les) fulla(es) abans de buidar o
abocar el contingut del bol.

No utilitzeu mai un aparell danyat. Feu-lo revisar o
reparar: consulteu "Servei técnic i atencio al client”.
No deixeu que la unitat de poténcia, el cable o I'endoll
es mullin.

No deixeu que I'excés de cable quedi penjant de la
taula o taulell ni que toqui superficies calentes.

No feu funcionar la picadora d’aliments si el bol esta
buit.

No feu funcionar mai la picadora d’aliments amb el bol
ple de liquid.

No utilitzeu el bol com a recipient demmagatzematge.
No deixeu mai 'aparell ences sense vigilancia.

Un mal Us de la picadora d’aliments pot provocar
lesions.

No utilitzeu mai un accessori no autoritzat.
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Comproveu gque el cable estigui totalment desplegat
del compartiment del cable abans de fer servir
'aparell.

Cal vigilar els nens per assegurar-se que no juguin
amb l'aparell.

Aquest aparell el poden fer servir persones amb
capacitats fisiques, sensorials 0 mentals reduides

0 manca d’experiencia i coneixements sempre que
estiguin supervisats o hagin rebut instruccions sobre
I'Us segur de I'aparell i comprenguin els perills a qué
s’exposen.

Aquest aparell no el poden fer servir els nens.
Mantingueu l'aparell i el cable fora de I'abast dels
nens.

Utilitzeu I'aparell només per a I'Us previst. Kenwood
Nno assumira cap responsabilitat si 'aparell es fa servir
per a un Us inadequat o si No se segueixen aquestes
instruccions.

La poténcia maxima s’estableix en funcio de
'accessori bol de la picadora, ja que és el que
requereix la forca més gran. Es possible que altres
accessoris requereixin menys potencia.

Molinet triturador

La cdrcuma seca no s’ha de moldre sola sind que

s’ha de processar amb un minim de 25 g d’espécies
moltes/senceres o altres ingredients addicionals.

No acobleu mai el conjunt de fulles a la unitat de
poténcia sense que la tapa estigui colllocada.

No desenrosgueu mai la tapa mentre el molinet estigui
acoblat a la unitat de poténcia.

No toqueu les fulles afilades. Mantingueu el conjunt de
fulles fora de I'abast dels nens.

No traieu mai el molinet fins que les fulles s’hagin
aturat completament.

L’aparell no funcionara si el molinet no esta acoblat
correctament.

No processeu ingredients calents al molinet; deixeu
que es refredin a temperatura ambient abans de
processar-los.

Neteja
Consulteu la il-lustracié

Apagueu i desendolleu sempre I'aparell abans de

netejar-lo.

No submergiu la unitat de potéencia en aigua.

Netegeu-la amb un drap humit i després eixugueu-la

bé.

Manipuleu les fulles amb cura, ja que sén molt afilades.
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® Renteu les peces a ma i després eixugueu-les. També
es poden rentar al rentaplats.

Les peces no es poden introduir en un esterilitzador

de vapor. En comptes d’aixo, utilitzeu una solucio
esterilitzant d’acord amb les instruccions del fabricant

de la solucid.

Abans d’endollar I’aparell a la xarxa eléctrica

® Comproveu que el voltatge que figura a la part inferior de
'aparell correspongui al voltatge de la vostra xarxa.

® Aquest aparell compleix el Reglament (CE) 1935/2004 sobre els
materials i objectes destinats a entrar en contacte amb aliments.

Descripcio de
I'aparell

Degotador de liquids
Tapa de la picadora
Nansa

Fulla

Eix motor integrat al bol
Bol de la picadora

Tapa del molinet triturador
Conjunt de fulles del
molinet triturador
Allotjament per al cable
Unitat de poténcia

Botd Pulse (per generar
impulsos curts)

Botd d’encesa/apagada
Espatula per remenar

@QEOE®EO

@ GG

Us del bol de la
picadora
Consulteu les il-lustracions

d-0

® Quan prepareu menjar per
a nadons o nens petits,
comproveu sempre que els
ingredients estiguin ben
processats abans de donar-
los el menjar.

1

Col-loqueu la unitat de
poténcia sobre una superficie
neta i plana.

2 Acobleu el bol de la picadora

IMPORTANT

® | a minipicadora no
funcionara si el bol i la tapa
no estan correctament
enclavats.

Per evitar sobrecarregar la
picadora i per obtenir els
millors resultats, no ompliu
el bol per sobre del nivell
maxim de 500 ml.
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a la unitat de poténcia i gireu-
lo en el sentit de les agulles
del rellotge per fixar-lo al seu
lloc.

Col-loqueu la fulla dins del bol
sobre I'eix motor integrat al
bol.

Talleu els aliments en trossos
d’'una mida adequada i poseu-
los al bol; consulteu la taula
d'usos recomanats ] - B
Acobleu la tapa de la picadora
i gireu-la en el sentit de les
agulles del rellotge perque
guedi ben fixada.

6 Connecteu l'aparell a la font

d’alimentacid i premeu el
botd d'encesa/apagada per
encendre’l.

Per generar impulsos breus
de potencia, premeu el botd
Pulse.

Accioneu la picadora fins a
aconseguir el resultat desitjat.
Per apagar la unitat, premeu
el botd d’encesa/apagada.
Desendolleu-la després del
seu us.




9 Invertiu el procediment
anterior per desmuntar la
unitat.

Consells i suggeriments

® Sj la picadora s'ofega, traieu
una mica de la barreja i
seguiu processant els aliments
en diverses tandes, en cas
contrari, podrieu forcar el
motor.

® Picar aliments durs com
ara grans de café, espécies,
xocolata o gel desgastara les
fulles més rapidament.

® Aneu amb compte de no
processar alguns aliments
excessivament. Pareu i
comproveu la consisténcia
amb fregléncia.

® Algunes espécies com els
claus d’olor i les llavors de
comi poden tenir un efecte
advers sobre el plastic de la
picadora.

® Per garantir un processament
uniforme, pareu l'aparell i
raspeu el bol amb I'espatula.

® Els millors resultats s’obtenen
tallant els aliments a trossos
petits i picant petites
guantitats de menjar cada
vegada.

® | es herbes aromatiques es
piguen millor si estan netes i
seques.

® Pel| que fa al pa ratllat,
els millors resultats
s’aconsegueixen amb pa dur.

Us del molinet
triturador

Consulteu les il-lustracions

® | a curcuma seca s’ha de
trencar en trossos de
10 mm abans de processar-
la. Abans d’iniciar el
processament continu de la
cdrcuma, cal processar-la
prement el botd Pulse un
minim de 5-10 vegades.

IMPORTANT

® | a curcuma seca no s’ha
de moldre sola sind que
s’ha de processar amb un
minim de 25 g d’espécies
moltes/senceres o altres
ingredients.

1

Poseu els ingredients dins
del conjunt de fulles.

2 Acobleu la tapa i gireu-la en

el sentit de les agulles del
rellotge perqué quedi ben
fixada.

3 Poseu el molinet sobre la

unitat de poténcia i gireu-lo
en el sentit de les agulles del
rellotge perqué quedi ben
fixat.

4 Premeu el botd d'encesa/

apagada o feu servir el botd
Pulse (P).

Consells i suggeriments
® | es especies senceres

conserven el seu sabor durant
molt més temps que les
especies moltes, per aixo, és
millor moldre una quantitat
petita fresca cada vegada per
conservar el sabor.

® Es millor torrar les espécies

senceres abans de moldre-
les perqué alliberin el maxim
sabor i els olis essencials.

® Talleu el gingebre i el coco

en trossos petits abans de
processar-los.

® Per obtenir millors resultats,
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Degotador de Emmagatzematge

||'q uids Consulteu les il-lustracions

Consulteu la il-lustracié [[Y] (PR G]

® Consulteu la recepta de Despres del seu Us, totes
la maionesa a la seccid les peces es poden guardar
de receptes per obtenir juntes. Consulteu la illustracio
informacio sobre com utilitzar ﬂ per veure l'ordre correcte
el degotador de liquids. d'emmagatzematge.

Allotjament per al
cable

Consulteu la il-lustracié E

Servei técnic i atencio al client

® Sj teniu cap problema amb el funcionament del vostre
aparell, abans de sollicitar assistencia, consulteu la seccio
“Guia de resolucié de problemes” del manual o visiteu
www.kenwoodworld.com.

® Tingueu en compte gue el vostre producte esta cobert per una
garantia que compleix totes les disposicions legals relatives a
qualsevol garantia existent i als drets dels consumidors vigents
al pais on es va comprar el producte.

® Sj el vostre producte Kenwood funciona malament o si trobeu
algun defecte, envieu-lo o porteu-lo a un centre de serveis
autoritzat de KENWOOD. Per trobar informacioé actualitzada
sobre el vostre centre de serveis autoritzat de KENWOOD més
proper, visiteu www.kenwoodworld.com o el lloc web especific
del vostre pais.

® Fabricat a la Xina.

INFORMACIO IMPORTANT PER A L’ELIMINACIO CORRECTA DEL
PRODUCTE DE CONFORMITAT AMB LA DIRECTIVA EUROPEA
SOBRE RESIDUS D’APARELLS ELECTRICS | ELECTRONICS
(RAEE)

Al final de la seva vida Util, el producte no s’ha de llengar com a
residu domestic.

S’ha de dur a un centre especial de recollida diferenciada de
residus disposat per l'autoritat local o a un distribuidor que presti
aquest servei.
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Guia de resolucio de problemes

Problema Causa Solucioé
’aparell no No hi ha corrent Comproveu que l'aparell
funciona. eléctric. estigui endollat.
Picadora
La tapa no Comproveu gque la
s’ha bloquejat tapa estigui enclavada
correctament. correctament.
Molinet triturador
L’accessori no s’ha Comproveu que
fixat correctament. I'accessori estigui enclavat
correctament.
L’aparell S’ha sobrepassat Consulteu la guia per
comenca a la quantitat processar aliments per
funcionar més recomanada. veure les quantitats

lentament o
s’'ofega durant el
processament.

recomanades que cal
processar.

S’ha sobrepassat
el temps de
funcionament
recomanat.

Picadora

Quan processeu carregues
pesades com ara carn,

no feu funcionar I'aparell
durant més de 15 segons
seguits.

Deixeu que es refredi
durant 2 minuts entre
cada funcionament de 15
segons.

Molinet triturador
Consulteu la guia per
processar aliments per
veure els temps de
funcionament recomanats.

’aparell s’atura
durant el
funcionament.

La proteccio de
sobrecarrega

o el sistema de
sobreescalfament
esta activat.

S’ha sobrepassat la
capacitat maxima.

Apagueu laparell,
desendolleu-lo i
comproveu si hi ha alguna
obstruccié o sobrecarrega.
Deixeu reposar I'aparell
durant 30 minuts abans
d’endollar-lo i tornar-lo a
engegar.

Mal resultat del
procés de picat.
Mal resultat del
procés de molta.

S’ha sobrepassat
la quantitat
recomanada.

Consulteu la seccio de
consells i seguiu la guia
per processar aliments.

No ompliu el bol per sobre
de la capacitat maxima.
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Problema

Causa

Solucié

Mals resultats en
moldre curcuma
seca.

S’han fet servir
velocitats o temps
incorrectes.

S’ha processat
una quantitat
d’'ingredients
incorrecta.

Per obtenir uns resultats
optims en processar
cdrcuma seca, processeu-
la amb un minim de 25 g
d’ingredients addicionals/
especies i herbes
aromatiques seques
utilitzant el botd Pulse
per trencar els ingredients
seguit d’'una velocitat
continua.

Consulteu la taula d’'usos
recomanats.

Peces de Alguns aliments Per eliminar les taques,
plastic tacades | poden tacar el fregueu el plastic amb un
després del plastic. drap suau mullat en oli
processament. Aix0O és totalment vegetal.

normal i no

perjudicara el plastic

ni afectara el sabor

dels aliments.
Receptes 1 Poseu tots els ingredients

dins del conjunt de fulles del

Maionesa

125 ml d’oli d’oliva

1 ou sencer

2 gotes de suc de llimona sal i
pebre

1 Collogueu la fulla dins del bol
de la picadora. Afegiu tots
els ingredients excepte I'oli.
Enceneu la unitat i processeu
els ingredients durant 10
segons.

2 Durant el processament,
afegiu I'oli a poc a poc a
través del degotador de
liquids i assegureu-vos que
hi hagi un flux constant d’oli.
Apagueu l'aparell quan s’hagi
afegit tot l'oli.

Nota: quedara una mica d’oli al
degotador de liquids després de
I'ds, la qual cosa és normal.

Barreja d’espécies

3 g de curcuma seca (1 peca)
5 g de llavors de coriandre

4 g llavors de comi

1 g de pebre vermell en pols
1 g de xili en pols

15 g de grans de pebre

61

molinet triturador. Acobleu la
tapa.

2 Processeu les espécies
prement el botd Pulse 5-10
vegades, i després processeu-
les durant 40 - 60 segons a
velocitat continua. Quan hagiu
aconseguit el resultat desitjat,
apagueu l'aparell.

Adob de pruna seca
300 g de mel liquida
25 g de prunes seques
40 ml d’aigua

1 Colloqueu la fulla dins del bol
de la picadora.

2 Afegiu els ingredients al bol
de la picadora en l'ordre
indicat anteriorment i deixeu
que es dipositin.

3 Acobleu la tapa al bol de la

picadora.

Deixeu-ho al frigorific durant

tota la nit.

5 Acobleu el bol de la picadora
a la unitat de poténcia.

6 Premeu el boto Pulse durant 4
segons.

7 Feu servir segons sigui
necessari.




Dansk

S|kkerhed

Laes denne brugervejledning ngje, og opbevar den i

tilfeelde af, at du far brug for at sla noget op i den.

For forste ibrugtagning fijernes al emballage og

markedsfaringslitteratur. Vask delene, se: "Rengoring”.

Hvis stikket eller ledningen er beskadiget, skal

Kenwood eller en autoriseret Kenwood-reparator af

sikkerhedsgrunde sta for udskiftningen for at undga

fare.

Knivene er meget skarpe og skal omgas med

forsigtighed. Hold altid averst pa kniven og vaek fra

2ggen ved handtering af de skarpe knive, temning

af skalen og under rengsoring.

Tilbered IKKE varme ingredienser.

Veer forsigtig, hvis der haeldes varm vaeske i

minihakkerens skal. Vaesken kan blive sprgjtet ud af

apparatet ved pludselig dannelse af damp.

Sluk altid for apparatet og afbryd stremforsyningen,

hvis det lades uden opsyn, inden samling, adskillelse

0g rengaring.

Ved tilberedning af tunge madvarer som ked ma den

ikke kgre uafbrudt i mere end 15 sekunder. Lad den

kgle af i 2 minutter efter 15 sekunders brug.

Overskrid ikke de angivne maksimummaengder, der er

Egi\ﬁt i tilberedningsvejledningen (se illustration
-B.

Motorenheden ma aldrig fjernes fra skalen, for knivene

er standset helt.

Fjern altid kniven(ene), for skalen temmes eller dens

indhold haeldes ud.

Brug aldrig et beskadiget apparat. Fa det kontrolleret

eller repareret: se ‘Service og kundepleje’

Lad aldrig motorenheden, ledningen eller stikket blive

vade.

Lad ikke overskydende ledning haenge ud over

kanten af et kakkenbord el.lign. eller rgre ved varme

overflader.

Hakkeren ma ikke bruges, hvis skalen er tom.

Brug aldrig hakkeren, nar skalen er fyldt med vaeske.

Brug ikke skalen til opbevaring.

Lad aldrig apparatet vaere taendt uden opsyn.

Misbrug af din hakker kan forarsage skader.

Brug aldrig uautoriseret tilbehor.

Serg for, at ledningen er rullet helt ud af

ledningsrummet, for apparatet tages i brug.
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® Bogrn bor overvages for at sikre, at de ikke leger med
apparatet.

® Apparater kan bruges af personer med reducerede
fysiske, sansemaessige eller mentale evner eller
mangel pa erfaring og kendskab, hvis de er blevet
vejledt eller givet instrukser i brugen af apparatet pa
en sikker made, og hvis de forstar de farer, der er
involveret.

® Dette apparat méa ikke anvendes af bgrn. Opbevar
apparatet og ledningen utilgaengeligt for bern.

® Anvend kun apparatet til husholdningsbrug. Kenwood
patager sig intet erstatningsansvar, hvis apparatet
ikke anvendes korrekt, eller disse instruktioner ikke
folges.

® Den maksimale effekt er baseret pd hakkerskaltil-
behgret, som traekker mest. Andre typer tilbehgr kan
traekke mindre effekt.

Kvaern

® Togrret gurkemeje ma ikke bearbejdes alene, men
skal keres sammen med mindst 25 g stedte/hele
krydderier eller andre ingredienser.

® Scet aldrig knivenheden pa motorenheden uden 1&g.

® Skru aldrig laget af, nar kvaernen sidder pa
motorenheden.

® Rogr ikke ved de skarpe knive - hold knivsenheden
utilgeengelig for barn.

® Tag aldrig kvaernen af, for knivene er stoppet helt.

Apparatet virker ikke, hvis kvaernen er sat forkert pa.

® Tilbered ikke varme ingredienser i kvaernen, lad dem
afkole til stuetemperatur for tilberedning.

Rengering

Se illustration

® [nden rengering skal man altid slukke for apparatet og
tage stikket ud af stikkontakten.

® | =g ikke motorenheden i vand. Tar den af med en
fugtig klud, og ter den.

® Kniven skal behandles med forsigtighed - den er
meget skarp.

® \/ask delene i hdnden, og ter dem. Alternativt kan de
vaskes i opvaskemaskinen.

® Delene er ikke egnet til at blive steriliseret i et
dampsteriliserings-apparat. Brug i stedet en
steriliseringsvaeske og fglg anvisningerne fra
steriliseringsvaeskens fabrikant.
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levnedsmidler.

For stikket seettes i stikkontakten

® Sgrg for, at el-forsyningens spaending er den samme som den,
der er vist pa bunden af maskinen.

® Dette apparat overholder EF-forordning 1935/2004 om
materialer og genstande, der kommer i kontakt med

Oversigt

Veaeskedrypper
Hakkerlag
Fingergreb

Kniv

Drivaksel i skal
Hakkerskal
Kveernlag
Kvaernknivenhed
Ledningsrum
Motorenhed
Impulsknap
Taend/sluk-knap
Foldespatel

A@RRREEOEVOOEE

Sadan bruger du
hakkerskalen

Se lllustration [ofl -

4 Skaer maden i passende

VIGTIGT

® Minihakkeren starter ikke,
medmindre skalen og laget
er korrekt i indgreb.

For at undgéd overbelastning
af hakkeren og for at opna
det bedste resultat ma
skalen ikke fyldes til over
maksimumsniveauet pa
500 ml.

Nar man tilbereder mad til
babyer og smabgrn, skal
man altid kontrollere, at
ingredienserne er grundigt
blendet, fer maden gives til
barnet.

1 Seet motorenheden pa et rent
og plant underlag.

2 Seet hakkerskalen pa
motorenheden, og drej med
uret for at lase den.

3 Anbring i skalen over
drivakslen i skalen.
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stykker, og laeg dem i skalen,
se diagrammet over anbefalet
brug E - .

Seaet hakkerlaget pa, og drej
med uret for at lase.

Seet stikket i stikkontakten, og
tryk pa Taend/sluk-knappen
for at taende for apparatet.
Tryk pa impulsknappen for
korte impulser.

Kar hakkeren, indtil det
gnskede resultat er naet.

Tryk pa Taend/sluk-knappen
for at slukke for enheden. Tag
stikket ud af stikkontakten
efter brug.

Udfer ovenstdende procedure
i omvendt raekkefalge for at
skille enheden ad.

Vink og tips

Hvis hakkeren arbejder hardt,
fiernes noget af blandingen og
der fortseettes med at hakke
sma maengder af gangen,
ellers kan du overbelaste
motoren.

Hakning af harde madvarer
som kaffebgnner, krydderier,
chokolade eller is slider mere
pa knivbladene.

Pas pa ikke at tilberede visse
ingredienser for laenge. Stop
og kontrollér konsistensen
hyppigt.

Nogle krydderier som nelliker
og spidskommen kan pavirke
plasten i din hakker negativt.
Stop, og skrab skalens sider
for at sikre jaevn tilberedning.
De bedste resultater opnas
ved at skaere madvarer i

sma stykker og hakke sma
maengder ad gangen.

Urter skal helst hakkes, nar de
er rene og tarre.




® Til rasp opnas de bedste
resultater med tert braed.

Sadan bruger du din
kvaern

Se lllustration n - m

VIGTIGT

® Tgrret gurkemeje ma ikke
bearbejdes alene, men skal
kgres sammen med mindst
25 g stedte/hele krydderier
eller andre ingredienser.

® Tgrret gurkemeje skal
knaekkes i stykker pa 10
mm, for det bearbejdes.
Bearbejdningen skal
starte med mindst 5-10
impulser, for kontinuerlig
bearbejdning pabegyndes.

1 Kom dine ingredienser i
knvsenheden.

2 Paseet l1dget, og drej med uret
for at lase den.

3 Seet kveernen pa
motorenheden, og drej med
uret for at lase den.

4 Tryk pa Teend/sluk-knappen,
eller brug impulsknappen (P).

Vink og tips

Hele krydderier bevarer
smagen i meget leengere tid
end stedte krydderier, sa det
er bedst at kvaerne en lille
maengde frisk ad gangen for
at bevare smagen.

For at frigive den maksimale
smagsmaengde og aeteriske
olier er det bedst at riste hele
krydderier inden kvaerning.
Skeer ingefaer i sma stykker for
tilberedning.

For at fa de bedste resultater
anbefales skalen til hakning af
urter.

Vaeskedrypper
Se lllustration m

Se opskriften pa mayonnaise i
opskriftsafsnittet, og laes mere
om, hvordan vaeskepipetten
anvendes.

Ledningsrum
Se lllustration m

Opbevaring
Se lllustration E - E

Efter brug kan alle dele
opbevares sammen. Se
illustration [ for korrekt
opbevaringsraekkefglge.

Service og kundepleje

www.kenwoodworld.com.

® Fremstillet i Kina.

® Hvis du oplever nogen problemer med betjening af
dit apparat, skal du, for du anmoder om hjaelp, se
afsnittet "Fejlsggningsguide” i manualen eller besgge

® Bemeaerk, at dit produkt er daekket af en garanti, som overholder
alle lovbestemmelser, vedrgrende evt. eksisterende garanti- og
forbrugerrettigheder i det land, hvor produktet er blevet kabt.

® Hyvis dit Kenwood-produkt er defekt, eller du finder nogen fejl,
skal du sende det eller bringe det til et autoriseret KENWOOD-
servicecenter. For at finde opdaterede oplysninger om dit
naermeste autoriserede KENWOOD-servicecenter kan du ga til
www.kenwoodworld.com eller webstedet for dit land.
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VIGTIG INFORMATION ANGAENDE KORREKT BORTSKAFFELSE
AF PRODUKTET | OVERENSSTEMMELSE MED EU-DIREKTIVET
OM AFFALD AF ELEKTRISK OG ELEKTRONISK UDSTYR (WEEE)
Ved afslutningen af dets produktive liv ma produktet ikke
bortskaffes som almindeligt affald. Det ber afleveres pa et
specialiseret lokalt genbrugscenter eller til en forhandler, der yder

denne service.

Fejlsagningsguide

Problem

Arsag

Lasning

Apparatet
fungerer ikke.

Ingen strem.

Kontrollér, at apparatets
stik er sat i.

Hakker
Lag ikke last korrekt
fast.

Kontrollér, at laget sidder
korrekt i indgreb.

Kvaern
Tilbehar ikke last
korrekt.

Kontrollér, at tilbehgret er
last korrekt

Apparatet
begynder at
kare langsomt
eller lyde
anstrengt under
tilberedning.

Anbefalet maengde
overskredet.

Se tilberedningsmaengder
i vejledningen over
anbefalet tilberedning.

Anbefalet
tilberedningstid
overskredet.

Hakker

Ved tilberedning af tunge
madvarer som kad ma den
ikke kere uafbrudt i mere
end 15 sekunder. Lad den
kele af i 2 minutter efter 15
sekunders brug.

Kveern

Se de anbefalede
bearbejdningstiden i
bearbejdningsvejledningen.

Apparatet
stopper under
bearbejdning.

Overfyldnings- eller
overophedningssikring
aktiveret.

Maksimal kapacitet
overskredet.

Sluk apparatet, tag stikket
ud af stikkontakten, og
kontrollér for blokering
eller overfyldning.

Lad apparatet sta i 30
minutter, for du seetter
stikket i stikkontakten og
starter apparatet igen.
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Problem Arsag Lasning
Darlige Anbefalet maengde Se afsnittet med
hakkeresultater. | overskredet. tips, og faolg
Darligt resultat tilberedningsvejledningen.
med kveernen. Fyld ikke skalen ud over
den maksimale kapacitet.
Darlige Forkerte Du opnar det bedste
resultater ved hastigheder/tider resultat ved bearbejdning
bearbejdning anvendt. af torret gurkemeje ved
af torret at tilsaette mindst 25 g
gurkemeje Forkert maengde andre ingredienser/terrede
ingredienser urter og krydderier, bruge
bearbejdet. impulsfunktionen til at dele
ingredienserne
og derefter bruge
kontinuerlig hastighed.
Se diagrammet over
anbefalet brug.
Plastdele Nogle madvarer kan | Gnid den med en klud
misfarvet efter | misfarve plasten dyppet i planteolie for at
tilberedning. - dette er helt fierne misfarvningen.
normalt og skader
ikke plasten samt
pavirker ikke madens
smag.
Opskrifter 1 Leeg alle ingredienser i

Mayonnaise

125 ml olivenolie

1 helt eeg

2 draber citronsaft salt og peber

Anbring kniven i hakkerskalen.
Haeld alle ingredienserne i,
undtagen olien. Teend for
enheden, og kar i 10 sekunder.
Fortsaet bearbejdningen, mens
du gradvist tilsaetter olien med
vaeskedrypperen, mens du
sgrger for en jeevn tilfersel af
olie. Sluk for maskinen, nar al
olien er tilsat.

Bemeaerk: Der vil vaere noget olie
tilbage i vaeskedrypperen efter
brug, dette er normalt.

Krydderiblanding

3 g teorret gurkemeje (1 stykke)
5 g korianderfrg

4 g spidskommenfrg

1 g paprikapulver

1 g chillipulver

15 g peberkorn
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kveernen. Seet laget pa.
Bearbejd pa impulshastighed
med 5-10 impulser efterfulgt
af 40-60 sekunder pa
kontinuerlig hastighed. Sluk
for apparatet, nar du har
opnaet det gnskede resultat.

Sveskemarinade

300 g flydende honning
25 g svesker

40 ml vand

Anbring kniven i hakkerskalen.
Leeg ingredienserne i
hakkerskalen i den reekkefalge,
som er angivet ovenfor, og lad
dem falde til ro.

Seet 1dget pa hakkerskalen.
Seet i koleskabet natten over.
Saet hakkerskalen pa
motorenheden.

Skift til impulser i 4 sekunder.
Brug efter behov.




Svenska

Sakerhet

La&s bruksanvisningen noggrant och spara den for
framtida bruk.

Innan du anvander produkten for forsta

gangen ska du ta bort allt emballage och alla
marknadsféringsdokument. Tvatta delarna; se
avsnittet "Rengdring”.

Om kontakten eller sladden ar skadad maste den

av sakerhetsskal bytas ut av Kenwood eller av en
auktoriserad Kenwood-reparatdr for att undvika fara.
Skarbladen ar vassa. Hantera dem med forsiktighet.
Hall alltid knivsatsen upptill, bort fran eggen, nir du
hanterar de vassa knivbladen, témmer skalen eller
diskar apparaten.

Bearbeta INTE heta ingredienser.

Var foérsiktig om du héaller varm vatska i
minihackaren eftersom det kan spruta ut ur
apparaten vid plotslig férangning.

Stang alltid av enheten och koppla ur den ur
natuttaget nar du lamnar den obevakad, innan du
satter ihop den, tar isar den eller rengdr den.

Nar du bearbetar tunga laster, t.ex. kott, ska du

inte kodra apparaten langre an 15 sekunder i strack.
Lat svalna 2 minuter mellan varje 15 seukunder av
bearbetning.

Overskrid inte de maximala kapaciteterna som star i
guiden (se illustration Y - B

Vanta alltid tills knivsatsen stannat helt innan du lossar
drivenheten fran skalen.

Avldgsna alltid knivsatsen innan du tdmmer eller haller
ut skalens innehall.

Anvand aldrig en skadad apparat. LAmna in den

for genomgang eller reparation: se "Service och
kundtjanst”.

Lat aldrig drivenheten, sladden eller kontakten bli
vata.

Lat inte overflddig sladd hanga ned dver kanten pa
bordet eller arbetsbanken eller komma at en het yta.
Anvand inte minihackaren om skalen &r tom.

Kor inte minihackaren med skalen fylld av vatska.
Anvand inte skalen som forvaringsbehallare.

Ladmna aldrig apparaten obevakad.

Felaktig anvandning av minihackaren kan leda till
skador.

Anvand aldrig ej godkanda tilloehor.

Se till att veckla ut sladden helt och hallet fran
forvaringsutrymmet innan du anvander apparaten.
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Barn far inte lov att leka med apparaten. L&mna dem
inte ensamma med den.

Apparaten kan anvandas av personer med begransad
fysisk eller mental férmaga eller begransad kansel
eller med bristande erfarenhet eller kunskap, om

de dvervakas eller far instruktioner om hur den ska
anvandas pa sakert satt och forstar de medfoljande
riskerna.

Denna apparat ska inte anvandas av barn. Hall apparat
och sladden utom rackhall for barn.

Anvand apparaten endast for avsett andamal i
hemmet. Kenwood frdnsager sig allt ansvar om
apparaten anvands pa felaktigt satt eller om dessa
instruktioner inte foljs.

Maximala markdata ar baserade pa det verktyg som
ger storst belastning. Ovriga tillbehdr kan dra mindre
strom.

Kvarn

Enbart torkad gurkmeja ska inte malas ensam. Den
ska bearbetas tillsammans med minst 25 g malda/hela
kryddor eller ytterligare andra ingredienser.

Montera aldrig knivsbladsenheten pa drivenheten utan
att locket ar monterat.

Skruva aldrig loss locket medan kvarnen ar monterad
pa drivenheten.

Vidror inte de vassa bladen - Foérvara knivsatsen utom
rackhall for barn.

Ta aldrig bort kvarnen foérran bladen har stannat helt.
Maskinen startar inte om kvarnen inte ar korrekt
monterad.

Bearbeta inte heta ingredienser i kvarnen, 13t svalna
till rumstemperatur fére bearbetning.

Rengdring
Se illustrationerna

Stang alltid av apparaten och dra ut sladden innan du
gor ren den.

Sank inte ned drivenheten i vatten. Torka ren med en
fuktig trasa och torka sedan.

Hantera knivsatserna med forsiktighet -de &r mycket
vassa.

Diska delarna for hand och torka sedan. Alternativt
kan de diskas i diskmaskinen.

Delarna lampar sig inte for dngsterilisering. Anvand

i stallet en steriliseringsldsning i enlighet med
tillverkarens anvisningar.
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Innan du sétter i kontakten

undersida.

livsmedel.

® Kontrollera att din eltyp & samma som anges pa apparatens

® Den har apparaten uppfyller EG forordning 1935/2004 om
material och produkter avsedda att komma i kontakt med

Forklaring till bilder

Droppenhet for vatska
Hackarlock
Fingergrepp

Knivsats

Drivaxel inuti skalen
Hackarskal

Kvarnlock

Sladdférvaring
Drivenhet

Pulsknapp
AV/PA-knapp
Hopfallbar slickepott

P@RERREEOOVOOEE

Anvanda
hackarskalen
Se illustrationerna - m

Knivbladsenhet fér kvarnen

VIKTIGT

® Minihackaren fungerar inte
om locket och skalen inte &r
ihoplasta pa ratt satt.

® Fyll inte skalen éver
maxnivan pa 500 ml for att
undvika 6éverlast och for
basta resultat.

® Se till att ingredienserna
finférdelas ordentligt, om
maten ar avsedd for bebisar
och smabarn.

1 Placera drivenheten pa en ren,

plan yta.

2 Montera hackarskalen ovanpa
drivenheten, vrid den medurs
for att 1dsa den pa plats.

3 Montera knivsatsen 6ver
drivaxeln i skalen.

4 Skar livsmedlen i lagom stora
bitar och l&gg dem i skalen. Se
diagrammet "Rekommenderad

anvandning” E - .

5

Montera locket p& hackaren
och vrid medurs for att lasa
det pa plats.

Satt i kontakten och tryck pa
PA/AV-knappen for att sl& pd
apparaten.

For att bearbeta i korta
intervaller anvander du
pulsknappen.

7 Bearbeta med hackaren tills

du ar néjd med resultatet.
Tryck p& PA/AV-knappen fér
att stdnga av apparaten. Dra
ur sladden efter anvandning.
Utfor ovanstdende procedur i
omvand ordning for att plocka
isar enheten.

Tips och idéer
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Om hackaren arbetar
anstrangt, avlagsna en del

av blandningen och fortsatt
arbeta i flera omgangar,
annars kan du 6veranstranga
motorn.

Att hacka harda livsmedel
sasom kaffebdnor, kryddor,
choklad eller is gor att
knivbladen slits snabbare.
Var forsiktig att du inte
6verbearbetar vissa
ingredienser. Stanna
apparaten och kontrollera
konsistensen regelbundet.
Vissa kryddor sasom nejlikor
och kumminfréon kan missfarga
hackarens plastdelar.

For att se till att livsmedlen
blir jamnt finférdelade bdr du
stoppa apparaten och skrapa
ned innehdllet fran sidorna av
skalen.

Du far bast resultat om du
skar livsmedlen i sma delar
och hackar sma mangder i
taget.




® Orter hackas bast om de &r
rena och torra.

® Du far bast resultat med
brédsmulor om brodet ar
torrt.

Anvanda Kvarn

Se illustrationerna n - m

VIKTIGT

® Mal inte enbart torkad
gurkmeja. Den ska
bearbetas tillsammans med
minst 25 g andra malda/
hela kryddor eller ytterligare
ingredienser.

® Torkad gurkmeja ska delas
upp i bitar pa 10 mm foére
bearbetning. Bearbeta forst
med minst 5-10 st. pulser
innan kontinuerlig drift
anvands.

1 Lagg ingredienserna i
bladenheten.

2 Satt pa locket och vrid medurs
tills det &r fastlast.

3 Placera kvarnen pd natenheten
och vrid medurs tills det ar
fastlast.

4 Tryck pd PA/AV-knappen eller
anvand pulsknappen (P).

Tips och idéer

® Hela kryddor behaller smaken
mycket langre an malda
kryddor s& det ar bast att
mala lite at gangen for att
behalla smaken.

® Nar det galler att f& ut
maximal smak och frigora
eteriska oljor ar det bast att
rosta hela kryddor innan man
maler dem.

® Skar ingefara i sma bitar innan
du bearbetar den.

® Resultatet blir bast om du
anvander den stora skalen nar
du hackar orter.
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Droppenhet for

vatska
Se illustrationerna m

Se receptet for majonnas i
receptavsnittet for information
om hur dropptillsatsen anvands.

Sladdférvaring

Se illustrationerna E

Forvaring

Se illustrationerna E - E

Alla delar kan férvaras

tillsammans efter anvandning. Se

bild [ for korrekt ordning vid
forvaring.

Service och
kundtjanst

® Om du far problem med
att anvaénda apparaten
ber vi dig att l&sa avsnittet
om "Problemsdkning” i
bruksanvisningen eller pa
www.kenwoodworld.com
innan du ringer kundtjanst.

® Produkten omfattas av en
garanti som efterfoljer alla
lagstadgade bestammelser
vad géaller garanti och
konsumentrattigheter i
inkdpslandet.

® Om din Kenwood-produkt
inte fungerar som den
ska eller om du upptacker
fel ber vi dig att lamna
eller skicka in den till ett
godkant KENWOOD-
servicecenter. For aktuell
information om narmaste
godkanda KENWOOD-
servicecenter besok
www.kenwoodworld.com
eller Kenwoods webbplats
for ditt land.

® Tillverkad i Kina.




VIKTIG INFORMATION OM HUR PRODUKTEN SKALL KASSERAS
| ENLIGHET MED EUROPEISKA DIREKTIV OM AVFALL

SOM UTGORS AV ELLER INNEHALLER ELEKTRISK OCH
ELEKTRONISK UTRUSTNING (WEEE)
Na&r produktens livslangd &r déver far den inte slangas i
hushallssoporna. Den kan déverldamnas till lokala myndigheters
avfallssorteringscentraler eller till en aterférséljare som ger denna

service.

Problemsékningsguide

Problem Orsak Lésning
Apparaten Det finns ingen Kontrollera att apparaten
fungerar inte. strom. ar ikopplad.

Hackare Kontrollera att locket sitter

Locket ar inte
ordentligt pasatt.

ordentligt pa plats.

Kvarn
Tillbehoret ar inte
last pd ratt satt.

Kontrollera att tilloehoret
ar ratt ihopsatt.

Apparaten
saktar ner
eller far jobba
hart under

bearbetningen.

Rekommenderad
mangd har
overskridits.

Se bearbetningsguiden for
vilka mangder som kan
bearbetas.

Rekommenderad
drifttid har
overskridits.

Hackare

Nar du bearbetar tunga
ingredienser som kott ska
du inte kdra apparaten i
l&ngre &n tio sekunder. Lat
svalna 2 minuter mellan
varje 15 sekunder av
bearbetning.

Kvarn
Rekommenderad
anvandning” for
rekommenderade
bearbetningstider.

Apparaten
stoppar under
anvandning.

Overbelastningsskyddet
eller
overhettningssystemet
aktiverat.

Maximal kapacitet
Overskriden.

Stang av, dra ur sladden
och kontrollera om nagot
har fastnat eller ger
dverbelastning.

L&t apparaten sta i 30
minuter innan du satter i
sladden igen och anvander
apparaten.
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Problem

Orsak

Lésning

Ingredienserna
&r daligt
hackade.
Daligt

malningsresultat.

Rekommenderad
mangd har
overskridits.

Las tipsavsnittet och folj
bearbetningsguiden.

Fyll inte skalen 6ver dess
maxkapacitet.

Daligt resultat
vid malning av

torkad gurkmeja.

Felaktig hastighet/
tid anvand.

Fel mangd
ingredienser
bearbetade.

For ett optimalt resultat
vid malning av torkad
gurkmeja ska du bearbeta
den tillsammans med
minst 25 g andra
ingredienser/torkade
orter och kryddor.
Anvand pulsfunktionen
for att bryta sonder
ingredienserna och
darefter kontinuerlig drift.
Se diagrammet
"Rekommenderad
anvandning”.

Plastdelar ar
missfargade
efter

bearbetning.

Vissa livsmedel kan
missfarga plasten -
detta ar normalt och
skadar inte pasten
och paverkar inte
smaken.

Gnid med en duk doppad
i matolja for att ta bort
missfargningen.
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Recept

Majonnas

125 ml olivolja

1 helt agg

2 droppar citronjuice
salt och peppar

1 Montera knivsatsen i
hackarskalen. Tillsatt alla
ingredienser utom oljan. Sla
pa enheten och bearbeta i 10
sekunder.

2 Bearbeta kontinuerligt medan
du tillsatter oljan gradvis
genom dropptillsatsen. Se till
att halla ett konstant flode av
olja. Sl& av apparaten nar all
olja har tillsatts.

Obs! En liten mangd olja
kommer att vara kvar i

dropptillsatsen efter anvandning,

detta ar normalt.

Kryddblandning

3 g torkad gurkmeja (1 st.)
5 g korianderfron

4 g kumminfroén

1 g paprikapulver

1 g chilipulver

15 g pepparkorn

1 Lagg alla ingredienser i den
hopmonterade kvarnen

2 Bearbeta med hjalp av
pulsfunktionen i 5-10 pulser
och darefter 40-60 sekunder
med kontinuerlig hastighet.
Sla av apparaten nar onskat
resultat har uppnatts.

Katrinplommonmarinad
300 g flytande honung
25 g katrinplommon

40 ml vatten

1 Montera knivsatsen i
hackarskalen.

2 Tillsatt ingredienser i
hackarskalen i den ordning
som anges ovan och |3t
blandningen satta sig.

3 Montera locket pa

hackarskalen.

Stall i kylskapet 6ver natten.

5 Montera hackarskalen pa
drivenheten.

6 Satt pa pulsfunktioneni 4 s.

7 Anvand enligt dnskemal.
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Norsk

S|L<L<erhet

Les ngye gjennom denne bruksanvisningen og ta vare
pa den slik at du kan sla opp i den senere.

Fjern all emballasje for forste gangs bruk og
markedsfaringsmateriell. Vask delene; se “Rengjaring”.
Hvis stopselet eller ledningen er skadet, ma de av
sikkerhetshensyn skiftes ut av Kenwood eller et
godkjent Kenwood-verksted for 8 unnga ulykker.
Knivene er skarpe, sa veer forsiktig. Hold alltid i
knivbladet pa toppen, vekk fra skjaerekanten, nar du
handterer de skarpe knivbladene, tsmmer bollen og
ved rengjoring.

Du ma IKKE behandle varme ingredienser.

Vaer forsiktig nar du heller varm vaeske i minihakker-
bollen siden den kan sprute ut av apparatet pa
grunn av plutselig dampdannelse.

Sla alltid av apparatet og trekk ut stgpselet nar det
star ubevoktet, fer montering, demontering og
rengjaring.

Ved behandling av store mengder slik som kjgtt, ma
du ikke kjgre i mer enn 15 skunder om gangen. La
avkjole i 2 minutter mellom hver 15 sekunders bruk.
Ikke overskrid maksimumskapasiteten oppgitt i
behandlingsveiledningen (se illustrasjon [ - .
Vent alltid til bladene har stanset helt for du tar bort
stromenheten fra bollen.

Ta alltid av knvibladet/knivbladene for du temmer
eller heller ut innhold fra bollen.

Ikke bruk et skadet apparat. F& det kontrollert eller
reparert, se “Service og kundetjeneste”.

Ikke la motordelen, ledningen eller stgpselet bli vate.
Ikke la overflgdig ledning henge ned over bord- eller
benkekanten, eller bergre varme overflater.

Ikke kjor minihakkeren hvis bollen er tom.

Bruk aldri minihakkeren med bollen fylt med vaeske.
Ikke bruk bollen som oppbevaringsbeholder.

Du ma aldri ga fra maskinen nar den er i bruk.
Misbruk av minihakkeren kan fere til personskade.
Bruk aldri tiloehar som ikke er godkjent.

Forsikre deg om at ledningen er helt tatt ut fra
rommet for oppbevaring av ledningen fer du bruker
apparatet.

Barn ma ha tilsyn for & sikre at de ikke leker med
apparatet.
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Apparater kan brukes av personer med reduserte
fysiske, sensoriske eller mentale evner, eller som
mangler erfaring eller kunnskap, hvis de har fatt tilsyn
eller veiledning om trygg bruk av apparatet og de
forstar farene det innebaerer.

Dette apparatet ma ikke brukes av barn. Hold
apparatet og den tilhgrende ledningen utenfor barns
rekkevidde.

Bruk kun apparatet til dets tiltenkte hjemlige bruk.
Kenwood frasier seg ethvert ansvar ved feilaktig

bruk eller dersom apparatet ikke er brukt i henhold til
denne bruksanvisningen.

Maksimal vurdering er basert pa hakkebollens redskap
som trekker mest strem. Annet tilbehgr kan ta mindre
stram.

Malekvern

Torket gurkemeie bear ikke kvernes opp alene, den bar
behandles med minimum 25g malt/hele krydder eller
andre tilleggsingredienser.

Monter aldri bladet pd stremenheten uten at lokket er
satt pa.

Skru aldri av lokket mens kvernen er koblet til
stremenheten.

Ikke bergr de skarpe knivene - hold knivenheten
utenfor barns rekkevidde.

Du ma aldri ta av kvernen far knivene har stoppet helt.
Apparatet fungerer ikke hvis kvernen ikke er satt
korrekt pa plass.

Du ma ikke behandle varme ingredienser i kvernen - la
dem kjgle seg ned til romtemperatur fer behandling.

Rengjoring
Se illustrasjon

Sla alltid maskinen av og trekk ut stgpselet for
rengjering.

Motordelen ma ikke senkes i vann. Tark over med en
fuktig klut ndr den er torr.

Veer forsiktig ndr du handterer knivenheten - den er
sveert skarp.

Vask delene for hand, og terk dem deretter. Eventuelt
kan de vaskes i oppvaskmaskinen.

Delene passer ikke til bruk i dampsterilisator. Du
kan i stedet bruke en steriliseringsopplgsning i
henhold til bruksanvisningen fra produsenten av
steriliseringsopplgsningen.
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For du setter i stopselet

med neeringsmidler.

® Forsikre deg om at nettspenningen stemmer overens med det
som star pa undersiden av apparatet.

® Dette apparatet overholder EU-forordning 1935/2004 om
materialer og gjenstander som er bestemt & komme i kontakt

U
@
®
1%

Veaeskedryppbrett
Hakkebollelokk
Fingergrep

Knivblad

| bolle drivskaft
Hakkebolle
Kvernlokk

Kvernblad Montering
Oppbevaring av ledning
Stromenhet
Pulseringsknapp
Pa/Av-knapp
Brettbar sleiv

A@RERRCEEOEVOOEE

Hvordan bruke
hakkebollen din
Se illustrasjonene - m

VIKTIG

® Mini-chopper vil ikke starte
med mindre bollen og lokket
er riktig sammenlast.

For & unnga overbelastning
ved hakkemaskinen og

for best mulig resultat,

ikke fyll bollen over
maksimumsnivaet pa 500ml.
Hvis du lager mat til
spedbarn eller sma barn
skal du alltid se etter at
ingrediensene er helt
blandet fgr du mater barnet.

1 Plasser stremenheten pa en
ren, flat overflate.

Monter hakkebollen pa
stremenheten, vri i retning
med klokken for & ldse den
fast.

Monter knivbladet inn i bollen
over bollens drivskaft.

Skjeer mat opp i passende

sterrelser og legg den i bollen,
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se den anbefalte brukstabellen
3-8

Monter hakkebollelokket og vri
i retning med lasen.

Koble til stremforsyningen og
trykk pa Pa&/Av-knappen for a
skru pa apparatet.

Trykk pa pulseringsknappen
for kortere power boosts.
Bruk hakkebollen helt til du far
gnsket resultat.

Trykk pa Pa/Av-knappen

for & skru av enheten. Ta ut
kontakten etter bruk.

Utfar prosedyren i motsatt
rekkefglge for & demontere
enheten.

Rad og tips

Hvis minihakkeren gér tregt
skal du ta noe av blandingen
ut og fortsette & prosessere

i flere porsjoner, ellers kan
motoren bli overbelastet.
Hakking av harde matvarer
som kaffebgnner, krydder,
sjokolade eller is vil raskere
gjore knivbladene slgve

Pass pa at du ikke
overprosesserer noen
ingredienser. Stans og
kontroller konsistensen ofte.
Noen krydder som nellik, og
spisskummen frg kan ha en
negativ effekt pa plasten av
minihakkeren.

Stopp og skrap ned bollen for
a sikre jevn behandling.

Det best resultatet far du ved
a kutte maten i mindre biter
og kutte sma& mengder om
gangen.

Det er bedre & kutte urter nar
de er rene og tarre.

For bradsmuler er det best &
bruke tort brad.




For & bruke din
malekvern

Se illustrasjonene n - m

VIKTIG

® Tgrket gurkemeie bgar ikke
kvernes opp alene, den ber
behandles med minimum
25g malt/hele krydder eller
andre tilleggsingredienser.

® Torket gurkemeie ber
brytes opp i 10mm deler for
prosessering. Prosessering
ma falges av 5-10
pulseringer fgr kontinuerlig
prosessering startes.

Ha i ingrediensene i
knivenheten.

Sett pa lokket og vri det med
klokken for & ldse det pa plass.
Sett kvernen pa stremenheten
og vri med klokken for & lase
den pa plass.

4 Trykk pa Pa/Av-knappen eller

bruk pulseringen (P).

Rad og tips

Helt krydder beholder smaken
mye lenger enn malt krydder,
sa det er bedre a male litt av
gangen for a fa best mulig
smak.

Du far mest mulig smak og
oljer ut av helt krydder hvis du
steker det fgr du kverner det.
Skjaer ingefaer i sma biter for
behandling.

Du far best resultat hvis du
bruker hovedbollen til hakking
av urter.

Vaeskedryppbrett

Se illustrasjonene m

Se oppskriften p& majones i
oppskriftsdelen for informasjon
om hvordan du bruker

\%

aeskedrypperen.
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Oppbevaring av

Se illustrasjonene E

ledning
Se illustrasjonene E - E

Etter bruk skal alle deler
oppbevares sammen. Se
illustrasjon E for riktig
oppbevaring.



Service og kundetjeneste

® Hyvis du har problemer med & bruke apparatet ditt, ma du
sjekke «Feilsgkingsveiledningen» i handboken eller ga til
www.kenwoodworld.com fgr du kontakter oss for hjelp.

® \/ennligst merk at produktet ditt dekkes av en garanti som
overholder alle lovforskrifter angdende eksisterende garanti- og
forbrukerrettigheter i landet der produktet ble kjgpt.

® Hvis Kenwood-produktet ditt har funksjonssvikt eller du finner
defekter pa det, ma du sende eller ta det med til et autorisert
KENWOOD-servicesenter. Du finner oppdatert informasjon om
hvor ditt naermeste autoriserte KENWOOD-servicesenter er, pa
www.kenwoodworld.com eller pa nettstedet for landet ditt.

® | aget i Kina.

VIKTIG INFORMASJON OM KORREKT KASTING AV PRODUKTET
| HENHOLD TIL EU-DIREKTIVET OM ELEKTRISK OG
ELEKTRONISK UTSTYR SOM AVFALL (WEEE)

Pa slutten av levetiden ma ikke produktet kastes som vanlig avfall.
Det ma tas med til et lokalt kildesorteringssted eller til en
forhandler som tilbyr tjenesten.

Feilsgkingsveiledning

Problem Arsak Losnhing
Apparatet Ingen strem. Sjekk at apparatet er
fungerer ikke. tilkoblet.
Hakker Sjekk at lokket er korrekt
Lokket sitter ikke |ast pa plass.
korrekt pa.
Malekvern
Redskap ikke last Kontroller at redskapet er
fast pa riktig mate. |ast fast pa riktig mate.
Apparatet Anbefalt mengde Se anbefalt
begynner & overskredet. behandlingsveiledning
ga saktere for mengder som kan
eller jobbe behandles.
hardt under Hakker
behandlingen. Ved behandling av store
mengder slik som kjott,
ma du ikke kjgre i mer enn
15 skunder om gangen. La
avkjgle i 2 minutter mellom
hver 15 sekunders bruk.
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Problem

Arsak

Lasning

Apparatet
begynner 3
g4 saktere
eller jobbe
hardt under
behandlingen.

Anbefalt driftstid
overskredet.

Malekvern

Viser til anbefalte
prosesseringsguide for
anbefalt brukstid.

Apparatet
stanser under
bruk.

Overbelastning eller
overopphetingssystem
aktivert.

Maksimal kapasitet
overskredet.

Skru av, ta ut ledningen og
kontroller for hindringer
eller overbelastning.

La apparatet std i 30
minutter for du setter

i kontakten og starter
apparatet pa nytt.

Darlig

kutteresultater.

Darlig
kverneresultat.

Anbefalt mengde
overskredet.

Se tipsdelen og falg
behandlingsveiledningen,
Ikke fyll bollen over
makskapasiteten.

Darlig kvernet
torket
gurkemeie

Feil hastighet/tider
brukt.

Feil mengde
med ingredienser
prosessert.

For optimale resultater
nar du prosesserer terket
gurkemeie, bearbeid
med minimum 25g ekstra
ingredienser/torkede
urter og krydder med
pulshastighet for & bryte
opp ingrediensene,

fulgt av kontinuerlig
hastighet.

Se den anbefalte
brukstabellen

Plastdelene er
misfarget etter
behandling.

Visse matvarer kan
misfarge plasten -
dette er normal og
er ikke skadelig for
plasten eller pavirker
smaken pa maten.

Gni med en klut dyppet i
vegetabilsk olje for a fjerne
misfargingen.
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Oppskrifter

Majones

125ml olivenolje

1 helt egg

2 draper sitronsaft salt og
pepper

1 Monter knivbladet pa
hakkerbollen. Tilsett alle
ingrediensene bortsett fra
oljen. Skru pa enheten og
prosesser i 10 sekunder.

2 Ved gradvis prosssering, ma
du gradvis tilsette oljen ved
a bruke veeskedryppbrettet
mens du paser at oljeflyten
er konstant. Skru av med en
gang oljen har blitt tilsatt.

Merk: Noe olje blir vaerende inne

i vaeskedrypperen etter bruk,
dette er normailt.

Krydderblanding

3g Terket gurkemeie (1 stykk)
5g Korianderfra

49 Spisskummenfrg

1g Paprikapulver

1g Chillipulver

15g Pepperkorn

1 Legg alle ingrediesene inn
i det monterte bladet i
slipekvernen. Monter lokket.

2 Prosesser pa
pulseringshastighet | 5-10
pulseringer, fulgt av 40 - 60
sekunder pd kontinuerlig
hastighet. Skru av med en
gang du oppnar gnsket
resultat.
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Sviskemarmelade
300g rennende honning
259 svisker

40 ml vann

1 Monter knivbladet i
hakkebollen.

2 Tilsett ingrediensene i
hakkebollen i den rekkefalgen
som star ovenfor og la stivne.

3 Monter lokket p& hakkebollen.

4 Kjel i kjsleskap over natten.

5 Monter hakkebollen til
strgmenheten.

6 Bytt til pulseringshastighet i 4
sekunder.

7 Bruk om nedvendig.



Suomi

Turvallisuus

Lue ndma ohjeet huolella ja sdilytd ne mydhempaa
tarvetta varten.

Poista ennen ensimmaista kayttda kaikki pakkaus- ja
markkinointimateriaali. Pese osat; ks. "Puhdistus”.

Jos virtajohto tai pistoke on vaurioitunut, sen

saa vaihtaa ainoastaan Kenwood tai Kenwoodin
valtuutettu huoltoedustaja vaarojen valttamiseksi.
Kasittele terid varoen, silla ne ovat hyvin teravia. Tartu
aina leikkurin terdan sen yldreunasta, kun kasittelet
leikkurin teravaa hienonnusterda, tyhjentaessasi
kulhoa tai puhdistaessasi leikkuria. Ald koskaan
kosketa teran leikkaavaa reunaa.

ALA Kkisittele kuumia ainesosia.

Ole varovainen, jos pienoisleikkurin kulhoon
kaadetaan kuumaa nestettd, silla se voi paasta pois
laitteesta yhtdakkisen héyrystymisen johdosta.
Katkaise laitteesta virta ja irrota virtajohto
pistorasiasta ennen laitteen jattamista ilman valvontaa,
kokoamista, purkamista tai puhdistamista.

Lihaa tai muita raskaita aineksia kasiteltdessa: ala
kayta leikkuria yhtajaksoisesti 15 sekuntia pitempaan.
Anna laitteen jaadhtya 2 minuutin ajan jokaisen 15
sekunnin toimintajakson jalkeen.

Al4 ylitd kdyttdohjeessa mainittuja suurimpia sallittuja
maaria (katso kuvaa i} - B

Odota ennen kulhon irrottamista moottoriosasta, etta
terat pysahtyvat kokonaan.

Poista tera(t) aina ennen kulhon tyhjentamista tai
aineosien lisaamista siihen.

Al4 kayta vaurioitunutta laitetta. Toimita se
tarkistettavaksi tai korjattavaksi. Lisatietoja on
kohdassa Huolto ja asiakaspalvelu -kohdassa.

Ala koskaan anna moottoriosan, virtajohdon tai
pistokkeen kastua.

Ala anna virtajohdon roikkua po®ydan tai tason
reunalta tai koskettaa kuumia pintoja.

Ala kayta leikkuria, jos kulho on tyhja.

Ala koskaan kytke leikkuria toimintaan, jos siihen on
asetettu nesteelld taytetty kulho.

Ald kdytd kulhoa ruoka-ainesten s&ilytysastiana.

Al4 koskaan jata laitetta paalle ilman valvontaa.
Leikkurin vaarinkayttd voi aiheuttaa loukkaantumisen.
Ala kayta lisalaitteita, joita valmistaja ei ole
hyvaksynyt.

Varmista ennen laitteen kayttda, ettd johto on
kokonaan purettu johdon sailytyslokerosta.
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Lapsia tulee pitda silmalla sen varmistamiseksi, ettd he
eivat leiki laitteella.

Fyysisesti, sensorisesti tai henkisesti rajoittuneet tai
kokemattomat henkildt voivat kayttaa laitteita, jos
heidat on koulutettu kayttdamaan niita turvallisesti ja
he ymmartavat kadyttdmisen aiheuttamat vaarat.

Tata laitetta ei saa antaa lasten kayttdon. Pida laite ja
sen virtajohto poissa lasten ulottuvilta.

Kayta laitetta ainoastaan sille tarkoitettuun
kotitalouskaytdoodon. Kenwood-yhtié ei ole
korvausvelvollinen, jos laitetta on kaytetty vaarin tai
n&dita ohjeita ei ole noudatettu.

Suurin mahdollinen teholukema perustuu leikkurin
kulhoon, jonka tuottama kuormitus on suurin. Muut
lisdlaitteet voivat kayttad vahemman tehoa.

Jauhatusmylly

Kuivattua kurkumaa ei tulisi jauhaa yksindan, vaan sen
kasittelyn yhteydessa tulisi kayttaa vahintdan 25 g
jauhettuja/kokonaisia mausteita tai muita lisdaineksia.
Al kiinnita terdasennelmaa moottoriyksikkdon ilman,
ettd kansi on kiinnitettyna.

Al kierrd kantta irti silloin, kun mylly on kiinnitettyna
moottoriyksikkdon.

Al koske teraviin teriin. Pida terdyksikkod poissa lasten
ulottuvilta.

Al poista myllya ennen kuin terat ovat pyséhtyneet
kokonaan.

Laite ei toimi, jos mylly ei ole kunnolla paikoillaan.

Alg kasittele kuumia ainesosia myllyssa. Anna niiden
jddhtya huoneenlampdisiksi ennen kasittelemista.

Puhdistus
Katso kuvia

Sammuta laite ja irrota virtajohto pistorasiasta aina
ennen puhdistamista.

Ala upota laitteen moottoriyksikkda veteen. Pyyhi
kostealla liinalla ja kuivaa.

Kasittele terda varovasti, silla se on erittain terava.
Pese laitteen osat kasin ja kuivaa ne. Voit myos
halutessasi pesta ne astianpesukoneessa.

Nama osat eivat sovellu puhdistettaviksi
hoyrysterilointilaitteessa. Kayta sen sijaan
sterilointiliuoksia liuoksen valmistajan antamien
ohjeiden mukaisesti.
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Ennen liittamista verkkovirtaan

® Varmista, etta koneen pohjassa esitetty jannite vastaa
kaytettavan verkkovirran jannitetta.

® Tama laite tayttaa EU-asetuksen 1935/2004 elintarvikkeiden
kanssa kosketuksiin joutuvista materiaaleista ja tarvikkeista.

%
©
=
®

Suodatin

Leikkurin kansi
Tartuntaosa
Hienonnustera
Kulhon kayttoakseli
Leikkurin kulho
Jauhatusmyllyn kansi
Jauhatusmyllyn
terdasennelma

@QEOEEOEO

Johdon sailytys
Moottoriosa
Sykayspainike
Virtapainike (On/Off)
Lasta

@EEGE®

Leikkurin kulhon
kayttd

Katso kuvia -

TARKEAA

® Pienoisleikkuri ei toimi, jos
kulhoa ja kantta ei ole lukittu
vhteen oikealla tavalla.

® Al3 ylitayta leikkuria.
Parhaat tulokset saat, kun
et tayta kulhoa 500 ml:n
ylarajan ylapuolelle.

® Jos valmistat ruokaa
vauvoille tai pienille lapsille,
tarkasta aina ennen
syottadmistd, ettd aineosat
ovat sekoittuneet oikein.

1 Aseta moottoriyksikkd
puhtaalle, tasaiselle pinnalle.

2 Kiinnita leikkurin kulho
moottoriyksikkdon ja lukitse
se paikalleen vastapaivaan
kiertamalla.

3 Kiinnita hienonnustera
kulhoon kulhon kayttdakselin
ylapuolelle.

4 Leikkaa ruoka sopivan
kokoisiin paloihin ja aseta
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palat kulhoon. Katso Suositeltu
kaytto -kaaviota [ - B

5 Kiinnita leikkurin kansi
ja lukitse se paikalleen
vastapaivaan kiertamalla.

6 Liita laite pistorasiaan ja
kaynnista se painamalla
virtapainiketta (On/Off)

® Sykayspainiketta painamalla
voit kayttaa laitetta lyhyin
sykayksin.

7 Kayta leikkuria niin kauan, etta
saat aikaan haluamasi tulokset.

8 Sammuta laite painamalla
virtapainiketta (On/Off). Irrota
laite pistorasiasta kayton
jalkeen.

9 Pura yksikkd osiin ylla olevaan
nahden painvastaisessa
jarjestyksessa.

Vihjeitd ja neuvoja

® Jos leikkurin toiminta muuttuu
tyodlaaksi, poista osa seoksesta
ja kasittele se useassa erassa.
Muutoin moottori voi rasittua.

® Kovien ainesten, esimerkiksi
kahvipapujen, mausteiden,
suklaapalojen tai jaakuutioiden,
leikkaaminen nopeuttaa
leikkuuterien kulumista.

® Varo kasittelemasta joitakin
ainesosia lilkaa. Pysayta
saannollisin véliajoin ja tarkista
koostumus.

® Joillakinkin mausteilla,
esimerkiksi neilikalla ja
kuminansiemenilla, saattaa
olla haitallinen vaikutus
elintarvikeleikkurin muoviosiin.

® \armistaaksesi tasaisen
hienonnuksen pysayta leikkuri
ja siirrd ainekset kulhossa alas.

® Parhaat tulokset saadaan
leikkaamalla ainekset
ensin pieniin paloihin ja
hienontamalla aina pieni maara
kerrallaan.




® Vrtit hienontuvat parhaiten,
kun ne ovat puhtaita ja kuivia.

® Parhaat korppujauhot saadaan
kayttamalla kuivaa leipaa.

Jauhatusmyllyn
kayttd

Katso kuvia n - m

TARKEAA

® Kuivattua kurkumaa ei tulisi
jauhaa yksindan, vaan sen
kasittelyn yhteydessa tulisi
kayttaa vahintaan

25 g jauhettuja/kokonaisia
mausteita tai muita aineksia.
Kuivattu kurkuma tulisi
pilkkoa 10 mm:n paloihin
ennen kayttoa. Kasittelyn
jalkeen tulee kayttaa
vahintaan 5-10 sykaysta
ennen jatkuvan kasittelyn
aloittamista.

Suodatin
Katso kuvia m

Katso suodattimen kayttoda
koskevat ohjeet reseptiosion
majoneesireseptista.

Johdon sailytys
Katso kuvia E

Sailytys
Katso kuvia E - E

Kayton jalkeen kaikki osat
voidaan sailyttaa yhdessa
paikassa. Katso kuvasta E oikea
sdilytysjarjestys.

1 Aseta ainesosat

terdasetelmaan.

2 Aseta kansi paikalleen. Lukitse
kaantamalla myotapaivaan.

3 Aseta mylly moottoriyksikkdon
ja lukitse kdantamalla
myoétapaivaan.

4 Paina virtapainiketta (On/Off)
tai kayta sykaystoimintoa (P).

Vihjeita ja neuvoja

® Mausteiden aromi sdilyy
paljon paremmin niiden
ollessa kokonaisia, joten
hienonna niitad vain pieni
maara kerrallaan aromien
sdilyttamiseksi.

Kokonaiset mausteet
kannattaa paahtaa ennen
jauhamista, jotta niiden aromi
ja eteeriset 6ljyt vapautuvat
parhaiten.

Pilko inkivaari ja kookos
pieniksi paloiksi ennen
hienontamista.

Parhaiden tulosten
varmistamiseksi on
suositeltavaa kayttaa kulhoa,
kun yrtteja hienonnetaan.

Huolto ja

asiakaspalvelu

® Jos laitteen kayttamisen
aikana ilmenee
ongelmia, katso
lisatietoja kayttdohjeen
Ongelmanratkaisuohjeista
tai siirry osoitteeseen
www.kenwoodworld.com
ennen avun pyytamista.

Tuotteesi takuu koostuu sen
varsinaisesta takuusta ja
ostomaan kuluttajansuojasta.

Jos Kenwood-tuotteesi
vikaantuu tai siihen

tulee toimintahairio,
toimita tai laheta se
valtuutettuun KENWOOD-
huoltokorjamoon.

Loydat 1ahimman
valtuutetun KENWOOD-
huoltokorjaamon

tiedot osoitteesta visit
www.kenwoodworld.com tai
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® Valmistettu Kiinassa.

TARKEITA TIETOJA TUOTTEEN HAVITTAMISEKSI OIKEIN
SAHKO- JA ELEKTRONIIKKALAITEROMUSTA ANNETUN
ASETUKSEN MUKAISESTI (WEEE)
Tuotetta ei saa havittda yhdessa tavallisten kotitalousjatteiden
kanssa sen lopullisen kaytdsta poiston yhteydessa.

Vie se paikallisten viranomaisten hyvaksymaan kierratyskeskukseen
tai anna se jalleenmyyjan havitettavaksi, mikali kyseinen palvelu
kuuluu jalleenmyyjan toimialaan.

Ongelmanratkaisu

Ongelma

Syy

Ratkaisu

Laite ei toimi.

Laite ei saa virtaa.

Tarkista, etta laite on
kytketty sahkoéverkkoon.

Leikkuri
Kansi ei ole
lukkiutunut oikein.

Tarkista, ettéd kansi on
lukkiutunut oikein.

Jauhatusmylly
Lisalaite ei

ole lukittunut
paikalleen oikein.

Tarkista, etté lisalaite on
lukittunut paikalleen oikein.

Laitteen toiminta
alkaa hidastua tai
vaikeutua kayton
aikana.

Suositettu maara

Katso kayttoohjeesta

aineksia on ainesten suositettuja
ylitetty. kayttomaaria.
Suositettu Leikkuri

kayttdaika on Lihaa tai muita raskaita
ylitetty. aineksia kasiteltaessa

ala kayta leikkuria
yvhtajaksoisesti 15 sekuntia
pitempaan. Anna laitteen
jaahtya 2 minuutin ajan
jokaisen 15 sekunnin
toimintajakson jalkeen.

Jauhatusmylly

Katso suositellut kayttdajat
Suositeltu kasittely
-oppaasta.

Laite pysahtyy
kayton aikana.

Ylikuormitussuoja
tai
ylikuumenemissuoja
laukesi.

Suurin sallittu
kapasiteetti ylittyi.

Katkaise laitteesta virta,
irrota laite pistorasiasta ja
tarkista laite tukoksen tai
ylikuumenemisen varalta.
Anna laitteen olla
kayttamattomana 30
minuuttia ennen kuin
liitat sen pistorasiaan ja
kaynnistat sen uudelleen.
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Ongelma Syy Ratkaisu
Hienonnustulokset | Suositettu maara Katso kayttovinkkeja ja
ovat huonoja aineksia on seuraa kayttoohijeita.
Huonot ylitetty. Al ylitd kulhon suurinta
jauhatustulokset. sallittua tayttotilavuutta.
Huonot tulokset Virheelliset Parhaat tulokset kuivattua
kuivattua nopeudet/ kurkumaa kasitellessasi
kurkumaa ajastukset saat, kun kasittelet
jauhettaessa kaytossa. vahintaan 25 g muita
aineksia / kuivattuja
Kasitelty yrtteja ja mausteita

virheellinen maara
aineksia.

sykdysnopeudella, jotta
ainekset pilkkoutuvat, ja
kayttamalla sen jalkeen
jatkuvaa nopeutta.
Katso Suositeltu kayttd
-kaaviota.

Muoviosat ovat
varjaytyneet
kaytossa.

Jotkin ruoka-
aineet saattavat
johtaa
muovipinnan
varjaytymiseen
- tdma on
normaalia, eika

vahingoita muovia,

eika vaikuta ruoan
makuun.

Hankaa varjaytynytta
muovipintaaa
vihannesoljyyn kastetulla
liinalla.
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Majoneesi

125 ml oliividljya

1 kokonainen kananmuna

2 tippaa sitruunamehua, suolaa

ja pippuria

1 Kiinnitd hienonnustera
leikkuriin. Lisaa kaikki ainekset
6ljya lukuun ottamatta.
K&anna laitteen virta paalle ja
kasittele aineksia 10 sekunnin
ajan.

2 Lisaa kasittelya jatkaessasi
vahitellen 6ljy suodattimen
l&pi. Varmista, etta o6ljy virtaa
katkeamatta. Katkaise virta
laitteesta, kun kaikki 6ljy on
lisatty.

Huomaa: Suodattimeen jaa
kayton jalkeen hieman oljya.
Tama on normaalia.

Maustesekoitus

3 g kuivattua kurkumaa (1 pala)
5 g korianterinsiemenia

4 g kuminansiemenia

1 g paprikajauhetta

1 g chilijauhetta

15 g kokonaisia pippureita

1 Aseta kaikki ainekset
jauhatusmyllyn
terdasennelmaan. Kiinnita
kansi.

2 Kasittele sykaysnopeudella
5-10 sykayksen ajan ja sen
jalkeen 40-60 sekunnin
ajan jatkuvalla nopeudella.
Katkaise laitteesta virta, kun
olet saavuttanut haluamasi
tuloksen.

Luumumarinadi

300 g juoksevaa hunajaa
25 g luumuja

40 ml vetta
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Kiinnita hienonnustera
leikkurin kulhoon.

Lisda ainekset leikkurin
kulhoon ylla mainitussa
jarjestyksessa ja anna niiden
asettua.

Kiinnita kansi leikkurin
kulhoon.

Anna jadhtya jadkaapissa yon
yli.

Kiinnita leikkurin kulho
moottoriyksikkdon.

K&anna laite sykaysnopeudelle
4 sekunnin ajaksi

Kayta haluamallasi tavalla.



Turkc¢e

Guvenlik

Bu talimatlari dikkatle okuyun ve gelecekteki
kullanimlar icin saklayin.

ilk defa kullanmadan &nce, tum ambalaji ve pazarlama
literatUrlerini ¢ikarin. Parcalari yikayin; bkz. 'Temizleme'.
Fis veya kablo hasar goérurse, glvenlik nedeniyle,
tehlikeye yol agcmamasi icin Kenwood ya da yetkili bir
Kenwood tamircisi tarafindan dedistirilmelidir.
Bicaklar cok keskindir. Bu ylUzden cok dikkatli olunuz.
Keskin bicaklari tutarken, kaseyi bosaltirken ve
temizleme sirasinda kesici kenardan uzak durarak
bicagin tepesinden parmak ug¢larinizla tutun.

Sicak malzemeleri iSLEMEYIN.

Ani buhar nedeniyle mini dograyici kasesinden sicak
sivi ¢cikabileceginden cihaza sicak sivi dokiiliirse
dikkatli olun.

Basibos birakildiysa ve monte, demonte edilmeden
veya temizlemeden dnce daima cihazi kapatin ve fisini
prizden cekin.

Et gibi adir yukler islenirken, 15 saniyeden daha uzun
araliksiz calistirmayin. Her 15 saniyelik calismadan
sonra 2 dakika sogumaya birakin.

isleme kilavuzunda (bakiniz cizim E -) dnerilen
maksimum kapasiteleri asmayin.

Kaseyi glic Unitesinden cikartmadan 6nce daima
bicaklarin tamamen durmasini bekleyin.

Kasenin icindekini bosaltmadan veya dékmeden énce
her zaman ilk olarak bicaklari ¢cikartin.

Asla hasarli bir cihaz kullanmayin. Kontrol veya tamir
ettirin: bkz. ‘Servis ve muUsteri hizmetleri.

GUc Unitesinin, kablonun veya fisin 1slanmasina asla
izin vermeyin.

Fazla kabloyu masanin veya ¢alisma alaninin
kdsesinden sarkitmayin ya da sicak ylzeylerle temas
ettirmeyin.

Eder kase bossa besin dograyicinizi ¢calistirmayin.
Kase siviyla doluyken besin dograyiciyi calistirmayin.
Kaseyi saklama kabi olarak kullanmayin.

Aygiti kullanirken basindan ayrilmayin.

Besin dograyicinin hatal kullanimi yaralanmaya yol
acabilir.

Asla onaysiz bir ek kullanmayin.

Cihazi kullanmadan énce kablonun timudnudn kablo
saklama kismindan cikartildigindan emin olun.
Cocuklar cihazla oynamamalari gerektidi konusunda
bilgilendirilmelidir.
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Bu cihaz, fiziki, algilama ya da zihinsel kapasiteleri
yetersiz kisiler tarafindan ya da yeterli deneyimi
olmayan kisilerce gdzetim altinda olmalari ve cihazin
gUvenli sekilde kullanimina iliskin talimatlari almalari ve
olasl tehlikeleri anlamalari sartiyla kullanilabilir.

Bu cihaz cocuklar tarafindan kullanilmamalidir. Cihazi
ve kordonunu cocuklarin erisemeyecedi yerde tutun.
Bu cihazi sadece i¢c mekanlarda kullanim alaninin
oldugu yerlerde kullanin. Kenwood, cihaz uygunsuz
kullanimlara maruz kaldigi ya da bu talimatlara
uyulmadigi takdirde hic bir sorumluluk kabul etmez.
Maksimum nominal deder en blyUk yUkU ceken
dograyicl kasesine goredir. Diger eklentiler daha az
guc¢ cekebilir.

Ogiitiicii

Kurutulmus Zerdecal tek basina 6§uttlmemelidir,

en az 25 gr 6guttlmis/batln baharatlar veya ilave
malzemelerle birlikte 6gutulmelidir.

Bicak Unitesini kapak takill dedilken asla glc¢ Unitesine
takmayin.

OJuticy, guc Unitesine takiliyken asla kapadi
cikartmayin.

Keskin bicaklara dokunmayin - Bicak Unitesini
cocuklardan uzak tutun.

Bicaklar tamamen durmadan 6JuttclyU cikartmayin.
Ogutacu yanlis takildiysa, cihaz calismayacaktir.
Ogutiacude sicak malzemeleri islemeyin, islemeden
once oda sicakhdina gelmelerini bekleyin.

Temizlik
Baklnlz cizim i

Aygiti temizlemeye baslamadan dnce fisini her zaman
prizden cekin.

GUc Unitesini suya sokmayin. Nemli bir bezle silin,
sonra kurulayin.

Ayagitin bicaklari cok keskindir. Bu yUzden ¢ok dikkatli
olun.

Parcalari elde yikayin, sonra kurulayin. Alternatif olarak
bulasik makinesinde yikanabilir.

Aygitin parcalarini Buharla Arindirma aygiti ile
mikroplardan arindirmaya calismayin. Bdyle bir aygit
yerine Ureticinin yonergeleri uyarinca mikroplardan
arindirma cozeltisi kullanin.
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Fise takmadan énce

® Aygiti kullanmadan 6nce evinizdeki elektrik akiminin aygitta
belirtilen akimla ayni oldudundan emin olunuz.

® Bu cihaz gida ile temas eden malzemeler ve maddeler ile ilgili EC
1935/2004 Yénetmeligine uygundur.

Parcalar

Sivi Damlaticl
Dograyicl Kapagi
Parmak Tutucu

Bicak

Kase Ici Tahrik Mili
Dograyici Kasesi
Oguticl Kapagi
Ogutucu Bicag Monte
etme

Kablo Saklama

Guc Unitesi

Puls DUgmesi
Acma/Kapatma Dugmesi
Karistirma Spatulasi

@QEOOOOO

@EEE®

Dograyicl Kasenizin
Kullanim

Cizimlere - m bakin

ONEMLI NOT

® Kase ve kapak dogru
sekilde kilitlenmedikce,
mini dograyiciniz dtzgin
calismayacaktir.

® Dograyicinin asirl
yUuklenmesini 6nlemek ve en
iyi sonuclari elde etmek icin,
kaseyi 500mI maksimum
seviyesinin Ustunde
doldurmayin.

® Bebekler ve klclUk cocuklar
icin yiyecek hazirlarken
yiyeceklerin iyice karismis
olduguna dikkat ediniz.

1 GUc¢ Unitesini temiz, duz bir
yUzeye yerlestirin.

2 Dograyicl kasesini guc
Unitesinin Gstune takin ve
kilitlemek icin saat yonunde
cevirin.

3 Bicadl kasenin icine, kase
ici tahrik milinin Gzerine
yerlestirin.
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4 Yiyecekleri uygun buyUkltukte

5

parcalar halinde kesin ve
kaseye koyun, énerilen
kullanim tablosuna bakin
B-8

Dograyici kapagini takin

ve saat yonunde cevirerek
kilitleyin.

Guc kaynagina baglayin ve
cihazi calistirmak icin Acma/
Kapatma dugmesine basin.
Kisa sure calistirmak icin puls
dugmesine basin.
Dograyiclyl arzu ettiginiz
sonuca ulasana kadar calistirin.
Cihazi kapatmak icin Acma/
Kapatma dugmesine basin.
Kullanimdan sonra fisi ¢ekin.
Ustteki islemi ters olarak
uygulayarak Uniteyi sékun.

Oneri ve ipuglar

Eder 6gutlcu zorlaniyorsa,
karisimin bir kismini ¢cikartip
islemeyi birkac seferde
tamamlayin, aksi taktirde
motoru bozabilirsiniz.

Kahve ¢ekirdegdi, baharatlar,
cikolata veya buz gibi sert
gidalari dogramak bicaklari
daha hizli asindiracaktir

Bazi besinlerin asiri
islenmemesine dikkat edin.
Belirli araliklarla durdurup
kontrol edin.

Karanfil, dereotu ve kimyon
cekirdekleri gibi baharatlarin
besin dograyicinizdaki plastik
Uzerinde olumsuz etkileri
vardir.

Esit sekilde islenmesini
saglamak icin, durdurun ve
kasenin kenarlarindakileri asagi
dogru siyirin.

En iyi sonug, gidalarin kUguk
parcalar halinde dogranmasi
ve her bir seferde klcuk
miktarlarin dogranmasi ile elde
edilir.




Yesil bitkiler temiz ve

kuru olduklarinda daha iyi
dogranacaktir.

Ekmek kirintist icin en iyi sonuc
bayat ekmek ile elde edilir.

OJutlictnuzan
Kullanimi

Cizimlere n - m bakin

ONEMLI NOT

® Kurutulmus Zerdecal tek
basina 6guttimemelidir,

en az 25 gr égutulmus/
butln baharatlar veya

diger malzemelerle birlikte
ogutulmelidir.

Kurutulmus Zerdecal
islenmeden 6nce 10mm
parcalara ayrilmalidir. Strekli
islemeye baslamadan énce
en az 5-10 kez puls ayarinda
calistiriimalidir.

Sivi Damlatici
Cizimlerembakm

Sivi damlaticinin nasil
kullanilacagina iliskin bilgiler
icin lutfen tarifler bolimundeki
mayonez tarifine bakin.

Kablo Saklama
Cizimlere E bakin

Saklama

Cizimlere E - m bakin

Kullandiktan sonra tUm parcalar
bir arada saklanabilir. Dogru
saklama duzeni icin, cizime E
bakin.

Malzemelerinizi bicak Unitesine
yerlestirin.

Kapagdi takin ve kilitlemek icin
saat yonunde cevirin.
Oguticuyd guc Unitesinin
Ustlne takin ve kilitlemek icin
saat yonunde cevirin.
Acma/Kapatma diugmesine
basin ve puls (P) kullanin.

Oneri ve ipuglan

islenmemis baharatlar
aromalarini ¢cekilmis
baharatlara gére daha uzun
stre korur, bu ylUzden aromay!i
muhafaza etmek icin her
seferinde klcUk miktarlar
ogutun.

Maksimum aroma ve
baharatlarin yaglarini
birakmalari icin 6gutmeden
6nce kavurun.

Zencefili islemden énce klcuk
parcalara dograyin.
Baharatlari dograrken en

iyi sonug icin blayUk kaseyi
kullanmaniz onerilir.

Servis ve musteri
hizmetleri

® Cihazinizin ¢alismasi ile
ilgili herhangi bir sorun
yasarsaniz, yardim
istemeden 6nce bu
kilavuzdaki “Sorun giderme
kilavuzu” boélimune bakin
veya www.kenwoodworld.
com adresini ziyaret edin.

LUtfen unutmayin, Grin
Urdnun satildigi tlkedeki
mevcut tim garanti ve
tlketici haklari ile ilgili yasal
mevzuata uygun bir garanti
kapsamindadir.

Kenwood Urtntntz
arizalanirsa veya herhangi
bir kusur bulursaniz yetkili
KENWOOD Servis Merkezine
gobnderin veya goéturun. Size
en yakin yetkili KENWOOD
Servis Merkezinin guncel
bilgilerine ulasmak icin www.
kenwoodworld.com adresini
veya Ulkenize dzel web
sitesini ziyaret edin.

® Cin'de Uretilmistir.
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URUNUN ATIK ELEKTRIKLi VE ELEKTRONIK EKiPMANIN
BERTARAF EDILMESINE iLiSKiN AVRUPA DIREKTIFINE UYGUN
SEKILDE BERTARAF EDILMESi HAKKINDA ONEMLI BiLGI

(WEEE)

Kullanim &émrintn sonunda Urtn evsel atiklarla birlikte

atilmamalidir.

Urun yerel yetkililerce belirlenmis atik toplama merkezine veya bu
hizmeti saglayan bir saticiya goéturulmelidir.

Sorun giderme kilavuzu

Problem Nedeni Cozliim

Cihaz Gug yok. Cihazin takili oldugunu

calismiyor. kontrol edin.
Dograyici

Kapak dogru
kilitlenmemistir.

Kapagin dogru sekilde
kilitlenip kilitlenmedigini
kontrol edin.

Sgiitiici
Eklenti dogru sekilde
kilitlenmemis.

Eklentinin dogru sekilde
kilitlendiginden emin olun

isleme sirasinda
cihaz yavasliyor
veya zorlaniyor.

Onerilen miktar
asiimis.

islenecek miktarlar icin
tavsiye edilen isleme
kilavuzuna bakin.

Tavsiye edilen

calisma suresi asiimis.

Dograyici

Et gibi adir yukler
islenirken, 15 saniyeden
daha uzun araliksiz
calistirmayin. Her 15
saniyelik calismadan
sonra 2 dakika sogumaya
birakin.

Ogiitiici

Onerilen kullanim streleri
icin, 6nerilen isleme
kilavuzuna bakin.

Cihaz calisma
sirasinda
duruyor.

Asiri yuk korumasi
veya asiri iIsinma
sistemi aktif.
Maksimum kapasite
asildr.

Kapatin, fisten ¢ekin ve
tikanma ya da asiri yuklt
olup olmadigini kontrol
edin.

Fisi tekrar takmadan ve
cihazi tekrar calistirmadan
once 30 dakika bekleyin.
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Problem

Nedeni

Cozliim

Kotlu dograma
sonuglari.
lyi 8gutmuyor.

Onerilen miktar
asiimis.

ipucu bslumine bakin ve
isleme kilavuzuna uyun.
Kaseyi maksimum
kapasitesinin Uzerinde
doldurmayin.

ardindan plastik
parcalar renk

rengini degistirebilir
- bu normaldir ve

Zerdecall iyi Yanlis hiz/zamanlama | Kurutulmus zerdecal
ogutmuyor kullaniimis. islerken en iyi sonucu
elde etmek icin, en az 25g
Yanlis miktarda ilave malzeme/kurutulmus
malzeme islenmis. otlar ve baharatlarla
birlikte isleyin, malzemeleri
parcalara ayirmak igin
once puls kullanin sonra
strekli isleme hizina gegin.
Onerilen kullanim
tablosuna bakin.
islemenin Bazi besinler plastigin | Renk bozulmasini

kaldirmak icin bitkisel
yaga batiriimis bir bezle

degistirdi. plastige zarar vermez | silin.
ya da besinlerin
tadini etkilemez.
Tariﬂer 1 TUm malzemeleri 6gutucu
bicak tertibatina yerlestirin.
Mayonez

125ml zeytinyadi
1 bUtun yumurta

2 damla limon suyu, tuz ve

karabiber

1 Bicagi dograyici kasesine

yerlestirin. Yag disindaki tum
malzemeleri ekleyin. Cihazi
calistirin ve 10 saniye isleyin.

Er|

Kapadi takin.

Puls ayarinda 5-10 kez
calistirin, ardindan surekli
hizda 40 - 60 saniye isleyin.
istenilen sonuca ulastiginizda
kapatin.

ik Marinati

300g Akiskan Bal

; 259 Erik
2 Islemeye devam ederken, 40ml Su
sivi damlaticidan duzenli yagd
akisi saglayarak yagl azar 1 Bicagdi dograyici kasesine
azar ekleyin. Yagin tamami verlestirin
eklendiginde cihazi durdurun. 2 Malzemeleri yukarida belirtilen

Not: Kullanimdan sonra sivi
damlaticida bir miktar yag 3

kalmasi normaldir.

Baharat Karisimi 4
39 Kurutulmus Zerdecal (1 5
parca)

5g Kisnis Tohumu 6
4g Kimyon Tohumu 7

1g Toz Paprika
1g Toz Chilli

15g Tane karabiber
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sira ile dograyici kasesine
ekleyin ve oturmasini bekleyin.
Dograyicl kasesinin kapadini
takin.

Bir gece buzdolabinda
bekletin.

Dograyici kasesini glic
Unitesine takin.

Puls hizinda 4 saniye ¢alistirin
Gereken sekilde kullanin.




Cesky

Bezpecnost

® Prectéte si peclive pokyny v této prirucce a uschovejte
ji pro budouci pouziti.

® Pred prvnim pouzitim odstrante veskery obalovy a
marketingovy material. Umyjte jednotlivé ¢asti - viz
Cisténf'.

® Pokud by doslo k poskozeni napajeciho kabelu nebo
zastrcky, je z bezpeénostnich dlvodd nutné nechat je
vymeénit od firmy Kenwood nebo od autorizovaného
servisniho technika firmy Kenwood, aby se predeslo
nebezpedi.

® Sckaci nlz je ostry, davejte pozor, abyste se
neporezali. PF manipulaci s ostrymi nozi,
vyprazdnovani nddoby a cisténi vzdy drzte sekaci
ndz za jeho horni €ast, co nejdale od ost¥i.

® NEZPRACOVAVEJTE horké ingredience.

® PFi nalévani horké tekutiny do nadoby minisekacku
budte opatrni, protoZze mize kvuli ndhlému uvolnéni
pary vystfiknout.

® Nez budete pristroj sestavovat, rozebirat nebo Cistit
nebo pokud ma zdstat bez dozoru, vzdy ho vypnéte
a odpojte od napajeni.

® Pri zpracovani tuzsich potravin, napf. masa,
nenechavejte pristroj pustény bez preruseni déle
nez 15 sekund. Poté, co byl pfistroj 15 sekund
pustény, nechejte ho pred dalsim pouzitim 2 minuty
vychladnout.

® Neprekracujte maximalni kapacity uvedené v tabulce
nastaveni (viz ilustrace Y - .

® Nikdy nesnimejte hnaci jednotku, dokud se noze zcela
nezastavi.

® Nejdrive vzdy sekaci nlz/noze vyndejte, a teprve
potom zacnéte nadobu vyprazdnovat.

® Nikdy nepouzivejte poskozeny pristroj. Nechte jej
zkontrolovat nebo opravit: viz ,Servis a udrzba”“.

® Dbejte na to, aby hnaci jednotka, kabel nebo zastrcka
nikdy nebyly mokré.

® Dbejte na to, aby $nlra neprepadala pres okraj stolu
¢i kuchynskeé desky a aby se nedotykala horkych
povrchd.

® Seckacek na potraviny nepouzivejte, jestlize je nddoba
prazdna.

® Nikdy sekacek nespoustéjte
s nadobou naplnénou tekutinou.

® Nepouzivejte nadobu k uskladnéni potravin.

® Zapnuty spotrebi¢ nikdy nenechavejte bez dozoru.
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Nespravné pouziti sekdcku na potraviny mlze vést ke
zranéni.

Nikdy nepouzivejte neschvalené nastavce.

Pred pouzitim pristroje zkontrolujte, jestli je cely kabel
vysunuty z Ulozného prostoru pro kabel.

Dohlédnéte na to, aby si s pristrojem nehraly déti.
Osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo
mentalnimi schopnostmi nebo s nedostatkem
zkusenosti a znalosti mohou spotrebic¢ pouzivat v
pfipade, Ze jsou pod dozorem nebo byly pouceny

0 bezpecném pouzivani spotrebice

a chapou rizika, kterd jsou

s pouzivanim spojena.

Tento spotfebi¢ nesméji pouzivat déti. Spotrebic

a jeho kabel musi byt mimo dosah déti.

Toto zarizeni je urceno pouze pro domaci pouziti.
Spole¢nost Kenwood vylucuje veskerou odpovédnost
v pfipadeé, Zze zarizeni bylo nespravné pouzivano nebo
pokud nebyly dodrzeny tyto pokyny.

Maximalni vykon odpovida vykonu sekacku, ktery ma
nejvyssi spotrebu. Ostatni nastavce mohou mit nizsi
spotrebu energie.

Mleci nastavec

Suseny koren kurkumy by se nemel zpracovavat
samotny, mél by se mlit nejméné s 25 g mletého/
celého koreni nebo s jinymi dalsimi ingrediencemi.
Nenasazujte nozovou jednotku na hnaci jednotku,
pokud neni nasazené viko.

Nesundavejte viko, kdyzZ je mlynek nasazeny na hnaci
jednotku.

Nedotykejte se ostrych nozd - nozovou jednotku
udrzujte mimo dosah déti.

Mlynek nesundavejte, dokud se noze zcela nezastavi.
Pokud neni mlynek spravné nasazeny, nebude spotrebic
fungovat.

V mlynku nezpracovavejte horké ingredience, pred
zpracovanim je nechte vychladnout na pokojovou
teplotu.

Cisténi
Viz ilustrace

Pred cisténim spotrebi¢ vzdy vypnéte a zastrcku
vytdhnéte ze zasuvky.

Neponorujte hnaci jednotku do vody. Otrete ji vinkym
hadfikem a osuste.

Se sekacim nozem zachazejte opatrné, je velmi ostry.
Umyjte jednotlivé ¢asti ru¢né a poté je osuste. Mizete
je také myt v mycce.
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Tyto soucasti nejsou vhodné

k pouziti v parnim sterilizatoru. Misto toho pouzijte
sterilizovaci roztok. Postupujte pritom podle pokynl

vyrobce roztoku.

Pfed zapojenim

® Presvédcte se, ze vase elektrickd zdsuvka odpovida zdsuvce
uvedené na spodni strané pristroje.

® Tento spotfebic splinuje nafizeni ES ¢.1935/2004 o materidlech
a predmeétech urc¢enych pro styk s potravinami.

o
O

O
n

Nalevka

Viko sekacku

Uchyt pro prsty

Sekaci ntz

Hnaci hridel uvnitf nadoby
Nadoba sekacku

Viko mleciho nastavce
Nozova jednotka mleciho
nastavce

Prostor pro ulozeni kabelu
Hnaci jednotka

Tlacitko pulzniho rezimu
Vypinac¢

Skladaci stérka

@QEOO®OEO

@REGE®

Pouzivani sekacku

Viz ilustrace -

DULEZITE UPOZORNENI

® Minisekdcek se nespusti,
pokud nebude radné
zajisténa nadoba a viko.
Abyste sekacek nepretizili
a zajistili si co nejlepsi
vysledky, nenaplnujte
nadobu nad maximalini
objem 500 ml.

PFi priprave jidel pro kojence
a malé déti vzdy
prekontrolujte, zda jsou
vsechny pfimeési radné
rozmixovany.

1 Postavte hnaci jednotku na
Cisty a rovny povrch.

2 Nasadte na hnaci jednotku
nadobu sekacku a otoc¢enim
po sméru hodinovych rucicek
ji zajistéte.
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4

Nasadte sekaci nGz na hnaci
hridel v nadobé.

Nakrajejte potraviny na kousky
vhodné velikosti a viozte

je do nadoby. Postupujte
podle tabulky doporuceného
nastaveni i - B

Nasadte viko sekacku

a otoc¢enim po smeéru
hodinovych ruci¢ek ho
zajistéte.

Pripojte pristroj ke zdroji
napadjeni a stisknéte vypinac.
Pro kratké impulzy pfi vysoké
rychlosti stisknéte tlacitko
pulzniho rezimu.

Sekejte potraviny,

dokud nebude dosazeno
pozadovaného vysledku.
Pristroj vypnete stisknutim
vypinace. Po pouziti pristroj
odpojte od zdroje napajeni.
Rozeberte pristroj opacnym
postupem.

Rady a tipy

Jestlize se sekacek otaci
obtizné, vyjméte ¢ast smési

a pokracujte ve zpracovani v
nékolika davkach, jinak mizete
pretizit motor.

Sekani tvrdych potravin, jako
jsou kavova zrna, koreni,
cokolada nebo led, povede

k rychlejsimu opotrebeni
sekacich noza.

Davejte pozor, abyste nékteré
pfimeési nezpracovali pfrilis.
Pravidelné vypinejte pristroj a
kontrolujte stav smési.



® Neékteré koreni, napriklad
hrebicek a semena kminu,
mUze mit nepfiznivy vliv na
plastovy materidl sekacku.

® Rovnomeérného zpracovani
dosahnete tak, ze pristroj
obcas zastavite a potraviny v
nadobé seskrabnete dold.

® Nejlepsi vysledky zajistite,
ze kdyz potraviny nakrajite
na malé kousky a budete
je zpracovavat po malych
mnozstvich.

® Bylinky je nejlepsi sekat Cisté a
suchée.

® Privyrobé strouhanky je
k dosazeni nejlepsich vysledkd
vhodné pouzit tvrdy chléb.

Mleciho nastavce

Viz ilustrace n - m

DULEZITE UPOZORNENI

® Suseny koren kurkumy by se
nemeél zpracovavat samotny,
mel by se mlit nejméné
s 25 g mletého/celého
kofeni nebo s jinymi
ingrediencemi.

® Suseny koren kurkumy je
treba pfed zpracovanim
rozldmat na 10mm kousky.
Pred neprerusovanym
mletim musi predchazet
nejméné pét az deset pulzl.

1 Vlozte ingredience do nozové
jednotky.

2 Nasadte vicko a zajistéte
otocenim ve sméru
hodinovych rucicek.

3 Nasadte mleci ndstavec na
hnaci jednotku a zajistete
otocenim ve smeéru
hodinovych rucicek.

4 Stisknéte vypinac¢ nebo
pouzijte pulzni rezim.

Rady a tipy

® Celé koreni si udrzuje chut
a vini mnohem déle nez
mleté koreni, proto je nejlepsi
cerstvé namlit malé mnozstvi,
aby se chut
a vané zachovaly.

® Nejvice chuti a esencidlnich
olejl se z celého kofeni uvolni,
kdyz ho pfed mletim oprazite.

® 73zvor pred zpracovanim
nakradjejte na malé kousky.

® K sekani bylinek se nejlépe
hodi hlavni misa.

Nalevka
Viz iIustracem

® Informace o pouziti nalevky
najdete v receptu na majonézu
v Casti s recepty.

Ulozeni kabelu
Viz ilustrace [)

Ukladani
Viz ilustrace E - E

Po pouziti pristroje Ize ulozit
vSechny c¢asti spole¢né. Spravné
poradi ukladani jednotlivych
&asti viz ilustrace [
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Servis a udrzba

® Pokud pri pouzivani spotrebice narazite na jakékoli problémy,
pred vyzadanim pomoci si prectéte ¢ast ,Prdvodce
odstranovanim problémd“ v navodu nebo navstivte stranky
www.kenwoodworld.com.

® Upozornujeme, Ze na vas vyrobek se vztahuje zaruka, kterd je
v souladu se véemi zakonnymi ustanovenimi ohledné vsech
existujicich zarucnich prav a prav spotrebitelld v zemi, kde byl
vyrobek zakoupen.

® Pokud se vas vyrobek Kenwood poroucha nebo u néj zjistite
zavady, zaslete nebo odneste jej prosim do autorizovaného
servisniho centra KENWOOD. Aktualni informace o nejblizsim
autorizovaném servisnim centru KENWOOD najdete na webu
www.kenwoodworld.com nebo na webu spole¢nosti Kenwood
pro vasi zemi.

® \/yrobeno v Ciné.

DULEZITE INFORMACE PRO SPRAVNOU LIKVIDACI VYROBKU
V SOULADU S EVROPSKOU SMERNICi O ODPADNICH
ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH ZARIZENICH (OEEZ)

Po ukonceni doby provozni zivotnosti se tento vyrobek nesmi
likvidovat spole¢né s domacim odpadem.

Vyrobek se musi odevzdat na specializovaném misté pro

sbér tridéného odpadu, zfizovaném méstskou spravou anebo
prodejcem, kde se tato sluzba poskytuje.
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Privodce odstranovanim problému

Popis problému

PFicina

Reseni

Pristroj se
nespusti.

Chybi napdjeni.

Zkontrolujte, jestli je
pfistroj pripojeny ke zdroji
napajeni.

Sekacek
Viko nenf fadné
nasazené a zajisténé.

Zkontrolujte, jestli je viko
radné zajisténé.

Mleci nastavec
Ndastavec nenf radné
zajisteny.

Zkontrolujte, jestli je
nastavec radné zajistény.

Pristroj se pri
zpracovani
potravin zacne
zpomalovat
nebo se

zacne otacet

s namahou.

Bylo prekroceno
doporucené
mnozstvi.

Mnozstvi vhodna ke
zpracovani najdete

v tabulce doporuceného
nastaveni.

Byla prekroc¢ena
doporuc¢enad doba
zpracovani.

Sekacek

PFi zpracovani tuzsich
potravin, napf. masa,
nenechavejte pristroj
pustény bez preruseni
déle nez 15 sekund. Potg,
co byl pristroj 15 sekund
pustény, nechejte ho pred
dals$im pouzitim 2 minuty
vychladnout.

Mleci nastavec
Doporucenou dobu
zpracovani najdete

v tabulce doporuceného
nastaveni.

Pristroj se
béhem provozu
zastavi.

Byl aktivovan
systém ochrany pred
pretizenim nebo
prehratim.

Byla prekrocena
maximalni kapacita.

Vypneéte pristroj, odpojte
ho od zdroje napajenti

a proverte, jestli provozu
nebrani prekazka

nebo jestli pristroj neni
pretizeny.

Nez pfistroj znovu
pripojite k napajeni

a zapnete, nechejte ho
30 minut stat.

Potraviny

jsou Spatné
nasekané.
Potraviny jsou
$patné namleté.

Bylo prekroc¢eno
doporucené
mnozstvi.

Projdéte si tipy pro
zpracovani a dodrzujte
pokyny z tabulky
doporuceného nastaveni.
Neprekracujte maximalni
kapacitu naplnéni nadoby.
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Bylo zpracovavano
nespravné mnozstvi
ingredienci.

Popis problému | PFic¢ina Reseni

Suseny koren Byla pouzita K dosazeni optimalnich

kurkumy je nespravna rychlost vysledk{ pfi zpracovani

Spatné namlety. | nebo doba suseného korene kurkumy
zpracovani. melte spolu s kurkumou

nejméne 25 g dalsich
ingredienci nebo
susenych bylinek ¢i

kofeni a pred zapocetim
neprerusovaného mleti
rozdrobte ingredience
pomoci pulzniho rezimu.
Viz tabulka doporuc¢eného
nastaveni.

Plastové ¢asti
se po pouziti

Nékteré potraviny
mohou zpUsobit

Zbarveni odstranite
pomoci hadriku

pfristroje zbarveni plastovych | namoceného do
zbarvily. ¢asti - jde o normaini | rostlinného oleje.
jev, ktery neskodi
plastu ani neovliviuje
chut potravin.
Recepta"r'- 1 Vlozte vSechny ingredience do
mlynku. Nasadte viko.
Majonéza

125 ml olivového oleje

1 celé vejce

2 kapky citronové stavy, sul
a pepr

1 Nasadte sekaci ndz do
nadoby. Pridejte vsechny
ingredience kromé oleje.
Zapnéte pristroj a nechejte ho
bézet 10 sekund.

2 Poté za provozu postupné
pridavejte nalevkou olej
a dbejte na to, aby byl prisun
oleje nepretrzity. Jakmile
pridate veskery olej, vypnéte
pristroj.

Poznamka: V nalevce zUstane po
pouziti malé mnozstvi oleje; jde
o normaini jev.

Smés kofeni

3 g suseného korene kurkumy
(1 oddenek)

5 g koriandrovych semen

4 g kminovych semen

19 mleté papriky

1 g mletého chilli

15 g zrnek pepre

2 Stisknéte pétkrat az desetkrat
tlacitko pulzniho rezimu
a poté melte neprerusované
po dobu 40-60 sekund. Po
dosazeni pozadovaného
vysledku pfFistroj vypnéte.

Marinada ze susenych Svestek
300 g tekutého medu

25 g susenych sSvestek

40 ml vody

1 Nasadte sekaci niz do
nadoby.

2 Vlozte ingredience do nadoby
ve shora uvedeném poradi
a nechejte je usadit.

3 Nasadte na nadobu kryt.

4 Nechejte pres noc v lednici.

5 Nasadte nadobu na hnacf
jednotku.

6 Zapnéte pristroj na 4 sekundy
Vv pulznim rezimu..

7 Pouzijte podle potreby.
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Magyar

Els® a biztonsag

® Alaposan olvassa at ezeket az utasitasokat és 6rizze
meg késédbbi felhasznalasral

® Az elsé hasznalat el6tt tavolitson el minden
csomagoldanyagot és marketing kiadvanyt.
Mosogassa el a részegyseégeket (lasd A készulék
tisztitasa”).

® Ha a csatlakozddugod vagy a haldozati vezeték sérult,
azt a veszélyek megeldzése érdekében biztonsagi
okokbdl ki kell cseréltetni a Kenwood vagy egy
hivatalos Kenwood szerviz szakemberével.

® A forgokés rendkivil éles, ezért mindig évatosan
kezelje. Az éles kések kezelésekor, az edény
tiritésekor és a tisztitas soran a forgékést mindig
feliil fogja meg, a vagoééltél tavol.

® NE dolgozzon fel forré hozzavaldkat.

® Legyen 6vatos, ha forré folyadékot 6nt a mini
aprité edényébe, mert a hirtelen gézképzédés
kdvetkeztében a forrd folyadék kifroccsenhet a
késziilékbdl.

® Ha felugyelet nélkul hagyija, illetve ¢sszeszerelés,
szétszerelés vagy tisztitds elétt mindig kapcsolja
ki a készUléket és a csatlakozodugdt hlzza ki a
konnektorbol.

® Nagyobb igénybevétel, példaul hus feldolgozasa
esetén ne miUkddtesse folyamatosan 15 masodpercnél
tovabb. A 15 masodperces Uzemeltetési szakaszok
kdzott varjon 2 percet, hogy a motor lehuljon.

® Ne [épje tul a kezelési utmutatdban megadott
maximalis kapacitasokat (lasd [} - [ abra).

® Mindig varjon, amig a kések teljesen ledlinak, mieltt
leveszi a meghajtéegységet az edényrol.

® Mindig vegye le a forgdkés(eke)t, mieldtt kilriti az
edényt vagy kionti a tartalmat.

® Soha ne hasznaljon sérult készUléket. Ellendriztesse
vagy javittassa meg: Id. A ,Szerviz és vevdszolgalat” c.
részt.

® A meghajtoegységet, a haldzati vezetéket és a
csatlakozodugodt soha ne érje nedvesség.

® Ne hagyja, hogy a zsinér leldgjon az asztal vagy
a munkafelllet szélén, vagy hogy forrd felllettel
érintkezzen.

® Ne hasznalja az apritdt, ha az edény Ures.

® Soha ne mUkoddtesse az apritdt, ha az edény
folyadékkal van megtoltve.

® Az edényt soha ne hasznalja étel tarolasara.

® Hasznalat kdzben soha ne hagyja magara a
készuléket.
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Az apritd helytelen hasznalata balesethez vezethet.
Soha ne hasznaljon nem engedélyezett tartozékot.
Ugyeljen rd, hogy a készilék hasznalata elétt a
vezetéket teljesen letekerje a vezetéktaroldrol.

A gyermekekre figyelni kell, nehogy a készUlékkel
jatsszanak.

A készUléket Uzemeltethetik olyanok is, akik
mozgasukban, érzékeléslkben vagy mentalisan
korlatozottak, illetve nincs kellé hozzaértéstuk vagy
tapasztalatuk, amennyiben a készuléket fellgyelet
mellett hasznaljak, vagy annak biztonsdgos
hasznalatara vonatkozdan utasitasokkal lattak el dket,
és tisztaban vannak a kapcsoldodo veszélyekkel.

Ezt a készUléket nem hasznalhatjak gyermekek.
Ugyelni kell arra, hogy a készUlékhez és zsindrjdhoz
gyermekek ne férjenek hozza.

A készuléket csak a rendeltetésének megfeleld
haztartasi célra hasznaljal A Kenwood nem vallal
felel6sséget, ha a készUléket nem rendeltetésszerlien
hasznaltak, illetve ha ezeket az utasitasokat nem
tartjdk be.

A maximalis terhelhetdseéget a legnagyobb terheléssel
mMUkodd apritd tartozék hatdrozza meg. A tobbi
tartozék kisebb teljesitménnyel mikddhet.

Daralé

A szaritott kurkumat nem szabad dnmagaban éréini,
hanem legalabb 25 g 6rélt/egész flszerrel vagy mas
hozzavaldokkal kell feldolgozni.

Soha ne szerelje a késegységet a meghajtdegységre a
fedél nélkul.

Soha ne csavarja le a fedelet, amig a darald fel van
szerelve a meghajtoegységre.

Ugyeljen arra, hogy ne érjen az éles vagokésekhez. -
A késegységet gyermekektd! tartsa tavol.

Soha ne tavolitsa el a daraldt addig, amig a kések
teljesen le nem alltak.

A készulék nem mukddik, ha a darald nincs
megfelelden felszerelve.

Ne dolgozzon fel forré hozzavaldkat a daraldban,
elébb varja meg, hogy lehlljenek szobah&émeérsékletre.

Tisztitas
Lasd a [ dbrakat

Tisztitas elétt mindig kapcsolja ki a készUléket, és a
haldzati vezetéket is huzza ki a konnektorbal.

A meghajtoegységet tilos vizbe meriteni. Tordlje meg
egy nedves ruhaval, majd szaritsa meg.
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® A forgokés rendkivil éles, ezért mindig évatosan
nyuljon hozza.

® Kézzel mosogassa el az alkatrészeket, majd szaritsa
meg &ket. Ezek mosogatdgépben is elmoshatok.

® Az alkatrészek gdzsterilizatorban nem fertétlenithetdk.
A fertétlenitéshez hasznaljon fertédtlenitdoldatot, és
kévesse az oldat hasznalati utasitasaban foglaltakat.

Csatlakoztatds el6tt

® Ellendrizze, hogy a haztartasdban lévé hdldzati feszultség
paraméterei megegyeznek a készulék aljan feltUntetett
paraméterekkel.

® A készulék megfelel az élelmiszerekkel rendeltetésszertien
érintkezésbe kertld anyagokrol és targyakrol szolo 1935/2004/
EK rendelet kdvetelményeinek.

A keszulek részei 1 Helyezze a meghajtdegységet

egy tiszta, sik felUletre.
Folyadékcsepegtetd 2 lllessze az apritd edényét
Aprité fedele a meghajtéegységre, majd
Fogorész jobbra elforditva rogzitse.
Forgdkeés 3 lllessze a forgokést az
Edényben levd hajtétengely edényben levd hajtotengely
Apritd edénye fole.

4 Vagja a nyersanyagot
megfelelé méretl darabokra,
és dobja az edénybe (lasd
a felhasznalasi utmutato

Daralo fedele
Darald késegysége
Vezetéktarold

Meghajtoegyseég tablézatat) [ - B

Rovid tzem gomb 5 Helyezze fel az apritd fedelét,
Be-/kikapcsold gomb és jobbra elforditva régzitse.
Osszecsukhatd spatula 6 Dugja be a halozati

@RERCEEEOPVO®EO

csatlakozot a konnektorba, és

Az aprlto hasznélata a készulék bekapcsolasdhoz
nyomja meg a be-/kikapcsold
Lasd - m abrak gombot.

® Rovid ideig tartd erdteljes

foAerﬁisapr(té csak akkor kev.erésekhez nyomja meg a
P L réovid tzem gombot.
mUk,Odlk’ ha az” edeny esla 7 A kivant eredmény eléréseig
fedél megfeleléen a helyén mikodtesse az apritét.
van. 8 A készulék kikapcsoldsahoz

® A apritd tulterhelésének
elkertlése és a legjobb
eredmeény elérése érdekében
ne toltse az edényt az
500 ml-es maximalis szint 9
folé.

® Ha csecsemobknek vagy
kisgyermekeknek készit
ételt, mindig ellendrizze,
hogy a hozzdvaldk alaposan
elkeveredtek-e.

nyomja meg a be-/kikapcsold
gombot. Hasznalat utan a
halozati csatlakozoét hizza ki a
konnektorbol.

A készuléket a fenti eljaras
forditottjat alkalmazva
szerelheti szét.
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Tandcsok és tippek

® Ha az apritd tul van terhelve,
ontsén ki egy kicsit beldle,
és tobb tételben folytassa
a feldolgozast, kulénben
tulerdltetheti a motort.

® A kemény élelmiszerek,
példaul kavébab, flszerek,
csokoladé vagy jég apritasa
gyorsabban koptatja a
forgokéseket.

® Vigydzzon, nehogy tul finomra
apritsa a hozzavaldkat. Alljon
le, és gyakran ellenérizze az
allagat.

® Néhany flUszer, példaul
szegfliszeg és kdménymag
apritdsa kedvezdtlen hatassal
lehet a készulék mlUanyag
feltleteire.

® Az egyenletes feldolgozas
érdekében éllitsa le a
készlléket és kaparija le az
edényt.

® A |egjobb eredményt Ugy
érheti el, ha a nyersanyagot
aprora vagja és egyszerre csak
kis mennyiséget aprit.

® A fliszerndvények jobban
aprithatok, ha tisztak és
szarazak.

® Zsemlemorzsahoz célszerU
szdraz kenyeret hasznalni.

A darald hasznalata

Lasd i} - I aerak

FONTOS

® A szaritott kurkumat nem
szabad 6nmagaban érolni,
hanem legaldbb 25 g
6rolt/egész fliszerrel vagy
mas hozzavalokkal kell
feldolgozni.

® A szaritott kurkumat
feldolgozas elétt 1 cm-es
darabokra kell térni. A
folyamatos feldolgozast
legaldbb 5-10 rovid Gzem
alkalmazdsa utadn kezdje
meg.

1 Helyezze a hozzavaldkat a
késegységbe.

2 lllessze ra a fedelet, és jobbra
elforditva rogzitse.

3 Helyezze a dardlét a
meghajtéegységre, és jobbra
elforditva rogzitse.

4 Nyomija meg a be-/kikapcsold
gombot, vagy hasznalja a
rovid tzem (P) funkciot.

Tandacsok és tippek

® Az egész flszerek sokkal
hosszabb ideig megérzik az
aromajukat, mint az érolt
flszerek, ezért célszerd,
ha csak kis mennyiségu
flUszert 6r6l meg egyszerre,
hogy tovabb megdrizze az
aromajat.

® Az izanyagok és illéolajok
legjobb kinyerése érdekében
célszer( az érlés eldtt
megpiritani a flszereket.

® A gyombért a feldolgozas
elétt vagja fel apro darabokra.

® [(iszerndvények apritdsdhoz a
f6 edényt célszerl hasznalni.

Folyadékcsepegtetd
Lasd m abra

A folyadékcsepegtetd
hasznalatara vonatkozo
informéaciok a majonéz
receptjében taldlhatok a
recepteknél.

Vezetéktarold
Lasd E abra

Tarolas

Lasd [ - [&] abrak

Hasznalat utdn az 6sszes
alkatrész egyutt tarolhato. A
tarolds helyes sorrendjét lasd a
B soran.
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Szerviz és vevoszolgalat
® Ha barmilyen problémat tapasztal a készulék hasznalata soran,

vagy latogasson el a www.kenwoodworld.com webhelyre,
miel6tt segitséget kérne.

® A termékre garanciat vallalunk, amely megfelel az 6sszes
olyan el&irdsnak, amely a garancialis és a fogyasztoi jogokat
szabalyozza abban az orszagban, ahol a terméket vasarolta.

® Ha a Kenwood termék meghibasodik, vagy barmilyen
hibat észlel, akkor kuldje el vagy vigye el egy hivatalos
KENWOOD szervizkdzpontba. A legkdzelebbi hivatalos
KENWOOD szervizkdzpontok elérhetdségét megtalalja a
www.kenwoodworld.com weblapon vagy annak magyar
verziodjan.

® Készult Kinaban.

FONTOS TUDNIVALOK AZ EUROPAI UNIO ELEKTROMOS ES
ELEKTRONIKUS BERENDEZESEK HULLADEKAIRA (WEEE)
VONATKOZO IRANYELVEROL

A hasznos élettartamanak végére érkezett készuléket nem szabad
kommunalis hulladékként kezelni.

A termék az dnkormanyzatok altal fenntartott szelektiv
hulladékgyUjté helyeken vagy az ilyen szolgaltatast biztositd
kereskeddknél adhato le.

Hibaelharitasi utmutato

Hiba A hiba lehetséges oka | Megoldas
A készulék nem | Nincs dramellatas. Ellendrizze, hogy a
mukodik. haldzati csatlakozd
be van-e dugva a
konnektorba.
Aprité
A fedél nincs Ellenérizze, hogy a fedél
megfelelben megfeleléen rogzitve
rogzitve. van-e.
Daralé
A tartozék nincs Ellendrizze, hogy a
megfelelben tartozék megfelelden
rogzitve. rogzitve van-e.
A készulék Tullépte az ajanlott A feldolgozandd
lelassul vagy mennyiséget. mennyiségekre
gyengul az vonatkozodan a kezelési
apritds kdzben. Utmutato ajanlasa ad
Utmutatast.
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Hiba A hiba lehetséges oka | Megoldas

A készulék Tullépte az ajanlott Aprité

lelassul vagy mukodési idot. Nagyobb igénybevétel,
gyengul az példaul hus feldolgozasa

apritas kdzben.

esetén ne mukddtesse
folyamatosan 15
masodpercnél tovabb. A 15
masodperces Uzemeltetési
szakaszok kozott varjon

2 percet, hogy a motor
lehlljon.

Daralé

Az ajanlott feldolgozasi
idékre vonatkozodan a
kezelési utmutatd ajanlasa
ad Utmutatast.

A készulék A tulterhelés vagy Kapcsolja ki, htizza ki a
ledll mUkodés tulmelegedés elleni halézati csatlakozot, és
kdzben. védelem bekapcsolt. |ellendrizze, nem okoz-e
Tullépte a maximalis | valami elakadast vagy
kapacitast. nincs-e tultoltve.
Hagyja a készuléket
30 percig allni, mieldtt
a haldzati csatlakozot
bedugna a konnektorba és
Ujrainditana.
Az apritas Tullépte az ajanlott Lasd a ,Tandcsok” részt és
eredménye nem | mennyiséget. a kezelési utmutatot.
megfeleld. Ne toltse az edényt a
A dardlas maximalis kapacitds szintje
eredménye nem folé.
megfeleld.
A szaritott Helytelen A szaritott kurkuma
kurkuma 6rlése | sebességek/ feldolgozasakor az
nem medgfeleld. |idézitések optimalis eredmény
hasznalata. elérése érdekében
legaldbb 25 g tovabbi
Helytelen hozzéavaldval/szaritott
mennyiségl flszernodvényekkel és
Osszetevd fliszerekkel egyutt 6roljon,

feldolgozasa.

elészor rovid tzemmaoddal
kezdje, majd folyamatos
sebességgel folytassa.
Lasd a felhasznalasi
Utmutato tablazatat.

A feldolgozas
soran a
muanyag
alkatrészek
elszinez&dtek.

Egyes élelmiszerek
elszinezhetik a
mulanyagot - ez
normalis jelenség,
nem karositja a
muUanyagot és nem
befolyasolja az étel
izét sem.

Az elszinez&ddés
eltdvolitdsdhoz dorzsolje
meg ndvényi olajba
martott ronggyal.
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Receptek

Majonéz

125 ml olivaolaj

1 egész tojas

2 csepp citromlé, so és bors

1 Helyezze be a forgokést
az apritd edényébe. Az
olaj kivételével az &sszes
hozzavalét dntse bele.
Kapcsolja be a készUléket, és
10 masodpercig muikddtesse.

2 A készulék mikddése kdzben
fokozatosan adagolja az
olajat a folyadékcsepegtetédn
keresztUl, biztositva az olaj
folyamatos dramlasat. Az
Osszes olaj hozzaadasa utan
kapcsolja ki a készuléket.

Megjegyzés: A hasznalat
utan kevés olaj fennmarad
a folyadékcsepegtetdn, ez
normalis jelenség.

Fliszerkeverék

3 g szaritott kurkuma (1 darab)
5 g koriandermag

4 g kbmeénymag

1 g paprikapor

1 g chilipor

15 g bors

1 Ontse az dsszes hozzavalot
a daralo késegységébe.
Helyezze fel a fedelet.

2 5-10 rovid Uzem alkalmazasa
utan 40-60 masodpercig
mUkodtesse a készuléket
folyamatos sebességgel. A
kivant eredmény elérése utan
kapcsolja ki a készUléket.

Szilvapac
300 g folyos meéz
25 g aszalt szilva
40 ml viz

1 Helyezze be a forgokést az
apritd edényébe.

2 A fenti sorrendben tegye
a hozzavaldkat az apritd
edényébe, és hagyja, hogy
leGlepedjenek.

3 Helyezze fel a fedelet az
apritd edényére.

4 Ejszaka tartsa
hitészekrényben.

5 lllessze az apritd edényét a
meghajtéegységre.

6 Kapcsolja be 4 méasodpercre a
révid tzem funkciot.

7 Hasznalja fel izlés szerint.
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Polski

Bezpieczenstwo obstugi

Przeczytac¢ uwaznie ponizszg instrukcje i zachowac na
wypadek potrzeby skorzystania z niej w przysztosci.
Przed pierwszym uzyciem usungc¢ wszelkie materiaty
pakunkowe i marketingowe. Umyc¢ czesci: zob. ustep
pt. ,Czyszczenie”.

Ze wzgleddw bezpieczenstwa uszkodzony przewod
musi zosta¢ wymieniony przez pracownika firmy
Kenwood lub upowaznionego przez firme Kenwood
zaktadu naprawczego w celu unikniecia zagrozenia.
Noze sg bardzo ostre - podczas obstugi i czyszczenia
urzadzenia nalezy zachowac ostroznosc¢. Podczas
obstugi ostrych nozy, oprézniania miski oraz
czyszczenia noze trzymadé wytacznie za gérng czesé
i nie dotykaé krawedzi tnacej.

NIE rozdrabniaé sktadnikéw goracych.

Podczas wlewania goracego ptynu do miski
minirozdrabniacza nalezy zachowaé ostroznosé,
poniewaz ptyn moze wyprysnaé z urzadzenia

z powodu nagtego wytworzenia sie pary.

Przed pozostawieniem urzgdzenia bez nadzoru

oraz przed jego demontazem, montazem oraz
czyszczeniem nalezy zawsze wytaczyc¢ je i odtaczyc
od zrodta zasilania.

Rozdrabniajgc sktadniki obcigzajgce urzadzenie,

nie uzywac go przez czas dtuzszy niz 15 sekund
ciggtej pracy. Po kazdym 15-sekundowym okresie
ciggte] pracy nalezy zrobi¢ 2-minutowa przerwe, aby
urzadzenie ostygto.

Nie przekracza¢ maksymalnej dozwolonej ilosci
sktadnikow podanej we wskazdwkach dotyczacych
rozdrabniania (zob. rys. [ - B

Przed zdjeciem korpusu z silnikiem z miski nalezy
zaczekad, az ostrza catkowicie sie zatrzymaja.

Przed oprodznianiem miski badz zlewaniem
rozdrobnionych sktadnikow z miski nalezy zawsze
najpierw wyjac¢ ostrza/ostrze.

Nie uzywac uszkodzonego urzgdzenia. W razie
uszkodzenia oddac¢ do sprawdzenia lub naprawy (zob.
ustep pt. ,Serwis i punkty obstugi klienta”).

Nie wolno dopuszczac do zamoczenia korpusu

z silnikiem, przewodu zasilajgcego lub wtyczki.
Przewodd zasilajacy nie powinien stykac sie z gorgcymi
przedmiotami lub powierzchniami ani luzno zwisac

z krawedzi stotu lub blatu kuchennego.

Nie witgczac urzadzenia, jezeli miska jest pusta.

Nigdy nie uzywac rozdrabniacza do zywnosci z miskg
napetniong sktadnikami ptynnymi.
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Nie uzywac miski jako pojemnika do przechowywania.
Witgczonego urzadzenia nie nalezy pozostawiac bez
nadzoru.

Stosowanie robota do rozdrabniania w sposob
niezgodny z przeznaczeniem moze grozi¢ wypadkiem.
Nigdy nie stosowacd niekompatybilnych nasadek.
Przed uzyciem urzadzenia nalezy sprawdzié, czy
przewdd zasilajgcy zostat catkowicie wyjety ze
schowka.

Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku
domowego. Firma Kenwood nie ponosi zadnej
odpowiedzialnosci w przypadku niewtasciwego
korzystania z urzadzenia lub nieprzestrzegania
niniejszych instrukciji.

Urzadzenia moga byc¢ uzytkowane przez osoby

0 obnizonej sprawnosci fizycznej, zmystowej lub
umystowej lub osoby niemajgce doswiadczenia ani
wiedzy na temat zastosowania tych urzadzen, o ile
korzystajg z nich pod nadzorem odpowiedniej osoby
lub otrzymaty instrukcje dotyczace ich bezpiecznej
obstugi i rozumiejg zagrozenia zwigzane z ich
uzytkowaniem.

Urzadzenia nie wolno obstugiwad dzieciom.
Urzadzenie i przewdd zasilajacy nalezy przechowywacd
w miejscu niedostepnym dla dzieci.

Nalezy sprawowac kontrole nad dzie¢mi, zeby nie
bawity sie urzadzeniem.

Wartos¢ maksymalna mocy urzagdzenia odnosi sie do
nasadki rozdrabniacza pracujacej pod najwiekszym
obcigzeniem i pobierajgcej najwieksza ilos¢ pradu.
Pobdr mocy innych nasadek moze by¢ mniejszy.

Mtynek do kruszenia

Suszonej kurkumy nie nalezy mieli¢ samej - nalezy ja
mieli¢ z co najmniej 25 g zmielonych/catych przypraw
lub innych dodatkowych sktadnikow.

Nie zaktadac¢ zespotu ostrzy na korpus z silnikiem,
jezeli nie zostata na nim zamocowana pokrywa.

Nigdy nie odkrecac¢ pokrywy w czasie, gdy na
urzadzeniu zamontowany jest mtynek.

Nie dotykac¢ powierzchni tngcych zespotu ostrzy

- zespot ostrzy nalezy przechowywad w miejscu
niedostepnym dla dzieci.

Mtynek zdejmowac jedynie po catkowitym
zatrzymaniu sie ostrzy.

Urzadzenie nie bedzie dziatad, jezeli mtynek nie zostat
poprawnie zamocowany.

W mtynku nie wolno rozdrabnia¢ goracych
sktadnikow - nalezy je najpierw ostudzi¢ do
temperatury pokojowe;.
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Czyszczenie
Zob. ilustracje

Przed przystapieniem do czyszczenia wytaczyc
urzadzenie i wyja¢ wtyczke z gniazda zasilajacego.
Korpusu z silnikiem nie wolno zanurza¢ w wodzie.
Wytrzec wilgotng szmatka, a nastepnie wysuszyc.
Dotykajgc ostrzy nalezy zachowac szczegdlng
ostroznos¢ - sg bardzo ostre.,

Elementy umyc¢ recznie, a nastepnie wysuszy¢. Mozna
je takze my¢ w zmywarce do naczyn.

Czesci minirozdrabniacza nie sg przeznaczone do
sterylizacji w sterylizatorze parowym. Nalezy stosowad
roztwor do sterylizacji przygotowany zgodnie ze
wskazdwkami producenta.

Przed podtaczeniem do sieci
® Sprawdzi¢, czy napiecie sieciowe odpowiada danym
znamionowym podanym na spodzie obudowy urzgdzenia.
® Urzadzenie spetnia wymogi rozporzadzenia Wspolnoty
Europejskiej nr 1935/2004 dotyczacego materiatow i wyrobow
przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia.
Oznaczenia ® Aby uniknaé przecigzania
@ Ociekacz do skiadnikéw rozdrabniacza i uzyskac
plynnych optymalne wyniki, nie
@ Pokrywa rozdrabniacza mapkem\aé‘ miski pOWyZej
maksymalnego poziomu
®  Uchwyt 500 ml.
@ Ostrze ® Przygotowujac pokarm dla
(® Wat napedowy niemowlat i matych dzieci,
(® Miska rozdrabniacza przed podaniem pokarmu
@ Pokrywa miynka do zawsze sprawdzié, czy
kruszenia sktadniki zostaty doktadnie
Ostrze mtynka do kruszenia rozdrobnione.
Montaz
@ Schowek na przewdd 1 Korpus z silnikiem postawic¢ na
zasilajacy czystej, ptaskiej powierzchni.
Korpus z silnikiem 2 Miske rozdrabniacza umiescic
@ Przycisk pracy przerywanej na korpusie z silnikiem,
@ Wiacznik a nastepnie przekrecic
@ topatka do przektadania w kierunku zgodnym z ruchem
wskazoéwek zegara, aby
. . zablokowacd ja we wtasciwym
Obstuga miski potozeniu.
rozdrabniacza 3 W misce, na wale napedowym,
zamocowac ostrza.
Zob. ilustracje - 4 Sktadniki pokroi¢ na kawatki
UWAGA odpowiedniej wielkosci
® Minirozdrabniacz nie i umiesci¢ w misce, zob. tabela

bedzie dziatac, jezeli miska zalecen E - -

i pokrywa nie zostanag
poprawnie zablokowane.
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Zamocowac pokrywe
rozdrabniacza i przekrecic jg
w kierunku zgodnym z ruchem
wskazdéwek zegara, aby ja
zablokowac.

Podtaczyc¢ urzadzenie do
pradu i nacisng¢ wtacznik, aby
witgczy¢ urzadzenie.

Aby rozdrabniac¢ w serii
krétkich pulséw, uzyé
przycisku pracy przerywanej.
Po osiggnieciu zadanej
konsystencji wytaczyc
rozdrabniacz.

Aby wytaczy¢ urzadzenie,
nacisna¢ wtacznik. Po
zakonczeniu pracy wyjac
wtyczke z gniazdka.

Aby rozmontowac nasadke,
powtdrzy¢ powyzsze kroki
w odwrotnej kolejnosci.

Porady i wskazéwki

Jezeli urzadzenie pracuje z
bardzo duzym obcigzeniem,
nalezy wyjac¢ czesc¢ sktadnikdow
i kontynuowac rozdrabnianie
w kilku etapach. W
przeciwnym razie moze dojsc¢
do przesilenia silnika.
Rozdrabnianie twardych
sktadnikéw takich jak kawa,
przyprawy, czekolada lub l6d
powoduje szybsze zuzywanie
sie nozy.

Nalezy uwazac, by nie
rozdrobni¢ nadmiernie
niektoérych sktadnikdw.
Regularnie przerywac prace i
sprawdzac ich konsystencje.
Niektdre przyprawy korzenne,
takie jak gozdziki czy kminek,
moga wywierac¢ niekorzystny
wptyw na tworzywo, z ktérego
wykonany jest rozdrabniacz
do zywnosci.

Aby sktadniki byty
rozdrabniane rownomiernie, co
jakis czas przerywac prace i
zgarnia¢ sktadniki

z bokdw miski.

Najlepsze wyniki daje
pokrojenie sktadnikdw na mate
kawatki i rozdrabnianie ich
niewielkiej ilosci na raz.

® Ziota najlepiej siekac, gdy sa
czyste i suche.

® Na butke tarta najlepiej nadaje
sie suchy chleb.

Obstuga mtynka do
kruszenia

Zob. ilustracje n - m

UWAGA

® Suszonej kurkumy nie
nalezy mieli¢ samej - nalezy
jg mieli¢ z co najmniegj
25 g zmielonych/catych
przypraw lub innych
sktadnikdw.

® Suszong kurkume nalezy
przed rozdrabnianiem
potamac na 10 mm kawatki.
Przed rozdrabnianiem
na ciggtych obrotach
nalezy uzyc trybu pracy
przerywanej na minimalnie
5-10 pulsow.

1 Sktadniki umiesci¢ w zespole
ostrzy.

2 Zamocowac pokrywe i
przekrecic ja w kierunku
zgodnym z ruchem
wskazoéwek zegara, aby ja
zablokowac.

3 Umiesci¢ mtynek na podstawie
zasilajacej i zablokowac go,
przekrecajgc zgodnie
z ruchem wskazowek zegara.

4 Nacisna¢ wtacznik lub uzyc
trybu pracy przerywanej (P).

Porady i wskazéwki

® Cate przyprawy znacznie
dtuzej zachowujg aromat niz
przyprawy zmielone, dlatego
najlepiej jest mieli¢ niewielka
ich ilos$¢ na raz.

® Peten aromat i smak
przyprawy mozna wydobyc,
prazac ja w catosci przed
zmieleniem.

® Imbir nalezy przed zmieleniem
pokroi¢ na mate kawatki.

® Najlepsze wyniki podczas
siekania zidt daje uzycie miski
gtownej.

12



Ociekacz do
sktadnikow
ptynnych
Zob. iIustracje

Informacje na temat sposobu
uzytkowania ociekacza do
sktadnikow ptynnych znajduja
sie w przepisie na majonez

W CZeSCi zawierajacej przepisy.

Schowek na
przewod zasilajgcy
Zob. iIustracjeE

Schowek

Zob. ilustracje E - E

Po uzyciu wszystkie czesci
mozna przechowywacd

razem. Zob. ilustracja E na
ktorej pokazano prawidtowa
kolejnos¢ odktadania czesci do
przechowania.

Serwis i punkty
obstugi klienta

® W razie wszelkich
problemdw z obstuga
urzadzenia przed
zwrdceniem sie o pomoc
nalezy zapoznac sie ze
wskazdéwkami w czesci
pt.. ,Rozwigzywanie
problemow” w instrukcji
obstugi urzgdzenia
lub odwiedzi¢
strone internetowa
www.kenwoodworld.com.

® Prosimy pamietac, ze
niniejszy produkt objety jest
gwarancja, ktora spetnia
wszystkie wymogi prawne

dotyczace wszelkich
istniejgcych praw
konsumenta oraz
gwarancyjnych w kraju,
w ktorym produkt zostat
zakupiony.

® \V razie wadliwego dziatania
produktu marki Kenwood
lub wykrycia wszelkich
usterek prosimy przestac
lub dostarczy¢ urzadzenie
do autoryzowanego
punktu serwisowego firmy
KENWOOD. Aktualne
informacje na temat
najblizszych punktéw
serwisowych firmy
KENWOOD znajdujg sie
na stronie internetowej
firmy, pod adresem
www.kenwoodworld.com lub
adresem wtasciwym dla
danego kraju.

® \Wyprodukowano w Chinach.

Uwagi dotyczace
prawidtowego usuwania
produktu.

Na koniec okresu uzytecznosci
produktu nie nalezy wyrzucac
do odpadow miejskich.

Mozna go dostarczy¢ do
odpowiednich osrodkdéw
segregujacych odpady
przygotowanych przez wtadze
miejskie lub do jednostek
zapewniajacych takie ustugi.
Osobne usuwanie sprzetu
AGD pozwala uniknac¢
negatywnych skutkow dla
Srodowiska naturalnego

i zdrowia z powodu jego
nieodpowiedniego usuwania

i umozliwia odzyskiwanie
materiatéw, z ktdrych jest
ztozony, w celu uzyskania
znaczacej oszczednosci
energii i zasobow. Zuzyty
sprzet moze miec¢ szkodliwy
wptyw na srodowisko i zdrowie
ludzi, z uwagi na potencjalng
zawartosc niebezpiecznych
substancji, mieszanin oraz
czesci sktadowych. Na
obowigzek osobnego usuwania
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sprzetu AGD wskazuje umieszczony na produkcie symbol

przekreslonego pojemnika na $mieci. E

Rozwigzywanie problemow

Problem Przyczyna Rozwiazanie
Urzadzenie nie | Brak doptywu Sprawdzi¢, czy
dziata. zasilania. wtyczka urzadzenia jest

podtaczona do pradu.

Rozdrabniacz
Pokrywa nie
jest prawidtowo
zablokowana.

Sprawdzi¢, czy pokrywa
jest prawidtowo
osadzona w blokadzie
bezpieczenstwa.

Mtynek do kruszenia
Nasadka nie

zostata poprawnie
zablokowana.

Sprawdzic¢, czy nasadka
jest prawidtowo
osadzona w blokadzie
bezpieczenstwa.

Urzadzenie
zaczyna
zwalniac lub
przesilac¢ sie
podczas pracy.

Przekroczono Informacje na temat
zalecang ilos¢ ilosci sktadnikéw do
sktadnikow. przetwarzania znajduja
sie we wskazdéwkach
dotyczacych
rozdrabniania.
Przekroczono Rozdrabniacz

zalecany czas pracy.

Rozdrabniajgc sktadniki
obcigzajace urzadzenie,
nie uzywac go przez czas
dtuzszy niz 15 sekund
ciggtej pracy. Po kazdym
15-sekundowym okresie
ciggtej pracy nalezy zrobic¢
2-minutowg przerwe, aby
nasadka ostygta.

Mtynek do kruszenia
Informacje na temat
zalecanego czasu pracy
znajduja sie we
wskazdéwkach dotyczacych
rozdrabniania.

Urzadzenie
zatrzymuje sie
podczas pracy.

Witaczyta

sie ochrona
przecigzeniowa

lub system
zabezpieczajacy
przed przegrzaniem.
Przekroczono
maksymalna
pojemnosc.

Wytgczyé urzadzenie,
wyjg¢ wtyczke z gniazda
zasilajgcego i sprawdzic,
czy nic nie przeszkadza
W pracy urzadzenia

lub nie powoduje jego
przecigzenia.

Przed ponownym
podtaczeniem do pradu
i wtgczeniem urzadzenia
zaczekac 30 minut.
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Problem Przyczyna Rozwiazanie
Niezadowalajace | Przekroczono Zapoznac sie z czescia pt.
wyniki siekania. |zalecang ilos¢ ,Wskazowki” i stosowac
Niezadowalajace | sktadnikow. do zalecen podanych we

wyniki mielenia.

skazowkach dotyczacych
rozdrabniania.

Nie napetnia¢ miski
powyzej maksymalnej
pojemnosci.

Niezadowalajace
wyniki mielenia

Uzyto niewtasciwej
predkosci/czasu

Optymalne wyniki mielenia
suszonej kurkumy daje

kurkumy. mielenia. mielenie jej z co najmniej
25 g dodatkowych
Uzyto niewtasciwej sktadnikéw/suszonych ziét
ilosci mielonych i przypraw korzennych
sktadnikow. przy uzyciu trybu pracy
przerywanej w celu
rozdrobnienia sktadnikow,
a nastepnie przy uzyciu
obrotéw ciggtych.
Zob. tabela zalecen.
Plastikowe Niektore sktadniki Pocieranie plam szmatka

elementy ulegty
przebarwieniu
podczas
rozdrabniania.

moga spowodowacd
przebarwienie
plastikowych
elementow
urzadzenia - jest to
normalne zjawisko,
ktore nie ma
szkodliwego wptywu
na tworzywo ani na
smak potraw.

umoczona w oleju
roslinnym moze pomaoc je
usunac.
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Majonez

125 ml oliwy z oliwek
1jajo (cate)

2 krople soku z cytryny
Soli pieprz

1 W misce rozdrabniacza
zamocowac ostrze. Dodac
wszystkie sktadniki poza
oliwa. 2 Wtaczyc¢ urzadzenie
i miksowac sktadniki przez 10
sekund.

Nie przerywajac miksowania,
stopniowo, statym
strumieniem, wlewac oliwe
przez ociekacz do sktadnikow
ptynnych. Po dodaniu catej
oliwy wytaczy¢ urzadzenie.

Uwaga: w ociekaczu moze
zostac troche niewykorzystanej
oliwy - jest to catkowicie
normalne.

Mieszanka przypraw

3 g suszonej kurkumy (1

kawatek)

5 g nasion kolendry

4 g nasion kminku

1 g papryki w proszku

1 g chili w proszku

15 g pieprzu

1 Wszystkie sktadniki umiescic
w zespole ostrzy mitynka do
kruszenia. Zatozy¢ pokrywe.

2 Mieli¢ w trybie pracy
przerywanej przez 5-10
pulséw, a nastepnie przez
40-60 sekund na ciggtych
obrotach. Po osiggnieciu
zgdanego efektu wytaczyc¢
urzadzenie.

Marynata sliwkowa
300 g ptynnego miodu
25 g sliwek

40 ml wody

1 W misce rozdrabniacza
zamocowac ostrze.
Sktadniki umiesci¢ w misce
rozdrabniacza w kolejnosci
podanej powyzej i zaczekad,
az osiada.

Na miske rozdrabniacza
zatozy¢ pokrywe.

Wstawic¢ na noc do lodowki.
Na korpusie z silnikiem
zamocowac miske
rozdrabniacza.

Witaczyc¢ urzadzenie na

4 sekundy na tryb pracy
przerywanej.

Przygotowana marynate
stosowac w preferowany
SpPosob.
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EAANnViIKA
Aocch\aCL

ALABAOCTE TIPOOEKTIKA TIC 0dNVYIeC Kal GUAAETE TIC
yla LEAAOVTIKY avadopd.

® [lplv Ao TNV TIPWTN XPNON, AdAREoTE OAA TA UAIKA
ouoKeUao{ag KAl TA EVNEPWTIKA evTutia. MNAUveTE
Ta uEPN, BA. «KabBaplouogy.

® Edv To BUoUA N TO KAAWDLO UTTOOTEL NLA, TIPETIEL,
via Adyoug aodaleiag, va avTikaTtaoTtabel anod
TNV Kenwood r| amtd €€ouclodoTNUEVO TEXVIKO TNG
Kenwood TIpoKELUEVOU va attodeuxOel evdeXdEVOC
kivduvog.

® O Actiidec elval kodTepPER, va TIC XepideoTte
e TIpoooxn. Na KpaTtdTe mdavta tTn Asnida
HaxaiploU arnod To EMAVW HEPOCG, HAKPLA anod
TNV KopTEPH TTAEUPA, KATA TOV XELPLOMO TWV
KOPTEPWV AETIOWYV, TO ASELACA TOU UTIOA KAl TOV
KaOaplouno.

® MHN enefepydleote EOTA UALKA.

® [Mpocié€te dtav BAZETE KAUTO UYPO GTO MTIWA
TNG GUOKEUNG TERAXIoMoU Tpodwv mini chopper,
KAOWC UMOPEL va EKTOEEUTEL ATO TN CUGKEUR ASYyw
anoétToung dnuoupyiag atuou.

® Na AarevepyoTIolElTe TIAVTA TN CUCKEUN Kal va
TNV ATIOCUVOEETE ATIO TNV TIAPOXN PEUMATOC,
otav dev TNV ETURAETIETE KABDWC Kal TIpLlv attd Tn
OUVAPOAOYNON, TNV ATIOCUVAPOAOYNON N TOV
KABAPLoUO.

® Otav ene€epydleote BapLld UAIKA OTIWC KPEAC,
LNV XPNOULOTIOLE(TE TN CUOKEUR XwpPlg dlakoTA yla
TieEpPLooOTEPO aATo 15 deutepOAeTtTa. APNoTE TNV
VA KOUWOEL YIa 2 AETITA UETA aTtd KABE TIATNUA
dLAPKeLAG 15 DEUTELOAETTITWV.

® Mnv uttepBalveTe TIC UEVIOTEC XWPENTIKOTNTEC TIOU
avadepovTal otov odnyod sne€epyaociac (avatpeste
onv ewdva [ - B

® [lepIUEVETE TIAVTA VA OTAUATACOUYV EVIEAWS OL
AeTtdeC, TTpoTOU ADAIPETETE TN LOVADA LOTEQ.

® Adalpeite avta TN(TI) Asttidaleq) paxalpou TpLy
ADELAOETE TO UTTWA.

® MnV XPNOUUOTIOLE(TE TIOTE TN CUCKEUN €AV €XEL
uTtooTel BAABN. AvaBeoTe ToV EAEYXO N TNV ETILOKEUN
TNC CUOKEUNG O€ evay TeXVIKO: BA. ‘Z€pBLg kKal
eEUTINPETNON TIEAQTWV' .

® Mnv AdnVETE TIOTE TN HOVADA OTEP, TO KAAWDLO KAl
TO dIC va BpaxoUuv.

® MnVv AdAVETE TO KAAWDLO TIOU TIEPLOOEUEL VA
KPEUEeTAL attd TNV &kpn tou TeareldloU ) Tou TIAYKoU
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epyaoiag, oUTe va €pXETAL O eTIAPr UE OEPUEG
eTUPAVELEC.

® Mnv O€TeTE 0 ASlTOUPYIA TN OUOKEUN TEUAXIOOU
ToodluwY €AV TO UTIWA sival ddelo.

® Mnv OETETE TIOTE TN CUOCKEUN TEUAXIOUOU O
AElTOUPYIA OTAV TO UTIOA €ival YEUATO e uypo.

® MnV XPNOUUOTIOLEITE TO [UTIOA WC ATIOONKEUTIKO
doxelo.

® [1oTE UNV AdNVETE TN OUCKEUN OS ASITOUpPYia XWpIg
Va TNV TIOpakoAoUBseiTe.

® H KaKr XPNon TNG CUOKEUNC TEUAXIOUMOU Tpodiuwy
UTTOPEL VA TIDOKAAECEL TOAUATIONO.

® MnV XPNOUIOTIOLE(TE TIOTE KATIOLO |UN EYKEKPLLEVO
s€dpTnua.

® [lplv Attd TN XPNOoN TNG CUOKEUNG, BeBalwwbeite OTL
EXETE ESTUAIEEL TIAPWC TO KAAWDLO ATIO TOV XWPEO
arnoBbnkeuong KaAwdiou.

® Ta rtaudld Ba TPEeTel va BplokovTal uttd
TIapakoAoUONoN, €Tl WOTe va dlaodaAiletal OTL dev
TtaidouV |UE TN CUOKEUN.

® Ol CUOKEUEC UTIOPOUV Va XpNnoluoTiolouvtal ard
ATOMA UE UEIWMUEVEC OWATIKES, AWCONTNPLAKES 1
VONTIKEG IKAVOTNTEC N EAAEPN TIElpAC KAl yVWoNg,
epodoov BplokovTal uttd eTtiBAEdN N TOUC EXOUV
d0Bel odnviec yia TNV aocdaAn Xxpnon tTNG CUCKEUNG
KAl OO0V KATAVOOUV TOUC OXETIKOUC KIVOUVOUC.

® AUTH N OUOKEUN dgV TIPETIEL VA XpNoluoTtole({tat ard
Ttadld. PUAACOCETE TN CUCKEUN KAl TO KAAWDLO TNC
LakpLlé arod maudid.

® Na XPNOUULOTIOIEITE TN CUOKEUN WOVO YIa TNV OLKIAKNA
xprion yia tnv ottoia mpoopidetal. H Kenwood dev 6a
depel kapla eubuvn edv N cUOKeUN XPNoluoTIolNOE(
UE AKATAAANAO TPOTIO 1) O€ TIEQITTTWON N
OUUOPPWOoNG UE AUTEC TIC odnyiec.

® H ueylotn T BaoideTal OTO UTIOA TNG CUOKEUNC
TEUAXIOUOU TIoU dEXETAL TO UeyaAUTepo dopTio. Ta
UTTOAOLTIA EEAPTAMATA EVOEXETAL VA KATAVAAWVOUV
AlyoTEQN LOXU.

MUAoG aAécuatog

® O armo&NPAUEVOC KOUPKOUUAS eV Ba TIPETIEL
va aA€BeTal LOVOC TOoU, Oa TIPETIEL VA TOV
enie€epydleote uadl pe TouAdxlotov 25 vp.
TOWLUEVA/OAOKANPA UTIAXAPIKA 1 AAAa TTpOCOsTA
UAIKAL

® [loTE uNV TIPooaPOleTe TN dIATAEN AeTOWY OTN
LOVADA UOTEP, XWPIG VA €XETE TOTIOOETACEL TO
KATTAKL.
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Mnv E€BIOWVETE TIOTE TO KATIAKL EVW O UAOG glval
TIOOOUPUOCKEVOC OTN MoVADA LOTEP.

Mnv ayyidete TIc kKodTEPEC AeTtideC - KpoaTtroTte N
dldtaén AsttiidwV Hakpld amod Ta TtaudLdL.

Mnv adalpeite TToTE TOV LUAO TIPOTOU Ol AsTtidec
OTAUATACOUV EVIEAWG VA TIEQLOTPEDOVTAL.

H ouokeun dev Asttoupyel edv o HUAoG dev eival
OWOTA TOTIOOETNUEVOC.

Mnv emte€epydleote (eOTA UAIKA OTO UUAO, AAAA va
TA APAVETE VA KOUWOOUV €WC OTou dOAcOUY o
Bepuokpaoia dwuatiou, oy attd TNV ente€epyaocia.

Kabaplounog

AvaTtpEETE OTIG ELKOVEG

OETETE TIAVTA KTOC ASITOUPYIAC KAl ATTOCUVOEETE TN
ouoKkeun armod To PeUUa TPV ATt ToV KABAPLoUO.

Mn BubBidete TN HovAdA LOTEP O VEPD. 2KOUTIOTE |E
UypPO Ttavi, ETIEITA OTEYVWOTE.

Na xelpideote TN ATdA UE TIPOCOXA - €ival TIOAU
KodpTEEPN.

MAEvVETE TA €€APTAATO OTO XEQL KAl UETA TA
OTEYVWVETE. EVAANOKTIKA, uTtopoUyV va TTAUBoUY O0To
TIAUVTAPLO TUATWY.

Ta €PN TNG CUOKEUNG elval akaTAAANACQ yiA Xprion
oe ATTooTElPWTA AToU. QoTdo0o UTtopEite va
XPNOLUOTIOLEITE ATIOCTEIPWTIKO JIAAUA cUUdDWVA JUE
TIC 0ONYIEC TOU TIAPACKEUAQOTH TOU ATIOOTEPWTIKOU
SLAAULATOC.

MpoToU GUVBECGETE T CUCKEUN oTNV pida

® AUTA N CUCKEUN OUUOPDWVETAL e ToV Kavovioud EK
1935/2004 OXETIKA UE TA UAKA KAl TA AVTIKE{MEVA TIOU

BeRBawwbeite 6TL N TTapoxr peUuaTtoc ival (dla e autr Tou
avaypddEeTal 0TO KATW WEPOG TNG CUCKEUNG.

mpoopidovtal va €pbouyv og emtadn e TPODUA.

ET[EETWDOH ALATAEN AeTUS WV UAOU
OUUBOAWYV aléouatog
, , @ XWpog arnoBrikeuong

@ E€dpTnua Ttpoocbnkng KEAWBIOU

uypPwv
@ K\gi[dx . Movada HOTED

L
, , 1 @ KouuTti Asttoupylac

@ AABr KOATAUATOC MAALOU
O ngé,q MQXQLpLou (@ Kouurt Aettoupyiag On/Off
® VNTAPLOG agovag Tou (@ Indtoula yia avakdTepa

UTTOA
(6) MMOA GUGKEUAG

TEUAXIOMUOU
@ Kardkl LUAOU QAECUATOC
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["la ouvToua, dLAdOXIKA
dlaotAuaTa Asttoupyiag
TIATAOTE TO KOUTT
AglTOoUpPYIiAC TIAAOU.

7 KpaTAoTE TN CUOKEUN
TEPAXIOMOU O AelToupyia
€wWq OTOU ETUTUXETE TO

Xpnon Tou [UTTOA
TNG CUOKEUNG
TEUAXIOOU

AvVaTpPEETE OTIG ELKOVEG

d-0

NMPOZOXH

® To Mini Chopper dev
Oa AETOUPYHOEL EAV TO
UTTOA KOl TO KATTIAKL OEV
aodaAicouv cwoTd UE TNV
evOoaodAAELQ.

® [a va unv Eexelnidouv
TA UAIKKA arttd tov KOdTN
AAAQ KAl V1A KAAUTEPO
ATIOTEAECA, N VEUleTE TO
UTTOA TTAvw attd Tnv €vOelén
UEVIOTNG OTABUNG TWV
500 ml.

® Av TtpoeTOAlETE TPODN
VIA LWEA N UKEA TTadLd,
eAEYXETE TIAVTA OTL TA
UALKA €XOUV avauelxOetl
TIANPWC TPV TOUC dWOETE
TNV ToodN.

TomoBetnoTte TN HovAda

TOU JOTEQP TIAVW O€ KaBapn,

eTi{redn srudAvela.

ToTIOOETACTE TO UTTOA TNG

OUOKEUNG TEUAXIOOU TIAVW

oTn JovAda ToU HOTEQ,

otpeWTe TO de€looTpoda via
va aocdaiiost otn B€on Tou.

3 TormoBeTnoTe TN AsTtida
LAXALPLOU UECT OTO UTTOA,
mavw arod ToV KIVNTAHPLO
AEova TOU UTIOA.

4 Koyte Ta TpoOdIua o
KOUMATIA KATAAANAOU
ueyeBouUC Kal BAATE TA pEoaA
OTO UTIOA, AVATPEETE OTOV
THVAKA OUVIOTWUEVNG XPNoNG
3-8

5 ToToBeTNOTE TO KATIAKL TNG
OUOKEUNG TEUAXIOOU Kal
otpgPTe TO delooTpoda Via
va aodaAiosl otn B€on Tou.

6 JuvdeoTe oTnV Tpida

KAl TIATAOTE TO KOUMUTTE

Asttoupyiag On/Off yia

va OE0ETE TN OUOKEUN O

AelToupyia.

ATIOTEAECUA TIOU OEAETE.

8 Na va amevepyoToloeTE

N povAada, TTATACTE TO
KouuTti Asttoupyiag On/Off.
ATIOCUVOEETE TN CUOKEUN atto
TNV 1plda PETA TN XPNoN.

9 AVTIOTPEYTE TNV TTAPATIAVW
dladikaoia ya va
ATIOOUVAPOAOYAOETE TN
povada.

ZUMBOUAEG Kal urtodeifelg

® £V N OUOKEUH Katarove(tal,

adalpeote Alyo pelyua kat
ouvexiote tnV ene€epyacia
TUNUATIKA. AlAPOPETIKA
Uttopel va KataoTpePeTe TO
LOTEP.

® O TEUAXIOUOS OKANPWV

Tooduwy, OTIwg €ival ot
KOKKOL KODE, TA UTTAXAPIKA,
N ooKoAdTA 1 o TIdyog, Ba
TIDOKAAECOUV YPNYopOTEQA
dOopd oTIc AeTtidec
LAXALOLWV.

® DpovTioTE va unv

erie€epyAleoTe UTIEPROAIKA
OPLOUEVA UAIKA. ZTAUATATE
Kl EAEYXETE TAKTIKA TNV UDA
TOU MelyuaToc.

® OPIOUEVA UTIAXAPIKA, OTIWC

TO YAPUDAAAO Kal Ol OTIOPOL
TOU KULVOU, UTTOPEL va
dOeipouv TO TTIAACTIKO TNG
OUOKEUNG TepaxlouoU.

® [a va dlaodaiioste TNV

ouowuoPdN eTtegepyaania,
OTAUATACTE TN OUCOKEUN Kal
EEKOANNOTE TA UAIKA Ao TA
TOXWMUATA TOU [UTTWA.

® OqQ £xeTe BEATIOTA

amnoteAéouata Ay kKOBeTe TA
TEODIUA OE UKOA KOUATIA
Kal TEMAXICETE UIKPEQ
TIoocdTNTEC KABE dopd.
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® Ta Botava kKoBovTal KaAUTEpa
otav sival kaBapd Kal oteyva.
® [a TPUUEVN dpuyavLd,
Oa £xeTe KAAUTEQPA
amnoteAéouata eAv
XPNOUULOTIOLE(TE UTTAYVIATIKO
Pwul

Xpnon Tou [WUAou
QAECATOC

AvVaTPEETE OTIG ELKOVEG

NMPOZOXH

® O ammo&NPAlEVOQ
KOUPKOUUAG dev Ba
TIOETIEL VA AAEDETAL
OVOoC Tou, Ba TIPETIEL
va tov enegepydlecTte
padi pe TouAdxlotov 25
VO. TOUEVA/OAOKANPA
MTTAXAPIKA I AAACL UAKAL

® Oq TIPETEL va oTtAleTE
TOV ATIOENPAEVO
KOUPKOUA OE KOUUATIA
Twv 10 mm 1poToU
Tov ene€epyaoteite. H
ouvexng sne€epyaoia Ba
TIOETIEL VA EEKIVA UETA
ano TouAdxiotov 5-10
AlaoTAKATA AslToupyiag
TIAALOU.

1 TomoBeTNOTE TA UAIKA OTN
dlATAEN AETUOWV.

2 ToTtoOETAOTE TO KATIAKL KAl
otpePTe TO delooTpoda via
va aodaAioel otn B€on Tou.

3 ToToOeTNOTE TOV HUAO
oTN HovAada UOTEP Kal
otpelte deflvoTpoda yia va
aodaAiosl otn B€on Tou.

4 MaTAOTE TO KOUWMTT
Aettoupyiag On/Off n
XPNOWWOTIOINOTE TN AslTOUpYyia
TtaAuouU (P).
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ZUMBOUAEG Kal uTtodeigelg

® Ta OAOKANPA UTIAXAPIKA
dlatneouv TN yeuon Toug via
TIOAU MEVAAUTEPO dlAoTNUA
amno TA AAECUEVA KA,
ETIOMEVWG, €lval TIPOTILOTEPO
VA QAEOETE LA UKPN
TI00OTNTA PPECKOU UAIKOU
KdBe dpopd yia va dlatnpsital
n yeuon.

® [[a va avadelxbouv
OTO £TIAKPO N YEUON
KAl TA alBgpla eAalq,
elval MpoTIHOTEPO Va
KABOUPVTIZETE TA UTIAXAPIKA
TIOOTOU TA AAECETE.

® KoyTte To TlivTlep O UIKPA
KOUMUATIA TIPOTOU TO AAEOETE.

® o BEATIOTA ATIOTEAECUATA,
XPNOUULOTIONOTE TO KUPLwG
UTIOA OTav Tepaxiletes
LUPWOLKAL.

EEdpTnua
TTOOOCHONKNC UYPWV
AVATPEETE OTIG ELKOVEG m

[Ma MANPOPOPIEC OXETIKA e

TO TG VA XPNOLOTIOINOETE TO
€EAPTNMA TIPOCHOHNKNG UYPWYV,
avaTtpEETe oTN ocuvTayn yia
paylovela Tou epAapBaveTtatl
oTNV evOTNTA E TIC CUVTAYEC.

XWpog
artoBNKeUoNC
KaAwolou

AVATPEETE OTIG ELKOVEG m



ATtoOnkeuon

AvVaTPEETE OTIG ELKOVEG

MeTd TN XpNon UTopeite

va aroOnkeUeTe OAQ TA
eCaptnuata padi. Avatpe€te
oTnV €kéva vla T owoTh
oelpd arobnKeuonc.

>€pBLg Kal
cEuTtnEETNON
TIEAQTWV

® Edv avIleTwideTe
TIOORAAATA [UE TN
AELTOUPYIA TNC CUOKEUNG
oag, TpoToU NTAHOETE
Bonbesla avatpgEte
oTNV evOTNTA «0dNYOC
AVTILETWTIONG
TIEORBANUATWY» Tou BIBAloU
odNYLWV 1 eTilokedOeite
TN dladIkTuakr Tottobecia
www.kenwoodworld.com.

‘Exete utt 6WLv OTL TO
TPOIOV KAAUTITETAL ATIO
eyyunon, n ottola eivat
oUudwvn e OAEC TIG
VOUIKEG DLATAEELG TTOU
adopoUv TUxOV UbLoTAUEVN
cyyUnon Kal dIKALWUATA
KATAVOAWTWY OTN XWpa
OTNV OTIola AYOPACTNKE TO
TIOOLOV.

Edv To mpoiov Kenwood
TIOU €XETE AYOPATEL
duoAsltoupyel 1y Bpeite
TUXOV EAATTWUATA, OTE(ATE
TO N TAPAdWOTE TO O
e€ouclodoTnuévo Kévtpo
>€pBlc tng KENWOOD.

A evnuepwUEVA OTolXEla
OXETIKA LLE TO TIANCLECTEPO
e€ouclodoTnuévo Kévtpo
Ye€pBilc tng KENWOOD,
eTloKkedOeiTE TN
AladIKTUAK ToTtoOsoia
www.kenwoodworld.com n
TN dladIkTuakKr ToTtobecia
TIOU AdOPA OUYKEKPLUEVA
TN XWEA oag.

® KataokeudoTnke otnv Kiva.

ZHMANTIKEZ NAHPO®OPIEZ
A TH ZQ>TH AMOPPIVH
TOY NMPOIONTOZ SYM®QNA
ME THN EYPQMNAIKH

OAHTIA ZXETIKA ME TA
AMOBAHTA HAEKTPIKOY
KAl HAEKTPONIKOY
EZEONAIZMOY (AHHE)

>T0 TEAOC TNG WHEAUNSG CWAC
TOU, TO TIPOIOV DEV TIPETIEL VA
ATIOPPITITETAL UE TA AOCTIKA
AToPEUATA.

Mpémel va amoppldBei

o€ €IOIKA KEVTPA
dlAPOPOTIOINIUEVNG CUAAOYNC
ATIOPPELULATWY TIou opidouv
Ol ONUOTIKEC APXEC N OTOUC
dopelg TToU TTAPEXOUV AUTAV
TNV uttnEEeoia.
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OdNYOC AVTIULETWTILONC TIOORBANUATWY

MpdéBANMa Attia AUon
H cuokeun dev | Asev UTTAPXEL peUpa. | EAEyETE €AV N cUCKEUN
AelToupVeEl. elval cuvdedeugvn otnv
mpia.
ZUOKEUR
TEQAXICHOU
To Kamdkl dev géxel | EAEYETE eV TO KATIAKL
aodaiiosl cwoTd. €xel aodaAioel cwoTd Ue
TNV evdoaodAAELQL
MUAoOG aAéopatog
To e€dpTnua dev EAéyETe edv To €€dpTnua
exelL aodaAioel £xel aodaAiosel cwoTd e
owOoTA. TNV evO0oaoPAAEL
H ocuokeun Exete uttepBel AvatpeEte oTov 0dNYO
apxidet va TN CUVIOTWUEVN eme€epyaoiag ya Tie
XAUNAWVEL TIocoTNTA. TIO0OTNTEG eTte€epyaoiac.

TaxyuTnTa f va
Kataroveitat
Katd TNV
eme&epyaoia.

H cuokeun €xestl
uTtepBel Tov
CUVIOTWMUEVO XPpOVO
AglToUpYyiac.

SUGCKEUN TERaXLOHoU
‘Otav ene€epydleote
Bapld UAIKA OTIWC KPEag,
UNV XPNOOTIOLE(TE TN
OCUOKEUN Xwplic dLaKoTA
via teplocoTtepo arod 15
deutepoAeTtta. Adnote
TNV VA KPUWOEL yla 2
AETITA LETA ATIO KABOE
mdtnua dldpkelag 15
OEUTEPOAETITWV.

MUAoG aAéopatog
AvatpeEte oTov 0dNYyO
eme€epyaoiag yia touc
OUVIOTWMUEVOUC XpOVOoUQ
AelToupyiac.

H ocuokeun
OTAUATA KATA
TN dLAPKELA TNG
Aeltoupyiacg.

To ocvoTnua
TpooTaciag anod
TNV uttepddpTWON

A anod Tnv
uTtepO€puavon sivat
EVEPYO.

YriépBaon

TNG MEVIOTNG
TI0COTNTAC.

©OE0TE TN CUOKEUN EKTOC
A€lTOUPYIAG, ATTOCUVOEOTE
arnd tnv npida kat eAéyEte
€AV UTTAPXOUV €UTIODIA A
uTtepdoOPTWOonN.

AbNOTE TN CUCKEUN

eKTOC AslToupyviag via

30 Aemttd TIPOTOU TN
ouvOEoETe TIAAL OTNV
Tpida kal TN B€oste TIAAL
o€ Aseltoupyia.

Mn
IKAVOTIOINTIKOG
TEUAXIOMOC.
Mn
IKAVOTIOINTIKO
ATIOTEAECA
aAéopaTtoc.

Exete uttepBel
TN OUVIOTWMUEVN
mocodTNTA.

Avatpg€Te oTnV evoTNTA
«OUMBOUAEC» Kal
akoAouBnote Tov odnyod
ene&epyaociaqg.

Mn veuideTe TO UTTOA
TAvw ato TNV evoelen
UEVLIOTNG TTOCOTNTAC.
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MpéBAnna

Attia

Auon

Mn
KAVOTIOINTIKO
AANecua
anognpaugvou
KOUPKOUUA

XpnaotuoTtoleitat
AdBoc¢ taxutnta/
XPOVOQ.

AdBog mocoTNTA
UAIKDOV
eneéepyaoiac.

MNa BeAtTiota
ATIOTEAECATA OTAV
ene€epydleote
ATIOENOAUEVO KOUPKOUUA,
va tov ene€epydleoTte
uadl UE TOUAAXIOTOV

25 yp. mpdoBeta
UAKA/amoEnpapéva
LUPWOIKA KAL UTTAXAPIKA
XPNOWOTIOIWVTACG TNV
TaxUTNTA TTaApoU yia va
OPUMUATIOETE TA UAIKA
KAl UETA cuvexOUEevN
TaxyuTnTa.

AVATPEETE OTOV THVaKA
OUVIOTWMUEVNG XPAoNG.

To XpWHA TWV
TIAQAOTIKWYV
e€apTNUATWY
€xel aANolwOel
UETA TNV
ene€epyaaoia.

Kamola tpodlua
urtopel va
TIOOKAAECOUV
aAAoiwon tou
XPWUATOC TOU
TIAQOTIKOU - AUt
slval dUCLOAOYIKO
Kal OV €XeL
BAaBepéc cuveTElee
VIQ TO TTAQOTIKO
oUTe entnpeddel TN
veuon Tou dayntou.

Ma va adalp€osTe TO
AAAOLWUEVO XPWHA,
TolPtEe e éva Ttavi
EUTIOTIOMEVO UE DUTIKO
AABL
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ZUVTAYEG

Maylovéla

125 ml eAatdoAado

1 oAOKANPO aByO

2 oTaAyOVEG XUUO AEUOVIOU KAl
TUTEPL

1 TomoBetnote TN AeTtida
LAXAUPLOU UECA OTO UTTOA
TNG CUOKEUNG TEUAXLOMOU.
MpoocBEoTe OAQ TA UAKA
eKTOC attd To AAdL OgoTte
TN CUOKEUN O Asltoupyia
kal emte€epyaoteite yia 10
deUTEPOAETITA.

2 Evw ouvexilete TNV
ene&epyaola, poobeoTe
oTadlakd To AAdL péoa armod
TO €€APTNUA TIPOCOAKNG
uypwy, dpovtidovrag va to
TPO0OLoeTE XWPIC DIAKOTIEG
oTN POor. ©€0TE TN CUOKEUN
EKTOC AelToupylag adou
TPO0OL0ETE OAO TO AADL

>nuelwon: Metd Tn xpron,
KkArola tocoTNTA Aadlol Ba
TIAPAUEIVEL OTO €EAPTNUA
TIPOOONKNG UYPWY, TO oTtolo
gival GUCLOAOVIKO.

Meiypa HImaxapikwyv

3 yp. ATtoEnpaeEvoc
KoUpKoUuAg (1 KOUUATL)
5 yp. oTtopol KOAlavdpou
4 yp. OTIOPOL KULVOU

1 yp. TATpIKa g oKoOvN
1vp. TOIAL o€ oKOvN

15 vp. KOKKOL TUTTEPLOU

1 TomoBeTAHOoTE OAA TA UAIKA
UEoa oTtn JIATAEN AsTIOAG
TOU UAOU QAECUATOG.
TOTIOOETAOTE TO KATIAKL.

2 Eme€epyaoteite otnVv
TaxUuTNTa TTaApoU yia 5-10
doPEC, OTN CUVEXELD YLIA
40-60 deutepOAETITA O

ouvexouevn TaxyTnTa. ©€ote

£KTOC AslToupylac UOALC
€TUTEUXOEl TO eTUOUNTO
ATIOTEAECUAL

Mapiwvdada dapdoknvo

300 yp. AETTTOPPEUOCTO UEAL
25 yp. dapdoknva

40 ml vepd

1 TomoBetnote tn AsTiida
LAXALPLOU UECO OTO UTTOA TNC
OUOKEUNG TEUAXIOLLOU.

2 MpooBgote TaA UAIKA Héoa
OTO UTIOA TNG CUOKEUNG
TEUAXIOMOU [UE TN OELOA TIOU
AVAPEPETAL TIAPATIAVW KAl
AdOTE TA VA «KABICOUV».

3 TOTIOBETAOTE TO KATIAKL
OTO UTIOA TNG CUCKEUNG
TepaxIopoU.

4 Adrote To OAN TN VUXTA OTO
Quyeio.

5 TOTOBETNOTE TO UTIOA TNG
OUOKEUNC TEUAXIOOU OTN
uovada UoTEQ.

6 EtiAé€Te TNV TaxuTnTA
TIAALOU via 4 OeUT.

7 XpnouioTtolnote Katd
BouUANnon.
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Pycckumn

Mepbl 6@30MacHOCTM

BHYMATEAbLHO MPOYTUTE 1 COXPAaHUTE 3TY
MHCTPYKLWHO.

Mepea NepBbIM UCMOAb30BaHVEM NpUbopa yAaAnUTeE
BCHO YMaKOBKY W PeKAaMHble MaTepuaAnbl. BeiMonTe
AeTanu; cM. Pazaen « Yuctkan.

MpK NOBPEXKASHVN BUAKU UAM LLIHYPA BO U3beskaHye
PUICKa X HEODXOAMMO 3aMeHVTb B KOMMaHUM
Kenwood 1AM aBTOPU30OBAHHOM CEPBUMCHOM LieHTPe
Kenwood 13 coobpaykeHunin 6e30nacHOCTI.

Ae3BUa HOXKa OCTPble, MO3TOMY OobpallanTech C
HOX>XOM OCTOPOXHO. MpKU o6paLlLeHnn ¢ OCTPbIMU
PeXYLMUMU A€3BUSIMU, NPU ONMOPOIKHEHUM Yaluun

U BO BpeMsl UUCTKUN, OCTpPble A€3BUS CAeAYeT

BCEraa Aep>kaTb 3a BEPXHIOK 4YacTb, MOAAAbLUE OT
peXxyLuero Kpas.

HE CAEAYET o6pab6aTbiBaTbh ropsiuMe MHrpeAUeHTbl.
ByAbTe OCTOPOXKHbI, €CAU Bbl HAAUBAETE ropsauyro
)XMAKOCTb B Yally MMHU-U3MEAbUYUTEAS, TaK KaK npu
BHe3aNnHOM o6pa30BaHUM Napa ee MOXXeT BbI6pOCUTDb
HapYyXXy.

MNepea cOOPKOM, PAa3OOPKOM MAKM YUCTKOWM BCErAa
BbIKAIOYANTE NPUBOP 1 OTCOEAVHANTE ero oT
DAEKTPOCETH, ECAM Bbl OCTaBAsIeTe ero te3
npucMoTpPa.

Mpu NepepaboTKe TAXKEAbIX MOPLINIA MPOAYKTOB,
TAKUX KaK MACO, He AOMYCKanTe, YTobbl Npubop
paboTan bonee 15 cekyHA. AanTe Npubopy OCTbIHYTb
Ha 2 MUHYTbI MEXAY KaxKAabIMU 15 cekyHAaMK paboThbl.
He mpeBbllanTe NpeAeAbHble 3HaYeHKs, yKa3aHHble B
PYKOBOACTBE MO 06paboTKe NPOAYKTOB (CM.

cxevy Y- B

MNepea TeM, KaK CHATb C Yallm BAOK MUTaHWA,
AOXKANTECH MOAHOM OCTaHOBKM HOXEBOro HBAOKa.
Mepea TeM, Kak nepea TeM, Kak OMOPOXKHUTb Yally
VAV BbIAUTb €8 COAEPXKMMOE,

He ncnoAb3ymTe NoBREXXAEHHbIV Nprbop.

MpoBepKa MAK PEMOHT OCYLLECTBAAKOTCA B
CMeUraAm3npPOBaHHbIX LIEHTPAax: CM. PasAeA
«OBCAY>KVBaHME 1 3aD0Ta O MOKYMATEAAX».

He aonyckanTe nonaaaHns BAarv Ha 6AOK MMTaHUs,
WHYP VAW BUAKY.

CeTeBOW LWHYP HEe AOAXEH CBelLUMBaTbCsA C Kpas
CTOAA UAU APYTOoM paboyer MoBEePXHOCTU, a TakyKe
comnpmKacaTbCa C ropaden NoBepXHOCTbIO.

Mpexxae YeM BKAIOUMTL Npribop, NpoBepbTe HaAnuMe
3arpy>kKeHHbIX MPOAYKTOB B Yallle.

He aonyckamTe, 4Tobbl M3MeAbYUTEADb PAabOTaA NP
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HAAMYMM XKNAKOCTU B Yalle.
He McnoAb3ymTe Yally KakK KOHTEWMHEP AASA XPaHeHUs.
Hukoraa He OCTaBAANTE BKAKOUEHHbIN Npubop 6e3
nprcMoTPa.

HenpaBMAbHOE MCMOABL30OBaHME KYXOHHOIO
N3MEABYNTEAS MOXKET MPUUNHNTE TPaBMY.
MCNOAB3YMTE TOABKO T€ HAaCaAKMK, KOTOPbIe
PEKOMEHAOBaHbI MPON3BOAUTEAEM.

Mepea VMCNOAb30BaHMeM Npubopa ybeanTech, UTo
LLUHYP MOAHOCTbIO BbIBEAEH M3 OTCEKA AAS XPaHeHns
LHYpPa.

AETU AOAXKHbBI HAXOAMTBLCA MOA NMPUCMOTPOM U He
nrpaTb C NPMBOPOM.

Mpnbopbl MOMYT MCMOAB30BATLCA AVLI@MU CO
CHUKEHHBIMU DU3NYECKUMU, CEHCOPHBIMU UAM
YMCTBEHHbIMU CMOCOBHOCTAMM, a TaK>Ke AMLIaMK

C HEAOCTATOYHbBIM OMbITOM UAM 3HAHUAMMU, ECAU

OHW HAaxXOAATCHA MOA HAaDAIOAEHUMEM UAK MOAYYUAN
MHCTPYKLWKM MO 6e30MacHOMY UCMOAB30BaHUIO
YCTPOWCTBA W eCAV OHW MOHMMAIOT COMPAXKEHHbIE C
3TUM PUCKMU.

Mprbop He NpeaHasHadeH AAS VMCMOAb30BaHUSA
ASTbMU. XpaHuUTe Npmnbop 1 ero LUHYpP B HEAOCTYMHOM
ANS AETEN MecTe.

OTOT ObITOBOM 3aAEKTPONPUOOP paspeLlaseTcs
MCMOAB30BaTb TOABKO MO €ro NPAMOMY Ha3HaYeHMUo.
KomnaHwma Kenwood He HeceT OTBeTCTBEHHOCTH,
€CAU MPUBOP MCMOAB3YETCA He MO Ha3HAYEHUIO UAM
He B COOTBETCTBUM C AQHHOM MHCTPYKLMEN.
MaKCKMMaAbHbIV pacyeT aHepronoTpebAeHUs
OCHOBaH Ha UCMOAb30BaHMM HACaAKWM C Yallen
M3MEABYNTEAS, Ha KOTOPRYIO MPUXOAMUTCA HanboAbLLaA
Harpyska. Apyrme Hacapaky MOryT ObiTb MeHee
SHeprosaTpaTHbIMU,

Hacapka - MeAbHMUA

CyLUEHYIO KYPKYMY HEeAb38 MOAOTb OTAEALHO,

ee carepyeT obpabaTbiBaTb C MUHUMYM 25
rPaMMaMm MOAOTBIX/LI@AbHbBIX CReLnm MAU ARYINX
AOTMOAHUTEAbHbBIX MHIPEANEHTOB.

HuKoraa He yCTaHaBAMBaNMTE HOXKEBOM OAOK Ha BAOK
MUTaHUA He YCTaHOBUB KPbILLKY.

Hukoraa He OTKpy4MBanTe KPbILLKY, MOKa MeAbHMLa
YCTaHOBAEHa Ha BAOKe MUTaHuA.

He npukacamTecb K OCTPbIM Ae3BUAM. AepxxnTe
HOXEeBOWM BAOK B MeCTax, HEAOCTYIMHbIX ASTAM.
Hukoraa He CHUManTe U3MeAbYNTEAb AO MOAHOMN
OCTaHOBKM HOXeBOro BAOKa.

ECAM U3MEAbYUTEAb YCTAHOBAEH HEMPAaBUABbHO,
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npubop paboTaTb He ByAeT.

® He obpabaTbiBanTe ropadre MHrpPeAneHTbl B
M3MeAbYUTEAE: Mepes 06pPaboOTKOM OHU AOAXKHDbI
OCTbITb A0 KOMHATHOWM TeMnepaTypbl.

Uucrtka

CM. MAAIOCTPALIMM

Bceraa BbikAOYaMTe Mprbop v BbIHUMaMTe BUAKY U3
PO3eTKN Nepes YNCTKOW.

He norpyskaniTe 6AOK MUTaHWA B BOAY. BbiTpuTe
BAGYXKHOW TPAMKOM, 3aTeEM BbICYLUUTE.

AKKYPaTHO 006pallanTechb C HOXXKOM - OH O4YeHb
OCTpPbIN.

YacTv nprbopa MomTe BRYYHYIO, a 3aTeM cylumTe. Mx
Tak>Ke MOXXHO MbITb B MOCYAOMOEUYHOM MallnHe.

IOTU YacTV HeAb3a MoMeLLaTb B MapoBOM
CTEPUAM3ATOR. BMEcTo aToro ncnoAbaymte
CTEPUAMIYIOLLIME PACTBOPLI, PEKOMEHAOBAHHbIE B
MHCTPYKUMAX N3rOTOBUTEAS.

MepeA NOAKAIOHMEHUEM K CETU IAEKTPONUTaHUA
L] y6eAMTer B TOM, UTO HalMps>XeHe IAeKTPOCeTM B BallleM AOMe
CcoOoTBeTCTBYET yKazaHHOMY Ha OCHOBaHNN 3Ae+<Tpor|p|/|6opa.

® [pubop cooTBeTCcTBYET AMpekTuse EC 1935 / 2004 o
MaTepuanax u N3peAmax, NpeaHasHaudeHHbIX AAS KOHTaKTa C
MULLEBBbIMIN MPOAYKTaMM,

OcHOBHble
KOMIMOHEHTbI

® QEOEEEO

e 6 ©

Kak noAb30BaTbCHA
Yaluem M3aMeAbYnTeAs
CM. UAAIOCTPALUMN -

A03aTop >XUAKOCTU

KpblILLKa 3MeAbYMTEARA
BAXXHO

® MUHW N3MEAbYUTEAD
OyAeT paboTaTb TOABKO

Pyuka
/Ae3Bre HOXKa

MpnBOAHOW BaA B Yalle
Yalla n3MeAbYnTEAS
KpblllKa MeAbHULbI AAS
TOHKOIO MOMOAa
Ho>keBo BAOK MeAbHULbI
AASI TOHKOrO MOMOAa
CeKuma AAS XpaHeHusa
LWHypa

BAoK NuTaHwsa

KHomka “MMNyAbCHbIN
pexxum”

KHomka BKA./BbIKA.
AonaTka AAA
NOCTEeNeHHOro AobaBAEHVA
MHIpeAMEeHTOB
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npwv YCAOBUMK, YTO Yalla
M KPbILLKa NPaBUABHO
3adUKCUPOBaHbl Yepes
MexaHV3M BAOKMPOBKMU.

Bo n3berkaHme neperpyskum
VM3MEABYUTEAS U AAA
AOCTUXKEHUS HANAYULLIMX
pPEe3yAbTaTOB He 3arnoAHANTe
yally BbllLe MakKCMMaAbHOIro
ypoBHA 500 MA.

ECcAM Bbl roTOBUTE

MULLY AASA TPYAHbBIX UAUK
MaAEHbKNX AeTel, nepea
KOpMAEHMeM ybeanTech B
TOM, YTO NULLA TLUATEABHO
M3MeAbYeHa.




1 TomMecTnTe BAOK MUTaHWS Ha ® He n3MeAbYanTe HeKOTOpPble

UMCTYHO POBHYIO MOBEPXHOCTb.

2 YcTaHoBWTe Yally
M3MEAbUYMTEAS Ha BAOK
MUTaHNA, NOBEPHUTE MO

MHIPEAMEHTbI CAULLIKOM
CUABHO. 4aCTO BbIKAtOUaMTE
npubop 1 NpoBepanTe
KOHCUCTEHLMIO.

HaCOBOWM CTPEAKE AAS ® HekoTopble crneuunm, Takme

dukcaumm.

3 YCTaHOBUTE AE3BME HOXKa B
yally Haa MPYBOAHBIM BaAOM
B yalue.

4 HapexxbTe NpOoAYKTbI

Kak AOABbKK YecHOKa r
ceMeHa TMMHa MoryT
oKasaTb HebAaronpuaTHoe
BO3AEMCTBME Ha MAACTUK
BalLero U3MeAbUnTeAs.

Ha KYCOYKM HY>KHOIO ® AAs obecnedeHns

pasMepa U NomMecTmuTe nx
B Yally B COOTBETCTBUW C
TabAMLEN PEKOMEHAYEMOIO
MCMNOAb30BaHUA E - .

5 YcTaHOBUTE KPbILWKY
M3MEABUYMTEAS 1N MOBEPHUTE
ee Mo YacoBOW CTpPeAKe AAA
durKkcaumu.

6 MoAKAKYNTE K IAEKTPOCEeTU
M HaXKMUTE Ha KHOMKY BkA./

BbIKA. AASI BKAKOUEHUS °

npubopa.
® AAS KPAaTKOBPEMEHHOIO
BKAIOYEHWS MUTAHUSA HaXXMUTE
KHOMKY “VMMNYABCHbBIN PEXXnM”.
7 AaviTe N3MeAbUMTEAID
nopaboTaTb, MoKa He byAeT

paBHOMepHOM 06PaboTKK
OCTaHOBWTe pPaboTy 1
MOCKOBANTE BHYTPEHHIO
MOBEPXHOCTb Yallu.

® HanAydline pesyAbTaThl

MOYKHO MOAYYUTb, Hape3aB
MPOAYKTbI Ha MEAKME KYCOYKM
1 U3MeAbYasa eAMHOBPEMEHHO
MaAble KOAUYeCTBa.

® TpaBbl M3MeAbYAOTCH AyHLLe,

€CAWN OHU YUCTbIE 1 CyXMe.
AN XAEOHbIX KPOLLEK Ay4LLVe
pe3yAbTaTbl AOCTUrAKOTCA MPU
MICMOAb30BaHMN YePCTBOrO
xneba.

Kak mMoAb30BaTbCH

AOCTUFHYT >KeAaeMbi Me/\bHI/ILI,e|7I ANA

pe3yAbTaT.
8 AAA BbIKAIOYEHUS HaX>XMUTE

TOHKOIo nmoMoAa

KHOMKY BKA./BbIKA. [ocae CM. MAAIOCTPaLMK n - m

MCNOAb30BaHNA Nprbopa
OTCOEAMHUTE BUAKY OT CETU.

9 AAA pasbopky nprbopa
BbIMOAHUTE BbILLEOMUCAHHYIO
npoueAypy B 06paTHOM
nopsiAke.

MoAe3Hble coBeTbl

® ECAU M3MeAbUYUTEAb paboTaeT
C YCUAVEM, N3BAEGKUTE
4acTb CMECU U BbIMOAHNTE
06paboTKy MPOAYKTOB
B HECKOAbBKO MPremMos,
B MOOTUBHOM CAyYae
Bbl MOXKETEe MOBPEAUTb
ABUTaTEAb.

® [pU U3MEAbYEHN TBEPADBIX
NPOAYKTOB, TaKMX Kak
KodenHble 3epHa, cneumu,

BAXXHO

® CylIeHY KYPKYMY HEAb3s
MOAOTb OTAEABHO, ee
caepyeT obpabaTbiBaTb
C MUHUMYM 25 rpamMmamm
MOAOTbIX/LI@AbHbIX
cneumm nAn Apyrnx
AOMOAHUTEABHbIX
VHIPEAVEHTOB.

® [lepep 06paboTKOM
CYLLUEHYIO KYPKYMY CAeAYET
Pa3AOMaTb Ha KyCOUKM
pasmepom 10 MMm. lNepea,
Ha4YaAOM HenpepbIBHOM
06paboTKM AOAXKHO BbITb
BbIMOAHEHO He MeHee 5-10
LIMKAOB MMMYAbCHOIO
peXkuma.

LLIOKOA@A VAU AEA AE3BUA
HOXKeWn ByAYT U3HALLMBATbCSA
6bicTpee.
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1 MomecTuTe MHIrpeAreHTbl B
HO>KeBOWM BAOK.

2 YCTaHOBWTE KPbILLKY U
MOBEPHMTE MO YacoBOM
CTpeake A0 drKcaumm.

3 YCTaHOBUTE MEAbHMLY Ha
OAOK MUTAHUA U MOBEPHUTE
MO YaCcOBOW CTPEAKE AO
durkcaumm.

4 HaxxMuUTe Ha KHOMKY BKA./
BbIKA. AV MCMOAB3YINTE
UMMYAbCHbIV pexxim (P).

MoAe3Hble coBeTbl

® Crneuun B LLIeAOM BUAE
ropasA0 AOAbLLE COXPAHAOT
BKYC, YeM MOAOTbIE, MO3TOMY
AAS COXPaHeHusa BKyca
AYULLE 3@ OAVH Pa3 MOAOTb
HebOAbLLOE KOANYECTBO
CBEXMX UHITPEAMEHTOB.

® AAS MAaKCUMaAbHOIO
NPOABAEHUSA BKYCOBbIX
KayeCTB MHIPEAVEHTOB
1 29bVPHbBIX MaceA nepea,
MOMOAOM PEKOMEHAYeTCs
MOAXKAPUTb MX B LLEAOM BUAE.

® [lepep 06paboTKOM UMBUMPS
11 KOKOCOBOIO opexa ero
CAEAYEeT HapesaTb Ha
MaAeHbKMe KYCOYKMU.

® AAS AOCTUMKEHUSA
HaUAYULLMX PE3YAbTATOB
npu N3MeAbYeHU TpaB
peKOMEeHAYEeTCH MCMOAb30BaTb
OCHOBHYO Yallly.

AO3aTOP XUAKOCTM
CM. UAAIOCTPALUMN m

MHdopMaLma o TOM, Kak
MOAB30BaTHCH XKUAKMM
AO3aTOPOM, COAEPXKNTCS B
peuenTe Mo NPUroTOBAEHWIO
MamoHe3a B pasaene "ManonHes”.

Cekuma AAd
XpPaHeHWsa WHypa
CM. UAAIOCTPALUMN E

XpaHeHne

CM. NAAIOCTPALM E - E

[TocAe UCNoAb30BaHWMsA BCe
4aCTu MO>XXHO XpPaHUTb BMeCTe.
Ha naatocTpaumm E MoKasaHo,
KaK MPaBUAbHO X CAOXKNTb AAA
XPaHeHNd.

ObCcAY>KMBaHKe
1 3aboTa o
MoKyrnaTeAax

® EcAu B paboTe npubopa
BO3HUKAN Kakne-Anbo
HEeMoAaAKM, NepeaA
obpalleHneM B CAY>KDY
NOAAEPXKKM NPOYTUTE
pasaen «TabAvLa
rnovicka 1 ycTpaHeHus
HencnpaBHOCTEN» B
AAHHOM PYKOBOACTBE
NAM 3aMAMTE Ha canT
www.kenwoodworld.com.

® [TOMHUTe, YTO Ha Nprbop
pacnpocTpaHsaeTcs
rapaHTusa, oTBedatollas
BCEM 3aKOHHbIM
MOAOXKEHUAM OTHOCUTEABHO
CyLLeCTBYOLLEN rapaHTum
M NpaB NoOTPebUTEAs B TOW
CTpaHe, rae npmubop 6biA
npuobpeTeH.

® [Py BO3HUKHOBEHMM
HeMcnpaBHOCTK B paboTe
npunbopa Kenwood
VAW MPU OBHapYy>KeHUm
KaKUX-AMOO AedeKTOB,
NOoXaAywmcTa, OTnpaBbTe
VAW MpUHEeCKHTe Nnprbop
B aBTOPW3NPOBAHHbIN
CEPBUCHBIN LIEHTP
KENWOOD. AKTyaAbHble
KOHTaKTHbIe AaHHble
CEePBWCHbIX LIEHTPOB
KENWOOD BblI
HanAeTe Ha canTe
www.kenwoodworld.com
NAM Ha camTe AAA Ballen
CTpaHbl.

® CpaenaHo B Kutae.
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BAXXHASI UH®OPMALMS MO MPABUABHON YTUAUSALUU
U3AEAUA COFAACHO AUPEKTUBE EC MO YTUAUSALIUU
3AEKTPUYECKOIO U SAEKTPOHHOIO OBOPYAOBAHUSA
(WEEE)

Mo UCTeYEeHUN CPOKa CAY>KObl U3AEAME HeAb3S BblbpachiBaTb Kak
ObITOBble (FOPOACKME) OTXOAbI.

3penre cCAepayeT NepeAaTb B CneuranbHbI KOMMYHAAbHbIV
MYHKT PasAAbHOrO cHopa OTXOAOB, MECTHOE YUPEsKAEHNE AW B
npeaAnpraTre, okasbiBatollee NoAObHbIE YCAYTU.

MHbopMaumsa o Kkoae OBPATUTE BHUMAHWE:
AQTbl MOXKET HaxXOAUTHCA MepBble ABe LUMdPbI

Ha HYKHEN MOBEPXHOCTM 0b03HauvalT roa, MocAeaHUe
MPOAYKTa MAM OKOAO ABE LUMbdpbl - MOPAAKOBbIN
TabANUKN C TEXHUYECKMMU HOMEP HeAEeAU roAa.
AaHHbIMU. KOA AaTbl MOKasaH Hanpumep: 4-a Heaensa

B BMAE KOAA FoAa U Mecsaua, anBapa 2025 ropa = 25704
3a KOTOPbIM CAEAYET HOMEpP

HeAEAN.

il

Moaenb TYPE: CHP80O

Hanps»keHune 220 -240B

YacToTa KoAebaHuin 50-60Tu

MoLwHoCTb 800 Bt

YCAOBUS XpaHeHUs TemnepaTtypa: oT + 5°C a0 + 45°C
BaaxkHocTb: < 80 %.

Cpok xpaHeHusa He orpaHuyeH.

CpoK CAY>KbbI 2 ropa (5 AeT AAF OTAEABHbBIX BUAOB
TOoBapa).

YCAOBUS YyTUAM3ALNM YTUAU3NPOBATb B COOTBETCTBUM C

3KOAOTMYECKMMU TPeHOBaHUAMM.

YCAOBWSA TPAHCNOPTHPOBKM Bo BpeMs TpaHCMopTVPOBKH, He 6pocaThb U He
MOABEPraTb M3AULLHEN BUBPaLIMN.

YCAOBUSA peaamsaLmn MpaBunAa peaamnsaunn ToBapa He
YCTaHOBAEHbI N3rOTOBUTEAEM, HO
AOAYKHbBI COOTBETCTBOBATH PErMOHAABHbBIM,
HaUMOHAABHBIM 1 MEXAYHAPOAHBIM HOPMaM
N CTaHAAPTaM.

AAPEC MPON3BOAUNTEAS:
Kenwood Limited, New Lane, Havant, Hampshire PO9 2NH, UK

IMNOPTEP 1 YNOAHOMOYEHHas opraHmM3auna Ha NpuHATre
npeTeH3n:

OO0 «AenoHruy», Poccuga, 127055,

MockBa, YA. CyLliéBckas, A. 27, cTp. 3

Ten.: +7 (495) 781-26-76
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TabAMLa NoncKa 1 yCTpaHeHna

HencnpaBHOCTEW
HeucnpaBHocTb | MpuunHa YcTpaHeHue
Mpubop He HeT nuTaHws. YbeanTecb B TOM, YTO
paboTaeT. NPEUBOP MOAKAOYEH K
cetn.
UsMeAbuuTeADb
KpblwKa He YbeamnTech B TOM, YTO
3aduUKCHMpoOBaHa KpbILUKa NPaBUAbHO
NpPaBMAbHO. 3adumKCHpoBaHa Yepes
MexaHM3M BAOKMPOBKMU.
MeAbHMUA AAS
TOHKOIro NOMOAa
Hacaaka YbeamTech B TOM, YTO
HenpaBUAbHO MexaH13M BAOKMPOBKM
3adrKCUpoBaHa. YCTaHOBAEH MPaBUAbHO
PaboTa [MpeBblLUeHne KoAmdecTBa, noaAexxaLlme
npwvbopa PEeKOMEeHOBaHHOro 06paboTKe, yKazaHbl
HauyMHaeTcs KOAMYeCTBa. B PEKOMEHAOBaAHHOM
3aMEeAAATLCSA PYKOBOACTBE.
nAn MpeBbilLeHMe U3MeAbuUUTEAD
CTaHOBUTBCAH peKkoMeHAYeMoro Mpu nepepaboTke NapTUn
3aTPYAHEHHOM | gepMeHn paboTbl. TseAblx before naptum
BO BpemsA MPOAYKTOB, TaKUX KaK
06paboTku. MSCO, He AOonycKanTe,
UTOObLI NPKBOP paboTan
6onee 15 cekyHa,. AanTe
npubopy OCTbIHYTb Ha 2
MUHYTbI MEXKAY KaXKAbIMU
15 cekyHAaMU paboThbl.
MeAbHMUA AASl TOHKOIO
noMoAa
MHdopmMaumsa o
peKkoMeHAYeMbIX NeproaAax
PaboTbl COALPXKUTCSA
B PYKOBOACTBE MO
pekoMeHAyemMom
obpaboTke.
Mprbop CpaboTana BbIKAOUMTE, BbIHbTE BUAKY
OCTaHaBAMBaeTCs | cMCTeMa 3alMTbl 13 ceTu 1 NpoBepbTe,
B npoLiecce OT Neperpyskn MAM | HET AM 3aTOpa MAM
paboThbl neperpesa. neperpysku.
[MpeBbllLeHa Aante Nprbopy NocToATb
MaKcuMaAbHas B TedeHue 30 MUHYT,
Harpyska. NpekAe YeM BKAOYATb B
CeTb W CHOBa 3anyCTuUTb.
[Aoxme [peBblleHMe CM. paspen pekoMeHaaLUmMmM
pesyAbTaThbl peKkoMeHAYyeMoro N CAEAYMTE YKa3aHWaM
N3MeAbYEHUS, KOAMYeCTBa. 13 PYKOBOACTBA Mo
Hunzkoe obpaboTke.
KayecTBO He npeBbilwanTe
NMOMOAa. MaKCKHMaAbHbIN MpeaAeA

HanoAHeHUA Yallu.
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HeucnpasHocTb | puunHa YcTpaHeHue
Hunskoe HenpaBnAbHO AAG AOCTUIKEHUA
KayecTBo BblOpaHbl 3HaYeHNA | ONTYUMAaAbHbIX
NMoMoAa CKOPOCTU/BPEMEHN. | Pe3yAbTaTOB Mpu
KYPKYMbI 0bpaboTKe cylLleHoMn
HenpaBunAbHO KYPKYMbl A0BaBbTe
BbIOpPaHO He MeHee 25
KOAMYECTBO AOMOAHUTEABHbBIX
obpabaTbiBaeMbIX VHIPEAMEHTOB/CyLLIEHbIX
MHIPEeAVEHTOB. TPaB U Creunmn, UCNoAb3ys
MMMYABCHYHK CKOPOCTb
AAS VIBMEAbYEHUA
UHIpEeAMEHTOB
C MOCAEAYIOLLMM
nepexoAOM Ha
HenpepbIBHYK CKOPOCTb.
CMm. TabanLy
pPeKOMEHAYEMOTO
MCMOAb30BaHMSA.
3meHeHVe HekoTopble YTob6bl YAAAUTH
oKpacKm MPOAYKTblI MOTYT obeclBeyrBaHMe,
MAaCTMacCOBbIX | obecuBeymBaTh npoTpuTe TPAMKON,

yacTemn

npwvbopa B
pesyAbTaTe
0b6paboTKu.

MAACTUK - 3TO
HOPMAAbHO, He
NOBPEAMT MAACTUK
1 He MOBAMSET Ha
BKYC BalLen eAbl.

CMOYeHHOW B
pPacTUTEABHOM MacaAe.
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MaioHes

125 MA OAMBKOBOIrO MacAa

1 ueAoe anuo

2 KanAy AMUMOHHOIO COKa, COAb
n nepey

1 YcTaHOBUTE Ae3BME HOXKA
B Ually U3MEAbYUTEASA.
NobaBbTe BCE MHIPEeAVEHTHI,
KpoMe MacAha. BkatounTe
npubop 1 obpabaTbiBanTe B
TeyeHue 10 ceKyHA,

2 Mpoaonxkasa 0bpaboTky,
nocTeneHHo AobaBAanTe
MacAO Yepes A03aTop
MUAKOCTK, obecneyrBasn
MOCTOAHHbIM MOTOK MacAa.
BblkAtoUMTE MPHbop, Koraa
BCE MAacAO byaeT AobaBAeHO.

MpumeyaHue: lNMNocae
MCMNOAB30BaHWNA B A03aTope
OCTaHeTCs HEMHOIO MacAa, 3TO
HOPMaAbHO.

CMecb U3 cneuun

3 1 cyweHom kypkymbl (1 WwT.)
5 r cemMaH KopuraHapa

4 1 ceMaH TMUHa

1 nopoLuka nanpuku

1 nopoLwka YnAm

15 r 3epeH nepua

1 MNomMecTnTe BCE MHIPEeAMEHTbI
B HOXXeBOWM BAOK MEeAbHWLbI.
YCTaHOBUTE KPbILLKY.

2 ObpaboTarTe Ha CKOPOCTU
MIMMYABCHOIO peXkiMa B
TedeHue 5-10 UMKAOB, 3aTeM
B TeueHume 40-60 cekyHA
Ha HEMpPepPbIBHOM CKOPOCTU.
BbIKAOUMTE MO AOCTUMKEHUM
HY>XHOrO pe3yAbTaTa.

MapuHaA 13 YyepHOCAUBaA
300 r »kmakoro Meaa

25 r yepHoOCAVBa

40 MA BOAbI

1 YcTaHOBWTE Ae3BME HOXKa B
yally M3MeAbUYNTEAS.

2 NobaBbTe VMHIpeAreHTbl
B Yallly M3MeAbUYMTEAs B
YKa3aHHOM BblLLe MopsaKe U
AAVITE UM OCeCTb.

3 YCTaHOBUTE KPbIWKY Ha Yally
M3MEABUUTEAS.

4 lMNocTaBbTe B XOAOAUABHUK Ha
HOUb.

5 YcTaHoBuTe Yawly
M3MeAbUYMTEAS Ha BAOK
nMTaHns.

6 [MepekAUMTe Ha UMMYAbCHYHO
CKOPOCTb Ha 4 CEeKyHADI.

7 VIcnoAb3yMTe MO >KeAaHUIHo.
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KasakKLua

KayII‘ICI3,A,IK

OcCbl HYCKayAbIKTapAbl MYKMAT OKblHbI3 XaHe
KeAelleKTe navAaAaHyFa CakTaHbl3.

® AAFaLL NarAaAaHy aAAbiHAAG OVKIA KanTamMa MeH
YapHaMaAblK MaTEPUaAAAPAbI aAbIMN TaCTaHbI3.
BeAlweKkTepAi XYY, MbiHa BOAIMAI KapaHbl3: «TazaAay».

® [Erep alla HeMece KabeAb 3akbiIMAaAFaH BOACA, OA
KAYIMCIi3AIK MaKCaTblHAG KAYINTiH aAAbIH @Ay YLLIH
Kenwood HeMece eKineTTi Kenwood »xeHaAeyLLICI
TapanblHaH aybICTbIPbIAYbI KEpeK.

® [Ibilak »Xy3Aepi oTKip, abar BOAbIHbI3. OTKIP KecKill
XKY3AEepAi NaAaAaHFAHAQ, TOCTaFaHADbI 60caTKaHAA
)K9He TasaAay KesiHAe MbIlak XXY3iH apAaubIM
KeceTiH WweTiHeH aAbIC, XKOFapbl KapaTbin YCTaHbI3.

® blcTbiKk MHrpeaueHTTepAai OHAEMEH|I3.

® LllarbiH YyCaKTaFbIlW TOCTaFaHbIHA bICTbIK CYMbIKTbIK
KYMbIAbIN TYPFaHAa aball 60AbIHbI3, ce6e6i KeHeT
6yAaHy caAAapbiHaH OA KYPBIAFBIAAH LUbIFbIN KeTyi
MYMKIH.

® [Erep KYPbIAFbI KapayCbhl3 KaAAbIPbIAATbIH BOACaA
HeMece KypPacTbipyAaH, DOALLEKTEeYAEH He
TasaAayAaH BYpPbIiH OHbl 9pKaLLUaH eLWipin, KyaT
KO3iHEH aXKblpaTblHbI3.

® [T CUAKTbI CaAMarbl ayblp 3aTTapAbl eHAEreH
Kesae, 15 CeKyHATaH y3aK >XYMbIC >KacaMaHbl3.
Op 15 CEeKYHATBIK YXYMbIC Ke3iHAE 2 MUHYT 60oMbl
CAAKbIHAATbIHbI3.

® OHALY HYCKAYAbIFbIHAQ KOPCETIAreH eH >KoFapfbl
KyaTTaH acblpMaHbI3 (E - CYPETIH KapaHbI3).

® KyaT BAOrblH TOCTaFaHHaH aAMac OypPblH, spKallaH
YKY3AEPAIH TOABIK TOKTAYbIH KYTIHI3.

® TocTaraHAbl HocaTy HeMece OHAAFbl 3aTThl KYHO
AAABIHAG SPKaLlLaH Mbllbak »KY3AEPiIH aAbIn TACTaHbI3.

® 3aKbIMAAAFAH KYPAAAbI ellKallaH KOAAAHOaHbI3. OHbil
TEKCEPTIHI3 HeEMece >KOHAETIHI3: «KbI3MeT KepceTy
YKoHe TYTbIHYLbIAaPFa KeHec» BOAIMIH KapaHbl3.

® KyaT HBAOrblHa, ChbiMFa HeMece alllara ellKallaH cy
TUTi30eHis.

® ApPTbIK CbIMAbI YCTEA LUEeTIHEH HEMECE >KYMbIC
YCTEeAIiHeH CaAbblpaTbIn KOMMaHbl3 HeMece bICTbIK
beTTepre TUrisbeHis.

® TocTaraH 60c BOACa, TaFaMAbl YCaKTaFbIWThl icke
KOCMaHbI3.

® ToCTaraHblHAA CYMbIKTbIK TOAbIM TYPFaH YCaKTarbILWTbI
eLUKaLlLaH iCKe KOCMaHbI3.

® ToCTaraHAbl CakTay KOHTEeMHepi peTiHAe eLlKallaH
namaanaHbaHbl3.

® AcnanTbl elKallaH Ha3apCbl3 KaAAbIPMaHbI3.
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TaraMabl YCaKTarbILWThl AYPbIC KOAAGHDAY 3aKbiM
KEeATIPpYI MYMKIH.

PyKcaT eTiAMeNTIH TipKeMeHi elKallaH KOAASHOaHbI3.
KyYPbIAFbIHbI MAMAAAAHAP AaAAbIHAS, CbIMHbIH CbIMAbI
cakTay 6eAIMiHEH TOAbIFbIMEH LblFapbIAFaHbIHA Ke3
YKETKI3IHI3.

KyYpbIAFbIMEH OMHaMayblH KaMTaMachbI3 eTy YLUiH
BananapAbl KapaFanay Karker.

BYA KypaA OAapAbIH KYPAAAbI KayincCi3 KOAAAHYbI
TYPaAbl HyYCcKay bepince HemMece backa aAaMHbIH
BaKblAaYbIHAS DOACA >KOHE OAAPAbIH TYbIHAAYbI
MVYMKIH Kayin TypaAbl TYCiHIri 6oAca, BiAiMi HeMece
ToXKipMbeci »KeTKIAIKCI3 HeMece PU3UMKAAbIK, ce3y
HemMece omAay KabiAeTi Hallap apAaMAaP KOAAAHYFA
apHaAFaH.

BYA Kypaaabl Bararap KoApaaHDay Kepek. Kypaa MeH
OHbIH CbIMbIH BAAAAAPAbIH KOAbI YXEeTNenTiH epre
KOWbIHbI3.

KYPbIAFbIHbI TEK VI LapyacblHa BamAaHbICTbI
KOAAAHbIHbI3. Erep KypbIAFbl ©3 MIHAETIHE cal
MakcaTTa KOAAAHbIAMAca Hemece bepiareH
HYCKAYAbIKTbl AYPbIC CakTaMaraH >arFaanaa, Kenwood
KOMMAaHUACHI ellKaHAAW >KayankepLUiAIKTI 63 MOMHbIHA
aAManAbl.

MaKCUMaAAbl HOMUHAAAbBI KYaT €H YAKEH >KYKTeMeHi
KOAAAHATbIH YCaKTafbll bIAbICBIHAAFbI KOHABIOMarFa
HanAaHbICTbl. Backa KOHABIPDMaAaP asblpak KyaT
TYTbIHYbl MYMKIH.

¥YHTaKTarbiLW

KenTipiAreH KypKyMaHbl BeAeK yHTakTayra
HOAMaMAbI, OHbl KEM AereHae 25 r yHTaKTaAFaH/
TYTac AdMAEYILITepMeH HeMece HacKka KOCbhIMLLA
NHIFPEANEHTTEPMEH BHALY Kepek.

YKY3 KUMHaFbIH Kaknarbl »kabblAMaraH KyaT BAOrbIHa
MYAAEM BeKiTyre 6BoAMamAbI.

AVipMeH KyaT BAOrbiHa OpHaTbIAFaH ODOACa, KaknakTbl
elKkallaH bypan aAMaHbl3.

OTKIp aAMacTapAbl YCTaMaHbl3 - AAMAC >KMHaFbIH
BanaNaPAbIH KOAbI XXETMNEeNTIH YKepAe YCTaHbI3.
AAMACTap TOAbIFbIMEH TOKTaMaWbIHLLA, eLKallaH
VHTaFbILWTbl aAMaHbI3.

Y¥HTarbIlW AYPbIC caAbliHbaca, KYPbIAFbI YKYMbIC
icTeMenAl.

bICTbIK MHIPeANEeHTTEPAI YHTAFbILLTa
apaAacTblpMaHbI3, eHAeMecC bypbiH 6beAMe
TeMnepaTypacbiHAQ CAaAKbIHAATBIM aAbIHbI3.
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TasaAay
cypeTTepiH KapaHbi3

® >Kyy anAblHAG SpKallaH eLwipin, KyaT Ke3iHeH

a>XblPaTbIHbI3.

® KyaT BAOrbIH cyFa baTblipMaHbI3. AbIMKBIA
LybepekneH cypTin, KYPFaTbiHbI3.

® [IbilLaK >Ky3iH abalAan yCTaHbI3-0A ©Te eTKIp.

® GCoAlleKkTepAl KOAMEH >Kyblir, KenTipiHi3. BoAmMaca
OAAPAbI bIABIC >KYY MalLUWHACbIHAG KYYFa BOAAAbI.

® [boAllekTep by CTEPUAM3ATOPDI VLLUIH apHaAMaraH.
OHblH OPHbIHa BHAEYLLI HYCKaYbIHAG KO&PCETIAMeH
CTEPUAM3ALMA LLELLIMIH KOAAAHDBIHbI3.

Tokka Kocnac 6ypbiH

BipAEN eKeHiH TeKCcepiHis.

® DAEKTP KO3iHIH KYPbIAFbIHbIH TOMEHT | XKafblHAA KOPCETIArEHMEH

® ByYA KYPbIAFBI TaFaMMeH Bipre KOAAAHBIAGTbIH MaTeprarAap MeH
3aTTap 6obiHLWwa 1935/2004 EC epexxeciHe calt KeAea|.

:I
D
O
T
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CyYMbIKTbIK TaMblI3fblLLbl
¥caKTafbll Kaknarbl
Caycak yCTafFbllbl
Mbilak >ky3i
blabICTarbl >XeTek DiAiri
¥cakTafbll blAbICHI
¥HTakTay AVMIPMEHIHIH
Kaknafbl

¥YHTaKTay AVIPMEHIHIH »Y3i
KnHak

CbIMAbI cakTay 6eAiMi
KyaT 6Aorbi

MIMAYyAbBC TYMMeCI
Kocy/ewwipy TymMeci
ByriaAMeAl KanakLia

® QEOEEOEO

@EEGE®

¥CaKTarblll blAbICbIH
nanaaAaHy >XOAb

- m cypeTTepiH KapaHbi3

TOCTaFaHAbl MaKCUManAb!
600 MA AeHremiHeH apTblK
TOATbIPMaHbI3.

® Conenep MeH KillkeHTaw

Hananapra Taram
AaViblHAQYAQH KEWiH
SpKallaH BapAbIK
KypaManapAbiH
OOALLIEKTEHIeHiH TaMaKTaHy
AAAbIHAA TeKCepiHi3.

1

MAHDI3ADbI

® ToCTaraH »XoHe Kakmak
o3apa byFaTTaAManbiHLLIa
LafFblH YCaKTafbllbIHbI3
MKYMBbIC iICTEMENA.

® YcaKkTarblllKa apTblK
SKYKTEME TyCipMey >kaHe
VY3AIK HOTVXKE aAy YLUIH
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KyaT 6AOrbiH Tasa, Teric beTke
KOWbIHbI3.

¥caKTarblll bIAbICbIH KyaT
6A0rbIHa OPHATbIM, OPHbIHA
OeKiTy YLWiH caFraT TiAi
BGarblTbiMeH BypaHbI3.

MbllWak >Ky3iH blAbICTafFbl
»eTek BiAIriHIH YCTiHe
CaAbIHbI3.

TaraMAbl KOAAMAbI ©ALLEMAI
OOAIKTEepre KeciHi3 Ae, blAbICKa
CaAbIHbI3, KEAECI YCbIHbIAFaH
namaaAaHy KecTecCiH KapaHbl3
a-8

¥cakTafbll KaknafFbiH
OpPHAaTbIM, KYAbINTAY VLUiH
caFaT TiAi BaFblTbIMeH
6ypaHblI3.

KYPbIAFbIHBI KOCY YLIH KyaT
KO3iHe »aAFan, kocy/eLipy
TYyMMecCiH BacblHbI3.




Kbicka KyaT y3iAicTepi yLUiH
UMMYAbC TYMMeCiH 6acblHbI3.
¥caKTarbllThl KaXKeTTi
HaTUYKere »eTKeHLIe XKYMbIC
iICTeTIiHI3.

KyYPbIAFBIHBI SLWIPY YLiH Kocy/
eLlipy TyMMecCiH bacbliHbI3.
ManaanaHFaHHaH KeniH,
po3eTKaAaH aXkblpaTbiHbI3.
KyYPbIAFbIHbI GOALLEKTEY YLLIH
>XOFapblaarbl MpoueAypaHbl
KepiciHLIe opblHAAHbI3.

MaitpaAnbl KeHecTep

¥caKkTarbll KMHAABIM XYMbIC
icTece, KocnaHblH Kerbip
OOAIKTEPIH aAbiM TaCcTaHbI3
oHe bipHellue byMara 6eAin
OHAEYAI YKaAFacCTblpblHbI3,
amTnece, OHbIH MOTOPFa KYLL
CaAybl MYMKIH.

Kode asHAEPI, ADMARYILLITEP,
LLIOKOAQA HeMece My3

CUAKTbBI KaTTbl TaFraMaAapAbI
ycaKTacaHbI3, XKy3Aep Tesipek
TO3aAbl.

Kenbip MHrpeareHTTepAl
OHAEreH Kesae cak 6OAbIHbI3.
TOKTaTbIM, KOIOAbIFbIH KU
TEeKCepiHi3.

CapbiMcak beAikTepi, 3npe
ADHAEPI CUAKTbI ADMALYILLITEP
yCaKTaFbllTarbl MAACTMKKe
>KaFbIMCbI3 8Ccep eTyi MYMKIH.
Bipkeaki eHaeyAl KaMTaMachIi3
€Ty YLiH >XYMbICTbl TOKTaTbIM,
TOCTaFaHAb! KblPbIM aAblHbI3.
EH V3AIK HOTVYKEre >KeTy YLUiH
TaraMabl KillikeHe 6eAikTepre
Kecin, bip peTTe a3 MeAllepAe
yCcaKTay Kepek.

LLlenTep Tasa »eHe KypFak
KYMIHAE YKaKCbl YCaKTaAaAbl.
HaH yriHAICIH ecKipreH HaHHaH
>acaFaH >KOH.

¥HTaKTarFbILWTbI
narAaAaHy >OAb

n - m cypeTTepiH KapaHbI3

MAHDbI3ADbI

® KenTipiAreH KypKyMaHbl
eke e3iH yHTaKTayFra
H60AManAbIl, OHbl KEeM
AereHae 25 r yHTakTaAFaH/
TYTac AoMAeyillTepMeH
Hemece backa
VHIpeAreHTTepMeH bipre
OHAEY Kepek.

® KenTipiAreH KypKyMaHbl
eHAeY anablHAa 10 MM-AIK
OoAiKkTepre O6AY Kepek.
Y3aiKCi3 eHaeyAl bacTamac
OypbIH, KeM aereHae 5-10
MMMYAbCTEH ©TKIi3y Kepek.

1 VHrpeamneHTTepAi aaMac
KUHaFbIHa CaAbIHbI3.

2 KaKnakTbl CaAbIHbI3 >KeHe
OPHbIHA KYAbINTay YLWWiH caFaT
TiAIMeH BypaHbI3.

3 ¥HTarblWTbl KyaT BeAiriHe
CaAbIM, KYAbINTay VLWiH caraTt
TiAIMeH BypaHbI3.

4 Kocy/ewwipy TymMeciH
6acbiHbI3 HEMeCce VIMMYAbCTI
(P) nanaanaHblHbI3.

ManaaAbl KeHecTep

® TyTac AoMaeyillTep
>KYMap MICiH YHTaKTaAFaH
ADMARYILITEpre KaparaHAa
y3afblpak CakTanTbIHAbIKTaH,
»KyYMap MiCiH cakTay yLiH 6ip
yaKbITTa KilUKeHTamn »aHa
MOALLEPIH YHTaraH >KeH.

® FH Ken »kynap MiciH

XoHe adurpP ManAapbIH
LbIFapbIn aAy YLWiH, TyTac
ADMAELYILLUTEPAI YHTaKTaraHAa
oTe »aKCbl KyblpbIAAAbI.

® OHaeMecC BYPbIH »aH>KabiAAi

KilLkeHTaw beAikTepre KeciHis.

® KoKeHIiCcTepal YHTakTaraH

Ke3Ae YKakCbl HaTVXkeAepre
KOA »KeTKIi3y YLUiH, Heri3ri
Tabak YCbIHbIAAAbI.
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CyYWbIKTbIK CakTay

TaMbl3f blLLbl E-Ecype'r'repiu KapaHbi3
m cypeTTepiH KapaHbi3 MarAanaHFaHHaH KeniH, GapAbIK
OeALLeKkTepAi bipre cakTayra

60AaAbl. AYpPbIC cakTay TopTiOiH
CcypeTiHeH KapaHbl3.

CyYMbIKTbIK TaMblI3FblLLblH

namaaAaHy TypaAbl aknapaT
aAy VLIH peuenT 6eAiMiHAeri
MaloHe3 peLenTiH KapaHbl3.

CbIMAbBI cakTay
E cypeTTepiH KapaHbi3

KbI3MET KepceTy »oHe TYTbIHYLUbIAaPFa
KeHec

® KyYPbIAFbIHbIH YKYMbICbIHAA KaHAaM Aa BOAMACHIH aKayAblK
TYbIHAANTbIH BOACA, KeMeK cypaMac BYpPbiH, HYCKayAbIKTarbl
«aKayAbIKTapAbI KO HYCKayAbIFbl» BOAIMIH KapaHbl3 HemMece
www.kenwoodworld.com TopabblHa ©TiHi3.

® OHIM eHIMAI CaTbIM aAFaH eAAEri TYTbIHYLLblI KYKbIKTapbl MeH Ke3
KeAreH bap KenianpemMere KaTbICTbl BapAbIK 3aHAAPFa Cavikec
KeninpeMeMeH BepineTiHIH ecKepiHis.

® Kenwood eHIMi AYPbIC YKYMbIC iCTeMece HemMece KaHaaw
Ad BOAMACHIH KeMLUIAIKTep TabbiAFaH 6BOACA, OHbl OKIAETTI
KENWOOD KbI3MeT KepceTy OpTaAblFblHa 8KEAIHI3 HeEMece
H6epin »xibepiHis. EH >kakblH opHaArackaH KENWOOD
KbI3MET KePCEeTY OPTaAbIFblHbIH XaHapTbIAFaH AepPeKTepiH
www.kenwoodworld.com TopabblHaH HeMece eAiHi3re ToH BeO-
TOopanTaH KapaHbI3.

® KpbiTamaa >KaCcaAFaH.

3AEKTP XXOHE 3AEKTPOHADIK >XABAbBIKTbIH KAAADBIKTAPDI
BOMbIHLUA EYPOMAAbIK, (WEEE) AMPEKTUBAMEH BIPIE
KOAAAHBIAATbIH ©HIMAI A¥PbIC TACTAYFA APHAAFAH
MAHDbI3Abl MOAIMETTEP

©3 XYMbICbIH TOKTAaTKAH Ke3AE, OHIM KaAaAblK KAaAAbIK CUAKTbI
namaara acblpblAMaybl Kepek.

OA KaAAbIKTapAbl CbiHbIMTaWTbIH KbI3METTI aTKapaTblH XXePriAiKTI
OUAIKTIH apHarbl MeEKeMeciHe HemMece OCbl KbI3MeTTi bepyLui
caTyLUbIHbIH OPTaAbIFbIHa >KIGEPiAYi Kepek.
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KyH Koabl TypaAbl aknapaTt
Ci3AIH OHIMIHI3AIH TOMEHTI
BOAIrHAE HeMece KecTeHiH

il MeH >XKaHblHAA OpHAaAacybl

MYMKIiH. KyH KOAbI >KbIA, an
KOATapbIHaH KeniH anTa
HOMIpI TYPIHAE KOPCETIAEAI.

ECKEPTTIE: AAfFalLKbl eki caH
>XbIAFA, @A COHFbl eKi caH anTa
CaHblHa KaTbICTbl 6OA3AbI.

Mbicanbl: 2025 >bIAFbl 1
KblpKyWek 25T04.

il

YAri TYPE: CHP8O
KepHey 220 - 240B
epu 50 - 60y
BatT 800BT

CakTay wapTTapbl

TemnepaTypa: +52C »xoHe +45°C
apaAbIFbl
blAFanabiAbIK: < 80%.

CakTay Mep3iMmi

LLlekTeyciz.

KbI3MeT kepceTy Mep3iMmi

2 >KbIA (TayapAapAblH apHavbl
TYPAEPI YLLIH 5 >bIA).

TacTay WwapTTapbl

SKOAOTUAAbIK TaAaMTapFa can TacTay
Kepex.

TacbiMaAAdy LIapTTapbl

TacbIMaAAdy Ke3iHAE AaKTbIpyFa
>KoHEe LaMaaaH TbIC AIPIAAGYTE XKOA
b6epinmMey Kepex.

CaTy wapTTapbl

CaTy WwapTTapblH 6HAIPYLLI
b6enrinemMenai, bipak aMMakTbIK,
VATTbIK YKoHE XaAblKapaAbIK
epeXxenep MeH CTaHAapTTapFa cam
BOAY Kepek.

OHAIPYLLIHIH MEeKeH»Xawbl:

Kenwood Limited, New Lane, Havant, Hampshire PO9 2NH, UK

LLlaFbIMaA@pPAbl KabbIAAQYFa OKIAETTI YMbIM »KoHe MMMopTTayLUbl:
“"AenoHrn” AAK, Pecein, 127055, Mackey kaaachl, kelle CyLieBckas

27 vy, 3 KYPbIABIM
Ten: +7 (495) 781-26-76
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AKaYAbIKTapAbl »XOO HYCKaYAbIfbl

AKayAbIK Ceben LWewim

KypbIAFbI KyaT oK. KYPbIAFBbIHBIH pO3eTKara
YKYMbIC AYPbBIC XaAFaHFaHbIH
icTemMenal. TeKCepiHi3.

¥caKTarbiw

Kaknak Aypbic
KYAbINTaAMaraH.

KaknakTblH AypbIC
OEKITIAFeHIH TeKCepiHi3.

¥YHTaKTarbIlW
KoHAbIPMa AYpbIC
BeKiTiAMereH.

KoHaAbIPMaHbIH AYPbIC
BekiTiAreHiHe ko3
YKETKIZIHI3

KypbIAFbl eHALY
KesiHae basay
HeMece ayblp
YKYMBbIC iICTen
BacTanabl.

¥ CbIHbIAFaH
MeALLepAEH
acbIPbIAAbI.

OHaeyre 6oAaTbIH
MOALLEPAI YCbIHbIAFaH
OHALY HYCKayAbIFblHaH
KapaHbI3.

¥ CbIHbIAFAH >XYMbIC
YaKbITbl aCblPbIAAbI.

¥cakKTarbiw

ET cUAKTbl CaAMaFbl
ayblp 3aTTapAbl eHAereH
kesae 15 cekyHATaH y3aK
YKYMbIC YKacaMaHbI3. Op
15 CeKkyHATbBIK >KYMbIC
Ke3siHAE 2 MUHYT Bolbl
CaAKbIHAATBIHbI3.

¥HTaKTarFbIWw
¥CbIHbIAFAH YKYMbIC
yaKbITTapblH YCbIHbIAFaH
oHALY HYCKAYAbIFbIHaH
KapaHbI3.

KYPbIAFbI
YYMbIC Ke3iHAEe
TOKTaWAbI.

LLlamaaaH TbiC
KYKTEMeAeH Hemece
KbI3bIM KeTYyAEH
KopFay >kymneci icke
KOCBIAAbI.
MaKkcrMaAAbl
ChIVbIMABIABIKTAH
acbln KeTTi.

OLwipin, po3eTkasaH
AXKbIPATbIHBI3 >KaHe
KenTeAICTiH HeMece
LaMaAaH TbIC YKYKTEMeHiH
6ap->KOFbIH TEKCEPIHI3.
KyYPbIAFbIHbI pO3eTKara
YaAFan, KamTa icke
Kocnac 6ypbiH, oHbl 30
MVHYTKa 8peKeTCi3 Kynae
KaAAbIDbIHbBI3.

¥cakTay
HaTU>KeCi
Halwlap.
¥HTakTay
HeTUXKeAepi
Halwlap.

¥ CbIHbIAFaH
MOALLEepPAEH
acCbIPbIAAbI.

Hyckay 6eAiMiH Kapan,
OHAELY HYCKayAbIFbIH
CcaKTaHbI3.

blABICTBI MakCUMaAAbl
CbIBIMABIABIKTaH apTbIK
TOATbIPDMaHbI3.
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AKayAbIK Ceben LWewim

KenTipiAreH KaTe KenTipiAreH KypKyMaHbl
KYPKYMaHbl >KBIAAGMABIKTEPR/ eHALY KesiHae
YHTaKTay yakbITTap OHTaMAbI HOTUMXKEre KOA
HoTUMXKEAepPI NanAaAaHbIAAbI. YKETKI3Yy MakcaTbiHAa
Halwlap NHIPEAMEHTTEPAI

OHAEArEH
MHIPEAMEHTTEPAIH
caHbl KaTe.

bIABIPATY VLIH MMMAYAbCTIK
YKBIAAGMABIKTbI
namaAaAaHbIn, OAaH KeliH
V3AIKCI3 YXbIAAAMADBIKMEH
KeM aereHae 251
KOCbIMLLIA UHTPeAneHTTep,/
KEeNTIPpIAreH wenTtep MeH
AdSMARYiLLTEepMeH Bipre
OHAEHI3.

¥CbIHbIAFAH MavAaAaHy
KecTecCiH KapaHbl3.

OHALYAEH KeMiH
MAACTVKAABIK,
OeALLeKTep
TYCCI3AEHA.

Kenbip Taramaap
MAACTUKTIH
TyCCizaeHyiHe ceben
OOAYbl MYMKIH

— OVYA KaAbINThbI
>Karpaw >KoHe
MAQCTUKKE 3UAH
KeATipMerAl Hemece
TarFaM AdMiHe acep
eTnenAl.

TyCCi3AEHYAI KETIpY VLUIH
KOKeHIC MalblHa MaAblHFaH
LybepekneH cypTiHi3.
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MaioHes

125 MA 381TYH Malbl

1 TyTac >KyMbIpTKa

2 TaMLLbl AVIMOH LLbIPbIHbI
Ty3 >koHe bypbill

1 [Mblak »Y3iH yCakTarblL
blAbICBIHA CaAbIHbI3.

ManaaH 6acka 6apAbik
NHIFPEAMEHTTEPAI KOCBIHbI3.
KypbIAFbIHbI KOCbIM, 10 cexkyHA,
OHACHI3.

2 OHAEYAI XaAFacTblipa
OTbIPbIM, MaMAbIH TYPaKTbI
afFblHbIH KaMTaMacbI3 eTy
VLUIH CYWMbIKTBIK TaMbI3FbllLbl
APKbIAbI MalAbl BIpTiHAEN
KOCbIHbI3. BYKIiA Man
KOCbIAFaHHaH KemniH eLWipiHi3.

EckepTne: MNanaaraHFaHHaH
KeWMiH, CYMbIKTbIK TaMbI3fbllLblHAS
6ipas3 Mal KaAaabl, BYA KaAbINTbI
Karpal.

AoMAeyiwiTep Kocnachbl

3 r kenTipiAreH kypkyma (1 paHa)
5 r KyH3e psHAEPI

4 1 31pe ABHAEDPI

11 nanpwvka yHTarbl

17 YMAM YHTaFbI

15 r 6ypbllw bypLlaFbl

1 BapAbIK MHFPEAMEHTTEPAI
VHTaKTay AMIPMEHIiHIH
YKY3 XKMHAFbIHA CaAblHbI3.
KaknakTbl 6eKiTiHi3.

2 VIMNYABCTIK »XbIAAGMAbIKMEH
5-10 UMNyAbCTaH eTKi3iHi3,
COAQH KeMiH y3AiKCI3
>XbianaaMablkneH 40 - 60
CeKyHA eHAeHI3. KaxxeTTi
HaTVYKEere KOA XeTKi3reHHeH
KewriH eLWipiHi3.

Kapa epikke apHaAFaH MapuHaA
300 r cymblik Hban

25 r kapa epik

40 MA cy

1 [Mblak »Y3iH yCakTarblL
blABICBIHA CaAbIHbI3.

2 VIHrpeAeHTTepAl YCaKTarbllL
bIAbICBIHA YKOFapblAa
KOPCEeTIAreH peTneH CaAbim,
TYHABIPbBIHbI3.

3 KaknakTbl yCcaKTafblLL
blAbICBIHA OPHATbIHbI3.

4 TyHi 6oWbl TOHA3bITKbILLTA
CaKTaHbI3.

5 ¥cakTafblll bIAbICBIH KyaT
B6GAOrbIHa OPHATbLIHbBI3.

6 VIMAYABCTIK >KbIAAAMADBIKKa 4
CeKyHAKa ayblCbIHbI3.

7 KaykeTiHLe nanAaAaHbiHbI3.
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Slovencina

Bezpecnost

Pozorne si precitajte tieto instrukcie a uchovajte si ich
pre buducu potrebu.

Pred prvo uporabo odstranite vso ovojnino in trzna
gradiva. Operite sestavne dele; glejte poglavje
»Ciscenjex.

Ak sU zastrcka alebo kabel poskodené, musia byt z
bezpecnostnych dévodov vymenené spolo¢nostou
Kenwood alebo autorizovanym opravarom Kenwood,
aby sa zabranilo nebezpecenstvu.

Noze suU ostré, takze s nimi manipulujte opatrne. Pri
manipulacii s ostrymi ¢epelami noZov vyprazdinovani
misy a pri Cisteni vZzdy drzte c¢epel noza hore, mimo
reznej hrany.

NESPRACOVAVAJTE hortice ingrediencie.

Ak sa do mini sekacika naleje hortca tekutina,
budte opatrni, pretoze mdze ddjst k jej vypudeniu v
dosledku ndhleho sparovania.

Pred zmontovanim, rozobratim alebo c¢istenim vzdy
vypnite spotrebi¢ a odpojte ho od zdroja napajania, ak
je nechany bez dozoru.

Pri spracovani tazkych ingrediencii, ako je maso,
nepracujte bez prestavky dlihsie ako 15 sekund. Medzi
kazdou 15 sekundovou prevadzkou nechajte spotrebic
2 minuty vychladnut.

Neprekracujte maximalne kapacity uvedené v
pokynoch na spracovavanie (pozri obrazok [} - .
Pred zloZzenim pohonnej jednotky z nddoby vzdy
pockajte, kym noze Uplne nezastanu.

Pred vyprazdnenim alebo vyliatim obsahu nadoby
vzdy najskdr vyberte noze.

Nikdy nepouzivajte poskodené zariadenie. Poskodené
zariadenie dajte skontrolovat alebo opravit: pozrite
¢ast ,Servis a starostlivost o zadkaznikov".

Pohonnu jednotku, $nuru ani zastrcku nikdy
nevystavujte vihkosti.

Nenechavajte prebytocnu snuru volne visiet cez okraj
stola alebo kuchynskej linky a zabrante jej dotyku s
hordcimi predmetmi.

Elektricky sekacik nespustajte, ked je nadoba prazdna.
Nikdy nepouzivajte sekacik na potraviny s nadobou
naplnenou tekutinou.

Nikdy nepouzivajte misu ako nadobou na ulozenie.
Nikdy nenechavajte toto zariadenie bez dohladu, ked
je zapnuté.

Nespravne pouzivanie elektrického sekacika potravin
mobze viest k poraneniu.
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Nikdy nepouzivajte Zziadne neschvalené prislusenstvo.
Pred pouzitim spotrebic¢a sa uistite, Ze je kdbel Uplne
rozvinuty z Ulozného priestoru na kabel.

Deti musia byt pod dohladom, aby sa zarucilo, ze sa
nebuduy s tymto zariadenim hrat.

Osoby, ktoré maju znizené fyzické, senzorické alebo
mentalne schopnosti, maju o takychto zariadeniach
malo vedomosti alebo maju s takymito zariadeniami
malo skusenosti, m&zu toto zariadenie pouzivat len
pod dohladom alebo po pouceni o jeho bezpeénej
obsluhe, pricom musia rozumiet sUvisiacim rizikam.
Deti toto zariadenie nesmu pouzivat. Toto zariadenie
a jeho elektricky $nuru drzte mimo dosahu deti.
Toto zariadenie pouzivajte len v domacnosti na
stanoveny Ucel. Firma Kenwood nepreberie ziadnu
zodpovednost za nasledky nespravneho pouzivania
zariadenia, ani za nasledky nerespektovania tychto
instrukcif.

Maximalny vykon je zalozeny podla nadstavca na
misku sekacika, ktory ma najvacsi prikon. Ostatné
pridavné zariadenia modzu odoberat menej elektrickej
energie.

Treci mlyncek

Susena kurkuma by sa nemala mliet samotna, mala

by byt spracovand s minimalne 25g mletého/celého
korenia alebo inych pridavnych prisad.

Zostavu Cepele nikdy nemontujte na pohonnu
jednotku bez namontovaného veka.

Nikdy neodskrutkujte veko, ked je mlyncek pripevneny
k vasej napajacej jednotke.

Nedotykajte sa ostrych nozov - nozovu zostavu drzte
mimo dosahu deti.

Mlyncek nikdy nevyberajte zo zariadenia, kym sa noze
Uplne nezastavia.

Ak mlync¢ek nebude zaloZzeny spravne, zariadenie
nebude fungovat.

V mlynceku nespracovavajte hordce ingrediencie - tie
treba najprv nechat vychladnut na izbovu teplotu.

Cistenie
Pozrite si obrazky

Pred cistenim tohto zariadenia ho vzdy vypnite a
odpojte z elektrickej siete.

Neponarajte napajaciu jednotku do vody. Utrite ju
navihé¢enou utierkou a potom osuste.

S nozovou jednotkou manipulujte opatrne - noze su
mimoriadne ostré.
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® Diely umyte ru¢ne a potom ich vysuste. Alternativne
ich mézete umyvat v umyvacke riadu.

SUcasti tohto zariadenia nie sU vhodné na pouzivanie

v parnom sterilizatore. Namiesto toho pouzivajte
sterilizacné roztoky podla instrukcii ich vyrobcu.

Pred zapnutim zariadenia

® Overte si, Ci vasa elektricka siet ma také isté parametre, akeé su
uvedené na spodnej strane zariadenia.

® Toto zariadenie spiha poziadavky nariadenia Eurdpskeho
parlamentu a Rady (ES) ¢.1935/2004 o materidloch a
predmetoch uré¢enych na styk s potravinami.

Popis sucasti
Odkvapkavac tekutin
Veko sekacika

Uchop na prsty
Cepel noza

Hriadel pohonu misky
Miska sekacika

Veko mlynceka
Ziostava cepele mlynceka
UloZenie na kabel
Napajacia jednotka
Tlacidlo pulzovania
Tlacidlo ZAP/VYP
Lopatka

@RECEEEOPVOE®EE

Pouzivanie misky
sekacika
Pozrite si obrazky -

1

5

DOLEZITE UPOZORNENIA

® \/as mini sekacik nebude
fungovat, pokial nie s misa
a veko spravne zaistené.
Aby ste predisli pretazeniu
sekacka a pre najlepsie
vysledky, neplite misku nad
max. hladinu 500 ml.

Ak budete pripravovat
potravu pre babatka alebo
malé deti, pred jej podanim
sa vzdy uistite, ze jednotlivé
zlozky su doékladne
premiesané.
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Umiestnite napajaciu jednotku
na Cisty, rovny povrch.
Nasadte misku sekacika na
pohonnu jednotku, otocte ju
v smere hodinovych ruciciek,
aby zapadla na miesto.
Nasadte ¢epel noza do misky
cez hnacfi hriadel v miske.
Potraviny nakrajajte na kusy
vhodnej velkosti a viozte ich
do misky, pozrite si tabulku
odporuc¢aného pouzitia
3-8

Zaistite veko sekacika
oto¢enim v smere hodinovych
ruciciek.

Pripojte k zdroju napajania a
stlacenim tlacidla ZAP/VYP
zapnite spotrebic.

Pre kratke davky energie
stlacte pulzné tlacidlo.
Pracujte so sekacikom, kym
nedosiahnete pozadovany
vysledok.

Ak chcete jednotku vypnut,
stlacte tlacidlo ZAP/VYP. Po
pouziti odpojte.

Na rozoberanie jednotky
pouzite vyssie uvedeny
postup v opacnom poradi.

Rady a tipy

Ak elektricky sekacik pri
sekani spomaluje, odoberte
cast zmesi a pokracujte

Vv mixovani vo viacerych
davkach, inak mbzete pretazit
motor.




® Sckanie tvrdych potravin,
ako su kavoveé zrna, korenie,
¢okolada alebo lad, ma
za nasledok rychlejsie
opotrebenie ¢epeli nozov.
® Diavaijte pozor, aby ste
niektoré ingrediencie
nemixovali prilis dlho.
Zariadenie opakovane
zastavte a skontrolujte
konzistenciu ingrediencii.
Niektoré koreniny, ako su
klin¢eky, a kminové semiac¢ka
mozu mat nepriaznivy ucinok
na plasty vasho sekacika na
potraviny.
Aby ste zaistili rovnomerné
spracovanie, misku zastavte a
zoskrabte zo stran prisady.
Najlepsie vysledky sa daju
dosiahnut nakrajanim jedla na
malé kusky a sekanim malého
mnozstva v davkach.
Byliny sa nasekaju lepsie, ked
su Cisté a suché.
Pri priprave strihanky
dosiahnete najlepsie vysledky
7o starého chleba.

Pouzitie mlynceka

Pozrite si obrazky n - m

3 Mlyncek zalozte na pohonnu
jednotku a pootocte nim v
smere hodinovych ruciciek,
aby ste ho zaistili.

4 Stlacte tlacidlo ZAP/VYP
alebo pouzite pulz (P).

Rady a tipy

® Celé koreniny udrzuju svoju
chut ovela dlhsie nez pomleté
koreniny, a preto je najlepsie
mliet si naraz len mensie
mnozstva korenin, aby sa ich
chute zachovali.

® Aby celé koreniny uvolnili ¢o
najviac chute a esencidlnych
olejov, pred mletim ich
oprazte.

® 73azvor nakrdjajte pred jeho
spracovavanim na malé kusky.

® Na dosahovanie najlepsich
vysledkov pri sekani byliniek
odporuc¢ame pouzivat hlavnu
nadobu.

Odkvapkavac
tekutin
Pozrite si obrazky m

Pozrite si recept na majonézu v
Casti Recepty, kde najdete

DOLEZITE UPOZORNENIA

® Sysena kurkuma by sa
nemala mliet samotnd, mala
by sa spracovat s minimalne
25 g mletého/celého korenia
alebo inych prisad.

® Susenu kurkumu je
potrebné pred spracovanim
naldmat na 10 mm
kusky. Spracovanie musi
nasledovat po minimalne
5-10 impulzoch pred
zacatim nepretrzitého
spracovania.

informacie o tom, ako pouzivat
odkvapkavac kvapaliny.

Ulozenie na kabel
Pozrite si obrazky E

Ulozenie

Pozrite si obrazky E - E

Po pouziti je mozné vsetky
Casti skladovat spolu. Pozrite si
obrazok E pre spravne poradie
na skladovanie.

Vlozte ingrediencie do nozovej

zostavy.

2 Zalozte veko a pootocte nim
v smere hodinovych ruciciek,
aby ste ho zaistili.
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Servis a starostlivost o zakaznikov

® Ak pri pouzivani tohto zariadenia narazite na nejaké problémy,
pred vyziadanim pomoci si najprv precitajte ¢ast ,RieSenie
problémov” v prirucke alebo navstivte webovu lokalitu
www.kenwoodworld.com.

® Na vas vyrobok sa vztahuje zaruka vyhovujuca vSetkym pravnym
ustanoveniam tykajucim sa akychkolvek zaruk a spotrebitelskych
prav existujucim v krajine, v ktorej bol vyrobok zakupeny.

® Ak vas vyrobok Kenwood zlyha alebo na nom najdete
nejaké chyby, poslite alebo odneste ho autorizovanému
servisnému centru KENWOOD. Najblizsie autorizované
servisné centrum KENWOOD mobzete ndjst na webovej lokalite
www.kenwoodworld.com alebo na jej strdnke Specifickej pre
vasu krajinu.

® \/yrobené v Cine.

DOLEZITE INFORMACIE PRE SPRAVNU LIKVIDACIU PRODUKTU
PODLA EUROPSKEJ SMERNICE O ODPADE Z ELEKTRICKYCH

A ELEKTRONICKYCH ZARIADENI (OEEZ)

Po skonceni zivotnosti sa tento vyrobok nesmie likvidovat
spolo¢ne s domacim odpadom.

Musi sa odovzdat na prislusné zberné miesto specializované na
triedenie odpadu alebo predajcovi, ktory poskytuje takuto sluzbu.

RieSenie problémov

Problém Pri¢ina RieSenie
Spotrebic Ziadne napdjanie. Skontrolujte, ¢i je
nefunguje. spotrebic¢ zapojeny do
siete.
Sekacik
Veko nie je spravne | Skontrolujte, ¢i je veko
uzamknuté. spravne uzamknuté.
Mlyncek
Nadstavec nie je Skontrolujte, ¢i je
spravne zaisteny. nadstavec spravne
zaisteny
Pocas Bolo prekrocené MnozZstva na spracovanie
spracovania odporucané najdete v sprievodcovi
sa zariadenie mnozstvo. odporuc¢anym
spomali alebo spracovanim.
pracuje tazko.
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RieSenie problémov

Problém

Pricina

RieSenie

Pocas
spracovania
sa zariadenie
spomali alebo
pracuje tazko.

Bol prekroceny
odporucany ¢as
prevadzky.

Sekacik

Pri spracovani tazkych
ingrediencii, ako je
mMaso, nepracujte bez
prestavky dlhsie ako 15
sekund. Medzi kazdou 15
sekundovou prevadzkou
nechaijte spotrebic¢ 2
minuty vychladnut.

Mlyncek

Odporucané prevadzkové
casy najdete v
odporucanej prirucke
spracovania.

Spotrebic Aktivovala sa Vypnite, odpojte a
sa pocas ochrana proti skontrolujte, ¢i nie je
prevadzky pret’gieniu a\gbg upchaty alebo pretazeny.
zastavi. Systemvpre’hrlatla. Pred zapojenim a
Preklroclena ) opatovnym spustenim
maximalna kapacita. o )
spotrebic¢a nechajte
spotrebi¢ stat 30 minut.
Zlé vysledky Bolo prekrocené Precitajte si ¢ast s tipmi a
sekania. odporucané postupujte podla pokynov
Slabé vysledky |mnozstvo. na spracovanie.

mletia.

Nenaplhajte nadobu nad
maximalnu kapacitu.

Z1é vysledky
mletia susenej
kurkumy

Pouzité nespravne
rychlosti/¢asovanie.

Nespravne mnozstvo
spracovanych
ingrediencif.

Pre optimalne vysledky
pri spracovani susenej
kurkumy spracujte s
minimalne 25 g dalsich
prisad/susenych bylin a
korenin pomocou pulznej
rychlosti, aby sa prisady
rozdrvili, po ¢om nasleduje
nepretrzita rychlost.
Pozrite si tabulku
odporuc¢aného pouzivania.

Plastoveé diely
po spracovani
zmenili farbu.

Niektoré potraviny
mozu sfarbit plast

- toto je normalne
a neposkodi sa tym
plast ani neovplyvni
chut vasho jedla.

Utierkou namocenou v
rastlinnom oleji mbézete
sfarbenie jednoduchsie
odstranit.
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Majonéza

125ml olivového oleja

1 celé vajce

2 kvapky citronovej stavy sol a
korenie

1 Cepel noza viozte do misky
sekdcika. Priddme vsetky
ingrediencie okrem oleja.
Zapnite jednotku a spracujte
10 sekund.

2 Pocas pokrac¢ovania v
spracovani postupne
pridavajte olej cez
odkvapkavac kvapaliny, ¢im sa
zabezpedi konstantny prietok
oleja. Po pridani vsetkého oleja
vypnite.

Poznamka: Po pouziti zostane v
odkvapkavacej nddobe trochu
oleja, je to normalne.

Zmes korenia

3 g susenej kurkumy (1 kus)
5 g koriandrovych semienok
4 g semien rasce

1 g mletej papriky

1g chilli v prasku

15g zrniek korenia

1 Vlozte vsetky ingrediencie do
zostavy Cepele mlynceka na
mletie. Nasadte veko.

2 Spracujte pri rychlosti
pulzovania 5-10 impulzov, po
¢om nasleduje 40 - 60 sekund
pri nepretrzitej rychlosti. Po
dosiahnuti pozadovaného
vysledku vypnite.

Marinada zo susenych sliviek
3009 tekutého medu

259 susenych sliviek

40ml vody

1 Cepel noza viozte do misky
sekacika.

2 Pridajte ingrediencie do misky
sekacika v poradi uvedenom
vys$sie a pockajte, kym sa
usadia.

3 Nasadte veko na misku
sekacika.

4 Dajte cez noc do chladnicky.

5 Nasadte misku sekacika na
pohonnu jednotku.

6 Prepnite na pulznu rychlost na
4 sekundy.

7 Pouzivajte podla potreby.
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YKpaiHcbKa

3axoAM besneku

YBayKHO MpoYnTanTe IHCTPYKLIIO Ta 36epexiTh il AAA
MOAAABLLLIOIO BUKOPWCTAHHSA.

MNepea NepLUMM BUKOPUCTAHHAM 3HIMITb BCe
yMNaKyBaHHA Ta PEKAAMHI eTUKeTKU. BUMUnTe aAeTaAi
(AVB. PO3AIA «OYULLIEHHS»).

Y BUMAAKY MOLLUKOAYKEHHS LTekepa abo LUHypa 3
MipKyBaHb 6e3mnekun NpeACcTaBHKK KoMnaHii Kenwood
abo cneuiaAiCT 3 PEeMOHTY, YMOBHOBaYKeHUM
KoMnaHieto Kenwood, MoBMHEH BUKOHATU 1X 3aMiHy,
o6 YHUKHYTW Hebesneku.

[NMoBoAbTECH 3 HOXXaMM 0bepeXkHO: BOHW rocTpi. KoAn
npaulreETe 3 roCTPMMU Ae3aMU, BUMMAETE NMPOAYKTHU
3 yawli Ta MMETEe NPUCTPIN, 3aBXXAU TPUMaNTe Ae30
HO)XXa 3a BEPXHIO YAaCTUHY, He TOPKAaKUNUCb PidXKyUuoro
Kpato.

He 06po6AATH rapsaui iHrpeAleHTH.

ByabTe o6epeXXHi, KOAU HAaAUBA€ETE rapavy piAuHy
B yally MiHi-noppi6HIOBava, TOMYy LLO BOHa MOXe
BUXOAUTU 3 NPUCTPOIO Yepes parnToBe YTBOPEHHS
napm.

3aBXXAW BUMUKANTE MPUAAA Ta BIAKAKOYANTE MOIro BiA,
MepeXKi eAeKTpOonocTa4YaHHA, SKLIO BiH 3aAMLLAETbLCA
6e3 HarAgay, nepea 3brpaHHAM, Po3bupaHHAaM abo
YULLIEHHSAM.,

Mpu 06p06LI BaykKKUX MPOAYKTIB, AK-OT M'ACa,
MPWA3A He MOXKe MpaLuBaTh biAbLLe 15 cekyHA
NiAPSA. 3aAULLANTE OXOAOHYTU Ha 2 XB MiXK KOXHOKO
onepauieto TpmBaAaicTio 15 C.

He nepeBULLYMTE MakCMaAbHI 06’EMU, 3a3HaYEH| B
KepIBHMLTBI 3 0OPOOKM MPOAYKTIB (AMB. IAKOCTPALLIO
a-B

3aBXXAM A04YekamTeca MOBHOT 3YMMHKM HOXKOBOIO
OAOKY Mepea TUM, K 3HIMaTU BAOK eAEKTPOABKIYHA 3
yaLui.

3aBXXAM 3HIMANTE HOXOBUW BAOK Mepea TUM, 9K
BUMOPOXKHUTU Y BUAUTU BMICT Yallli.

He BUKOPUCTOBYMTE MOLLUKOAXKEHUI MPUAGA.,
MNepeBipka abo PEMOHT 3AINCHIOKTLCA Y CreliaAbHUX
LeHTpax: AMBUCH PO3AIA «OBCAYroBYBaHHA Ta
PEMOHT».

He aonyckamTe NMoTpanAsaHHA BOAOTM Ha BAOK
EAEKTPOABUINYHA, LLHYP abo BUAKY.

CAiaAKYWTE 33 TUM, LWOO LWHYP He 3BKCAB 3i CTOAY 1 He
TOPKaBCHA rapayol MoBepPXHI.

He BMuKamTe NoApPIGHIOBAY i3 MOPOXKHLOK Yallleto.

151



3ab0pOoHAETHCA eKCNAYaTYBaTU XapyoBMi
MoAPRIOHIOBAY 3 Yallero, HaMOBHEHOK PIAVHOMO.
3ab0POHAETLCA BUKOPUCTOBYBATK Yally AK
KOHTeMHep AASA 36epiraHHs.

He 3aAMLLanTe NpuAaa, LLO npauoe, 6e3 HarAsAy.
HeHaAeXkHe KOPUCTYBaHHA KYXOHHWUM MOARIBHIOBaYeM
MOYKE CAPUYUNHUNTU TPaBMy.

He BUMKOPUCTOBYWTE HAaCaaKM, LLO He MPU3HaYeHi AAS
LbOro MPUAGAY.

MNepea BUKOPUCTAHHAM MPUAAAY NepexkoHamTecs,

IO KabeAb MOBHICTIO PO3MOTaHMIN 3 BIACIKY AAA
36epiraHHAa Kabeato.

He 3aAMLanTe AiTen 6e3 HarAaay i He AO3BOASINTE M
rpaTUCs i3 MPUAIAOM.

He pekoMeHAYETbCH KOPUCTYBATMUCSA LIMM MPUASAOM
ocobaM i3 0bMeXKeHUMU DIBUYHKMUM abO MeHTAAbHUMK
MOYXAUBOCTAMK abO TUM, XTO MAE HEAOCTATHBO
AOCBIAY B MOro ekcnAyaTauii. BulleHasBaHMM ocobam
AO3BOBAAETHCA KOPUCTYBATUCA MPUASAOM TIAbKU
MICAS MPOXOAXKEHHSA IHCTPYKTaXKy Ta Mip HAarAaAOM
AOCBIAYEHOT AFOAVHU | AKLLIO BOHW PO3YMIOTb
noB’aA3aHi 3 UMM PU3UKN.

Ller nprAaa He NpU3HadYeHUn AAS BUKOPUCTaHHA
AITbMU. TpUManTe NPUAAA | LUHYP MOAAAI BIA AiTEWN.
Ller npraAaa NprusHadeHMm BUKAKOYHO AASA
BUKOPUCTaHHA Yy NobyTi. KoMnaHig Kenwood He Hece
BiAMOBIAAQABHOCTI 3@ HEBIAMOBIAHE BUKOPUCTAHHSA
NPUAaAY abo MOPYLLUEHHS MPaBUA eKCrAyaTalii,
BUKAQAEHUX Y LIV IHCTRYKLI.

MaKCUMaAbHUM MOKa3HWK Ba3yeTbCA Ha Hacaali
noApRiIbHIOBaYa, aka BUTPUMYE HambiAbLLe
HaBaHTaYkKeHHA. IHLWe HacaAKW MOXYTb CMOXXMBaATU
MeHLUe eHeprii.

Hacaaka-noaApi6HIOBay AASI MOMOAY

CyLueHy KYPKYMY He CAiA PO3MeABaTV CaMOCTIMHO,
i CAIA MepeMeAoBaTU 3i LLoHanMeHLWwe 25 1 MeAeHux/
LiAMX creuin abo iHLLIMX AOAATKOBUX IHIPEAIEHTIB.
HiKOAM He BCTaHOBAIOMTE BAOK HOXKIB Ha BAOK
YKVBAEHHA 6€3 BCTAHOBAEHO! KPULLKW.

HiKOAW He BIAKPYYYNTE KPULLKY, KOAU MAUH
MNIAKAIOUEHUM A0 BDAOKY YKUBAEHHSA.

36epiranTe HOXOBUM BAOK B HEAOCTYMHOMY AAS
AlTen Micui.

HiKOAM He 3HIManTe NoAPiIOHIOBaY A0 MOBHOT 3YMUHKM
HOXKIB.

MpuAap He byae NpautoBaTy, AKLLO NoAPIOHIOBAaY
BCTAQHOBAEHUW HEMPaBUABHO.
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® He 06pobAANTE rapsadi IHFPeAIEHTU Y NMoAPIOHIOBaUYI,
AanTe IM OXOAOHYTU AO KIMHATHOI TeMnepaTypm
nepea 06pobKoto.

YU eHHSA

AMB intoctpauii [
MNepea YMLLEHHAM 3aBXAM BUKAKOYAMTE MPUCTPIN |
BUMManTE BUAKY 3 PO3ETKMN.

® He 3aHypronTe DAOK XMBAEHHSA Y BOAY. [1poTpITh
BOAOIOIO TKAHUHOKO M AQWTE MPOCOXHYTW.

® [loBOAbTECA 3 HOXKEM 0BEepPeskHO: BiH AY>Ke rOCTPUMN.

® CAiA MUTUM YaCTWHU BPYYHY, @ MOTIM CYyLWNTU. ABO > iX
CAIA MUTU Y MOCYAOMUMHIN MALLIMHI.

® |li AeTaAl HE NIAXOAATb AAS BUKOPUCTaHHA
B MApOBOMY CTEPUAI3aTOPI. 3aMiCTb L|bOro
BUIKOPUCTOBYMTE PO34YMH AAS CTEPUAI3aLLT BiAMOBIAHO
AO IHCTPYKUIM BUPOBHUKA.

MepeA NIAKAIOUEHHSIM AO MepeXXi eAeKTponocTavyaHHs

® [lepeKoHamTecs, WO Hanpyra eAeKTpoMepeXki y BalLoOMy AOMi
BIAMOBIAQE MOKAa3HKWKaM, BKa3aHWM Ha 3BOPOTHIM YaCcTUHI
npuAaAy.

® | el NpuAaA BIAMOBIAGE BUMOram amnpexkTmnen €C 1935/2004
CTOCOBHO MaTepiaAiB, Lo 6e3mnocepeaHbo KOHTAKTYOTh 3 HKeto.

[MOKaXK4mK HAK KOPUCTYBATUCH

@ AVCneHcep AAS PIAMHM Yalleko

% Epmu_wa noapibHoBava I_IOADi6H|'OBaL-|a

YKOATKA A

@  Aeso Hoxa AMB. iAlOCTpaUil -

@ MPUBOAHUI BaA Y Yalli BAXKAUBO!

@ Yalla noapibHtoBaYa ® MiHi-noapibHIOBaY He

@ Kpuilka noapibHoBa4Ya AAA npauroBaTuMe, AOKM
MOMOAY yally Ta KpULLKY He byae

AVICK MOADIBHIOBAUE AAS 3aB6AOKOBAHO HAAEXKHUM

UMHOM.

NMoMoAy 36ipka

BiaCik AAa 36epiraHHaA
Kabento

BAOK >XUBAEHHA

® |06 YHUKHYTU
nepeBaHTaXKeHHs
noApPIGHIOBaYa | AOCArTH

OMNTUMAAbHUX PE3YAbTaTIB,
IMAYyAbCHa KHOMKa

® G ©

3ab60pPOHAETHCA
KHonka BMyiKaHHsA/ 3aMoOBHIOBATU Yally BULLE
BYIMUKaHHSA MaKCMMaAbHOIO PiBHSA
CKAapQHUI WINATEAb 500 MA.

® [lip yac MPUroTyBaHHS Ki
AAS HEMOBAAT abo MaAMX
AITEN, 3aBXKAM MepeBipanTe,
UM PeTeAbHO MNepeMillaHi
IHFPeAIEHTI, NepeA,
rOAYBaHHAM,
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1 TIoKAQAITb BAOK YXUBAEHHSA Ha

UMCTY PIBHY MOBEPXHIO.

2 BcTaHOBITb Yallly
noapibHoBada Ha BAOK
SKMBAEHHS, MOBEPHITb 3a
FOAMHHMKOBOK CTRIAKOLO,
|06 3adikcyBaTV Ha MicLli.

3 BCTaHOBITb A€30 HOXKa B 4Yally
HaA MPUBOAHMM BaAAOM Y Yallli.

4 Hapi>kTe NpoAYKTU Ha
LLIMAaTO4YKM BIAMOBIAHOIO
PO3MIPY i MOKAAAITL Y
Yally, 3BepHITbCA A0
PEeKOMEHAOBAHOI TabAMLI
suropuctarrs B - B

5 BcTaHOBITb KPULLIKY
noApibHIOBaYa i MoOBepPHITb
33 FOAMHHVKOBOK CTPIAKOIO,
1|06 3adikcyBaTW.

6 [MIAKAIOUITE A0 AXKEPEAA
MKUBAEHHS Ta HaTUCHITb

KHOMKY BMI/IKaHHF!/BVIMMKaHHFl,

LWO6 YBIMKHYTU MPUAAA.

® AAS KOPOTKUX CMAECKIB
SKMBAEHHSA HAaTUCHITb KHOTMKY
iIMMYAbCY.

7 ToapibHIOMTE A0 AOCATHEHHSA
BarkaHOro Pe3yAbTaTy.

8 LLo6 BUMKHYTU NPUCTPIN,
HATUCHITb KHOMKY BMUKaHHs/
BUMMKaHHA. BUMKHITb 3

PO3ETKM MICASA BUKOPUCTAHHS.

9 AAS AEMOHTaXKy MPUCTPOO
BMKOHaMTe onmcaHy BuLLe
npoLeAypY Y 3BOPOTHOMY
NOPSAKY.

KopucHi nopaam

® SKLLO NoApiOHIOBaY
MPUraAbMOBYE, BUNMITb
AKYCb KIAbKICTb CyMilli Ta
MPOAOBXKYMTE 06PObKY
OoKpeMMMK nopuigMu. IHakLie
BU MOXETe MOWKOANTN
ABUIYH.

® Y pasi NoAPIOHEHHSA TBepAKX
Xap4OBKX MPOAYKTIB,
AK-TO KaBOBI 3epHa, crneuii,
LLIOKOA@A abo Aia, Ae3a HOxKa
3HOLWYHOTBCS WBMALLE.

® AeaKi IHFPEeAIEHTU He CAIA
MOAPIBHIOBATV HAATO CUABHO.
BuMmkamTe npraaa Ta
rnepeBipanTe Yac Bia Yacy
KOHCUCTEHLLIHO CYMIiLLI.

® /\edki crnelil, ak-OT rBO3AMKa
Ta HaCiHHA KMUHY MOXXYTb
HeraTVBHO BMAMBATU
Ha MAACTUKOBI YaCTUHU
Xap4yoBOro noapibHoBava.

® [||06 NpoAYKTU
MOAPIOGHIOBAAKCS PIBHOMIPHO,
3YMUHITE NPUCTRIN |
3iLKPEBITL KY 3i CTIHOK YaLli.

® |1|06 oTpUMaTK HamKpaLLlii
pe3yAbTaT, MOPIXKTE MPOAYKTU
Ha MaAeHbKi LUMaTKM 1
MOAPIGHIONTE TX HEBEANKMMN
nopuiaMu.

® AASA KPALLOro NoApibHeHHS
TPaB NpoMUMTE Ta NPOCYLLITb
iX.

® [laHipyBaAbHI cyxapi Kpalle
POBUTK 3 YEPCTBOro XAiba.

BukopumcTaHHsA
HaCaAKMN-
NoAPIOHIOBaYa AASA
MOMOAY

AuB. iAlOC'rpaui'l'n - m

BAXXAUBO!

® CylleHy KYPKYMY He CAip
PO3MEAKBATV CAMOCTIVHO,
il CAlp mepemMentoBaTH
3i LWoHamMeHLWwe 25
MeAeHWX/LiAnX creLin abo
IHLUWIX IHFpeAIeHTIB.

® CylleHy KYPKYMY rnepea
0BOPOBKOID CAIA PO3PI3aTU
Ha wmMaToukm 10 MMm. Mepea,
noYaTKOM be3nepepBHOT
06pObKKN Mae NPoNTU
LLloHanMeHLwe 5-10
IMAYAbCIB.

1 T1OMICTITb IHFPEAIEHTW Y Yally
3 HOXKOBUM BAOKOM,

2 BCTaHOBITb KPULLKY i
MOBEPHITb 3@ FOAVMHHUKOBOK
CTPIAKOIO, LLIOG 3adikcyBaTH .

3 BcTaHOBUTH NOAPIOHIOBAY Ha
OAOK XUBAEHHA | MOBEPHITb
33 FOAMHHWKOBOK CTPIAKOIO,
o6 3adikcyBaTV MOro.

4 HaTWCHITb KHOMKY
BMUKaHHA/BUMUKAHHA abo
BUKOPUCTOBYMTE iMNyAbC (P).
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KopucHi nopaau

® OCKiAbKW LiAl cneuil
36epiratoTb CBi apomaT
AOBLLE, Hi>XX MeAeHi, Kpalle
YacTile noApibHoBaTU
HeBeAUKY KiAbKICTb, 0O
36eperTy apomar.

® [||06 oTpUMaTK BiA crieuin
MakKCMMYM CMaKy i edipHUX
Macea, ix MOXKHa MIACMarkUTU
nepea NoAPiIGHEHHSAM.

® [lepen 0O6pPOOKOIO
060B'A3KOBO MOPiXKTE IMBUP
Ha APIOHI LLUIMaTOuUKM.

® AAS AOCATHEHHSA HaMKpaLLMX
pE3YALTATIB PEKOMEHAYETHCS
KOPKMCTYBaTHCA OCHOBHOO
Yallueto AAA MOAPIOHEeHH:A
TpaB.

AncneHcep AAA
PIAVHN
AMuB. iAIOCTpaui'l'm

BiaCiK AASA
36epiraHHa Kabeato
AMB. iAIOCTpaui'I'E

3bepiraHHA

AMmB. iAIOCTpaLl,i'I'E - m

[icAa BUKOPWCTaHHSA BCI
YaCTUHM MOXKHa 36epiraTi
pa3oM. AMB. iIAKOCTPaLIO E
AAS MPABUABHOIO MOPAAKY

36epiraHHa.

OOCAYroByBaHHSA Ta PEMOHT

® KO B POOOTI MPUAGAY BUHUKAM DYAb-AKI HEMOAAAKW, Mepea
3BEPHEHHAM AO CAYXKOU MIATPVIMKU MPOYUTaANTE PO3AIA
«YCYHEeHHsA HecrnpaBHOCTEM» B LIbOMY MOCIOHKKY abo 3alAiTb Ha
canT www.kenwoodworld.com.

® [laM’'aTanTe, WO Ha NPUAAA NOLWMPKOETLCA rapaHTisa, Lo
BIAMOBIAQE BCIM 3aKOHHVM MOAOYXEHHAM LLIOAO ICHYKOYOI rapaHTii
Ta NpaB CroXuBada B TiM KpaiHi, A€ NprAaAa OyB NpuabaHuiA,

® [pU BUHKWKHEHHI HEeCnpaBHOCTI B poboTi npuaasy Kenwood
abo npu BUABAEHHI BYAb-aKX AeDeKTIB, OYyAb AACKa, HAAILLAITD
abo NpuHecCiTb MPUAAA B aBTOPU30BaHUM CEPBICHUM LIeHTP
KENWOOD. AKTyaAbHI KOHTaKTHI A@HI CEepPBICHMX LIeHTPIB
KENWOOD BU1 3HanaeTe Ha canTi www.kenwoodworld.com abo
Ha CanTi AAS BaLLOT KpaiHW.

® 3pobAaeHO B KuTal.

BAXXAUBA IHOOPMALIA CTOCOBHO HAAEXXHOI YTUAISALIT
MPOAYKTY 3riAHO 13 AUPEKTUBOIO MPO YTUAISALIKO
EAEKTPUYHOIO TA EAEKTPOHHOIO OBAAAHAHHA (WEEE)
MicAa 3aKiHUEHHS TePMIHY eKCrAyaTalil He BUKMAaWTE el NpuAaA
3 IHWKMMK NOBYTOBUMM BIAXOAAMU.

BiaHECITb MpUAaa A0 MICLLEBOIO CreLliaAbHOro aBTOPM30BaHOIro
LeHTPY 36MpaHHA BIAXOAIB abo A0 AMAEPA, AKMIN MOXKE HaAATU
TaKi MOCAYIU.
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YCYHEHHA HeCnpaBHOCTEW

Mpo6aema MpuunHa YCYyHeHHSs
MpucTpin He HeMae >KBAeHHS. [MepeBipTe, UM BBIMKHEHMI
npauroe. MPUCTPIN Y MEPEXY.
Moapi6HIOBaY
Kpwuika noraHo MNepeBipTe, W06 KPULLIKa
3aKpuTa. ByAa MpaBUAbHO 3aKpuUTa.
Hacaaka-
noApi6HIOBauY AAS
MOMOAY [NepeBipTe, YM MNPABUABHO
MpwncTpin He 3adikcoBaHa Hacaaka
3adikcoBaHO
HAAEXKHUM YMHOM.
MpwvcTpin [MNepeBuLLEHa KiAbKICTb MPOAYKTIB,
CMOBIABHIOETHCS | pPEKOMEeHAOBaHa PEKOMEHAOBaHY AAA
abo Aeab KIABKICTb MPOAYKTIB. | MOARIOHEHHSA, AUB. Y
rnpaLtoe. KepiBHULUTBI 3 06P0OBKMK

MPOAYKTIB.

[MNepeBuLLEHNN
pPEKOMEHAOBaHMM
yac.

Moapi6bHIOBauY

Mpu 06pO6LI BaXKKMX
MPOAYKTIB, AK-OT

M’'Aca, NPUAAA HE MOXKe
npayroBaTh BinbLie 15
CeKyHA niapsa. AaBante
MPUCTPOK OXOAOHYTU
MPOTArOM 2 XBUAWHM
MICAS KOXXHUX 15 cekyHA
poboTw.
Hacaaka-noapi6HioBay
AASl MOMOAY

AVB. peKOMEeHAOBaHMIN
yac PobOTU B IHCTPYKLIAX
LLIOAO 3aCTOCYBaHHSA.

Mip Yac poboTn

CnpautoBaB 3axMCT

BUMKHITE NprAaa,

npEVAaA BiA MepeBaHTaXkKeHHsA | BUTArHITb KabeAb 3
3YMUHAETLCS. abo neperpisy. PO3€eTKM | MepeBipTe, UM
MNepeBuLLEHO HeMae nepellkoa abo
MaKCUMaAbHY nepeBaHTaXkKeHHs.
MOTY>KHICTb. AarTe NpuAasy NOCTOATU
30 XBUAMH, MepLU HixXX
BMMKATU MOrO B Mepexxy
Ta nNepesanyckaTu.
[NoraHe [MepeBuLLeHa AVBITbCA PO3AIA
MNOAPIOHEHHSA. pekoMeHAOBaHa «[Nopapn» Ta

[MoraHi
pesyAbTaTh
nepemMeAtoBaHHS.

KIABKICTb MPOAYKTIB.

AOTPUMyMTECS
KepiBHMUTBa 3 06pO6KM
MPOAYKTIB.

He 3amoBHtoMTE Yally
BUILLIE MAaKCUMAAbHOT
MICTKOCTI.
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Mpo6aema MpuunHa YCYHeHHs
[MoraHi HenpaBnAbHe AN AOCATHEHHSA
pe3yAbTaTV MPKY | BUKOPUCTaHHSA OMNTUMAaAbHUX PE3yAbTaTIB
NoAPIOGHEHHI LBUAKOCTI/TarMepa. | npur nepepobui cyLLeHoi
CyXOi KYPKyMM KYPKYMU, 0bpobAaanTe
HenpaBuAbHa i1 3 MiHIMYyM 25
KIABKICTb AOAATKOBUX IHIPEAIEHTIB/
06pPOOBAEHKX CYLLUeHVX TpaB i cnewin,

IHFPEeAIEHTIB.

BUKOPUCTOBYOYM
IMAYABCHY LLUBUAKICTb AAS
MOARIOHEHHS IHTPEAIEHTIB,
a NnoTiM BUKOPUCTOBYOYM
6e3nepepBHY LBUAKICTb.
AVIB. pEKOMEHAOBaHY
CXeMy BUKOPUCTaHHS.

Koaip
MA@CTUKOBUX
AeTanem
3MIHIOETBCA
nicAs 06pobKM
MPOAYKTIB.

AesKi MPOAYKTM
MOXYTb 3MiHIOBaTU
KOAID MAQCTUKY.

Lle HopMaAbHO, He
MOWKOANTD MAACTUK
i He BMNAMHE Ha CMak
K.

LLlo6 BMBeCTM Ui NAAMMU,
MNPOTPITb TKAHUHOIO,
3MOYEHOK B POCAUHHIM
OAI.
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MaWoHes

125 MA OAUMBKOBOI OAIT

1 uine anue

2 KpanAi AMMOHHOIO COKY, CiAb
i nepeub

1 3akpiniTe A€30 HOXKa B Yally
noapibHioBada. AopanTe
BCi IHFPEAIEHTI, OKPIM OAIT.
YBIMKHITb MPUCTPIN | 06p0bITh
npoTarom 10 cexkyHA.

2 TpoAOBXKYOUM OBPOOKY,
MOCTYMNOBO AOAANTE OAIO
yepes AMCreHcep AASA PIAVHN,
3abe3nedyroyn NOCTIMHKIN
MOTiK OAIl. BUMKHITE MpucTpin
nicAst AOA@BaHHSA BCbOrO
obcary oaii.

MpumiTka: MicAs BUKOPUCTaHHA
B AMCMEeHCepi 3aAMLLUNTLCS
TPOXM OAIl. Lle HopMaAbHO.

CyMiW cneuin

3 r cyweHoi kypkymu (1 wT.)
5 r HaciHHA KopiaHAPY

4 I HaACIHHSA KMUHY

11 NopoLIKY Manpukm

17 NOPOLUKY MepLo YMAI

15r nepuo ropoLLIKOM

1 T1OKAQAITb YCi IHFpPeAieEHT B
OAOK HOXKIB MAUHKA. 3akpuinTe
KPULWKOHO.

2 O6pobAanTe Ha IMMYAbCHIM
LLIBMAKOCTI ynpoaoBy 5-10
iMNyAbCiB, a noTiM 40 - 60
CEeKYHA Ha 6e3nepepBHin
LLIBUAKOCTI. BUMKHITb MicAs
AOCArHEeHHs 6aXkaHoro
pe3yAbTaTy.

YOpHOCAMBOBUI MapUHaA
300 r piakoro meay

25 r YopHOCAMBY

40MA BOAM

1 3akpiniTe A€30 HOXKa B Yally
noApibHoBava.

2 AopanTe iHrpeAieHTM B Yally
noApibHIOBaYa B MOPAAKY,
BKasaHoOMy BULLE, i AaNTe iM
HacToaTUCS.

3 3aKpiniTe KPULLIKY Ha Yalli
noApibHoBava.

4 MNocTaBTe B XOAOAUABHUK Ha
Hiy.

5 BcTaHoBITb Yawly
noAapibHoBaYa Ha BAOK
SKMBAEHHS.

6 [MepenaiTb Ha IMOYAbCHY
LLIBUAKICTb Ha 4 CeKyHAM.

7 BukopucTtoBymnTe 3a
noTpeboto.
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Hrvatski

Sigurnost

Pazljivo procitajte ove upute i sacuvajte za kasnije.

Prije prve uporabe, uklonite svu ambalazu i

marketinsku literaturu. Operite dijelove, pogledajte

,Ciscenje”.

Ako je utikac ili kabel ostecen, iz sigurnosnih razloga

mora ga zamijeniti Kenwood ili ovlasteni serviser

Kenwooda kako bi se izbjegla opasnost.

Nozevi su ostri, pazljivo rukujte s njima. Uvijek

drzite noz prstima za vrh, dalje od osStrice, prilikom

rukovanja s oStrim nozevima, praznjenja posude i

tijekom ciséenja.

NEMOJTE obradivati vruée sastojke.

Budite oprezni kad ulijevate vruéu tekuéinu u

posudu mini sjekaca jer moze biti izbacena iz

uredaja zbog nagle pojave pare.

Uredaj uvijek ugasite i iskljucite iz struje ako ga

ostavljate bez nadzora i prije sastavljanja, rastavljanja

ili ¢is¢enja.

Kad obradujete teze materijale kao sto je meso

nemojte da uredaj radi neprekidno vise od 15 sekund.

Ostavite da se ohladi 2 minute izmedu svake uporabe

od 15 sekundi.

Nemojte prekoracivati maksimalne kapacitete

Eved.ene u vodi¢u za obradu (pogledajte ilustraciju
-B

Uvijek pricekajte da se nozevi kompletno zaustave

prije skidanja pogonske jedinice s posude.

Prije praznjenja ili izlijevanja sadrzaja iz posude uvijek

uklonite ostricu noza.

Nemojte nikada koristiti ostec¢eni uredaj. Provjerite ili

popravite: pogledajte ,Servis i briga o kupcima".

Nemojte dozvoliti da se pogonska jedinica, kabel ili

utika¢ smoce.

Pazite da visak kabela ne visi preko ruba stola ili radne

ploce ili dodiruje vruce povrsine.

Nemojte ukljucivati sjeka¢ hrane ako je posuda prazna.

Nemojte nikada raditi s sjekacem hrane ako je posuda

puna tekucine.

Nemojte koristiti posudu kao spremnik.

Nikad ne ostavljajte uklju¢eni uredaj bez nadzora.

Zlouporaba sjekaca moze dovesti do ozljeda.

Nikada ne koristite neovlasteni dodatak.

Prije uporabe uredaja provjerite je li kabel potpuno

odmotan iz spremnika za kabel.

Djeca trebaju biti pod nadzorom kako bi se osiguralo

da se ne igraju s uredajem.
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Uredaje mogu koristiti osobe sa smanjenim fizi¢ckim,
osjetilnim ili mentalnim sposobnostima ili nedostatkom
iskustva i znanja ako su pod nadzorom ili imaju upute
kako koristiti uredaj na siguran nacin i ako razumiju
opasnosti koje se mogu pojaviti.

Ovaj uredaj ne smiju koristiti djeca. Drzite uredaj i
njegov kabel izvan dosega djece.

Koristite ovaj uredaj samo u domacinstvu kako

je namijenjen. Kenwood nece prihvatiti nikakvu
odgovornost ako se uredaj nije koristio ispravno ili se
nisu slijedile ove upute.

Maksimalna snaga temelji se na dodatku posude
sjekaca koji ostvaruje najvece opterecenje. Ostali
dodatci mogu crpiti manje energije.

Mlinac za usitnjavanje

® Suha kurkuma ne smije se mljeti sama, treba je
obraditi s najmanje 25 g samljevenih/cijelih zac¢ina ili
drugih dodatnih sastojaka.

® Sklop noza nikada ne postavljajte na pogonsku
jedinicu bez da je poklopac pricvrscen.

® Nikada ne odvijajte poklopac dok je mlinac postavljen
na pogonski uredaj.

® Ne dodirujte ostre nozeve - Drzite sklop nozeva
podalje od djece.

® Nikada ne skidajte mlinac dok se ostrice potpuno ne
zaustave.

® Uredaj nece raditi ako je mlinac neispravno postavljen.

® Ne obradujte vruce sastojke u mlincu, ostavite da se
ohlade na sobnu temperaturu prije obrade.

Ciséenje

Pogledaijte ilustracije

® Prije ¢is¢enja uvijek ugasite i iskljucite iz struje.

® Ne uranjajte pogonsku jedinicu u vodu. Obrisite
vlaznom krpom i osusite.

® Rukujte oprezno s ostricom - izuzetno je ostra.

® Operite dijelove ru¢no a onda osusite. Mogu se prati i
u perilici za sude.

® Dijelovi nisu pogodni za uporabu u sterilizatoru na

paru. Umjesto toga koristite sterilizirajuc¢u otopinu
prema uputama proizvodaca steriliziraju¢e otopine.

Prije ukljucivanja u struju

® Provijerite je li napon struje isti kao i onaj naveden na donjoj
strani vaseg uredaja.

® Ovaj uredaj je u skladu s EC Direktivom 1935/2004 o
materijalima i predmetima koji su namijenjeni za kontakt
s hranom.
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Legenda:

kapaljka tekucih sastojaka
poklopac sjekaca

drzac

ostrica noza

pogonska osovina u posudi
posuda sjekaca

poklopac mlinca za
mljevenje

sklop ostrica mlinca za
rezanje

spremiste za kabel
pogonska jedinica

gumb za kontrolu pulsiranja
gumb za ukljucivanje/
iskljucivanje

lopatica za mijeSanje

® QOOE®EO

®EGE®

Koristenje vase
posude sjekaca
Pogledaijte ilustracije -

VAZNO

® \/as mini sjekac¢ nece raditi
ako posuda i poklopac nisu
ispravno pri¢vrscéeni

® Da biste izbjegli
preopterecenje sjekaca
i za postizanje najboljih
rezultata, ne punite posudu
iznad maksimalne razine od
500ml.

® Ako pripremate hranu za
dojenc¢ad i malu djecu, uvijek
provijerite jesu li sastojci
potpuno usitnjeni prije

davanja hrane djetetu.

1 Stavite pogonsku jedinicu na
¢istu, ravnu povrsinu.

2 Stavite posudu sjekaca na
pogonsku jedinicu i okrenite
u smjeru kazaljke na satu da
biste ga uglavili.

3 Stavite ostricu noza u posudu
preko pogonske osovine u
posudi.

4 |zrezite hranu na komade
odgovarajuce velicine i stavite
u posudu, pogledajte tabelu
preporucenim nacinom

uporabe [ - B

Namjestite poklopac sjekaca i
okrenite u smjeru kazaljke na
satu da biste ga uglavili.
Spojite na struju i pritisnite
gumb za ukljucivanje/
iskljucivanje kako biste ukljucili
uredaj.

Za kratke periode jaceg rada
pritisnite gumb za pulsiranje.
Radite sa sjekacem dok ne
dobijete Zeljene rezultate.

Da biste iskljucili uredaj
pritisnite gumb za
ukljucivanje/iskljuc¢ivanje.
Izvadite utikac iz struje.

Da biste rastavili uredaj krenite
obrnutim redom.

Naputci i savjeti
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Ako se sjeka¢ muci, izvadite
nesto smjese i nastavite
obradivati u vise navrata,
inace cete preopteretiti motor.
Usitnjavanjem tvrde hrane
kao sto su zrna kave, zacini,
¢okolada ili led brze ¢e se
istrositi ostrice noza.

Budite oprezni da ne obradite
previse neke sastojke. Cesto
stanite i provjeravajte gustocu.
Neki zacini kao sto su klincici,
i sjeme kima mogu lose
djelovati na plastiku vaseg
sjekaca hrane.

Da biste osigurali ravnomjernu
obradu, stanite i ocistite
stjenke posude.

Najbolje rezultate dobit cete
ako izrezete hranu na male
dijelove i obradujete manje
koli¢ine jedne za drugim.
Aromati¢no bilje bolje se
usitnjava kada je ¢isto i suho.
Najbolje rezultate s mrvicama
postici ¢ete sa starim kruhom.



Koristenje vaseg
mlinca za mljevenje

Kapaljka tekucih
sastojaka

Pogledaite ilustracije [[l]-[Q Pogledaite ilustraciju [§]

VAZNO

® Syha kurkuma ne smije
se mijeti sama, treba je
obraditi s najmanje 25 g
samljevenih/cijelih zac¢ina ili
drugih sastojaka.

® Suha kurkuma treba biti
podijeljena u komade od
10mm prije obrade. Obrada
treba slijediti minimum od
5 do 10 pulseva prije nego
pocne kontinuirana obrada.

® Molimo Vas pogledajte recept
za majonezu u odjeljku s
receptima za informacije
kako koristiti kapaljku tekucih
sastojaka.

Spremiste za kabel
Pogledaijte ilustraciju E
Cuvanje

Pogledaijte ilustracije E - E

1 Stavite sastojke u sklop
nozeva.

2 Namijestite poklopac i
okrenite u smjeru kazaljke na
satu da biste ga uglavili.

3 Stavite mlinac na pogonsku
jedinicu i okrenite u smjeru
kazaljke na satu da biste ga
uglavili.

4 Pritisnite gumb On/Off ili
koristite puls (P).

Naputci i savjeti
® Cijeli zacini zadrzavaju
svoj okus mnogo duze od

mljevenih zacina pa je najbolje

samljeti malu koli¢inu svjezih

proizvoda kako bi se zadrzao

okus.
® 73 oslobadanje maksimalnog
okusa i eteri¢nih ulja najbolje

je ispedi u pecnici cijele zacine

prije mljevenja.

® Prije obrade izrezite dumbir i
kokos na male komadice.

® 7a najbolje rezultate

preporucuje se glavna posuda

prilikom sjeckanja zacina.

Nakon uporabe svi se dijelovi
mMmogu spremiti zajedno.
Pogledajte ilustraciju E Za
ispravan redoslijed spremanja.

Servis i sluzba za

korisnike

® Ako dozivite probleme s
radom vaseg uredaja, prije
nego zatrazite pomod,
pogledajte u odjeljak ,,Vodi¢
za rjeSavanje problema”

u prirucniku ili posjetite
www.kenwoodworld.com.
® Molimo vas imajte na
umu da je vas proizvod
pod garancijom, koja je u
skladu sa svim zakonskim
odredbama glede
postojeceg jamstva i prava
potrosaca u zemlji gdje je
proizvod kupljen.

® Ako se vas Kenwood
proizvod pokvari ili
pronadete neke greske,
molimo posaljite ga ili ga
odnesite u servisni centar
ovlasten za Kenwood
proizvode. Da biste pronasli
azurirane podatke o vasem
najblizem Servisnom centru
ovlastenom za Kenwood
proizvode otidite na
www.kenwoodworld.com ili
na web stranicu specifi¢nu
za vasu zemlju.
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® Proizvedeno u Kini.

VAZNE INFORMACIJE ZA ISPRAVNO ODLAGANJE PROIZVODA
U SKLADU S EUROPSKOM DIREKTIVOM O OTPADNOJ
ELEKTRICNOJ | ELEKTRONICKOJ OPREMI (OEEO)

Dotrajali proizvod ne smije se baciti u gradski otpad. Treba ga
odnijeti u specijalni mjesni centar za sortiranje otpada ili kod

distributera koji nudi tu uslugu.

Vodi¢ za rjesavanje problema

Problem Uzrok

Rjesenje

Uredaj ne radi.

Nema struje.

Provijerite je li uredaj
ustekan u struju.

Sjekac

Poklopac nije
ispravno zakljucan.

Provijerite je li poklopac
ispravno uglavljen.

Mlinac za

usitnjavanje
Dodatak nije
ispravno uglavljen.

Provijerite je li dodatak
ispravno uglavljen.

Uredaj pocinje
usporavati ili
tesko raditi

Preporucene kolicine
su prekoracene.

Pogledajte vodi¢ za
preporucenu obradu koje
koli¢ine trebate obraditi.

tijekom obrade.

Preporuceno vrijeme
rada je prekoraceno.

Sjekac

Kad obradujete teze
materijale kao $to je meso
nemojte da uredaj radi
neprekidno vise od

15 sekundi.

Ostavite da se ohladi

2 minute izmedu svake
uporabe od 15 sekundi.

Mlinac za usitnjavanje
Pogledajte vodi¢ za
preporuceno vrijeme
obrade.

Uredaj prestaje
raditi za vrijeme
obrade.

sustava.

Akriviraju se zastita
od preopterecenja
Ili pregrijavanja

Maksimalni kapacitet
prekoracen.

Ugasite, izvadite utikac
iz struje i provjerite
ima li prepreka ili
preopterecenja.
Omogucite uredaju da
odstoji 30 minuta prije
ukljucivanja u struju ili
ponovnog pokretanja
uredaja.
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Problem

Uzrok

Rjesenje

LoSi rezultati
rezanja.
LoSi rezultati

mljevenja.

Preporucene kolicine
su prekoracene.

Pogledajte u odjeljak s
naputcima i slijedite vodic¢
za obradu.

Nemojte puniti posudu
iznad maksimalnog
kapaciteta.

Losi rezultati pri
mljevenju suhe
kurkume

Koristene krive
brzine/ duzina
mljevenja.

Kriva koli¢ina
sastojaka je
obradena.

Za najbolje rezultate pri
obradi suhe kurkume,
obradite s najmanje

25 g dodatnih sastojaka/
suhih zacina i mirodija
koristenjem pulsiranja kako
biste usitnili sastojke nakon
ravnomjerne kontinuirane
brzine.

Pogledajte grafikon
preporucene uporabe.

Plasti¢cni dijelovi
izblijedili nakon
obrade.

Neka hrana moze
|zblijediti plastiku.
To je najnormalnije
| nec¢e naskoditi
plastici ili djelovati
na okus Vase hrane.

Protrljajte s krpom
umoc¢enom u biljno ulje
kako biste skinuli promjenu
boje.

Recepti !

Majoneza 2

125 ml maslinovog ulja
1 cijelo jaje
2 kapi limunovog soka
sol i papar

1 Namjestite ostricu noza u

Stavite sastojke u sklop
nozeva. Namjestite poklopac.
Obradujte s puls nac¢inom rada
jedno 5 - 10 pulseva, nakon
¢ega slijedi 40 - 60 sekundi
kontinuirane brzine. Ugasite
kada ste postigli zeljeni
rezultat.

posudu sjekaca. Dodajte sve
sastojke osim ulja. Ukljucite
uredaj i obradujte 10 sekundi.

2 Dok tako obradujete,
postepeno dodavaijte ulje
kroz kapaljku za tekucinu i 1
osigurajte da ulje konzistentno

tece. Ugasite kada je svo ulje 2

dodano.

Primjedba: Nesto ulja ¢e ostati u

kapaljki tekucine nakon uporabe, 3

to je normalno.

Mjesavina zaéina 5
3 g suhe kurkume (1 komad)

5 g sjemenki korijandera 6
4 g sjemenki kima

1 g paprike u prahu 7

1 g Chili praha
15 g papra u zrnu
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Umak od suhih §ljiva
300 g tekuceg meda
25 g suhih Sljiva

40 ml vode

Namjestite ostricu noza u
posudu sjekaca.

Dodajte sastojke u posudu
sjekaca po redu kako je
navedeno iznad i pricekate da
se slegnu.

Namjestite poklopac na
pogonsku jedinicu.

Stavite u hladnjak preko noci.
Namjestite posudu sjekac¢a na
pogonsku jedinicu.

Prebacite se na puls na

4 sekundi

Koristite po potrebi.



Slovenscina

Varnost

Pred uporabo naprave natanc¢no preberite ta navodila
in jih shranite za kasnejSo uporabo.

Pred prvym pouzitim odstrante vsetky obaly a
marketingové materidly. Umyte jednotlivé ¢asti;
pozrite si cast ,Cistenie”.

Ce sta vti¢ ali napajalni kabel pogkodovana, ju

naj zaradi vase varnosti zamenja predstavnik ali
pooblasceni serviser podjetja Kenwood.

Z rezili ravnajte previdno, ker so zelo ostra. Nastavek
Z nozi vedno drzite pri vrhu, stran od rezil, zlasti

pri vstavljanju in odstranjevanju nastavka z nozi,
praznjenju posode in med c¢is¢enjem.

NE predelujte vrocih sestavin.

V posodo mini sekljalnika ne ulivajte vrocih tekocin,
saj lahko zaradi nenadnega uparjanja brizgnejo iz
posode.

Pred sestavljanjem, razstavljanjem ali ¢is¢enjem vedno
izkljucite aparat in ga odklopite od elektricnega
omrezja.

Pri predelavi tezkih sestavin, kot je na primer meso,
naj aparat ne deluje neprekinjeno dlje kot 15 sekund.
Med vsakim 15-sekundnim postopkom naj se aparat
hladi vsaj 2 minuti.

Ne prekoracite maksimalnih koli¢in, navedenih v
vodi¢u za pripravo hrane (glejte sliko i} - BD.

Preden odstranite posodo s pogonske enote,
pocakajte, da se rezila v celoti ustavijo.

Pred polnjenjem sestavin ali praznjenjem pripravljene
hrane vedno odstranite rezila.

Nikoli ne uporabljajte poSkodovanega aparata. Aparat
predajte na pregled in popravilo: glejte razdelek
»Servis in podpora strankam«.

Pogonskega dela, napajalnega kabla in vtica nikoli ne
zmocite.

Elektricnega kabla ne polagajte ¢ez ostre robove mize
ali kuhinjskih elementov. Prav tako kabel ne sme priti v
stik z vroCimi povrsinami.

Sekljalnika ne uporabljajte, ko je posoda prazna.
Sekljalnika nikoli ne uporabljajte, ¢e je posoda
napolnjena s tekocino.

Posode ne uporabljajte za shranjevanje zivil.

Aparata nikoli ne puscajte brez nadzora.

Nepravilna uporaba sekljalnika lahko privede do
poskodb.

Nikoli ne uporabljajte neoriginalnih pripomockov.
Pred uporabo aparata preverite, ali je kabel v celoti
izvleCen iz prostora za shranjevanje kabla.
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Otroci naj bodo pod nadzorom, da se z aparatom ne
bi igrali.

Napravo lahko uporabljajo osebe z zmanjSanimi
fizicnimi, senzori¢nimi ali psihi¢nimi sposobnostmi ali
s pomanjkanjem izkusenj ter znanja, ¢e so pod stalnim
nadzorom ali so dobili navodila o varni uporabi
naprave ter razumejo mozne nevarnosti.

Aparat uporabljajte samo za predvideno domaco
rabo. Podjetje Kenwood ne prevzema odgovornosti,
ce se naprava uporablja na napacen nacin ali v
nasprotju s temi navodili.

Napacna uporaba multipraktika, mesalnika ali mlin¢ka
lahko privede do poskodb.

Maksimalna zmogljivost aparata je izracunana za
prikljuc¢ek s posodo za sekljanje, ki potrebuje najvecjo
moc. Drugi prikljucki potrebujejo manjso moc.

Mlincek

Susene kurkume ne meljite same. Dodajte najmanj 25 g
mletih ali celih zacimb ali drugih dodatnih sestavin.
Preden namestite mlincek na pogonsko enoto,
preverite, ali je pokrov pravilno pritrjen.

Ko je mlincek namescen na pogonsko enoto, ne
odvijajte pokrova.

Ne dotikajte se ostrih rezil. Sklop rezil hranite izven
dosega otrok.

Ne odstranjujte mlincka, dokler se rezila v celoti ne
ustavijo.

Aparat ne bo deloval, ¢e mlin¢ek ni pravilno
namescen.

V mlin¢ku ne predelujte vrocih sestavin. Pred
mletjem pocakajte, da se sestavine ohladijo na sobno
temperaturo.

Cis¢enje
Glejte slike

Pred cis¢enjem vedno izkljucite aparat in izvlecite
napajalni kabel.

Pogonske enote ne potapljajte v vodo. Obrisite jo z
vlazno krpo, nato pa naj se v celoti posusi.

Z rezili ravnajte previdno, ker so zelo ostra.

Dele ro¢no pomijte, nato pocakajte, da se posusijo.
Lahko jih pa tudi operete v pomivalnem stroju.

Deli naprave niso primerni za sterilizacijo s paro.
Namesto tega uporabite raztopino za sterilizacijo v
skladu z navodili proizvajalca sterilizacijske raztopine.
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Pred prikljucitvijo na

omreZno napetost

® Preverite, ali ima vase
elektricno omrezje enake
znacilnosti kot je navedeno
na nalepki na spodnji strani
aparata.

® Ta aparat je skladen z
uredbo ES 1935/2004
o materialih in izdelkih,
namenjenih za stik z Zivili.

2 Namestite posodo na
pogonsko enoto in jo zavrtite
Vv smeri urnega kazalca, da se
zaklene.

3 V posodo vstavite nastavek z
rezili in pogonsko gred.

4 Narezite zivila na kose
primerne velikosti in jih
polozZite v posodo, glejte
tabelo priporocenih koli¢in

R-8

Legenda

Dolivna odprtina
Pokrov sekljalnika
Drzalo

Rezilo

Pogonska gred v posodi
Posoda sekljalnika
Pokrov mlincka

Sestav rezila mlincka
Prostor za shranjevanje
kabla

Pogonska enota

Gumb za pulz

Tipka za vklop/izklop
Zlozljiva lopatica

ARG OEEEOOVOO

Uporaba posode
sekljalnika

Gleite slike [ - [F]

5 Namestite pokrov posode in
ga zavrtite v smeri urnega
kazalca, da se zaskodi.

6 Prikljucite aparat naprave na
elektricno omrezje in pritisnite
tipko za vklop/izklop. Za
kratkotrajno delovanje aparata
pritisnite na gumb za pulzno
delovanje.

7 Pustite sekljalnik delovati,
dokler ne dosezete Zelenega
rezultata.

8 Ko zelite aparat izkljuciti,
pritisnite tipko za vklop/izklop.
Po uporabi aparata izvlecite
vtic¢ iz vticnice.

9 Za razstavljanje aparata
izvedite postopek v obratnem
vrstnem redu.

Namigi in koristni nasveti

® Ce zelite pripraviti vegjo
koli¢cino hrane, kot je
zmogljivost sekljalnika, jo

POMEMBNO

® \/as minisekljalnik ne bo
deloval, ¢e posoda in pokrov
nista pravilno zapahnjena.

® Da ne bi prenapolnili
sekljalnika in da bodo
rezultati vasega dela
najboljsi, ne dodajte vec
sestavin od oznake za
maksimalno koli¢ino 500 ml.

® Pri pripravi hrane za
dojencke in majhne otroke
preden ponudite hrano
vedno preverite, ali so
sestavine dovolj nasekljane.

razdelite na vec¢ porcij, da ne
preobremenite motorja.

® Sekljanje trdih sestavin, kot so
na primer zrna kave, zacimbe,
c¢okolada ali led, privede do
hitrejsSe obrabe rezil.

® Pazite, da dolocenih sestavin
ne razsekljate prevec. Med
delom veckrat zaustavite
aparat in preverite strukturo.

® Nekatere zac¢imbe, kot so
klin¢ki in semena kumine,
lahko imajo negativen ucinek
na plasti¢ne dele vasega
sekljalnika.

® Da zagotovite enakomerno

1 Polozite pogonsko enoto na
¢isto, ravno povrsino.

obdelavo Zivil, zaustavite
aparat in postrgajte zivilo na
dnu posode.
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® NajboljSe rezultate boste

dosegli, ¢e razrezete zivila na
manjse kose in sekljate manjse
koli¢ine v vec¢ porcijah.

® ZcliS¢a boste lazje razsekljali,

¢e bodo ¢ista in suha.

® Krusne drobtine lazje

pripravite, ¢e je kruh suh.

Uporaba mlincka

Glejte slike [[l] -

POMEMBNO

® Susene kurkume ne meljite
same. Dodajte najmanj
25 g mletih ali celih zacimb
ali drugih sestavin.

® Suseno kurkumo pred
sekljanjem narezite na kose
velikosti 10 mm. Preden
vkljucite neprekinjeno
delovanje, izvedite najmanj
5-10 pulzov, da bo sekljanje
bolj enakomerno.

Dolivna odprtina
Glejte sliko ]

® Za uporabo dolivne odprtine
glejte recept za majonezo v
poglavju receptov.

Prostor za
shranjevanje kabla
Glejte sliko [¢]

Shranjevanje

Glejte slike E - E

Po uporabi lahko vse dele
shranite skupaj. Glejte sliko E
za pravilno razporeditev delov
za shranjevanje.

4 Pritisnite tipko za vklop/izklop.

Vstavite sestavine v sklop
mlincka.

Namestite pokrov in ga
zavrtite v smeri urnega
kazalca, da se zaskodi.
Namestite mlin¢ek na
pogonsko enoto in ga zavrtite
Vv smeri urnega kazalca, da se
zaskodi.

ali tipko za pulzno delovanje
P).

Namigi in koristni nasveti

Cele za¢imbe dalj ¢asa
zadrzijo svoj vonj kot mlete,
zato je najbolje mleti manjse
koli¢ine tik pred pripravo
hrane, da bodo obdrzale svoj
poln vonj.

Da bi bolje ohranili eteri¢cna
olja v za¢imbah jih pred
mletjem lahko poprazite.
Ingver in kokos pred
predelavo razrezite na manjse
kose.

Za sekljanje zelis¢
priporo¢amo uporabo glavne
posode.

Servis in podpora
strankam

® Ce boste imeli kakrsne kol
tezave z delovanjem vase
naprave, si preden zahtevate
pomoc preberite razdelek
»Vodi¢ za odpravljanje
teZzav« vtem prirocniku
ali obiscite spletno mesto
www. kenwoodworld.com.

® Upostevajte, da za vas
izdelek velja garancija,
skladna z vsemi zakonskimi
zahtevami vseh obstojecih
garancij in pravic
potrosnikov v drzavi, v
kateri ste izdelek kupili.

® Ce vas$ izdelek Kenwood
ne deluje pravilno ali ¢e
odkrijete kakrsne koli
napake, ga posljite ali
prinesite na pooblasc¢eni
servisni center KENWOOD.
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Najnovejse naslove vam najblizjih pooblascenih servisnih centrov
KENWOOD najdete na spletnem mestu www.kenwoodworld.
com ali na ustreznem spletnem mes-tu za vaso drzavo.

® |zdelano na Kitajskem.

POMEMBNE INFORMACIJE GLEDE PRAVILNEGA
ODSTRANJEVANJA IZDELKA MED ODPADKE V SKLADU

Z EVROPSKO DIREKTIVO O ODPADNI ELEKTRICNI IN
ELEKTRONSKI OPREMI (OEEO)

Ob koncu Zivljenjske dobe izdelka ga ne smete zavreci med
gospodinjske odpadke.

Predati ga morate v namenskem lokalnem centru za ravnanje z
odpadki ali prodajalcu, ¢e ponuja storitev prevzema izrabljenih
aparatov.

Vodi¢ za odpravljanje tezav

Tezava Vzrok Resitev
Aparat ne Ni elektricnega Preverite, ali je vti¢ aparata
deluje. napajanja. priklju¢en v vti¢nico.
Sekljalnik
Pokrov ni pravilno Preverite ali je pokrov
zapahnjen. pravilno zaklenjen.
Mlincek
Prikljucek ni pravilno | Preverite ali je prikljuc¢ek
zapahnjen. pravilno zaklenjen.
Aparat se med Prevelika kolicina Glejte vodi¢ priporoc¢enih
delovanjem sestavin v posodi. koli¢in za pravilno
upocasnjuje ali odmerjanje sestavin.
tezko dela. Priporo¢eni ¢as Sekljalnik
delovanja je Pri predelavi tezkih
prekoracen. sestavin, kot je na primer

meso, naj aparat ne deluje
neprekinjeno dlje kot 15
sekund.

Med vsakim 15-sekundnim
postopkom naj se aparat
hladi vsaj 2 minuti.

Mlincek

Glejte vodi¢ priporoc¢enih
koli¢in za pravilen cas
delovanja.

169




Tezava

Vzrok

ReSitev

Aparat se med
delovanjem
ustavi.

Sprozena je zascita
pred obremenitvijo
ali zasc¢ita pred
pregrevanjem.
Prevec sestavin v
posodi.

|zkljucite aparat, izvlecite
vti¢ in preverite, ali so
rezila blokirana in ali je
aparat pregret.

|zkljucite aparat in
pocakajte 30 minut,
preden ga znova prikljucite
na elektricno omrezje in ga
znova zazenite.

Aparat slabo
seklja.
Aparat slabo
melje.

Prevelika koli¢ina
sestavin v posodi.

Glejte razdelek namigov
in upostevajte navodila za
delo.

Ne prenapolnite posode.

Tezko mletje
susene kurkume

Nepravilna hitrost
ali cas.

Nepravilna koli¢ina
sestavin.

Za lazje sekljanje susene
kurkume dodajte najmanj
25 g dodatnih sestavin/
suhih zelis¢ in za¢imb ter
uporabite pulzni nacin
delovanja, da najprej
zdrobite sestavine, nato
nadaljujte z neprekinjenim
nac¢inom delovanja.

Glejte tabelo priporocenih
koli¢in.

Plasti¢ni deli
se po sekljanju
dolocenih
sestavin
obarvajo.

Nekatere sestavine
lahko povzrocijo
spremembo barve
plasti¢nih delov.
To je popolnoma
normalen pojav

in ne Skoduje
plasticnim delom in
ne spremeni okusa
vase hrane.

Take madeze lahko
odstranite

s krpo, namoc¢eno v
rastlinsko olje.
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Recepti

Majoneza

125 ml olj¢nega olja

1 celo jajce

2 kapljici limoninega soka
sol in poper

1 V posodo sekljalnika vstavite
nastavek z rezili. Dodajte vse
sestavine razen olja. Vkljucite
aparat in ga pustite delovati 10
sekund.

2 Med neprekinjenim delovanjem
pocasi dodajajte olje skozi
dolivno odprtino. Potem
ko ste dodali olje, izkljucite
aparat.

Opomba: V dolivhem delu bo
ostala manj$a koli¢ina olja.
To je normalno.

Zacimbna mesanica

3 g susene kurkume (1 kos)
5 g semen koriandra

4 g semen kumine

1 g paprike v prahu

1 g cilija v prahu

15 g popra v zrnu

1 Vstavite vse sestavine v sklop
mlincka. Namestite pokrov.

2 VKljucite aparat v pulznem
nacinu za 5-10 pulzov,
nato 40-60 sekund meljite
v neprekinjenem nacinu
delovanja. Ko je dosezen
zeleni rezultat, aparat
izkljucite.
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Marinada s suhimi slivami
300 g teko¢ega medu

25 g suhih sliv

40 ml vode

1 V posodo sekljalnika vstavite
nastavek z rezili.

2 Dodajte sestavine v zgornjem
vrstnem redu in pocakajte, da
se usedejo.

3 Na posodo sekljalnika
namestite pokrov.

4 Zamrznite ¢ez noc.

5 Namestite posodo sekljalnika
na pogonsko enoto.

6 Za 4 sekunde vkljucite pulzni
nacin delovanja.

7 Uporabite po potrebi.
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made in China



Kenwood Ltd

New Lane

Havant

Hampshire

PO9 2NH
kenwoodworld.com
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